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Les consommateurs taïwanais actuels ont tendance à s'intéresser à 
l'achat de produits sains ayant bon goût, plutôt que d'acheter  
simplement le produit le moins coûteux. Au cours des cinq  
dernières années, il y a eu une orientation marquée vers l'achat 
des huiles considérées comme les plus saines, telles que l'huile de 
tournesol, l'huile de canola, l'huile d'olive, l'huile de pépins de raisin 
et les mélanges d'huiles. L'huile de palme, l'huile de soya, l'huile de 
maïs, l'huile d'arachide, et l'huile de sésame ont donc connu une 
baisse dans le marché global des huiles à cuisson végétales et de 
graines. 
 
Bien que l'huile de palme soit constamment mentionnée comme l'une 
des huiles les plus utilisées à Taïwan, elle est plus souvent utilisée 
dans les restaurants, notamment dans la restauration rapide, et sert 
d'ingrédient dans de nombreux produits alimentaires, et produits non 
alimentaires. L'huile de palme (et l'huile de palmiste) ne sont pas 
largement utilisées comme huile à cuisson par les consommateurs 
comparativement aux autres huiles végétales et de graines. Bien 
que les hôtels, les restaurants et les services alimentaires en  
établissement à Taïwan achètent généralement les huiles les moins 
coûteuses sur le marché, telles que l'huile de palme, les 
consommateurs achètent de plus en plus des huiles saines de qualité 
et de prix supérieurs telles que l'huile de tournesol, l'huile de pépins de 
raisin, l'huile de canola, et l'huile d'olive. Cependant, les prix élevés 
de ces huiles nouvellement arrivées sur le marché peuvent  
freiner les gains de parts de marché. Les perceptions des  
consommateurs en matière de niveau de qualité des produits vendus 
sous la marque du distributeur devront changer de sorte que ces 
huiles soient offertes à prix réduit. Carrefour a récemment  
commercialisé un produit contenant un mélange d'huiles saines qui 
est présenté dans la section « Nouveaux produits » du présent  
rapport. Il reste à voir si ce produit lancera une nouvelle tendance. 
 
L'huile de canola canadienne dispose d'un avantage marqué sur les 
huiles telles que l'huile de soya, puisqu'elle est présentée comme la 
plus saine.  Les étiquettes de produits des marques taïwanaises les 
plus réputées qui utilisent l'huile de canola canadienne comme  
ingrédient indiquent que l'huile canadienne est saine et de bonne 
qualité. L'huile de moutarde, dont Taïwan a importé pour 
2,7 millions de $ US du Canada en 2010, est souvent mélangée avec 
d'autres huiles et sa promotion est assurée par l'entremise  
d'allégations sur l'alimentation saine figurant sur les étiquettes. Le 
soya provient principalement des États-Unis et du Brésil, et certaines 
graines de soya sont broyées à Taïwan pour la consommation  
intérieure d'huile et les exportations. 

Huile d'olive et huile de tournesol  
Source : Mintel 
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 Tous les types d'huile et de matières grasses sont censés atteindre des taux de croissance 
de valeur similaires de 2011 à 2015; cependant, les huiles végétales et de graines dominent le 
marché. Selon Euromonitor, la graisse à frire est un produit pour ainsi dire non existant dans le marché taïwanais. 

 

 




 Quant au volume, les ventes de beurre sont censées enregistrer une diminution de 2011 à 2015, et l'huile  
d'olive devrait atteindre le taux de croissance du volume des ventes le plus élevé de la catégorie des huiles et 
des matières grasses, au cours de la même période. L'huile d'olive est considérée comme un choix sain par 
les consommateurs. Le beurre connaîtra une diminution puisqu'un grand nombre de consommateurs 
sont préoccupés par sa teneur élevée en matières grasses. Les ventes d'huiles et matières grasses à 
tartiner devraient augmenter puisque les consommateurs sont de plus en plus nombreux à acheter des aliments 
pour petits-déjeuners. La catégorie des huiles et des matières grasses à tartiner comprend principalement la 
margarine. Bien que la margarine soit présentée négativement par les médias en raison de ses effets nocifs 
potentiels sur la santé des consommateurs, elle demeure toujours l'option privilégiée en tant que produit de 
remplacement pour le beurre, d'où la baisse des volumes de vente de beurre et la légère augmentation des 
volumes de vente d'huiles à tartiner. 

 

Types d'huiles et de  
matières grasses 

2005 2006 2007 2008 2009 2010 
2011-2015 
TCAC (%) 

Graisse à frire - - - - - - - 

Huile végétale et huile de 
graines 

208,1 216,5 233,8 258,3 255,7 259,6 4,3 

Huile d'olive 45,1 49,6 53,6 60,5 61,1 61,6 4,9 

Beurre 32,5 34,1 34,9 37,0 37,8 38,9 4,3 

Huiles et matières grasses à 
tartiner 

7,8 7,7 9,1 9,8 11,0 12,0 4,3 

Huiles et matières grasses, 
total 

293,5 307,9 331,4 365,6 365,6 372,1 4,3 

Source : Euromonitor 2011.  

Taille du marché de détail des huiles et des matières grasses et croissance prévue à Taïwan  
par type – en milliers de tonnes 

Types d'huiles et de 
matières grasses 

2005 2006 2007 2008 2009 2010 
2011-2015 
TCAC (%) 

Graisse à frire - - - - - - - 

Huile végétale et huile de  
graines 

94,0 96,8 99,2 101,2 102,2 103,5 2,1 

Huile d'olive 6,3 6,5 6,8 7,0 7,1 7,2 2,9 

Beurre 4,5 4,5 4,4 4,2 4,0 3,8 -0,9 

Huiles et matières grasses à 
tartiner 

0,8 0,8 0,9 0,9 0,9 0,9 0,9 

Huiles et matières grasses, 
total 

105,7 108,7 111,2 113,2 114,1 115,4 2,1 

Source : Euromonitor 2011.  

En 2010, environ 81 % de tous les produits d'huiles et de matières grasses ont été vendus dans les  
hypermarchés et les supermarchés, 16,5 % ont été vendus dans les petites épiceries indépendantes, 1,5 % 
dans les dépanneurs et 0,8 % par l’achat à domicile et la vente au détail par Internet. La quantité d'huiles et de 
matières grasses vendue dans les hypermarchés et les supermarchés connaît une hausse, alors que les ventes 
des dépanneurs et des petites épiceries indépendantes ont enregistré une diminution. Selon Planet Retail, les 
parts de marché des principales épiceries à Taïwan sont les suivantes : President Chain Store (3,1 %), PXmart 
(2,8 %), Carrefour (2 %), FamilyMart (1,8 %) et Auchan (1,3 %). 

APERÇU DU MARCHÉ  

Taille du marché de détail des huiles et des matières grasses et croissance prévue à Taïwan par 
type — Millions de $ US — Prix courants — Taux de change fixe 2010 
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Dans la catégorie des huiles végétales et des huiles de graines, le produit le plus populaire est 
l'huile de tournesol, qui représentait 37,5 % du marché en 2010. L’huile de canola (ou huile 
de colza à faible teneur en acide érucique selon les données du commerce), dont le Canada 
est le principal fournisseur, a atteint une part de marché de 12 % en 2010, comparativement à 10 % en 2005. 
L’huile de canola est souvent mélangée avec d'autres huiles telles que l'huile de soya et l'huile de tournesol. Elle 
est généralement considérée comme une huile plus saine que l'huile de soya, ce qui est particulièrement important 
pour les consommateurs taïwanais étant donné qu'ils ont tendance à rechercher des produits sains de bonne  
qualité. L'huile de maïs, l'huile de camélia, l'huile de son de riz, l'huile d'arachide, l'huile d'amande, l'huile de noix 
mélangées, l'huile de pépins de citrouille, l'huile de germes de blé, l'huile de riz brun, et l'huile de sésame noire 
comptent parmi les huiles nouvelles ou peu utilisées. 
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La Standard Foods Corporation, dont Quaker est le propriétaire, détenait la plus forte emprise sur le marché  
taïwanais des huiles et des matières grasses avec une part de 27,6 %. Sa marque principale, Great Day, fait 
partie des catégories de l'huile d'olive, de l'huile végétale et de l'huile de graines. La plupart des produits à base 
d'huile végétale et d'huile de graines sont vendus par les entreprises nationales et comprennent presque tous des 
huiles importées. Les entreprises internationales occupent des places privilégiées dans le marché pour les  
catégories de la margarine, du beurre et de l'huile d'olive comparativement aux acteurs nationaux. L'huile de  
canola canadienne a affiché une forte présence dans le marché de Taïwan, figurant comme l'une des huiles à  
cuisson principales du mélange Five Treasures Health Oil de la Standard Food Corporation (produit vendu sous la 
marque Great Day*). Wei Chuan fait également la promotion de l'huile de canola canadienne en distribuant sous la 
marque du même nom des contenants d'huile mélangée et non mélangée de 2 et 3  litres sur son site Web*.  
L'étiquette de l'huile de canola de Wei Chuan arbore la mention «  huile d'olive d'Orient » et est aussi décrite  
comme conforme aux normes strictes canadiennes de qualité. 

Parts du marché des huiles et des matières grasses de Taïwan par entreprise et par propriétaire  
de marque Informations historiques  — Valeur au détail — répartition (%)  

Entreprises 2005 2006 2007 2008 2009 
Standard Foods Corp. 24,1 26,6 27,0 26,9 27,6 
Tai Sun Enterprise Co ltée 12,1 12,3 13,0 13,1 13,1 
Uni-President Enterprises Corp. 10,4 10,8 11,2 12,3 12,3 
Fonterra Co-operative Group 7,7 8,1 7,9 7,7 7,9 
Wei Chuan (BVI) - - - 7,1 7,0 
Taiwan Sugar Corp. 5,7 4,9 4,6 4,2 4,1 
Aceites Borges Pont SA 2,8 3,1 3,4 3,5 3,8 
Food So Inc. 6,4 4,6 3,5 3,7 3,6 
Fwusow Industry Products Co ltée 2,5 2,1 1,8 2,0 1,9 
Snow Brand Milk Products Co ltée 0,9 0,9 1,1 1,1 1,0 
Autres 27,4 26,6 26,5 18,4 17,7 

 

Source : Euromonitor, 2011.  Remarque : les données de 2010 ne sont pas encore disponibles. 

*www.quaker.com.tw/ (publié seulement en chinois) 
*www.weichuan.com.tw/products/index.asp (publié seulement en chinois) 

37%

18%

13% 12%

12%

3%
2%

3%

Sunflower

Soy

Grapeseed

Blends

Canola

Peanut

Sesame

Others

Types d'huiles à cuisson végétales et de graines à Taïwan - 2010 
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http://www.quaker.com.tw/
http://www.weichuan.com.tw/products/index.asp


 

 

Source : Global Trade Atlas, 2011  
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Bien que les consommateurs taïwanais achètent peu de margarine au détail, une grande quantité 
de margarine est importée et réexportée à Hong Kong et en Chine. Les produits importés comme 
l'huile de pépins de raisin, l'huile d'olive, l'huile de canola, l'huile de moutarde, et l'huile de  
tournesol sont raffinées et emballées, lorsque nécessaire, et utilisées au pays. 

 

 Bien que l'huile de palme représente la plus importante catégorie d'huile alimentaire importée pour Taïwan, il ne s'agit 
pas nécessairement de l'huile à cuisson la plus utilisée par le consommateur moyen. Comme mentionné plus haut, 
l'huile de tournesol, suivie de l'huile de soya, de l'huile de pépins de raisin, de l'huile mélangée, et de l'huile de canola , 
sont les huiles à cuisson les plus utilisées par les consommateurs. L'huile de palme raffinée et les produits faits à base 
de cette huile sont souvent utilisés dans la fabrication de produits tels que la margarine, le shortening, la crème glacée, 
le lait concentré sucré, le savon et même le biodiésel. Elle peut être aussi séparée pour produire de l'oléine d'huile de 
palme utilisée comme huile à cuisson par les consommateurs et les établissements de restauration rapide, et est 
utilisée dans les produits de boulangerie et les grignotines (la stéarine de palme  est aussi utilisée). L'huile de palmiste 
est très largement utilisée comme huile à cuisson, et peut également être utilisée dans les produits de boulangerie, les  
colorants à café, le beurre d'arachide, etc. Les huiles de palmiste hydrogénées, dont les importations se sont élevées à 
6,9 millions de $ US en 2010, sont importées principalement de la Malaisie et de l'Indonésie. La même année, les  
importations d'autres matières grasses et huiles hydrogénées en provenance des États-Unis se sont élevées à 1  
million $ US. L'huile de palmiste hydrogénée est souvent utilisée comme ingrédient dans les produits de boulangerie, le 
chocolat, et les craquelins. 

 

 En analysant l'ensemble du marché des huiles et des matières grasses, nous constatons que des gras fondus et des 
graisses brutes (issus de bovins, de moutons et de chèvres) sont aussi  importés à Taïwan, principalement en  
provenance de l'Australie et de la Nouvelle-Zélande, les importations s'étant chiffrées à 44 millions de $ US en 2010. 

 

La compétitivité du Canada dans le marché des huiles et des graisses à cuisson repose sur les marchés de l’huile 
de canola brute, de l'huile de moutarde brute et de l'huile de moutarde raffinée.  Le Canada détient une part du  
marché de l'huile de moutarde brute atteignant environ 26 % et une part du marché de l'huile de moutarde raffinée  
s'élevant à 12 %. Dans l'ensemble du marché des huiles et des matières grasses, du gras de bovin fondu et des huiles 
de poisson sont aussi exportés en quantité inférieure du Canada vers Taïwan. 

 

Comme l'huile de palme, l'huile de canola canadienne n'est pas nécessairement utilisée seulement pour la cuisson. 
Selon la nouvelle base de données sur les produits de Mintel, l'huile de canola a été utilisée au cours des cinq  
dernières années comme ingrédient dans une tartinade de graines de sésame, quatre variétés différentes de lait en 
poudre pour bébé, des gaufrettes de riz soufflé au chocolat noir, une sauce pour salade, un plat surgelé de poulet, riz et 
champignons, des tartinades à la noix de coco, et un plat végétarien comprenant du saindoux. Lorsqu'elle est utilisée en 
tant qu'huile à cuisson, l'huile de canola est souvent mélangée. Elle peut être aussi utilisée pour la production de  
biocarburants, et la fabrication de rouges à lèvres, de chandelles, et de lubrifiants industriels. 

 

Tel que présenté dans le tableau ci-dessous, les États-Unis dominent le marché de l'huile de tournesol, qui  
représente l'huile à cuisson la plus largement utilisée par les consommateurs. Les États-Unis occupent également la 
première place sur le marché taïwanais pour le soya importé. Les importations italiennes d'huiles de pépins de raisin et 
d'huiles d'olive dominent le marché. . En raison de sa proximité, l'Australie occupe la première place sur le marché 
pour les huiles de moutarde, qui sont souvent utilisées dans les mélanges d'huiles végétales. 

ANALYSE DU MARCHÉ 

 

Principales huiles et graisses à cuisson importées à Taïwan en millions de $ US – de 2009 à 2010 

Type d'huile ou de graisse à cuisson 2009 2010 
Exportateur  

principal 
Part de l'exportateur  
principal (%) en 2010 

Huile de palme, raffinée 106,0 142,4 Malaisie 96,2 

Beurre 22,7 49,8 Nouvelle-Zélande 63,7 

Huile d'olive vierge et raffinée 15,0 15,6 Italie 66,2 

Huile de tournesol, brute 4,5 12,1 États-Unis 94,3 

Huile de canola, brute 7,7 11,2 Canada 99,9 

Huile de moutarde, brute 7,3 10,6 Australie 74,1 

Huile de noix de coco, brute 5,9 8,0 Philippines 80,4 

Huile végétale fixe (principalement huile de pépins de raisin) 5,2 6,8 Italie 34,4 

Mélanges ou préparations de graisses ou d'huiles végétales ou animales 4,6 5,9 Singapour 29,1 

Margarine 3,1 4,0 Singapour 52,1 

Huile de moutarde, raffinée 0,6 2,1 Australie 87,7 

Huile de palmiste, raffinée 1,4 1,6 Malaisie 82,3 

Huile de tournesol, raffinée 1,9 1,1 Malaisie 26,2 

Huile de sésame, raffinée ou non raffinée 0,0 0,9 Bangladesh 66,9 
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Taïwan importe la vaste majorité des huiles à cuisson consommées au pays, et son industrie 
de la trituration en plein essor produit de l'huile pour la consommation nationale et les exportations 
dans les autres marchés. Le pays importe certaines graines de colza (canola) à faible teneur en 
acide érucique pour la trituration, principalement à partir du marché australien. Taïwan a aussi  
importé 2,3 millions de $ US de graines de tournesol et 44,4 millions de $ US de graines de sésame 
en 2010, volumes qui pourraient servir à l'industrie de la trituration. 

 

Taïwan réexporte certaines huiles vers les marchés asiatiques tels que la Chine continentale, et effectue également la 
trituration des oléagineux et des huiles raffinées pour ses marchés d'exportation. En particulier, Taïwan réexporte de 
l'huile d'olive, de l'huile de tournesol et de l'huile de palme, mais ne réexporte pas de quantités importantes d'huile de 
moutarde et d'huile de canola. Le pays importe également des fèves de soya entières, destinées à la fabrication de  
produits alimentaires et à la trituration pour préparer des aliments pour animaux ou de l'huile à cuisson, ou encore 
pour servir d'ingrédient alimentaire. En 2010, l'importation de fèves de soya de Taïwan se chiffrait à 1,2 milliard $ US 
(dont 2,8 millions $ US provenant du Canada) et son exportation d'huile de soya se chiffrait à 11,2 millions $ US,  
principalement vers les autres pays asiatiques (et, étonnamment, vers les États-Unis). 

 

L'huile de soya n'a pas été importée à Taïwan en quantités importantes en 2010; son importation des États -Unis en 
2008 ce chiffrait cependant à 21,7 millions $ US. Les importations de fèves de soya (excluant l'huile de soya)  
principalement des États-Unis et du Brésil sont demeurées stables et se sont chiffrées à 1,2 milliard de $ US en 2010. 
L'utilisation de l'huile de soya pour la cuisson et la friture diminue, puisque l'huile de tournesol est considérée comme plus 
saine et de meilleure qualité. L'engouement pour l'huile de soya s'explique par son prix plus bas; l'augmentation des prix 
de l'huile de soya a cependant obligé les consommateurs à rechercher d'autres huiles à cuisson ayant un rapport  
qualité-prix supérieur, comme l'huile de tournesol, l'huile de pépins de raisin et l'huile de canola. 

 

Selon le ministère de la Santé de Taïwan, il est acceptable que les aliments génétiquement modifiés se retrouvent dans 
le marché. Actuellement, le maïs, le soya génétiquement modifié et de petites quantités de leurs sous-produits sont  
exportés à Taiwan, principalement en provenance des États-Unis. Environ 50 % du soya importé à Taïwan en  
provenance des États-Unis est génétiquement modifié, et 30 % du maïs est génétiquement modifié. Le National  
Science Council, le Conseil de l'Agriculture et le ministère de la Santé sont chargés de la réglementation des aliments 
génétiquement modifiés à Taïwan. Tous les aliments génétiquement modifiés doivent respecter les critères d'innocuité 
établis par ces corps administratifs avant leur commercialisation. Bien que le gouvernement et les consommateurs  
taïwanais n'aient rien contre les aliments génétiquement modifiés considérés comme propres à la consommation, la  
population taïwanaise préférerait pourtant que ces produits soient étiquetés comme tels. Le ministère de la Santé a 
commencé en 2001 à mettre en place des règlements exigeant que les produits comportant plus de 5 % d'ingrédients 
génétiquement modifiés soient étiquetés en conséquence. 

 

 

ANALYSE DE NOUVEAUX PRODUITS 

 Taisun Enterprise a commercialisé la plus grande quantité de nouveaux produits d'huile dans le marché taïwanais de 2006 
à 2010, suivie de Uni-President. De nombreuses huiles ne comportent pas d'allégation précise, mais dans le cas de celles 
qui en comportent, il s'agit principalement d'allégations de teneur faible, nulle ou réduite en cholestérol et d'absence  
d'additif et d'agent de conservation. Les nouvelles huiles de sésame sont cependant principalement celles qui ne  
comportent pas d'allégation. Tous les nouveaux produits d'huiles mélangées destinés au marché taïwanais allèguent être 
sains et avoir bon goût. 

Entreprise Nombre 

Taisun Enterprise 14 

Uni-President Enterprises  13 

Jia Ge Food  8 

Wei Chuan Food  7 

Chang Chi Foodstuff Factory 5 

Hsin-Fu Enterprise Co 5 

Da Tong Chang Chi Foods 3 

God Bene Enterprise 3 

Flavor Full Food  3 

Fwusow Indust ry  3 

Autre   81 

Nombre total de nouveaux produits 145 

Commercialisation de nouveaux produits d'huile à cuisson 
à Taïwan par les dix plus grandes entreprises –  

de 2006 à 2010 
Allégations Nombre 

1. Non spécifié 92 

2. Teneur faible, nulle ou réduite en  
cholestérol 

14 

3. Sans additif ou agent de conservation 11 

4. Produit végétarien 8 

5. Produit naturel 8 

6. Stanols ou stérols 7 

7. Produit de première qualité 7 

8. Fonctionnel – Autre 7 

9. Substances antioxydantes 6 

10. Fonctionnel – Bienfaits pour la beauté 4 

Autre 12 

Nombre total d'allégations 176 

Les dix principales allégations sur les étiquettes des nouvelles 
huiles à cuisson Commercialisation des produits à Taïwan –  

de 2006 à 2010 
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Selon Euromonitor, les huiles mélangées ont obtenu la part de marché la plus élevée, passant de 
6 % en 2005 à 12,2 % en 2010 dans le marché des huiles végétales et de graines. Il y avait  
également plus de mélanges d'huiles végétales et de graines faisant leur entrée sur le marché 
taïwanais de 2006 à 2010, selon Mintel. Sur les 145 nouveaux produits d'huile à cuisson entrant sur le marché de 
janvier 2005 à décembre 2010, 6 de ces produits comportaient de l'huile de canola, et 4 d'entre eux se composaient 
d'huiles mélangées. Au total, 28 produits comportaient de l'huile de moutarde, et tous ces produits étaient des  
mélanges d'huiles végétales ou de graines. L'huile de soya se retrouvait dans 9 des 145 nouveaux produits, l'huile  
d'olive dans 32 produits, l'huile de sésame (tous les types) dans 31 produits, l'huile de tournesol dans 23 produits, l'huile 
de pépins de raisin dans 13 produits, et l'huile de palmiste dans 2 produits. Certains autres types d'huiles de types 
mélangées ou non mélangées comprenaient l'huile de maïs, l'huile d'arachide, l'huile de noix, l'huile d'amande, l'huile 
de thé, l'huile de pépins de citrouille et l'huile de carthame.  

 

Les nouveaux produits d'huiles à cuisson suivants ont été mis en marché à Taïwan en 2007, 2009 et 2010, selon 
la nouvelle base de données sur les produits de Mintel. Le premier produit est un mélange d'huile végétale vendu 
par Taisun Enterprises qui comprend de l'huile de canola. Le deuxième produit est vendu sous la marque du  
distributeur par Carrefour et mélange l'huile de soya, l'huile de moutarde et l'huile de tournesol . Il demeure  
important de noter que peu d'huiles à cuisson sont commercialisées sous la marque du distributeur à Taïwan,  
puisqu'un grand nombre de consommateurs taïwanais se montrent enclins à acheter des produits de marque de  
qualité. Le troisième produit présenté à la page 8 est une huile de canola non mélangée comportant des extraits d'ail 
pour ajouter à la saveur, vendue par Carrefour. Les huiles de canola sont généralement présentées comme saines, 
même lorsqu'elles sont mélangées avec d'autres huiles. Le dernier produit présenté se compose d'un mélange de 
huit huiles de grains et d'oléagineux, soit une huile « multigrain ». 

Huile végétale 

Entreprise : Taisun Enterprise 
6 Hsing-Gong Rd., Tien-Chung, Changhua, Taiwan  
Marque : Taisun 
Date de publication : novembre 2007 

Emballage : 2 litres 
Prix exprimé en devises nationales : 109 $ TW 
Devises principales : 3,38 $ US 

Description du produit 
L'huile végétale Taisun est fabriquée à partir de diverses plantes telles que le canola, le  
tournesol, le soya et d'autres plantes. On affirme que cette huile est nutritive et de bonne 
qualité, et qu'elle est stable à haute température. Ce produit peut être utilisé pour la  
préparation de tous les mets. Taisun offre aussi une huile de moutarde riche en  
phytostérols; des essais réalisés sur les animaux ont démontré qu'elle diminue le  
cholestérol.  

 

Huile végétale mélangée 

Entreprise : Carrefour 
2F-1 27 Min-Chuan Rd, Dan-Shui, Taipei, Taiwan Mar-
que : Carrefour (marque du distributeur) 
Date de publication : janvier 2009 

Emballage : 2 litres 
Prix exprimé en devises nationales : 180 $ TW 
Devises principales : 5,45 $ US 

Description du produit 
L'huile végétale de Carrefour est une huile à cuisson mélangée fabriquée à partir d'huile de soya, 
d'huile de moutarde et d'huile de tournesol. Elle ne contient pas de cholestérol et convient 
aux régimes végétaliens.  
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Huile à l'ail Spicer 

Entreprise : Tomax Enterprise 
7F-1 70 Kong-Yei 1st Rd, Taichung Industrial Park, Taichung, Taiwan  
Marque : Tomax Spicer 

Nom du magasin : Carrefour 
Date de publication : septembre 2010 

Emballage : 260 ml 
Prix exprimé en devise nationale : 149 $ TW 
Devises principales : 4,65 $ US 

Description du produit 
L'huile à l'ail Tomax Spicer est fabriquée à partir d'huile de canola canadienne et d'extraits d'ail frais 
taïwanais. On affirme qu'elle conserve une valeur nutritionnelle élevée et ses arômes d'ail par un  
processus de friture à basse température. Ce produit ne contient pas de colorants artificiels ni de 
saveurs artificielles, et on dit qu'il est sain et délicieux. Il convient à la préparation de vinaigrettes 
et de condiments. L'huile Tomax Spicer à l'oignon vert est également offerte. 

ANALYSE DE NOUVEAUX PRODUITS (SUITE) 

 

Huile multigrain 
Entreprise 
Chang Chi Foodstuff Factory 
6, 22nd Rd., Taichung Industrial Park, Taichung, Taiwan  
Marque : Ta-Tong 
Date de publication : mai 2009 

Emballage : 2 litres 
Prix exprimé en devise nationale : 158 $ TW 
Devises principales : 4,72 $ US 

Description du produit 
On affirme que cette huile multigrain est riche en vitamine E naturelle. On dit aussi qu'elle est stable 
à la chaleur et qu'elle produit très peu de fumée. Ce produit est un mélange d'huile de germes de 
blé, d'huile de germes de soya, d'huile de germes de maïs, d'huile de pépins de raisin, d'huile de 
moutarde, d'huile d'arachide, d'huile de soya, d'huile de sésame, et d'huile de sésame noire extraite à 
basse température.  
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