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À l'heure actuelle, le Portugal n'est pas un important marché d'exportation de 
poisson et de fruits de mer pour le Canada, puisqu’il ne représente que 
0,1 % de l'ensemble des exportations canadiennes de produits de la mer. En 
fait, la valeur des exportations de poisson et de fruits de mer au Portugal est 
en baisse. 
  
Toutefois, à l'échelle mondiale, le Portugal vient au dix-huitième rang des 
importateurs de poisson et de fruits de mer avec des importations de plus de 
1,9 milliard de dollars canadiens en 2011, une hausse de 8,3 % par rapport à 
2010. Les principaux fournisseurs du Portugal étaient l'Espagne (42,2 %), la 
Suède (14,3 %), les Pays-Bas (7,7 %), la Chine (4,5 %) et les États-Unis 
(2,4 %).  
  
En 2011, les principales importations portugaises de poisson et de fruits de 
mer à l’échelle mondiale étaient la morue séchée, salée ou non, mais non 
fumée (210,2 millions $ CA), le poisson frais ou réfrigéré avec arêtes 
(202,2 millions $ CA), les crevettes congelées (182,9 millions $ CA), la  
morue salée ou en saumure, mais non séchée ou fumée 
(171,1 millions $ CA) et la morue congelée, exception faite des filets 
(151,8 millions $ CA).  
  
En 2011, les exportations portugaises de produits de poisson et de fruits de 
mer à l’échelle mondiale se sont élevées à 1,05 milliard de dollars canadiens, 
une augmentation de 10,5 % par rapport à 2010. Les principales exportations 
du Portugal étaient la pieuvre congelée ou séchée (111,1 millions $ CA), les 
sardines préparées ou en conserve (85,8 millions $ CA) et les crevettes  
congelées (74,8 millions $ CA). Les principales destinations des exportations 
portugaises étaient l'Espagne (57,3 %), le Brésil (8,8 %) et la France (8,8 %).  

En 2011, le Canada venait au 39e rang des fournisseurs de poisson et de 
fruits de mer du Portugal avec des exportations de 2,8 millions de dollars 
canadiens (d’après les données sur les importations du Portugal). Les  
exportations de poisson et de fruits de mer vers le Portugal ont diminué de 
50 % entre 2010 et 2011. Une bonne partie de cette baisse peut être  
attribuée à la diminution des exportations de morue salée ou en saumure, 
non séchée ou fumée, dont la valeur est passée de 3,6 millions de  
dollars canadiens en 2010 à 1,6 million de dollars canadiens en 2011.  
 
En 2011, le Portugal a reçu 0,1 % des exportations canadiennes de poisson 
et de fruits de mer, contre 62,3 % pour les États-Unis, 7,7 % pour le Japon et 
7,5 % pour la Chine. 
 
Le secteur du poisson et des fruits de mer est le douzième en importance en 
ce qui concerne les exportations canadiennes à destination du Portugal,  
derrière d’autres produits comme les produits du secteur aérien et  
aérospatial, les grains, la machinerie, les céréales, les légumes et les  
métaux du groupe des terres rares. Le secteur du poisson et des fruits de 
mer représentait seulement 1,4 % de l'ensemble des produits exportés vers 
le Portugal en 2011.  

RÉALISATIONS CANADIENNES  

RÉSUMÉ   

 

DANS CE NUMÉRO  
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Principales importations portugaises de poisson et de 
fruits de mer en 2011 

Valeur totale 
(en millions $  

canadiens) 

Principal  
fournisseur 

Total 1985,1 Monde 

Poisson frais ou réfrigéré, avec arêtes 202,7 Espagne 

Crevettes congelées 182,9 Espagne 

Morue séchée, salée ou non, non fumée 179,1 Suède 

Morue congelée (sauf les filets) 151,8 Pays-Bas 

Pieuvre 122,8 Espagne 

Poisson congelé, avec arêtes 107,4 Espagne 

Filets de poisson congelés 90,3 Espagne 

Sillago et merluche congelés (sauf les filets, le foie et les œufs) 89,6 Espagne 

Thon, demi-bec blanc et bonite préparés ou en conserve 69,6 Espagne 
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Pourcentage de variation entre 2010 et 2011 selon la valeur des importations  

838

284
154 90 49 45 40 39 38 37

0
200
400
600
800

1,000

C
$
 M

il
li
o
n
s

Top Fish and Seafood Suppliers to Portugal in 2011, 
by Value

E
n

 m
ill

io
n

s
 $

 C
A

  

Esp
ag

ne 
 

Suèd
e 

 

Pay
s-

Bas
  

Chin
e 

Éta
ts

-U
nis

  

In
de 

Vie
tn

am
 

Alle
m

ag
ne 

 

Grè
ce

  

Russ
ie
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Poisson frais ou réfrigéré, avec arêtes  134,9 millions $ 

Sillago et merluche congelés                  74,7 millions $ 

Crevettes congelées              69,1 millions $  

Pieuvre salée, congelée ou séchée        68,6 millions $  

Poisson congelé, avec arêtes                57,9 millions $  

  Morue séchée           161,6 millions $

  Morue salée              74,5 millions $

  Saumon frais ou réfrigéré           16,3 millions $ 

    Filets de poisson séchés ou salés          11,0 millions $ 

    Morue fraîche ou réfrigérée             9,5 millions $ 

Importations d'Espagne  Importations de Suède 
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LES DIX PRINCIPAUX FOURNISSEURS DE POISSON ET  
       DE FRUITS DE MER DU PORTUGAL – 2011 

  Morue congelée, sauf les filets            55,0 millions $ 

  Morue salée              50,2 millions $ 

  Poisson frais ou réfrigéré, avec arêtes   10,0 millions $ 

  Morue fraîche ou réfrigérée              7,2 millions $ 

    Crevettes congelées               6,3 millions $ 

Importations des Pays-Bas  

Morue congelée, sauf filets            38,4 millions $ 

Chair de poisson congelée,  
        sauf filets et tranches                             2,7 millions $ 

Filets de poisson congelés               2,2 millions $ 

Saumon congelé                 1,5 million $ 

Morue salée                   1,2 million $ 

 Importations des États-Unis 

Mollusques congelés                            15,4 millions $ 

Filets de poisson congelés            13,9 millions $ 

Crevettes congelées               8,1 millions $ 

Espadon congelé                 0,6 million $ 

Poisson préparé ou en conserve                 0,4 million $ 

Importations du Vietnam  

Poisson frais ou réfrigéré, avec arêtes    33,3 millions $ 

Poisson congelé, avec arêtes              3,8 millions $ 

Bar commun congelé                  0,3 million $ 

Poisson plat frais                0,01 million $ 

Pieuvre salée, congelée ou séchée        0,003 million $ 
 

Importations de Grèce  

  Poisson séché ou salé            19,9 millions $ 

  Crevettes congelées             18,5 millions $ 

  Morue salée             13,3 millions $ 

  Seiche séchée ou salée             8,0 millions $ 

  Mollusques congelés              8,0 millions $ 

Importations de Chine 

Seiche séchée ou salée            13,8 millions $ 

Mollusques congelés            13,7 millions $ 

Crevettes congelées             13,6 millions $ 

Poisson congelé, avec arêtes             2,5 millions $ 

Filets de poisson congelés               0,4 million $ 

Importations d'Inde 

Morue salée                            11,1 millions $ 

Poisson préparé ou en conserve              6,2 millions $ 

Morue séchée               4,9 millions $ 

Poisson préparé ou en conserve              3,2 millions $ 

Crevettes congelées               3,1 millions $ 

Importations d’Allemagne 

  Morue séchée               16,7 millions $ 

  Morue congelée, sauf filets           15,6 millions $ 

  Morue salée                3,2 millions $ 

  Chair de poisson congelée,  
 sauf filets et tranches                               0,9 million $ 

  Églefin congelé                0,1 million $ 

Importations de Russie 

Tous les montants énumérés ci-après sont en dollars canadiens.  
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