
 

 

 

 

 

 

Descripción general 
 

 La leche y los productos lácteos canadienses son conocidos mundialmente por su calidad y 
tan variados como las tierras y los habitantes que los producen. La aplicación de estrictas 
normas de calidad en las granjas lecheras y en las plantas de transformación contribuye a 
esa reputación internacional, junto con una sólida observación de buenas prácticas de 
sanidad animal y de viabilidad ecológica. 

 
 La industria lechera ocupa el tercer lugar en el sector agrícola canadiense, después de los 

granos y las carnes rojas. En 2011, la producción lechera canadiense – que generó ingresos 
netos de granja de $5.800 millones de dólares y ventas de $13.700 millones de dólares – 
representó el 16,4% de los ingresos del sector canadiense de alimentos y bebidas.  
 

 82% de las explotaciones lecheras de Canadá están en Ontario y Quebec, 13% en las 
provincias del Oeste y 5% en las provincias del Atlántico. En total, el rebaño canadiense de 
bovinos lecheros es de 1,4 millones de cabezas y la explotación lechera canadiense 
promedio tiene 77 vacas. 

 
 Canadá cuenta con 453 plantas de transformación lechera (de las cuales 273 están 

supeditadas a inspecciones federales), que generan más de 22.500 empleos repartidos por 
todo el país.  

 
 En Canadá, el sector lechero se rige por un sistema de gestión de la oferta basado en la 

planificación de la producción interna, en precios reglamentados y en un control de la 
importación de productos lácteos. Canadá también es importador de productos lácteos, que 
provienen principalmente de la Unión Europea, seguida por Estados Unidos y Nueva 
Zelandia. La mayoría de esos productos importados son quesos especiales e ingredientes 
de proteínas de leche. 

Genética 
 

 La industria lechera canadiense es famosa por la calidad genética superior de su rebaño 
bovino y por sus sólidos programas de mejora de bovinos lecheros y de evaluación genética. 
Aproximadamente 75% de las vacas lecheras canadienses están inscritas en programas 
oficiales de control lechero. 
 

 La raza Holstein es la raza lechera principal (94% del rebaño bovino lechero). Las razas 
Ayrshire, Parda Suiza, Canadienne, Guernsey, Jersey y Milking Shorthorn también están 
presentes en las granjas canadienses. 

 
 En 2011, las vacas canadienses inscritas en programas oficiales de control lechero 

produjeron en promedio 9.774 kg de leche por lactancia (305 días), con un contenido 
promedio de 3,84% de materia grasa y 3,22% de proteína.  
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 Canadá está a la vanguardia de las nuevas tecnologías en material genético lechero. 
Gracias a la genotipificación, los especialistas en mejoramiento genético pueden determinar 
el perfil del ADN de un animal y actualmente estiman evaluaciones genómicas para más de 
60 características diferentes. Las evaluaciones genómicas que publica la Red Lechera 
Canadiense (Canadian Dairy Network, o CDN), se calculan utilizando genotipos atribuidos 
(3K y 50K) desde octubre de 2010. El panel correspondiente a 6K también está disponible 
desde octubre de 2011. 

 
 Canadá es un exportador neto de material genético de bovinos lecheros (embriones, semen 

y bovinos vivos para producción lechera). En 2011, Canadá exportó material genético a más 
de 100 países, por un valor total de $121,5 millones de dólares. Las exportaciones 
canadienses de ganado vacuno vivo para reproducción estuvieron destinadas principalmente 
a Rusia (40% del total de exportaciones de vacas lecheras). Asimismo, en 2011 Canadá 
conquistó nuevos mercados en Europa (a saber, Alemania y Francia) para sus exportaciones 
de ganado bovino vivo.  

Producción y transformación de productos lácteos  
 

 El sector de la transformación de productos lácteos está relativamente concentrado. En 
efecto, las tres principales empresas de transformación del país (Saputo, Agropur y 
Parmalat) transforman cerca de 80% del total de la leche cruda producida en Canadá.  
 

 El mercado de la leche de consumo (leche y crema) representa 38% de la producción 
lechera (29 millones de hectolitros). El mercado de la leche de transformación – destinada a 
la fabricación de productos tales como mantequilla, queso, yogur y helados – constituye el 
62% de la producción (48 millones de hectolitros de leche). 

 
 La industria canadiense del queso ha entrado en una etapa de madurez, como lo 

demuestran la pericia que ha acumulado aplicando extendidas tradiciones de elaboración de 
quesos y la diversidad de sus más de 700 variedades de queso de leche de vaca, de cabra y 
de oveja. Muchos de estos quesos son conocidos en todo el mundo por su calidad y sabor.   

 
 Aunque todavía relativamente limitada, la producción de leche orgánica continúa aumentado 

en Canadá: en 2010-2011 alcanzó los 90 millones de litros, más del doble que 5 años antes.  
 

 La producción de leche de cabra y de oveja también va en aumento y se destina 
principalmente a la elaboración de quesos. Se estima que la producción anual canadiense 
de leche de cabra supera los 35 millones de litros. 

 
 Los canadienses interesados en productos saludables y nutritivos continúan teniendo acceso 

a una creciente gama de productos lácteos canadienses de alta calidad y novedosos. Entre 
los diversos productos lácteos nuevos se destacan los yogures de estilo griego o yogures 
que contienen fitoesteroles, los productos  lácteos prebióticos y probióticos, la leche 
ultrafiltrada, la leche sin lactosa y los productos que contienen ácidos grasos de la serie 
omega 3. Los productos de proteína de leche se utilizan como ingredientes para una 
creciente gama de artículos alimentarios, tales como fórmulas para lactantes, alimentos para 
deportistas, bebidas nutritivas y productos de confitería.  
 

 La investigación y el desarrollo de nuevos productos lácteos son fruto de alianzas 
estratégicas entre productores, fabricantes, universidades y centros de investigación 
federales y provinciales. 

Calidad y salubridad 
 

 Gobierno e industria trabajan en estrecha colaboración para coordinar el encaminamiento de 
la leche desde la explotación lechera hasta el consumidor. El vigor y el dinamismo de la 
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industria lechera canadiense son resultado de la cooperación entre socios de la industria  
tales como los Productores Lecheros de Canadá (Dairy Farmers of Canada, o DFC), 
Asociación de Elaboradores de Productos Lácteos de Canadá (Dairy Processors Association 
of Canada, o DPAC), la Comisión Canadiense de la Leche (Canadian Dairy Commission, o 
CDC), la Agencia de Inspección Alimentaria de Canadá (Canadian Food Inspection Agency, 
o CFIA), las juntas provinciales de comercialización, los fabricantes de productos lácteos, las 
cooperativas y el Ministerio de Agricultura y Agroalimentación de Canadá (Agriculture and 
Agri-Food Canada, o AAFC). 
 

 Las estrictas normas de calidad que se aplican al conjunto de la cadena de producción y 
transformación en Canadá contribuyen a la excelente reputación de los productos lácteos 
canadienses. Un gran número de plantas lecheras cuenta con la certificación HACCP y(o) 
ISO.  
 

 La asociación de Productores Lecheros de Canadá instauró un programa para la salubridad 
de los alimentos en la granja, denominado “Leche canadiense de calidad“ (Canadian Quality 
Milk). Este programa, basado en las normas de HACCP y certificado por la Agencia de 
Inspección Alimentaria de Canadá, sirve para asegurar al consumidor que la leche 
canadiense se produce de manera salubre.  
 

 Gracias a normas rigurosas, los rebaños lecheros canadienses están libres de varias 
enfermedades bovinas graves. La Agencia de Inspección Alimentaria de Canadá (Canadian 
Food Inspection Agency, o CFIA) se encarga de mantener programas nacionales de 
erradicación, asegurando a la vez un control obligatorio y una supervisión conformes con los 
acuerdos internacionales – especialmente los acuerdos de la Organización Mundial de 
Sanidad Animal (OIE) – para proteger al ganado canadiense de enfermedades graves que 
podrían limitar el comercio o constituir un riesgo para la salud humana. 

 
 Buenas prácticas de bienestar animal en materia de alojamiento, gestión y transporte, 

además de otras prácticas de reproducción, se han implantado mediante un código de 
recomendaciones prácticas para el cuidado y manejo del ganado lechero (Code of Practice 
of the Care and Handling of Dairy Cattle). Asimismo, se están elaborando normas de 
bioseguridad en la granja. 

 
 El gobierno federal y los gobiernos provinciales y territoriales, en coordinación con la 

industria, han determinado que establecer un sistema completo de rastreabilidad es una 
prioridad para Canadá. En Canadá, los sistemas de rastreabilidad se basan en tres 
elementos básicos: identificación del animal, movilización del animal e identificación de la 
explotación pecuaria. La industria lechera ahora está pasando a fases ulteriores del sistema 
nacional de rastreabilidad (a saber, notificación de las movilizaciones e identificación de las 
explotaciones pecuarias). 

 
 
Para información adicional, favor de consultar el sitio web del Centro Canadiense 
de Información Lechera en http://www.dairyinfo.gc.ca o comunicarse con: 

 
Pierre Doyle, P. Ag.    Chantal Paul 

Director Adjunto – Sector Lechero    Jefa de Comunicaciones y Planificación Estratégica 

Ministerio de Agricultura y Agroalimentación de Canadá Comisión Canadiense de la Leche 

Teléfono: (613) 773-0235    Teléfono: (613) 792-2040 

Correo-E: cdicinfo@agr.gc.ca Correo-E: cdc-ccl@cdc-ccl.gc.ca 
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