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MESSAGE DE FOODNET CANADA
(ANCIENNEMENT CONNU SOUS LE NOM DE C-ENTERNET)

C-EnterNet est en cours de plusieurs changements importants. Il a notamment été renommé FoodNet Canada. C’est
toujours le méme programme, mais avec un nom différent.

FoodNet Canada est heureux d’annoncer I'arrivée d’un troisiéme site sentinelle, soit celui de Calgary et du Centre de
I’Alberta (situé dans une partie de la ville et couvrant également des régions au Nord et a I'Est de celle-ci).

Notre équipe a ’Agence de la santé publique du Canada collabore avec les représentants du gouvernement de
I’Alberta pour que le site mette des activités en place a compter du début de 2014.

Un vent de changement souffle également sur I'Ontario. Le Service de santé publique de la région de Waterloo se
retire du projet pour qu’un autre unité de santé publique local puisse devenir un site sentinelle. En 2005, cette région
a été le premier site (dans le cadre d’un projet pilote), et FoodNet Canada lui doit en grande partie sa réussite. Nous
remercions le Service de santé publique de la région de Waterloo de son importante contribution. Les legcons apprises
ont été d’une grande utilité pour I'expansion de FoodNet Canada, maintenant & la recherche d’un nouveau site
sentinelle en Ontario, qui serait lancé au début de 2014.

Nous avons héate de collaborer avec ces nouveaux sites, auxquels nous souhaitons la plus cordiale bienvenue. Alors
que j’écris ces lignes et réfléchis, attendant avec impatience cette dixieme année de FoodNet Canada, je tiens a
remercier sincérement nos collaborateurs et nos partenaires, sans qui cette grande entreprise aurait été impossible.
Gréce au troisiéme site, FoodNet Canada produira des résultats représentatifs d’une plus grande partie de la
population canadienne, de sorte que le gouvernement pourra définir et prioriser les mesures destinées a contrer les
risques les plus importants pour le systéeme alimentaire. |l optimisera ainsi l'utilisation des ressources limitées
affectées a la surveillance et aux inspections pour bien cibler les secteurs ou les risques sont les plus élevés.

Notre capacité de répondre aux besoins de nos intervenants et d’orienter le travail d’attribution des sources et nos
activités de surveillance s’en trouvera renforcée.

Frank Pollari, D.M. V., responsable de FoodNet Canada
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PRESENTATION 2013 :
LES DONNEES DE FOODNET CANADA EN ACTION

NOUVELLES ESTIMATIONS DU NOMBRE DE CAS DE MALADIES
D’ORIGINE ALIMENTAIRE AU CANADA

L’Agence de la santé publique du Canada (I’Agence) vient de produire de nouvelles estimations du nombre de cas de
maladies d’origine alimentaire au Canada et a publié ses constatations en mai 2013. L’Agence a utilisé des méthodes
rigoureuses et des données a jour pour fournir au Canada les estimations les plus justes du nombre de cas annuels
de maladies d’origine alimentaire pour la période visée, soit en I'occurrence 1,6 million de cas attribuables a trente
agents pathogénes connus, et 2,4 millions attribuables a des agents non spécifiés. Les données de FoodNet Canada
jouent un réle essentiel dans ce processus en contribuant a I'information fournie sur la gravité des cas et les maladies
associées a un voyage. FoodNet Canada est I'unique source de données canadiennes sur les tendances en matiére
de gravité des cas selon I'agent pathogéne entérique, et le seul, parmi les systémes de surveillance du Canada, qui
établit une distinction entre les cas selon que la maladie a été contractée au pays ou a I’étranger. Les décideurs,
I'industrie, le milieu universitaire et divers organismes peuvent utiliser les nouvelles estimations de I’Agence pour leurs
travaux de recherche ou d’évaluation des risques en matiére de salubrité alimentaire et leurs activités liées a la
sensibilisation, a la prévention et au contr6le. Pour en savoir davantage sur les estimations de 2013, consultez le site
de I’Agence : http://www.phac-aspc.gc.ca/efwd-emoha/efbi-emoa-fra.php.

POINTS SAILLANTS — COMPOSANTES DE FOODNET CANADA

ALIMENT AU DETAIL — MISE A JOUR

Il est essentiel de prélever des échantillons chez les détaillants pour bien comprendre I'exposition aux agents
pathogénes entériques associée a la consommation de viande et de produits frais vendus dans les épiceries. Une
surveillance hebdomadaire se poursuit au site de la Colombie-Britannique (C.-B.) et a celui de I'Ontario. Des
échantillons de produits frais emballés (Iégumes feuilles), de denrées de base (bceuf haché et poitrines de poulet) et
d’autres produits carnés ciblés (poulet haché et pépites de poulet) ont été prélevés. La planification d’activités
d’échantillonnage au troisiéme site en 2014 a débuté.

FoodNet Canada et le Programme intégré canadien de surveillance de la résistance aux antimicrobiens (PICRA)
continuent d’intégrer efficacement leurs efforts en ce qui a trait a I'’échantillonnage chez les détaillants et a la gestion
des données, pour optimiser les investissements. Un article sur I'utilité d’intégrer les programmes de surveillance pour
mieux comprendre les maladies entériques, orienter les interventions et améliorer les plateformes de surveillance a
été publié au printemps 2013 (PARMLEY, PINTAR et coll.). Il peut étre consulté dans Foodborne Pathogens and
Diseases, une revue directement accessible en ligne (http://online.liebertpub.com/doi/pdf/10.1089/fpd.2012.1438).

AGRICULTURE - MISE A JOUR

En 2013, le site de I'Ontario est en bonne voie d’atteindre les objectifs prévus pour le prélevement d’échantillons dans
les élevages de poulets a chair ainsi que dans les fermes laitieres et bovines. Des échantillons de fumier frais et de
fumier entreposé continuent d’étre prélevés et soumis a des analyses pour le détection de Campylobacter et de
Salmonella, s’ils proviennent d’élevages de poulets a chair, et de Campylobacter, de Salmonella et d’E. coli, s’ils
proviennent de fermes laitieres et bovines. Depuis 2013, le site de I'Ontario préléve du fumier dans les élevages de
poules pondeuses, et les échantillons sont soumis a des analyses pour le détection de Campylobacter et de
Salmonella.
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En 2013, le site de la C.-B. a commencé a prélever des échantillons dans les fermes. Le premier échantillonnage a
été effectué en avril, dans des élevages de poulets a chair et de dindes. L’échantillonnage dans les élevages de
poules pondeuses a pour sa part débuté en aolt. Du fumier et des échantillons environnementaux ont pu étre
prélevés et soumis a des analyses pour le détection de Campylobacter et de Salmonella grace aux partenariats établis
avec l'autorité sanitaire de Fraser, le ministére de I’Agriculture ainsi que I'office de commercialisation des poulets,

les producteurs de dindes, I'office de commercialisation des ceufs, des producteurs et des vétérinaires de la province.
Des plans sont mis en place pour lancer I'échantillonnage dans les fermes laitiéres en 2014 . Dans les mois a venir,
des plans d’échantillonnage dans les fermes seront établis par voie de consultation avec les intervenants pour le site
récemment créé en Alberta.

EAU — MISE A JOUR

Dans le site de I'Ontario, des échantillons continuent d’étre prélevés et analysés aux deux semaines, en partenariat
avec le ministere provincial de I'Environnement. Nous poursuivons notre analyse des données de surveillance du
bassin versant de la riviere Grand, recueillies sur un période de neuf ans, notre étude des tendances et celle de
I'influence des saisons et d’autres variables liées a la qualité de I'eau sur la présence d’agents pathogénes. Un article
sur la prévalence d’E. coli vérotoxinogene (VTEC) dans ce bassin versant de 2005 a 2012 a été soumis & des fins de
publication.

En juillet 2013, le site de la C.-B. a pu commercer a prélever des échantillons a cinqg emplacements dans les bassins
versants de Sumas Prairie et de Matsqui, grace a la collaboration du ‘BC Partnership Committee on Agriculture and
the Environment’, du laboratoire de santé publique régional de la C.-B., de I'autorité sanitaire de Fraser et du PICRA.
Les échantillons ont été prélevés aux deux semaines et soumis a une analyse chimique de I'eau ainsi qu’a des
analyses pour le détection de bactéries indicatrices génériques, de Campylobacter spp., de Salmonella spp. et de
VTEC.

En 2013, FoodNet Canada a recruté deux postdoctorants, Paul Hynds, Ph. D., et Heather Murphy, Ph. D., dont les
travaux portent sur I'attribution des sources de maladies d’origine hydrique, et une étudiante a la maitrise, Alexandra
Swirski, qui étudie les variations saisonniéres de la prévalence de Giardia dans la riviere Grand.

SANTE PUBLIQUE — MISE A JOUR

FoodNet Canada, qui voulait renforcer les partenariats provinciaux, a fait des progrés remarquables a cet égard en
2013, avec l'arrivée au comité directeur du site de I'Ontario de représentants de Santé publique Ontario et des
Laboratoires de santé publique de I'Ontario. FoodNet Canada a également invité les intervenants a participer a
diverses présentations en 2013, comme ce fut le cas en mai, lorsque Glen Embree, du site de la C.-B, a présenté un
exposé avec FoodNet Canada a la conférence annuelle d’éducation de I'Institut canadien des inspecteurs en santé
publique (100° anniversaire), qui s’est tenue & Winnipeg (Manitoba). En septembre, Katarina Pintar a présenté deux
affiches lors du 17° atelier international sur Campylobacter, Helicobacter et les microorganismes apparentés, qui se
tenait en Ecosse. A cette méme rencontre, Eduardo Taboada a présenté, pour le compte de Kim Macdonald, une
affiche sur la contribution de I'analyse de I'empreinte génétique a 'amélioration de la surveillance de C. jejuni en C.-B.

Anna Lukacsovics, étudiante a la maitrise en santé publique a I’'Université de Guelph, a analysé avec I'’équipe, les
données relatives aux « sources les plus probables d’infection » recueillies par le site de la C.-B. (autorité sanitaire de
Fraser), en partant de I'analyse du méme ordre réalisée par Dumoulin et coll. (2012) dans la région de Waterloo.
L’analyse du site de la C.-B sera publiée au début de 2014. Ces deux analyses contribueront aux travaux actuels de
FoodNet Canada qui visent a accroitre les connaissances en matiére d’attribution des sources de maladies entériques.

En 2013, une enquéte auprés des témoins sains a été menée, au site de la C.-B. en septembre, et a celui de I'Alberta
en novembre, pour faciliter les études cas-témoins réalisées dans le cadre d’initiatives d’attribution des sources et
fournir une évaluation quantitative des facteurs de risque de maladies entériques statistiquement significatifs, ce qui
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renforcera notre capacité de déterminer les causes de maladies au Canada. Cette connaissance des causes orientera
les politiques qui seront établies et les décisions qui seront prises en matiére de santé publique pour réduire le fardeau
des maladies entériques.

ACTIVITES LIEES A L'ATTRIBUTION DES SOURCES

FoodNet Canada participe a plusieurs études analytiques et a plusieurs activités d’application des connaissances pour
mieux faire connaitre les causes des maladies entériques au Canada. Citons a cet égard les travaux dirigés par Julie
David, postdoctorante de FoodNet Canada, qui montrent le lien entre les infections humaines a Campylobacter et

les habitudes d’une personne et ses contacts avec les sources d’exposition selon les saisons. L’évaluation
comparative de deux ans portant sur I’'exposition a Campylobacter en Ontario, financée par le ministére de
I’Agriculture et de I’Alimentation de I'Ontario et ’Agence de la santé publique du Canada, est en voie d’achévement.
Les documents examinés par les pairs ainsi que les documents d’'une page les étayant seront diffusés en 2014. Un
autre projet, qui porte sur la comparaison des empreintes génétigues comme méthode de détermination des sources
de campylobactériose humaine, a débuté en aolt 2013. L’équipe de FoodNet Canada ainsi qu’Eduardo Taboada et
Steven Mutschall (Agence de la santé publique du Canada, Lethbridge) et André Ravel (Université de Montréal) y
participent. Des travaux seront réalisés parallélement a ce projet afin de d’analyser les forces et les faiblesses de la
comparaison des empreintes génétiques par rapport a celles du typage génomique multilocus comme méthode de
détermination des sources d’infection humaine. Divers modéles analytiques seront examinés pendant ces travaux
(modéles familiaux de Hald et modéles évolutionnaires). Ces activités aideront FoodNet Canada a déterminer quelles
sont les sources d’infections a Campylobacter chez les Canadiens. Ne manquez pas les mises & jour qui seront
présentées a leur sujet en 2014.

POUR ETRE INFORME :
PUBLICATIONS DE FOODNET CANADA ET DE SES COLLABORATEURS EN 2013
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Nous recevons les demandes de données. Veuillez communiquer avec Frank Pollari a ce sujet.

Frank Pollari, D.M.V.

Responsable du programme

Surveillance FoodNet Canada

Centre des maladies infectieuses d'origine alimentaire, environnementale et zoonotique
Agence de la santé publique du Canada

Tél. : 519-826-2184; téléc. : 519-826-2244
frank.pollari@phac-aspc.gc.ca

http://www.phac-aspc.gc.ca/foodnetcanada/index-fra.php
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