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Les Producteurs de poulet du Canada
s’engagent en matiere de soins aux animaux

Les Producteurs de poulet du Canada (PPC) et les 10 offices
provinciaux du poulet ont célébré la mise en ceuvre du
Programme de soins aux animaux (PSA) des PPC lors de

la réunion des administrateurs des PPC qui s’est tenue le
24 juillet 2012 a Winnipeg, au Manitoba, en signant un Protocole
d’entente (PE) sur le PSA visant les services de mise en
ceuvre et de certification.

Cette signature refléte notre engagement a mettre en ceuvre et & maintenir
un programme complet de soins aux animaux a |’échelle nationale. Elle

témoigne également du niveau de soins aux animaux dans les exploitations
agricoles canadiennes.

Plus de 65 % des producteurs de poulet canadiens ont obtenu une certification
en vertu du programme. Nous nous attendons a ce que ce nombre augmente
considérablement a mesure que les exploitations agricoles subissent 1’audit
pour les soins aux animaux, effectué en parallele a I’audit annuel du programme
d’assurance de la salubrité des aliments a la ferme. Deux provinces, 1’ Alberta
et 1"Tle-du-Prince-Edouard ont déja obtenu 100 % de certification et plusieurs
autres provinces en seront au méme point d’ici quelques mois.
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La signature du PE qui a été faite en présence de I’honorable Ron Kostyshyn,
ministre de 1’ Agriculture, de I’ Alimentation et des initiatives rurales du gouver-
nement du Manitoba, souligne la répartition des rdles, des responsabilités et
des pouvoirs entre les offices provinciaux du poulet et les PPC afin de fournir
un systeme crédible, cohérent a 1’échelle nationale pour les audits a la ferme
et pour les services de certification a tous les producteurs de poulet canadiens.

La Fédération des sociétés canadiennes d’assistance aux animaux, 1’ Association
canadienne des médecins vétérinaires, le Conseil canadien de transformateurs
d’ceufs et de volailles, I’ Association canadienne des surtransformateurs de
volailles, I’ Association canadienne des restaurateurs et des services alimentaires
et la Fédération canadienne des épiciers indépendants ont appuy¢ la mise en
ceuvre du PSA des PPC.

Le PSA est un programme complet, élaboré et établi par les PPC qui énonce
les exigences en matic¢re de production et de soins aux animaux afin d’assurer
des normes standard concernant les soins aux animaux.

Le programme est composé d un manuel du producteur qui comprend des normes
traitant notamment des conditions environnementales telles que la température,
I’humidité et ’ammoniac, de la santé animale, de la densité et de I’éclairage.
En outre, la cohérence en matic¢re d’audit et de certification est maintenue par
le biais d’un manuel de gestion fondé sur les principes de I’'ISO qui détaille la
fréquence des audits, la formation des auditeurs, la certification des producteurs,
les appels et les processus de controle des documents.

Le PSA est une composante intégrante des initiatives des PPC en maticre de
soins aux animaux qui englobent la collaboration avec le Conseil national pour
les soins aux animaux d’élevage et le Conseil national de la santé et du bien-étre
des animaux d’élevage, la révision du Code de pratiques recommandées pour
les soins et la manipulation des poulets ainsi que 1’élaboration de lignes
directrices de soins aux animaux pour I’ensemble du secteur.




Les PPC continuent a aider les diététistes a
satisfaire le besoin d'information sur la nutrition

de leurs patients

La Conférence nationale des diététistes du Canada qui s'est tenue a Toronto du 14 au 16 juin a été, pour les
Producteurs de poulet du Canada (PPC), le forum idéal pour s’entretenir directement avec plus de 1000 diététistes

de partout au pays.

Les diététistes travaillent dans toutes
sortes d’organisations, dans des contextes
trés divers et sont des experts canadiens
de confiance en mati¢re d’information
prouvée sur I’alimentation et la nutrition
(www.dietitians.ca).

La Conférence nationale annuelle est
I’occasion pour les diététistes et autres
professionnels de la santé ainsi que pour
les représentants du gouvernement et
de I’industrie de connaitre les avancées
de la recherche sur la nutrition et de
discuter avec les collégues et les délégués
des questions spécifiques a I’intérét
ou I’expérience de chacun. La Vitrine
des exposants, un événement qui dure
une journée, fournit aux PPC et a d’autres
représentants du secteur des produits
alimentaires et des boissons, 1’occasion
de présenter leurs derniers produits,
ressources et services.

Comme la science de la nutrition est
le théme principal de la Conférence
annuelle, la plupart des exposants
exploitent le théme Manger pour le
bien-étre. Les PPC ne font pas
exception car ils ont un intérét particulier
dans la promotion de la santé et de la
nutrition puisqu’en tant que producteurs,
nous nous soucions de ce que les
Canadiens servent a leurs familles.
Avec plus de 500 recettes nutritives a
poulet.ca, parmi lesquelles de nombreuses
sont classées en fonction des besoins
alimentaires, les PPC ont présenté aux
délégués de la conférence des options de
recettes saines et des trousses d’infor-
mation sur leur nouvelle série de
fiches nutritionnelles.

La série de fiches nutritionnelles, neuf
au total, est disponible sur le nouveau
Site de Santé des PPC. Ce sont des outils
pédagogiques utiles ou des aides cliniques
pour ceux qui cherchent a changer leurs
habitudes alimentaires et a avoir une
vie plus saine. Les diététistes profes-
sionnels et autres professionnels de la
santé font la commande de ces ressources
pour les patients en grande quantité
depuis presque une décennie. Ces
ressources sont utilisées conjointement
avec des conseils diététiques de profes-
sionnels pour aider les patients a prévenir
et a gérer de nombreuses conditions de
santé, y compris les maladies cardiaques,
I’hypertension et le diabéte.

Cette année, les PPC ont modifié
I’apparence visuelle de la série de
leurs fiches nutritionnelles. Les fiches
1 2 9 sont désormais visuellement plus
agréables et plus faciles a lire. Les
anciennes versions des fiches 1 a 6
ont également été révisées et mises a
jour, ce qui a donné lieu a de nouvelles
et pertinentes informations sur la
santé fondées sur I’expérience.

Voici des titres descriptifs du contenu
de la série des fiches :

1. Manger sainement: pour mettre toutes
les chances de son coté

2. Mode de vie sain pour les femmes :
a vous de décider

3. Le diabete — Faites les bons choix
alimentaires

4. Jouissez d'un ceeur en santé

o1

Protégez votre santé — consommez peu

6. Gérer votre poids

7. Bienvenue a I'ére ot on se sent jeune
et d'apparence plus jeune ! « Baby-

boomers et zoomers»

8. Ecran ou cris : vos enfants passent-ils
trop de temps devant la télé ?

9. Avide de collation | Mangez des
collations saines !

Un Journal de collations et boissons et un
Journal alimentaire hebdomadaire accom-
pagnent également cette série de fiches.
Ce sont des ressources pratiques
permettant un suivi efficace pour le
nombre croissant de Canadiens qui
prennent leurs collations et repas
n’importe quand et n’importe ou des
qu’ils se retrouvent coincés par de longues
journées de travail. Les diététistes, dont
bon nombre travaillent dans la gestion
du poids, trouvent que les journaux sont
bénéfiques car ils permettent a leurs
patients de surveiller leur apport nutri-
tionnel au quotidien, d’évaluer leur fagon
de manger et de modifier leurs habitudes
alimentaires en faisant des choix plus sains.

Les PPC continueront d’offrir une
éducation de qualité sur les attributs du
poulet comme un choix sain et créeront
trois nouvelles fiches en 2012. Celles-ci
seront fondées sur les tendances et les
motifs de consommation actuelle,
notamment la santé des hommes, la
santé digestive et les avantages du zinc
pour la santé. Méme si les fiches
nutritionnelles et les journaux des
PPC sont beaucoup plus utilisés par les
diététistes du Canada, ces ressources sont
un excellent outil pour nous tous. Consultez
poulet.ca/sante pour voir les fiches. [

de sel !
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La pathogénese et le contrdle de

I'entérite nécrotique sur les poulets a griller

Enquéteur principal : John Prescott, Université de Guelph
Financement : 660 251 $ (*Agriculture et agroalimentaire
Canada : 532 126 $ ; ministére de I’ Agriculture, de I’ Alimentation
et des Affaires rurales de I’Ontario : 84 000 $ ; Conseil de
I’industrie avicole : 44 125 §).

L entérite nécrotique (EN) est I’'une des maladies entériques
(intestinales) les plus répandues chez la volaille. Le colt de
cette maladie pour I’ensemble de I’industrie avicole s’éleve
a environ deux milliards de dollars par an. Il est amplement
démontré que I’entérite nécrotique est causée par la bactérie
Clostridium perfringens, mais il n’est pas clairement établi
pourquoi certaines souches de C. perfringens peuvent causer
la maladie et d’autres pas. Le groupe de Dr Prescott a confirmé
qu’il existe des génes spécifiques associés au pouvoir patho-
gene de la bactérie. Leurs travaux ont révélé depuis que
beaucoup de ces soi-disant génes « virulents » peuvent se
transmettre facilement d’une bactérie a une autre, représen-
tant ainsi un risque pathogene. Les scientifiques étudient
actuellement le role que les génes jouent dans le dévelop-
pement de I’entérite nécrotique afin d’intégrer ce qu’ils
découvrent dans la conception de nouveaux vaccins pour
protéger la volaille contre la maladie. L’objectif de ce projet
était de créer un vaccin oral pour contrdler I’entérite nécrotique.

RESULTATS :

Un prototype de vaccin a déja été mis au point et, selon les
premiers résultats, il peut efficacement protéger les volailles
vaccinées contre |’entérite nécrotique.

APPLICATION :

Si ces résultats sont confirmés, le vaccin récemment mis
au point aura un grand impact sur 1’industrie avicole du
Canada et a I’étranger.

Pour obtenir plus d’informations sur ce projet et d’autres,
veuillez consulter www.cp-rc.ca.

Stratégie nationale de recherche avicole

Le Conseil de recherches avicoles du Canada (CRAC) a
¢laboré une stratégie nationale de recherche pour le Secteur
avicole du Canada (la Stratégie) fondée sur un certain nombre
d’ateliers, de conférences et de discussions avec les membres
de I’industrie et la contribution des organismes membres.
L’objectif de la Stratégie est de renforcer la viabilité de la
chaine de valeur de la volaille canadienne sur le long terme
en appuyant une industrie rentable et durable par la recherche.
Certains objectifs de la Stratégie englobent I’assurance de
créer une communauté de recherche avicole canadienne forte,

le renforcement du niveau d’innovation et de compétitivité
du secteur avicole canadien et la garantie d’avoir un secteur
avicole durable qui est économiquement et socialement fort
du producteur au consommateur. Pour obtenir plus d’infor-
mations sur la Stratégie, veuillez consulter le site Web du
CRAC a I’adresse : www.cp-rc.ca.

Pratiques exemplaires recommandées en matiere de
soins aux animaux dans la Chaine d'approvisionnement

de volaille, du producteur au transformateur

Le soin et le bien-étre de la volaille sert I’intérét des oiseaux
et de I’industrie dans son ensemble. A ’heure actuelle, la filiére
avicole du Canada n’est pas verticalement intégrée. Au contraire,
tous les maillons de la chaine, a savoir le producteur, le
ramasseur, le transporteur et le transformateur, agissent de
maniere indépendante, mais restent étroitement liés.

Les Pratiques exemplaires recommandées en matiere de
soins aux animaux dans la Chaine d’approvisionnement
de volaille, du producteur au transformateur est un nouveau
document qui a été élaboré grace a I’expertise des représentants
de la chaine d’approvisionnement canadienne et se fonde
sur le chapitre 12 du Manuel des méthodes de [’hygiéne
des viandes de I’ ACIA prévu, Transport des aliments du
bétail et I’abattage des animaux — Bien-étre des animaux
et Reglement sur la santé des animaux.

Le but du présent document est de collecter les pratiques
exemplaires recommandées pour le bien-Etre de la volaille et
d’aider I’industrie a se conformer aux exigences réglementaires
dans I’ensemble de la chaine d’approvisionnement. C’est
un document pour I’industrie, produit par I’industrie et qui
est destiné a tous les producteurs, ramasseurs, transporteurs
et transformateurs du Canada.

Le document sur Les Pratiques exemplaires recommandeées
en matiere de soins aux animaux dans la Chaine d’appro-

visionnement de volaille, du producteur au transformateur
ne remplace pas les programmes de soins aux animaux qui sont
déja en place. Il s’agit simplement de suggérer des respon-
sabilités supplémentaires a chaque producteur, ramasseur,

transporteur et transformateur ainsi que de décrire le transfert
de soins et du contrdle de la volaille d’un maillon a I’autre
de chaine. Ce document donne la possibilité a chaque membre
de la chaine d’approvisionnement de la volaille de travailler
ensemble pour assurer une manipulation appropriée du troupeau.
Si vous souhaitez obtenir une copie du présent document,

veuillez communiquer avec vos représentants provinciaux.

*Cette recherche fait partie de la Grappe scientifique avicole 2010-2013 qui est
appuyée par I’AAC dans le cadre de Cultivons I'avenir, une initiative fédérale-
provinciale-territoriale.
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Lannée 2012 a marqué le 20° anniversaire des PPC comme
commanditaire national des festivités de la Féte du Canada a
Ottawa. La Féte du Canada donne la possibilité aux PPC d’obtenir
la reconnaissance a I'échelle nationale et la notoriété au niveau
local, de servir environ 10 000 sandwichs a la poitrine de poulet
(ou de la salade césar au poulet) au Super barbecue de poulet
canadien a un public reconnaissant et de recevoir les représentants
de gouvernements invités, y compris le personnel ciblé des
ministeres, les députés et les sénateurs dans une zone spéciale
réservée aux hotes de marque.

Dans le cadre de la responsabilité d’entreprise des PPC, la Banque d’alimentation
d’Ottawa regoit aussi 0,50 $ pour chaque sandwich vendu. Chaque année, les PPC
organisent une sorte de concours pour déterminer la recette de sandwich au poulet
qui sera servie a la Féte du Canada.

Le 23 avril, les Producteurs de poulet du Canada ont lancé la campagne Tout le
monde gagne avec le poulet canadien. Les députés ont été invités a proposer leurs
recettes préférées de sandwich au poulet sur le site www.poulet.ca, afin de déterminer
le sandwich qui sera servi au Super barbecue de poulet canadien le 1 juillet.

Dans cette campagne, il était question pour le député dont la recette serait déclarée
gagnante de recevoir un don de 10 000 § pour une banque alimentaire de sa
circonscription. Le deuxiéme prix était un don de 5 000 $ et le troisiéme prix,
un don de 2 500 $.

Les Aliments Maple Leaf ont coparrainé 1’événement, en faisant don du poulet
qui a été servi a la Féte du Canada et en apportant une contribution financiére
pour nous aider a mener la campagne et a offrir des prix. Les Aliments Maple
Leaf ont également mis a contribution leur propres réseaux sociaux pour
appuyer la cause et encourager les consommateurs a participer a 1’événement.

The Hill Times a fourni gratuitement deux des quatre annonces publicitaires
dans son journal en guise de parrainage.

Banques alimentaires Canada nous a aidés a faire la promotion de 1’événement
- et ce, parmi de nombreuses autres aides - en échange de notre promotion de la
Semaine de sensibilisation contre la faim de Banques alimentaires Canada et
de Banques alimentaires Canada en général. Cet organisme a également fourni

suite page 6

un juge pour I’événement.


www.poulet.ca

Comment la campagne

a-t-elle été menée ?

Ce fut surtout une campagne axée sur les
médias sociaux et sur le consommateur,
visant a avoir des consommateurs qui
encouragent les députés a participer au
concours et a la campagne de sensibi-
lisation de Banques alimentaires Canada.
Voici des détails, quoique de fagon
non limitative :

© Création d’une page Web qui a permis
aux députés de proposer tres facilement
leurs recettes.

© La distribution de deux brochures
en format papier (en deux temps)
aux bureaux de la colline du
Parlement, avec un message des
PPC, de Maple Leaf et de Banques
alimentaires Canada.

© Création d’une page d’appel a
I’action pour les consommateurs,
au moyen des sites Web et des médias
sociaux en ligne. Appels de participa-
tion aux députés, y compris I’affichage
des messages sur leurs pages Facebook
ainsi que des microbillets directs.

© Nous avons publié et fait la promotion
des liens de députés sur Twitter,
Facebook ainsi que de leurs courriels.
Nous avons créé des modeles
permettant aux consommateurs
d’envoyer des messages aux députés
et des liens en ligne pour « annoncer »
le concours sur Facebook et Twitter.

© Les députés sont eux-mémes entrés
dans le mouvement, avec de nombreux
ministres diffusant des communiqués
de presse et autres messages deman-
dant a leurs collégues du Parlement
de participer au concours.

© Plus de 20 blogs ont été rédigés au
sujet de la campagne par bon

/”EEG;EME PLACE,
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nombre de consommateurs partout
au Canada, I’un d’eux a diffusé une
vidéo d’une banque alimentaire
afin d’encourager davantage a 'y
participer.

La féte Twitter

Le 9 mai, les PPC ont organisé une soirée
Twitter sur la campagne avec Les
Aliments Maple Leaf et Banques alimen-
taires Canada comme invités virtuels.

Une féte Twitter est une soirée virtuelle
avec Twitter comme plateforme. Les
soirées Twitter ont souvent lieu le soir et
dure habituellement une a deux heures.
C’est un moyen pour les utilisateurs
de s’associer pour discuter du sujet de
leur choix. La plupart des soirées Twitter
ont un panéliste expert et un modérateur
pour éviter de sortir du sujet de la soirée.

Cette soirée virtuelle a impliqué direc-
tement pres de 200 000 personnes et
le pseudonyme (@chickenfarmers et le
mot-clic #winwithchicken ont fait
impression aupres de quatre millions
de personnes a peu pres (c.-a-d.
quatre millions de personnes ont
VU nos messages).

En 40 minutes a peu pres, le mot-clic
#winwithchicken circulait sur Twitter au
Canada et en 45 minutes, le pseudonyme
(@chickenfarmers était la tendance
numéro un au pays. Nous nous sommes
maintenus comme numéro deux et nous
avons gard¢ cette position pendant
toute la durée de la soirée et bien apres,
avec (@foodbankscanada comme tendance
numéro trois. Cela signifie que nous
étions le deuxiéme sujet le plus populaire
a étre discuté sur Twitter au Canada.
A 0 h 8 mn, nous étions toujours le
sujet numéro deux.

| —_
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Nous avons supplanté Justin Bieber.

L’un des principaux microbillets concer-
nait la fagon dont les poulets ne sont pas
nourris aux hormones ou aux stéroides.

Alors, comment nous en
sommes-nous tirés ?

Au cours du mois de mai, un nombre
impressionnant de 72 députés ont présenté
des recettes fantastiques, innovatrices et
créatives, reflétant leurs touches person-
nelles. En raison de toutes ces excellentes
propositions, les délibérations ont été
difficiles et la décision trés serrée.

Les 72 propositions ont été réduites a
13, ensuite aux trois meilleures, mais non
sans faire I’objet de bien des débats et
discussions. Chaque proposition était
le reflet judicieux des touches culturelles,
régionales et personnelles. Ce qui a
rendu la prise de décision tres difficile !

(C’est pourquoi toutes les 72 recettes
seront publiées dans un livre de cuisine
numérique qui sera mis a votre disposition
sur les sites Web des députés qui ont
participé au concours ainsi qu’a
www.poulet.ca.)

Il importe de mentionner ici que jusqu’a
ce que les trois meilleures recettes soient
révélées, ¢’était un processus de délibé-
ration aveugle, en ce que I’identité des
auteurs des recettes était inconnue.

La décision finale sur le classement des
trois meilleures recettes a eu lieu a CTV
Morning Live d’Ottawa le mercredi

13 juin, au terme d’une démonstration
culinaire en direct. Tous les trois finalistes
étaient présents pour I’événement (le
jour-méme ou devait commencer la séance
de vote marathon, ni plus ni moins !)
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Les trois finalistes étaient :

1. Hon. Vic Toews, MB (Poulet pesto
au fromage cheddar fondu)

2. Olivia Chow, ON
(Sandwich BBQ a la fagon Chow)

3. Sylvain Chicoine, QC (Sandwich
au poulet canadien grillé au BBQ)

Le jury était composé d’un des
animateurs du programme, d’un
critique gastronomique et blogueur
et d’un représentant de Banques
alimentaires Canada.

Les juges ont décidé que I’honorable
Vic Toews, ministre de la Sécurité
publique a gagné le concours Tout
le monde gagne avec le poulet
canadien de 2012, grace a sa recette
de sandwich au « Poulet pesto au
fromage cheddar fondu ».

Le ministre Toews a gagné un don
de 10 000 $ pour une banque alimen-
taire de sa circonscription. Les autres
finalistes, Olivia Chow et Sylvain
Chicoine, ont également gagné
des dons de 5000 $ et de 2 500 §
respectivement.

Et la cause ?

Le nombre de propositions était si
impressionnant que les PPC ont décidé
a la derniére minute de faire un don
de 100 $ pour chaque proposition regue,
en plus des prix. Les députés ont
immédiatement été informés et se
sont réjouis de cette nouvelle.

Cette campagne a permis d’amasser
plus de 25 000 $ qui ont été versés
aux banques alimentaires de partout
au pays afin de les aider a nourrir les
moins fortunés, un service a la fois
impératif et nécessaire.

Voulez-vous savoir si votre député a proposé une recette ?
Voici la liste des propositions de recettes regues ainsi que leurs titres :

(e]

(e]

Malcolm Allen, Ont. — Hamburger de poulet au fromage de chévre et au basilic
Hon. Rona Ambrose, Alb. — Sandwich a I’érable, au fromage cheddar et au
poulet canadien

Scott Andrews, T.-N.-L. — Sandwich au poulet a I’érable et au bacon

Hon. Keith Ashfield, N.-B. — Le Hamburger de la Capitale

Alex Atamanenko, C.-B. — Poulet « Célébration de la féte du Canada »d’Alex
avec salsa fresca

Hon. Carolyn Bennett, Ont. — Sandwich Mojito au poulet

Tyrone Benskin, Qc. — Sandwich au poulet avec pommes et mangues

Ray Boughen, Sask. — Le « Big Fat Greek Sammy » de Carol

Peter Braid, Ont. — Poulet au beurre sur petit pain fagon Braid

Garry Breitkreuz, Sask. — Le meilleur poulet sur le gril

Hon. Scott Brison, N.-E. — Poulet jamaicain grillé

Ruth Ellen Brosseau, Qc. — Sandwich de poulet grill¢ a la chévre

Brad Butt, Ont. — Sandwich BLT au poulet avec glacage au miel et a la sauce soya
Ron Cannan, C.-B. — Hamburger au poulet a la Kelowna-Lake Country Sunshine
Sean Casey, 1.-P.-E. — Le meilleur sandwich au poulet de 1'Tle

Chris Charlton, Ont. — Poitrines de poulet grillées dans une marinade a la
mangue et au cari

Sylvain Chicoine, Qc. — Sandwich au poulet canadien grillé au BBQ

Olivia Chow, Ont.— Sandwich BBQ a la fagon Chow

Ryan Cleary, T.-N.-L. — Le poulet Newfie du Tonnerre

Jean Crowder, C.-B. — Sandwich au poulet et au brie sur pain ciabatta
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Rodger Cuzner, N.-E. — Poulet
épicé au cajun de style acadien sur
pain bannock avec piccalilli de la
Nouvelle Ecosse

Patricia Davidson, Ont. —

Poulet souvlaki grillé

Barry Devolin, Ont. —

Sandwich au poulet du sud-ouest
Paul Dewar, Ont. — Sandwich de
poulet au jus de lime épicé

Linda Duncan, Alb. —

Parfait sandwich d’été

Rick Dykstra, Ont. —

Hamburger « Dutch Thunder »
Hon. Wayne Easter, 1.-P.-E. —

Le Mammouth de Malpeque
Myléne Freeman, Qc. —

Sandwich POP (Poulet-Oka-Poi-
vrons)

Royal Galipeau, Ont. —

Sandwich au poulet grillé « Canuck »
Marc Garneau, Qc. — Sensationnel
pita roulé au poulet

Shelly Glover, Man. — Sandwich
sur petit pain avec salade de poulet
a la Saint Boniface

Jacques Gourde, Qc. — Pain pita au
poulet au cari et raisins sec

Sana Hassainia, Qc. —

Festin de poulet grillé a I’érable
Hon. Laurie Hawn, Alb. —

« Attention aux ames sensibles »
Carol Hughes, Ont. — Sandwich au
poulet de style « Swiss Chalet »

Gerald Keddy, N.-E. — Sandwich
au poulet Cayenne a la Keddy

Hon. Jason Kenney, Alb. — Sand-
wich grillé aux épices coréennes
facon Jason

Daryl Kramp, Ont. — Poulet Popeye
Pierre Dionne Labelle, Qc. —
Poulet mariné sur pain ciabatta
Megan Leslie, N.-E. —

Sandwich grill¢ au poulet avec salsa
Tom Lukiwski, Sask. — Le mer-
veilleux sandwich au poulet de Tom
Laurin Liu, Qc. — Sandwich au
poulet, a la mangue et a ’avocat
Ryan Leef, Yukon — Poulet mexicano
Brian Masse, Ont. —

Sandwich d’été au poulet et a I’érable
Irene Mathyssen, Ont. —

Poulet BBQ Mathyssen
Phil McColeman, Ont. —
Le « John Candy »

Hon. John McKay, Ont. —

« Chéri, j’ai fait griller du poulet »
Costas Menegakis, Ont. —
Hamburger de poulet a la grecque
Isabelle Morin, Qc. —

Mexi casa Québec
Marie-Claude Morin, Qc. —

Sandwich au poulet a I’orange
Maria Mourani, Qc. — Sandwich de
poulet grillé a la québécoise
Joyce Murray, C.-B. —

Le « Murray Munch »

Hon. Rob Nicholson, Ont. —
Sandwich au poulet épicé sur pain
ciabatta

LaVar Payne, Alb. —

Poulet chasseur grillé

Louis Plamondon, Qc — Tournedos
a I’ananas

(e]

Joe Preston, Ont. — Sandwich au
poulet a I’érable sur gaufre

Hon. Bob Rae, Ont. —

Le « Toronto Crunch »

John Rafferty, Ont. — Sandwich de
poulet grillé chipotle avec avocat
Hon. Lisa Raitt, Ont. —

Sandwich au poulet pour le jubilé
de diamant de la reine

Mathieu Ravignat, Qc. — Poulet &
la mangue et aux noix de cajou
Hon. Geoff Regan, N.-E. —

Sandwich de poulet au chutney de
canneberges fagon Geoff

Blake Richards, Alb. — Hamburgers
de poulet a la moutarde au miel

Hon. Gerry Ritz, Sask. —
Poulet Cowboy

Hon. Judy Sgro, Ont. —

Poulet chipotle a I’avocat fondu
Scott Simms, T.-N.-L. — Poulet
grillé a la lime des Keys sur pain
ciabatta

Joy Smith, Man. — Sandwich roulé
au poulet de la féte du Canada
Mark Strahl, C.-B. — Sandwich au
poulet a la Chilliwack-Fraser Canyon
Glenn Thibeault, Ont. — Sandwich
Waldorf au poulet grillé

Hon. Vic Toews, Man. - Poulet
pesto au fromage cheddar fondu

Hon. Tim Uppal, Alb. —
Poulet barbecue Tandoori

© Hon. Peter Van Loan, Ont. —

Sandwich au poulet BBQ Tunnel
simplement délicieux

Rodney Weston, N.-B. — Sandwich
au poulet fondant a la Saint John

Pour une mise a jour sur les négo-
ciations a LOMC, veuillez visiter le
site web des PPC au :
producteursdepoulet.ca/commerce-
international/geneve-en-bref

ENVOYEZ-NOUS
VOTRE AVIS!

facebook.com/chickenfarmers www.poulet.ca

Réviseur : Marty Brett - mbrett@poulet.ca

Graphiste : Stephanie St.Pierre -
sstpierre@poulet.ca

twitter.com/chickenfarmers
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