
 

 

 

  

 
  

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

   

    

 
 
 
 
 

 
 
 

   
        

 
 

 
     

         

       
       

        

        
   
 

 

 

  

             

ISSN 1700-2265
 

Qualité du 

canola de l’Ouest canadien 

2009 

V éronique J. Barthet 
G estionnaire du programme des recherches surles oléagineux 

Contact :V éronique J. Barthet 
G estionnaire du programme Laboratoire de recherches sur 

des recherches surles oléagineux les grains 
Tél. :204-984-5174 Commission canadienne des grains 
Courriel:vbarthet@ grainscanada.gc.ca 303, rue M ain, pièce 1404 

Fax :204-983-0724 W innipeg (M anitoba) R3C 3G 8 
w w w .grainscanada.gc.ca 

QualitQualitQualitQualitéééé InnovationInnovationInnovationInnovation ServiceServiceServiceService 

http:grainscanada.gc
http:grainscanada.gc.ca


 

             

   
 

 

 

       

  
       

         

        

   
   
   
   
     

    
 

 

       
         

            

              
     

         
         

         
         

         
         

       
              

  

 

               

        
           

       
           

Tab le des m atières
 

Introduction ........................................................................................................................................4
 

Som m aire ............................................................................................................................................5
 

B ilan des conditions m étéorologiques et de production ................................................................6
 

Conditions météorologiques ........................................................................................................................................................... 6
 
Information surla production etles grades............................................................................................................................... 6
 

Échantillons utilisés aux fins de l’enquête surla récolte .................................................................8
 

Qualité du canola de l’Ouest canadien — 2009..............................................................................10
 

Teneuren huile ......................................................................................................................................................................................... 15
 

Teneuren protéines ................................................................................................................................................................................ 17
 

Teneuren chlorophylle.......................................................................................................................................................................... 18
 

Teneuren glucosinolates ...................................................................................................................................................................... 20
 

Teneuren acides gras libres................................................................................................................................................................. 21
 

Composition en acides gras ................................................................................................................................................................. 22
 

Tableaux 

Tableau 1 –	 Canola, Canada no 1
 
D onnées qualitatives de l’enquête surla récolte de 2009.............................................................................5
 

Tableau 2 –	 Superficie ensemencée etproduction du canola de l’O uestcanadien ....................................................7
 

Tableau 3 –	 Répartition des échantillons de Brassica rapa etBrassica napus de l’enquête
 
surla récolte de 2009....................................................................................................................................................9
 

Tableau 4 –	 Enquête surla récolte de 2009
 
D onnées qualitatives du canola, pargrade etparprovince ...................................................................... 11
 

Tableau 5 –	 Enquête surla récolte de 2009
 
D onnées qualitatives du canola, pargrade etparprovince ...................................................................... 12
 

Tableau 6 –	 Enquête surla récolte de 2009
 
Composition en acides gras, pargrade etparprovince .............................................................................. 13
 

Tableau 7 –	 Canola, Canada no 1
 
Comparaison des données de l'enquête surla récolte de 2009 avec les données
 
expéditions récentes ................................................................................................................................................. 14
 

Figures 

Figure 1 –	 Carte de l'O uestcanadien indiquantles régions productrices traditionnelles de canola.................4
 

Figure 2 –	 Canola, Canada no 1
 
Teneuren huile des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009............................................ 16
 

Figure 3 –	 Canola, Canada no 1
 
Teneuren protéines des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009 .................................. 17
 

Commission canadienne des grains 2 Q ualité du canola de l’O uestcanadien - 2009 



 

             

       
           

       
         

    

       
             

       
            

       
           

 

       
            

       
             

 

       
          

 

 

            
            

           
            

             

           
            

            

             
       

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Figure 4 – Canola, Canada no 1 
Teneuren chlorophylle des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009 ............................ 19 

Figure 5 – Canola, Canada no 1 
Teneurtotale en glucosinolates des échantillons de l’enquête 
surla récolte, 1990–2009 ......................................................................................................................................... 20 

Figure 6 –	 Canola, Canada no 1 
Teneuren acides gras libres des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009 ................... 21 

Figure 7 –	 Canola, Canada no 1 
Teneuren acide érucique des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009........................ 23 

Figure 8 –	 Canola, Canada no 1 
Teneuren acide a-linolénique des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1990–2009 ..................................................................................................................................................................... 23
 

Figure 9 –	 Canola, Canada no 1 
Teneuren acide oléique des échantillons de l’enquête surla récolte, 1994–2009........................... 24 

Figure 10 –	 Canola, Canada no 1 
Teneuren acides gras saturés des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1994–2009 ..................................................................................................................................................................... 24
 

Figure 11 –	 Canola, Canada no 1 
Indice d’iode des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990–2009 ................................................. 25 

Rem erciem ents 

Le Laboratoire de recherches surles grains (LRG ) remercie de leurcollaboration 
les producteurs de canola, les installations de manutention du grain etles 

usines de trituration d’oléagineux de l’O uestcanadien pourles échantillons de 
la nouvelle récolte de canola. Le LRG remercie égalementla D ivision des 
services à l’industrie de la Commission canadienne des grains quia procédé au 

classementdes échantillons soumis parles producteurs, ainsique le personnel 
des Services liés aux oléagineux du LRG pourleurassistance technique. Les 
images des semences affichées surla page couverture sontoffertes à titre 

gracieux parl’unité de Biologie des grains du Laboratoire de recherches surles 
grains de la Commission canadienne des grains. 

Commission canadienne des grains 3 Q ualité du canola de l’O uestcanadien - 2009 



 

             

 

           

            
            
            

               
            

               

            
        

 

         
    

 

      

Introduction 


Le présentrapportfournitdes données qualitatives etdes renseignements tirés 

de l’enquête menée parla Commission canadienne des grains (CCG ) surle 
canola récolté dans l’O uestcanadien en 2009. Les données surla qualité 
portentsurla teneuren huile, en protéines, en chlorophylle, en glucosinolates 

eten acides gras libres, etsurla composition en acides gras des échantillons de 
l’enquête surla récolte. Ces données sontfondées surl’analyse des échantillons 
de canola soumis à la CCG pendantla période de récolte parles producteurs, les 

sociétés céréalières etles usines de trituration. La carte ci-dessous montre les 
régions productrices traditionnelles de canola dans l’O uestcanadien. 

Figure 1 – Carte de l’Ouest canadien indiquant les régions 
productrices traditionnelles de canola 

Source :Conseilcanadien du canola 
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Som m aire
 
La récolte de canola engrangée dans l’O uestcanadien en 2009 se caractérise par 
une teneuren huile supérieure (44,5 % parrapportà 43,4 %), parune teneuren 

chlorophylle supérieure également(15,4 mg/kg parrapport14,4 mg/kg) etpar 
une teneuren protéines inférieure (19,9 % parrapportà 21,6 %) sion la compare à 
la moyenne sur10 ans (1999-2008). Comparativementà 2008, la teneurmoyenne 

en huile du Canola, Canada n°1 estsemblable (44,5 % parrapportà 44,3 %), 
tandis que la teneurmoyenne en protéines (19,9 %) esten baisse de 0,9 %. La 
teneurmoyenne en chlorophylle du Canola, Canada n°1, estde 15,4 mg/kg, ce 

quireprésente une hausse notable parrapportà la valeurenregistrée en 2008 
(11 mg/kg). La teneuren acide oléique du canola récolté en 2009 esten baisse 
(62,2 %), mais la teneuren acide a-linolénique (9,8 %) esten hausse. D ans le cas 

du Canola, Canada n°1, la teneuren acides gras saturés affiche une légère baisse à 
6,8 %, ce quia donné un indice d’iode moyen supérieur(114 unités). Les teneurs 
en acide érucique (0,01 %) eten glucosinolates (9,6 Imol/g) sontsemblables aux 

valeurs de l’an dernieretcorrespondentaux normes applicables au canola. Les 
données surles acides gras libres (A G L) du Canola, Canada n°1, sont 
considérablementsupérieures (0,15 %) à celles de la récolte de 2008 (0,10 %). La 

récolte de canola de 2009 présente des variations, selon les régions, dans les 
teneurs en huile, en protéines eten chlorophylle, mais pas dans la composition en 
acides gras. 

Tab leau 1 – C anola, C anada no 1 
D onnées q ualitatives de l’enquête surla récolte de 2009 

M oyenne de 
Paramètre de qualité 2009 2008 1999 à 2008 

Teneuren huile1, % 44,5 44,3 43,4 

Teneuren protéines2, % 19,9 20,8 21,6 

Teneuren protéines, déshuilée2, % 38,7 40,3 41,0 

Teneuren chlorophylle de la graine, mg/kg 15,4 11,0 14,4 

Teneurtotale en glucosinolates1 , Imol/g 9,6 10,6 13,2 

A cides gras libres, % 0,15 0,10 0,23 

A cide érucique, % en huile 0,01 0,01 0,10 

A cide linolénique, % en huile 10,0 9,1 9,9 

A cide oléique, % en huile 62,2 63,2 61,4 

Totaldes acides gras saturés3, % en huile 6,8 7,1 7,1 

Indice d’iode 114 111 113 

1	 Base humide de 8,5 %. 
2	 N x 6,25, base humide de 8,5 %. 
3	 Le totaldes acides gras saturés estla somme des acides suivants : 

palmitique (C16:0), stéarique (C18:0), arachidique (C20:0), béhénique (C22:0) etlignocérique 
(C24:0). 
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B ilan des conditions m étéorologiques et de 
production 

Conditions m étéorologiques 

La configuration des températures etdes pluies dans l’O uestcanadien pourla 

saison de croissance 2009 se trouve surle site d’A A C 
(http://w w w .agr.gc.ca/pfra/drought/article_f.htm). À la fin d’août, la croissance 
des plants accusaitdéjà plusieurs semaines de retard en raison des températures 

bien au-dessous de la normale enregistrées en mai, juin, juilletetaoût. M algré 
cela, la plus grande partie du canola récolté au M anitoba etdans le Sud de la 
Saskatchew an etde l’A lberta étaitdéjà engrangée à la fin de septembre grâce au 

temps très clémentquia prévalu durantce mois. La moisson a été 
temporairementsuspendue en raison des chutes de neige qu’ontconnues la 
plupartdes régions des Prairies en octobre. Elle a pu reprendre en novembre 

dans certaines régions de la Saskatchew an etde l’A lberta avec l’arrivée d’un 
temps plus doux que la normale;environ 92 % de la récolte totale de canola était 
terminée à la mi-novembre. 

Inform ation surla production et les grades 

Les producteurs de l’O uestcanadien ontensemencé 6,5 millions d'hectares (ha) 
de terres en canola en 2009, ce quireprésente une superficie semblable à celle 

de l’année précédente (Tableau 2). D ans la Série de rapports sur les grandes 

cultures no 8, Statistique Canada révèle qu’en 2009, le rendementmoyen de la 
production de l’O uestcanadien enregistré (1 900 kg/ha) estplus élevé que le 

rendementde 2008 (1 700 kg/ha) etle rendementrecord de 2005 (1 800 kg/ha). 
Ilse situe égalementbien au-dessus de la moyenne décennale, soit1 465 kg/ha. 

Les producteurs de l’O uestcanadien devraientrécolter11,7 millions de tonnes 

métriques de canola en 2009, ce quireprésente une baisse de 6,5 % parrapport 
à la production record de 12,56 millions de tonnes métriques de 2008. Selon les 
estimations de production provinciales de Statistique Canada (Série de rapports 

sur les grandes cultures,3 décembre 2009), 23,9 % du canola cultivé provenaitdu 
M anitoba, 48,7 % de la Saskatchew an et27,4 % de l’A lberta etde la Colombie-
Britannique (Tableau 2). 

La répartition des grades de la récolte de canola de 2009 estsemblable à celle de 
2008 etnettementsupérieure à celle de 2004. D ans l’ensemble, les teneurs en 
graines nettementvertes n’ontpas été un facteurde déclassementaussi 

importantque lors du gelen 2004. Ilestpossible que les chutes de neige 
d’octobre aiententraîné un déclassementdes cultures dans certaines régions du 
Nord de la Saskatchew an etde l'Alberta. 
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Tableau 2 – Superficie ensem encée et production du canola de l’Ouest canadien
 

Superficie ensemencée Production1 Production moyenne2 

2009 2008 2009 2008 1999-2008 

en milliers d’hectares en milliers de tonnes en milliers de tonnes 

M anitoba 1 295,0 1 254,5 2 828,1 2 576,4 1 690,8 

Saskatchew an 3 176,9 3 095,8 5 726,6 5 629,1 3 472,9 

A lberta3 2 053,8 2 128,7 3 206,9 4 354,5 2 772,8 

Ouest canadien 6 525,6 6 479,0 11 761,6 12 560,0 7 978,5 

1 Source :Série de rapports sur les grandes cultures,no 8, 3 décembre 2009;Statistique Canada. 
2 Source :Série de rapports sur les grandes cultures, estimations finales révisées pour1999-2008. 
3 Comprend la partie du districtde la rivière de la Paix quise situe en Colombie-Britannique. 
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Échantillons utilisés aux fins de l’enq uête sur 
la récolte 

Les échantillons utilisés parla Commission canadienne des grains pour 

l’enquête surla récolte du canola sontsoumis pardes producteurs, des usines 
de trituration etdes installations de manutention du grain répartis dans tout 
l’O uestcanadien. D ans un premiertemps, on nettoie les échantillons pour 

enleverles impuretés. Les analyses quisuiventserventà déterminerla teneur 
en huile, en protéines, en chlorophylle etla teneurtotale en glucosinolates à 
l’aide d’un spectromètre à balayage dans le proche infrarouge de modèle 

NIRSystems 6500. Les inspecteurs des grains des Services à l’industrie attribuent 
un grade à tous les échantillons soumis en consultantle G uide officieldu 

classem entdes grains pourle canola etle colza (chapitre 10) affiché à l’adresse 

suivante :http://grainscanada.gc.ca/oggg-gocg/10/oggg-gocg-10-fra.htm. 

D es échantillons composites serventgénéralementà analyserla teneuren 
acides gras libres etla composition en acides gras. Les échantillons composites 

sontpréparés en mélangeantles échantillons de Canola, Canada n°1 pardistrict 
agricole provincial, les échantillons de Canola, Canada n°2 etCanada no 3 par 
province, etles échantillons de Canola, Échantillon Canada en fonction de 

l’ensemble de l’O uestcanadien. 

L’enquête surla récolte de cette année s'appuie sur1 484 échantillons de 
canola, soitmoins que les 1 677 échantillons analysés en 2008 etles 2 015 

analysés en 2007. Les échantillons de graines produisantune huile spéciale, 
notammentà haute teneuren acide oléique, à faible teneuren acide 
linolénique età haute teneuren acide érucique, n’ontpas été considérés dans 

le présentrapport. 

Pendantla période visée parl’enquête, soitdu 1er septembre au 
1er décembre 2009, la Saskatchew an a fourni592 échantillons, l'A lberta etla 

Colombie-Britannique, 489, etle M anitoba, 403. Les facteurs de pondération 
utilisés pourcalculerles moyennes provinciales etcelles de l'O uestcanadien 
ontété établis à partirde la production moyenne des cinq dernières années de 

chaque districtagricole etdes estimations de production des provinces 
publiées parStatistique Canada le 3 décembre 2009 dans la Série de rapports sur 

les grandes cultures no 8. Les facteurs servantà calculerla répartition des grades 

sonttirés des rapports surles cultures publiés parles compagnies céréalières et 
les services agricoles provinciaux. 
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Tableau 3 – Répartition des échantillons de Brassica rapa et Brassica napus de l’enquête sur la 
récolte de 2009 

2009 2008 1999-2008 

B.rapa B.napus B.rapa B.napus B.rapa B.napus 

Pourcentage 

Manitoba 0,23 99,77 0,00 100,0 0,23 99,77 

Saskatchewan 0,44 99,56 0,13 99,87 1,33 98,67 

Alberta1 1,13 98,87 0,99 99,01 5,05 94,95 

Ouest canadien 0,61 99,39 0,33 99,67 2,05 97,95 
1 Comprend la partie du district de la rivére dela Paix qui se situeen 
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Qualité du canola de l’Ouest canadien — 2009
 
Les tableaux 3, 4, 5 et6 contiennentdes données détaillées surla qualité du 
canola de l'O uestcanadien récolté en 2009. Le Tableau 7 donne une 

comparaison de la qualité des exportations récentes de canola. Le nombre 
d’échantillons recueillis pourchaque grade ou dans chaque province ne reflète 
pas nécessairementde manière fidèle la production nila répartition des grades. 

Cependant, la CCG disposaitd'un nombre suffisantd'échantillons pourobtenir 
des données représentatives de la qualité du canola dans chaque province. Les 
moyennes provinciales ontété calculées à partirdes résultats obtenus dans 

chaque districtagricole, pondérés selon une combinaison de la production 
moyenne surcinq ans pardistrictagricole etune estimation de la répartition 
des grades des bulletins de moisson. Pourcalculerles valeurs moyennes pour 

chaque grade de l’O uestcanadien, les moyennes provinciales sontpondérées à 
partirde la production etde la répartition des grades estimées parStatistique 
Canada. 

Les valeurs relatives aux teneurs en huile eten protéines quifigurentci-dessous 
sontprésentées en tenantcompte de la base humide historique de 8,5 % 
utilisée parla CCG poureffectuerdes comparaisons surune base annuelle et 

régionale. 

Les récentes exportations de canola commercialementpropre depuis Thunder 
Bay etVancouvercontenaientrespectivement1,5 % et1,7 % d'impuretés, ce qui 

influencera les facteurs de qualité comme la teneuren huile, en chlorophylle et 
en A G L. Les exportations de canola contenantplus de 2,5 % d’impuretés sont 
considérées comme non commercialementpropres (NCC), etleurs valeurs liées 

aux facteurs qualitatifs serontencore plus réduites. 
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Tab leau 4 – Enq uête surla récolte de 2009 
D onnées qualitatives du canola, p argrade et parp rovince 

Nbre 

Teneuren huile1 Teneuren protéines2 Teneuren chlorophylle 
d'échan

% % mg/kgtillons 

moyenne min. max. moyenne min. max. moyenne min. max. 

C anola, C anada no 1 
M anitoba 378 43,5 37,9 49,9 20,0 16,3 25,2 13,8 2,6 38,4 
Saskatchew an 569 45,3 38,2 52,2 18,9 14,7 27,6 15,4 2,9 57,1 
A lberta3 408 44,2 37,6 49,7 21,1 15,9 27,0 16,3 0,3 46,9 

Ouest canadien4 1 355 44,5 37,6 52,5 19,9 14,7 27,6 15,4 0,3 57,1 

C anola, C anada no 2 
M anitoba 13 42,0 41,2 45,2 21,2 17,4 23,7 27,1 9,1 51,3 
Saskatchew an 11 44,8 40,9 49,3 19,5 16,4 22,5 20,4 8,3 48,7 
A lberta3 69 43,9 38,9 50,5 21,0 15,5 25,7 36,1 4,5 74,6 

Ouest canadien4 93 44,0 38,9 50,5 20,3 15,5 25,7 26,4 4,5 74,6 

C anola, C anada no 3 

Ouest canadien4 18 42,8 35,6 46,7 21,2 18,6 27,5 44,5 12,7 81,3 

C anola, Échantillon Canada 

Ouest canadien4 18 43,1 38,4 47,9 18,3 15,3 25,6 14,0 0,0 148,0 

1 Base humide de 8,5 %. 
2 N x 6,25, base humide de 8,5 %. 
3 Comprend la partie du districtde la rivière de la Paix quise situe en Colombie-Britannique. 
4 Les valeurs sontles moyennes pondérées basées surla production estimée pourchaque province par 

Statistique Canada. 
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Tab leau 5 – Enq uête surla récolte de 2009 
D onnées qualitatives du canola, p argrade et parp rovince 

Nombre 

d'échantillons 

moyenne 

G lucosinolates1 

µmol/g 

min. max. 

Teneuren A G L 

% 

C anola, C anada no 1 

M anitoba 
Saskatchew an 
A lberta2 

Ouest canadien3 

C anola, C anada no 2 

378 
569 
408 

1 355 

9,21 
9,09 

10,43 
9,59 

5,00 
5,40 
5,70 
5,00 

13,10 
14,40 
17,60 
17,60 

0,14 
0,09 
0,17 
0,13 

M anitoba 
Saskatchew an 
A lberta2 

Ouest canadien3 

C anola, C anada no 3 

Ouest canadien3 

13 
11 
69 
93 

18 

10,20 
10,60 
10,48 
10,49 

10,14 

8,00 
7,50 
7,50 
7,50 

7,60 

11,4 
12,90 
15,40 
15,40 

16,9 

0,33 
0,14 
0,25 
0,21 

0,20 

Canola, Échantillon, Canada 

O uestcanadien3 18 13,90 3,50 17,70 0,30 

1 Base humide de 8,5 %. 
2 Comprend la partie du districtde la rivière de la Paix quise situe en Colombie-Britannique. 
3 Les valeurs sontles moyennes pondérées basées surla production estimée pourchaque province par 

Statistique Canada. 
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Tab leau 6 – Enq uête surla récolte de 2009 
C om p osition en acides gras, p argrade et parp rovince 

Composition en acides gras1, % 

C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C20:2 

C anola, C anada no 1 
M anitoba 3,94 0,26 1,76 62,23 18,77 9,96 0,64 1,25 0,07 
Saskatchew an 3,91 0,26 1,76 62,19 18,87 10,01 0,62 1,22 0,07 
A lberta2 3,86 0,26 1,75 62,32 18,77 10,00 0,60 1,26 0,07 

Ouest canadien3 3,90 0,26 1,76 62,25 18,81 10,00 0,62 1,24 0,07 

C anola, C anada no 2 
M anitoba 4,07 0,28 1,70 61,46 19,45 9,87 0,62 1,28 0,07 
Saskatchew an 3,93 0,27 175 62,43 18,73 9,89 0,62 1,22 0,06 
A lberta2 3,94 0,27 1,83 62,00 18,88 9,97 0,62 1,28 0,07 

Ouest canadien3 3,93 0,27 1,80 62,10 18,90 9,91 0,62 1,24 0,07 

C anola, C anada no 3 

O uestcanadien3 4,1 0,3 1,8 61,9 19,1 9,6 0,6 1,2 0,1 

C anola, Échantillon, Canada 

Ouest canadien3 3,8 0,3 1,8 61,9 18,9 10,4 0,6 1,2 0,1 

Composition en acides gras1, % 

Total,
C22:0 C22:1 C24:0 C24:1	 Indice d’iode3 

gras saturés2 

C anola, C anada no 1 
M anitoba 0,4 0,00 0,2 6,9 114 
Saskatchew an 0,3 0,01 0,2 6,9 114 
A lberta2 0,3 0,01 0,2 6,8 114 

Ouest canadien3 0,3 0,01 0,2 6,9 114 

C anola, C anada no 2 
M anitoba 0,4 0,01 0,2 7,0 114 
Saskatchew an 0,4 0,00 0,2 6,9 113 
A lberta2 0,4 0,01 0,2 7,0 114 

Ouest canadien3 0,4 0,01 0,2 6,9 114 

C anola, C anada no 3 

Ouest canadien3 0,4 0,00 0,2 	 7,2 113 

C anola, Échantillon, Canada 

Ouest canadien3 0,4 0,00 0,2 	 6,9 114 

1	 Pourcentage du totaldes acides gras saturés, comprenantles suivants :palmitique (C16:0), palmitoléique (C16:1), 
stéarique (C18:0), oléique (C18:1), linoléique (C18:2), linolénique (C18:3), arachidique (C20:0), eicosénoique (C20:1), 
eicosadiénoique (C20:2), béhénique (C22:0), érucique (C22:1), lignocérique (C24:0) etnervonique (C24:1). 

2	 Le totaldes acides gras saturés estla somme des acides suivants :palmitique (C16:0), stéarique (C18:0), 
arachidique (C20:0), béhénique (C22:0) etlignocérique (C24:0). 

3	 Calculé d'après la composition en acides gras. 
4	 Comprend la partie du districtde la rivière de la Paix quise situe en Colombie-Britannique. 
5	 Les valeurs sontles moyennes pondérées basées surla production estimée pourchaque province parStatistique 

Canada. 
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Tab leau 7 – Canola, C anada no 1 
C om p araison des données de l'enquête surla récolte de 2009 avec les données 
d’exp éditions récentes 

Exportations 
Exportations de 2008-2009

d’octobre 2009 

Enquête 
Paramètre de qualité de 2009 ThunderBay Vancouver ThunderBay Vancouver 

Teneuren huile1, % 44,5 42,9 43,8 42,8 43,8 

Teneuren protéines2, % 19,9 19,9 19,9 21,4 20,7 

Teneuren protéines, 
déshuilée2, % 

38,7 37,5 38,2 40,1 39,7 

Teneuren chlorophylle de la graine, 
mg/kg 

15,4 10,5 14,9 12,0 14,9 

Teneurtotale en glucosinolates, 
Imol/g 

9,6 12,3 13,3 12,2 12,0 

A cides gras libres, % 0,13 0,28 0,3 0,2 0,3 

A cide érucique, % en huile 0,01 0,00 0,02 0,03 0,03 

A cide oléique, % en huile 62,2 62,4 62,5 63,1 63,0 

Totaldes acides gras saturés3 , 
% en huile 

6,9 6,9 7,0 7,0 7,0 

Indice d’iode 113,7 113,2 113,2 111,7 112,2 

Teneuren eau des exportations, % n.d. 7,8 7,5 7,7 7,7 

Nombre d'échantillons des 
expéditions 

n.d. 2 21 4 178 

1 Base humide de 8,5 %. 
2 N x 6,25;base humide de 8,5 %. 
3 Le totaldes acides gras saturés estla somme des acides suivants :palmitique (C16:0), stéarique (C18:0), 

arachidique (C20:0), béhénique (C22:0) etlignocérique (C24:0). 
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Teneuren huile
 
D ans le cas du Canola, Canada n°1, la teneur moyenne en huile (44,5 %) pour 
2009 estsimilaire à celle de 2008 (44,3 %) eten avance de 1,1 % parrapportà la 

moyenne décennale (1999-2008), soit43,4 %. A u M anitoba, la teneur moyenne 
en huile (43,5 %) est inférieure à celles de la Saskatchew an (45,3 %) et de 
l'A lberta (44,5 %). Comparativementà 2008, les teneurs moyennes en huile ont 

augmenté de 0,6 %, 1,0 % et 0,1 % respectivement pour le M anitoba, la 
Saskatchew an et l’A lberta. Les échantillons de Canola, Canada n°1 fournis par 
les producteurs de l'ensemble de l’O uestcanadien présentaientdes teneurs en 

huile allant de 37,6 % à 49,9 % au M anitoba et en A lberta;en Saskatchew an, la 
teneuren huile variaitde 44,6 % à 49,4 %. La teneuren huile du Canola, Canada 
n°2 est inférieure à celle du Canola, Canada n°1 (44,0 % par rapport à 44,5 %). 

Elle allaitde 38,9 % à 50,5 %. 

La hausse des teneurs en huile observée dans les échantillons de l'enquête de 
2009 résulte des conditions de croissance généralement plus fraîches quiont 

prévalu de maià aoûtdans la grande majorité des régions de culture du canola 
de l'O uest canadien. Toutefois, le temps sec a perduré dans la région de la 
rivière de la Paix, en A lberta eten Colombie-Britannique. Le temps frais observé 

dans ces régions au cours de l’été a ocasionné moins de stress aux cultures de 
canola parrapportà l’an dernier. 

D e manière générale, les conditions de croissance fraîches pendantla floraison 

onttendance à favoriserla production de graines de canola à teneurélevée en 
huile, mais à faible teneuren protéines. 

En octobre 2009, la teneur moyenne en huile des exportations de canola au 

départ de Vancouver s'établissait à 43,8 %, soit une valeur similaire à la teneur 
moyenne de 43,5 % enregistrée en 2008-2009 (Tableau 7). O n peuts'attendre à 
ce que la teneur moyenne en huile des autres exportations qui partiront de 

Vancouveren 2008-2009 demeure près de 43 % ou 44 %, surune base humide 
de 8,5 %. En octobre 2009, la teneur moyenne en huile des exportations de 
canola depuis Thunder Bay était de 42,9 %, donc assez semblable à celle de 

2008-2009, quiétaitde 42,8 %. 
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Figure 2 – Canola, Canada no 1 
Teneuren huile des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1990–2009 
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Teneuren protéines
 

La teneurmoyenne en protéines brutes de 2009 (19,9 %) esten baisse de 0,9 % 
parrapportà la moyenne de 2008 (20,8 %) etde 1,7 % parrapportà la moyenne 
surdix ans, soit21,6 %. La teneuren protéines du canola pourla campagne de 

2009 a atteint 38,7 %, calculée selon une base humide de 8,5 %, graine 
déshuilée, comparativement à 40,3 % en 2008. La teneur en protéines 
enregistrée dans les échantillons de canola de la Saskatchew an (18,9 %) est 

inférieure à celle du M anitoba (21,4 %) et à celle de l'A lberta (21,0 %). Les 
échantillons de Canola, Canada n°1 soumis parles producteurs de toutl’O uest 
canadien présentent des teneurs en protéines allant de 14,7 % à 27,6 %. La 

teneurmoyenne en protéines s’estaccrue dans le canola de grade inférieur. 

La teneur moyenne en protéines des exportations de canola au départ de 
Vancouver et de Thunder Bay s'est établie à 19,9 % en octobre 2009, en baisse 

de 0,8 % etde 1,5 % respectivementparrapportaux moyennes de 21,7 % etde 
21,4 % enregistrées en 2008-2009 (Tableau 7). La teneur en protéines des 
exportations au départ de Vancouver devrait demeurer près de ce taux durant 

le reste de la saison d'expédition 2009-2010. 

Ilconvient de noter que la teneur en protéines, déshuilée, a également chuté 
parrapportaux résultats de 2008, étantpassée de 40,3 % à 38,7 %. Cette baisse 

peut être attribuable à la taille inférieure des graines, laquelle peut s’expliquer 
parles conditions de croissance fraîches etdifficiles. 

Figure 3 – Canola, Canada no 1 
Teneuren p rotéines des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1990–2009 
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Teneuren chlorophylle
 

Les échantillons de Canola, Canada n°1 de la récolte 2009 fournis par les 
producteurs ont atteint une teneur moyenne en chlorophylle de 15,4 mg/kg, 
soitune valeurlargementsupérieure aux 11,1 mg/kg enregistrés pourla récolte 

de 2008 (Tableau 1). La teneur moyenne en chlorophylle des échantillons de 
l’A lberta (16,3 mg/kg) étaient supérieure à celle des échantillons du M anitoba 
(13,8 mg/kg) et de la Saskatchew an (15,4 mg/kg). La teneur moyenne en 

chlorophylle du Canola, Canada n°2, a atteint 27,9 mg/kg, soit une valeur 
semblable aux 24,4 mg/kg enregistrés pource grade en 2008. 

La teneur moyenne en chlorophylle du Canola, Échantillon Canada, est 

inférieure à celle du Canola, Canada n°2;un seuléchantillon de producteur a 
obtenu ce grade en raison de sa teneuren graines nettementvertes (D G R). Tous 
les autres échantillons ont été déclassés en raison de leur contenu élevé en 

mélange apparent(>2,0 %) ou en mélange non apparent(>5,0 %). 

Les teneurs en graines nettementvertes semblentêtre supérieures ou à toutle 
moins semblables à celles de 2008; elles variaient de 0 à 29 en 2009, alors 

qu’elles étaient de 0 à 15 en 2008. Les résultats indiquent des teneurs en 
graines nettementvertes supérieures en A lberta parrapportà la Saskatchew an 
etau M anitoba. 

En octobre 2009, la teneurmoyenne en chlorophylle des exportations de canola 
au départ de Vancouver et de Thunder Bay s'est établie à 14,9 mg/kg. Les 
teneurs enregistrées à Vancouverpourle mois d'octobre sontéquivalentes aux 

teneurs moyennes de chlorophylle enregistrées dans les exportations de 
2008-2009. O n s’attend à ce que les teneurs en chlorophylle des cargaisons de 
canola exportées à partir de Vancouver augmentent puisqu’elles étaient plus 

élevés en 2009 qu’en 2008 (Tableau 7). 
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Figure 4 – Canola, Canada no 1 
Teneuren chlorop hylle des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1990–2009 
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Teneuren glucosinolates
 

En 2009, la teneurtotale en glucosinolates des graines de canola (9,6 µmol/g) 
estlégèrementsupérieure à celle enregistrée en 2008 (9,0 µmol/g) etsemblable 
à celle observée en 2007 (10 µmol/g). L'absence de stress thermique généralisé 

etla forte proportion d'échantillons de Brassica napus recueillis dans le cadre de 
l'enquête surla récolte de 2009 ontcontribué à la faiblesse de la teneuren 
glucosinolates de l'ensemble de la récolte. En 2009, les échantillons transmis au 

LRG étaientconstitués à plus de 99 % de Brassica napus, comme en 2007 et 
2008 alors qu'ils étaientà 99 % (Tableau 3). La teneurmoyenne en 
glucosinolates dans les exportations de canola au départde Vancouveretde 

ThunderBay en octobre 2009 indique que les teneurs serontsemblables à celles 
enregistrées durantla saison d'expédition 2008-2009. 

Figure 5 – Canola, Canada no 1 
Teneurtotale en glucosinolates des échantillons de l’enq uête surla 
récolte, 1990–2009 
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Teneuren acides gras libres
 

Le Canola, Canada n°1 de l'enquête surla récolte 2009 a une teneurmoyenne 
en acides gras libres de 0,15 %. Cette valeurestconsidérablementplus élevée 
que celle enregistrée en 2008 (0,10 %), mais plus basse que la moyenne à long 

terme (0,23 %). Cependant, les conditions de moisson très humides (chutes de 
neige en octobre) ou un entreposage inadéquat, surtoutdans les régions 
nordiques de la zone de culture du canola, ontpu entraînerune augmentation 

de la teneuren acides gras libres. Les échantillons de certaines régions 
présententune teneuren acides gras libres bien plus forte (de 0,6 % à 0,8 %) 
que la moyenne obtenue dans l'O uestcanadien pourle Canola, Canada n°1, 

soit0,15 %. 

D ans le cas des premières exportations de Canola, Canada n°1, effectuées en 
2009-2010, la teneuren acides gras libres devraitse situerautourde 0,3 % 

(Tableau 7). Étantdonné que la teneuren acides gras libres s’accroîtavec le 
temps, on s’attend à ce que les teneurs en acides gras libres du Canola, Canada 
n°1 des exportations de 2009-2010 soientlégèrementplus élevées que les 

valeurs enregistrées pourles expéditions d’octobre. 

Figure 6 – Canola, Canada no 1 
Teneuren acides gras libres des échantillons de l’enquête 
surla récolte 1990–2009 
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Com position en acides gras
 
L'indice d'iode moyen relevé dans les échantillons de Canola, Canada no 1 de 
l'enquête surla récolte de 2009 étaitde 113,7 unités, soitprès de 3 unités de 

plus que la valeur(111 unités) relevée en 2008 (Tableau 1). La teneuren acide 
linolénique moyenne obtenue en 2009 (10,0 %) esten forte hausse parrapport 
à celle de 2008 (9,0 %), mais semblable à la moyenne décennale (9,9 %). La 

teneurmoyenne en acide oléique de la récolte 2009 (62,2 %) a diminué de 
1,0 %, tandis que les teneurs en acide a-linolénique etlinoléique ontaugmenté 
de 0,9 % etde 0,4 %, respectivement. 

En 2009, la teneurmoyenne en acide linolénique de 10,0 % dans les trois 
provinces demeure inchangée. D e manière générale, en A lberta, on aurait 
enregistré une teneuren acide linolénique moyenne considérablementplus 

forte qu’en Saskatchew an etau M anitoba. Ce sontles conditions voisines de la 
sécheresse ayantsévidans la région de la rivière de la Paix, dans le nord de 
l'A lberta etde la Colombie-Britannique, quiexplique une teneuren acide 

linolénique semblable en A lberta que dans les deux autres provinces. 

La teneurmoyenne en acide érucique de la récolte 2009 s'estétablie à 0,01 %, 
soitla même valeurqu’en 2008, mais une valeurbien en deçà de la moyenne 

décennale (0,10 %). 

La teneurmoyenne en acides gras saturés s'estétablie à 6,8 % en 2009, en 
légère baisse parrapportà 2008 (7,1 %). Les teneurs moyennes en acides gras 

saturés étaientsensiblementles mêmes dans les trois provinces en 2009. D e 
manière générale, les échantillons de la partie sud des Prairies présententdes 
teneurs en acides gras saturés considérablementplus élevées que ceux des 

régions plus au nord. Cependant, ce n’a pas été le cas pourles échantillons de 
2009 en raison des conditions estivales fraîches quiontprévalu dans la région 
ouestdes Prairies. Les conditions voisines de la sécheresse quiontsévidans la 

région de la rivière de la Paix, dans le Nord de l'A lberta etde la 
Colombie-Britannique, ontaffecté la composition en acides gras des 
échantillons de canola. 

Selon les données des exportations recensées en octobre 2009, la teneur 
moyenne en acide linolénique des cargaisons de Canola, Canada n°1, au départ 
de Vancouveretde ThunderBay étaitla même que pourles exportations de 

2008-2009 (Tableau 7). 

À 113,2 unités, l'indice d'iode des exportations de canola en partance de 
Vancouveretde ThunderBay s’estaccru de 1 unité parrapportaux niveaux de 

2008-2009. Pourles exportations de canola effectuées en octobre à partirde 
ThunderBay, l’indice d’iode a augmenté jusqu’à 1 unité parrapportà 2008
2009. O n a en outre enregistré une teneurmoyenne en acides gras saturés 

semblable à celle de 2008-2009 dans les cargaisons expédiées en octobre 2009 
à partirde Vancouveretde ThunderBay. La teneuren acide érucique 
enregistrée pourl’ensemble des exportations de la saison d’expédition 2008

2009 devraitresterconstante, soità près de 0,02 %, bien en deçà de 0,1 %. 
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Figure 7 – Canola, Canada no 1 
Teneuren acide érucique des échantillons de l’enquête 
surla récolte, 1990–2009 
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Figure 8 – Canola C anada no 1 
Teneuren acide linoléniq ue des échantillons de l’enquête 
surla récolte, 1990–2009 
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Figure 9 – Canola, Canada no 1 
Teneuren acide oléique des échantillons de l’enquête surla récolte, 
1994–2009 
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Figure 10 – C anola, Canada no 1 
Teneuren acides gras saturés des échantillons de l’enquête 
surla récolte, 1994–2009 
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Figure 11 – C anola, Canada no 1 
Indice d’iode des échantillons de l’enquête surla récolte, 1990-2009 
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