
是什么使加拿大成为世界上最好的牛肉出产国之一？这要归功于从挑选最优

良的家畜品种开始，让它们在清洁、天然的环境中生长并用上好的饲料喂养

它们。加拿大的牧场主和农场主们悉心照管他们的土地，确保他们的家畜得

到精心照料。此外，加拿大根据国际客户期望制定严格的生产与加工标准；

目的在于保证客户收到的永远是有益于健康的最高品质牛肉，无论是新鲜、

冷冻还是经过加工的半成品食品，无一例外。

高品质与多样性

加拿大的肉牛基于英国和欧洲大陆的肉牛品种，这些品种以其高品质牛肉而

著名。其中在加拿大牧养的大众喜爱品种有安格斯牛（Angus）、赫里福德

牛（Hereford）、夏洛莱牛（Charolais）和西门塔尔牛（Simmental）。这

些品种的牛肉因其肥瘦均匀、口感鲜嫩、美味香浓而远近闻名。

上述品种也特别适合在加拿大的温带气候条件下牧养；这使得生产者可以根

据产出高品质牛肉的能力来选种牧养。较热气候带的竞争者则不得不在品种

选择上考虑牛的抗热特性，这便大大地影响了牛肉产品的质量。

加拿大拥有得天独厚的自然条件 - 成百万公顷的广袤牧场和成百万公顷的

产粮区。这两个因素无疑都有助于出产高品质牛肉的牛群生长。加拿大肉牛

出栏之前，在育肥场以最优化谷物配给量喂养，以产出一贯地满足消费者期

望的牛肉产品。

加拿大的肉牛行业也在开发许多增值产品。通过修整、陈化、成型和分割，

我们可以向客户提供符合其规格要求的切割牛肉和加工牛肉。如果客户想要

特殊产品，如国际清真认证的牛肉、国际洁食认证的牛肉、天然牛肉和有机

牛肉等，加拿大的牛肉生产者都可以满足这样的要求。

健康与安全

加拿大的牛肉主要供应给高品质的谷物喂养牛肉市场，其高质量和食品安全

性使购买者获得诸多益处。

加拿大的分级系统规定了严格的肥瘦均匀标准，确保最高等级的牛肉没有任

何切面发暗、黄色脂肪覆盖或者较差的肌肉纹理等质量缺陷。所有这些特性

都保证了消费者品尝到的是高品质牛肉，同时也保证了零售商和食品服务行

业客户的潜在利润。加拿大全国牛肉评级系统由得到公认的第三方机构，加
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拿大牛肉等级署（CBGA），负责独立认证。牛肉评级人在通过认证以后，要接受CBGA 和加拿大

食品检疫署的常规审计检查。

除了向客户提供高品质牛肉，加拿大的牛肉产品也是世界上最安全的牛肉。食品安全永远是牛肉

生产者首先考虑的问题。加拿大强制性的国家牛识别系统、动物疾病预防措施和监测计划都确保

把任何潜在的危害减至最低 。一旦出现问题便可迅速得以确定并追溯到源头，然后立即采取行

动解决。

加拿大食品检疫署监测整个牛肉生产供应链以确保所有产品都遵守加拿大严格的安全规章制度。

加拿大的牧场主和农场主们悉心照料他们的牲畜和土地，并以此为自豪。他们的日常实践都是按

照行业守则的标准操作的，包括牛的管理、喂养、居住和运输。所以加拿大的牛肉消费者因为深

知这一“养牛正道”而对牛肉消费十分放心。

品尝加拿大的不同

精心育种、饲养以及先进的加工设施确保了加拿大的牛肉在口味、质量和令人满意的程度方面无

与伦比。欲了解关于加拿大牛肉行业的更多信息，请访问下列网站：

政府网站

•	农业食品贸易服务局

	 www.ats.agr.gc.ca 

•	加拿大农业和农业食品部：红肉

	 www.agr.gc.ca/redmeat 

•	加拿大外交和国际贸易部

	 www.international.gc.ca

工业网站

•	牛肉信息中心

	 www.beefinfo.org 

•	加拿大牛肉品种理事会

	 www.canadianbeefbreeds.com 

•	加拿大牛肉出口联合会

	 www.cbef.com 

•	加拿大养牛业者协会

	 www.cattle.ca 

•	加拿大肉类理事会

	 www.cmc-cvc.com


