
Warum ist Kanada einer der besten Rindfleischproduzenten der Welt? Ganz 
einfach: In Kanada wächst Vieh bester Qualität in einer sauberen, natürlichen 
Umgebung auf. Sorgfältige Fütterung mit Premiumfutter produziert das beste 
am Markt erhältliche Fleisch. Kanadische Viehzüchter und Landwirte sind um 
eine gesunde Umwelt bemüht und stellen sicher, dass ihre Tiere artgerecht  
gehalten werden. Hinzu kommt, dass die strengen kanadischen Produktions- und 
Verarbeitungsvorschriften von Anfang an auf die Erwartungen internationaler 
Kunden ausgerichtet wurden. Unsere Kunden werden jederzeit mit gesundem 
Fleisch bester Qualität beliefert, unabhängig davon, ob es frisch, gefroren oder 
zu anderen Lebensmitteln weiterverarbeitet ist.

Qualität und Auswahl 

Die kanadischen Viehherden stammen von britischen und europäischen  
Rassen ab, die für ihre ausgezeichnete Fleischqualität bekannt sind. Einige 
der gängigsten Viehrassen in Kanada sind Angus, Hereford, Charolais und 
Simmental. Diese Rinderrassen sind berühmt für ihr gut durchwachsenes, 
zartes und geschmacklich hervorragendes Fleisch.

Darüber hinaus sind diese Rassen besonders an Kanadas gemäßigtes Klima 
angepasst. Dies ermöglicht es den Produzenten, sich auf diejenigen Sorten  
zu konzentrieren, die Fleisch der besten Qualität liefern. Konkurrenten aus  
wärmeren Klimazonen können nur solche Rassen züchten, die genetisch an 
Hitze angepasst sind, was sich erheblich auf die Fleischqualität auswirkt. 

Kanada bietet Millionen von Hektar an weitem, offenem Weideland und viele 
Millionen Hektar mehr für die Getreideproduktion. Diese beiden Faktoren tragen 
zur Produktion von Fleischvieh der höchsten Qualität bei. Vor der Schlachtung 
wird kanadisches Vieh auf Mastparzellen gehalten. Hier werden die Tiere mit 
optimalen Getreidemengen gefüttert, so dass die Fleischprodukte stets den 
Verbrauchererwartungen entsprechen.

Die Industrie entwickelt auch viele veredelte Produkte. Durch akkurates  
Zuschneiden, Abhängen, Formen und Portionieren können Fleischstücke  
und weiterverarbeitetes Rindfleisch für alle Kundenvorgaben geliefert werden. 
Kanadische Fleischproduzenten können auch besondere Kundenwünsche 
erfüllen und bieten daher auch zertifiziertes Halal-Fleisch, koscheres,  
hormonfreies und biologisches Rindfleisch an. 
 
 

Kanadisches Rindfleisch
Beste Qualität – aber natürlich! 



Gesund und sicher

Kanadisches Rindfleisch wird in erster Linie für den den qualitativ hochwertigen Getreidemast- 
Rindfleischmakrt  produziert und bietet dem Käufer viele Vorteile aufgrund der vorhandenen  
Qualitäts- und Sicherheitsfaktoren.  

Die Vorschriften des kanadischen Bewertungssystems stellen sicher, dass die höchsten Qualitätsstufen 
nicht mit Qualitätsmängeln behaftet sind, zum Beispiel DCB-Fleisch, gelbe Fettschichten oder schlechte 
Muskelbeschaffenheit. Alle diese Merkmale garantieren dem Verbraucher höchsten Verzehrgenuss 
und dem Händler und Lebensmittelverkäufer ein solides Gewinnpotential. Kanadas nationales 
Klassifizierungsprogramm für Rindfleisch wurde von der staatlich anerkannten kanadischen  
Klassifizierungsbehörde für Rindfleisch, der Canadian Beef Grading Agency (CBGA), einer  
unabhängigen Prüfung unterzogen. Nach Zuerkennung ihrer Zertifizierung werden Rindfleischprüfer 
regelmäßig von der CBGA und der kanadischen Lebensmittelbehörde (Canadian Food Inspection 
Agency) überprüft.

Kanadisches Rindfleisch bringt nicht nur höchste Qualität auf den Tisch, sondern zählt auch zu  
den sichersten Fleischprodukten der Welt. Lebensmittelsicherheit steht für die Fleischproduzenten 
immer an erster Stelle. Kanadas rechtsverbindliches Vieh-Identifizierungssystem sowie die 
Tierkrankheiten-Vorbeugungs- und Überwachungsprogramme gewährleisten, dass alle potentiellen 
Risiken auf ein Mindestmaß reduziert sind. Sämtliche Probleme können zügig erkannt und zur Quelle 
zurückverfolgt werden. Korrektive Maßnahmen werden dann unverzüglich eingeleitet.  

Die kanadische Lebensmittelbehörde Canadian Food Inspection Agency überwacht die gesamte 
Lieferkette um sicherzustellen, dass alle Produkte den strengen kanadischen Qualitäts- und  
Sicherheitsvorschriften entsprechen. 

Kanadische Viehzüchter und Landwirte sind stolz auf ihr Land und ihre Tiere und behandeln sie  
dementsprechend. Ihre Praktiken basieren auf Verfahrensregeln der Industrie, in denen die  
Standards für Haltung, Fütterung, Unterbringung und Transport von Vieh festgelegt sind. Kanadisches 
Fleisch kommt von verantwortungsbewusst gehaltenem Vieh. Dies zu wissen erhöht den Genuss.

Kanadisches Rindfleisch: Der Unterschied liegt auf der Zunge

Sorgfältige Züchtung, vorsorgliche Viehhaltung und modernste Verarbeitungsanlagen garantieren, 
dass kanadisches Rindfleisch unvergleichbaren Geschmack, Qualität und Genuss bietet. Weitere 
Informationen über die kanadische Viehwirtschaft erhalten Sie auf den folgenden Webseiten:

Webseiten der Regierung
•	 Agri-Food	Trade	Service	 

www.ats.agr.gc.ca 
•	 Agriculture	and	Agri-Food	Canada:	Red	Meat 

www.agr.gc.ca/redmeat 
•	 Foreign	Affairs	and	International	Trade	Canada 

www.international.gc.ca
 

Branchenwebseiten
•	 Beef	Information	Centre	 

www.beefinfo.org
•	 Canadian	Beef	Breeds	Council	 

www.canadianbeefbreeds.com
•	 Canada	Beef	Export	Federation	 

www.cbef.com 
•	 Canadian	Cattlemen’s	Association	 

www.cattle.ca 
•	 Canadian	Meat	Council	 

www.cmc-cvc.com 


