
Jika makanan hasil laut ideal anda adalah lobster atau kepiting salju, 
Kanada adalah tempat dimana anda bisa berpesta. Kanada adalah 
eksportir makanan hasil laut terbesar di dunia. Air dinginnya yang bersih 
memberikan panen melimpah dari dua spesies ini dan dedikasi kami 
terhadap kualitas, kesegaran dan rasa menjadikan lobster Kanada 
berharga di seluruh dunia.

Lobster Atlantik, Rajanya Makanan Hasil Laut 

Lobster Atlantik Kanada berasal dari daerah laut sekitar Nova Scotia, 
New Brunswick, Prince Edward Island, Newfoundland dan Quebec, 
dan merupakan ekspor makanan hasil laut kami yang paling berharga 
dan paling terkenal. Orang-orang di lebih dari 50 negara menikmati 
kelezatannya, baik disajikan sendiri atau dalam berbagai hidangan.

Karena hasil tangkapan lobster sangat berharga, kita telah menggunakan 
teknik-teknik canggih untuk memantau dasar laut dan populasi 
lobster sehingga perikanan akan terus berkelanjutan dan keamanan 
lingkungannya tetap terjaga. Metode penyimpanan dan pengolahan 
lobsternya sangat maju, pada saat lobster yang masih terjebak dalam 
perangkap diangkut satu per satu dari laut, seperti yang mereka lakukan 
seabad yang lalu, perahu penangkap lobster modern dilengkapi dengan 
pendingin di atas perahu sehingga meningkatkan kesegaran hasil 
tangkapan. Mendarat di dermaga dalam waktu beberapa jam setelah 
ditangkap, lobster langsung dimasukkan ke tangki penyimpan untuk 
dijual hidup-hidup, atau untuk pengepakan yang canggih di mana metode 
pembekuan cepat yang inovatif menjamin kesegaran dan rasanya.

Lobster Kanada tersedia dalam keadaan hidup, utuh beku, ekor lobster, 
daging lobster dan dalam beberapa bentuk lainnya. Dihidangkan panas-
panas, lobster terasa luar biasa dalam casserole, bisque, omelet, souffle, 
quiche dan crepe. Dihidangkan dingin, lobster menambah citarasa pada 
salad, hors d’oeuvres dan roti lobster.

Kepiting Salju yang Luar Biasa 

Kepiting salju Kanada ini ditangkap di semua provinsi Atlantik dan di 
Quebec. Meskipun bukan satu-satunya spesies kepiting yang dipanen di 
Kanada, tetapi kepiting salju sejauh ini adalah hasil panen yang terbesar, 
sehingga menjadikannya sebagai landasan industri kepiting Atlantik kami. 

Lobster dan Kepiting Salju Kanada
Segar dari Lautan



Panen kepiting Kanada sangat berkelanjutan karena nelayannya sangat hati-hati dalam proses 
penangkapannya dan mengembalikan kepiting betina serta kepiting yang belum dewasa 
kembali ke laut. Hanya kepiting jantan dewasa yang digunakan dalam pabrik pengolahan 
modern, di mana kepiting dengan cepat dimasak terlebih dahulu, kemudian dengan cepat 
dibekukan untuk menjaga rasa lautnya yang segar.

Sebagai hasil dari perawatan yang sangat teliti, para pakar makanan seluruh dunia menyukai 
daging kepiting salju beku Kanada yang kaya akan rasa manisnya dan tekstur dagingnya 
yang kenyal. Dikukus sebentar sewaktu kepiting masih segar dan disajikan utuh atau berupa 
potongan, rasanya akan luar biasa nikmat dengan mentega. Capitnya yang telah dimasak bisa 
dibuat menjadi hidangan pembuka yang lezat, dan dagingnya sangat baik apabila disajikan 
panas dalam sup, omelet dan makanan kecil, atau disajikan dingin dalam salad kepiting, jamur 
isi atau saus kepiting.

Kualitas Terjamin 

Lobster Kanada dan kepiting salju Kanada sangat aman untuk dikonsumsi. Kanada memiliki 
salah satu sistem pengawasan dan pengedalian makanan hasil laut yang paling ketat di 
dunia, yang diawasi oleh Canadian Food Inspection Agency (CFIA), yang menetapkan standar 
yang ketat untuk produk makanan hasil laut dan untuk penanganan dan pengolahan hasil 
laut. Semua instansi yang memproduksi dan yang mengolah makanan hasil laut Kanada 
untuk diekspor harus terdaftar di pemerintah pusat dan harus sepenuhnya mematuhi prinsip 
internasional Pedoman Titik Kontrol Kritis Analisa Bahaya (HACCP: Hazard Analisis Critical 
Control Points).

CFIA juga memeriksa kandungan kontaminan dalam makanan hasil laut kami dan memastikan 
bahwa tes berlangsung sesuai dalam pedoman yang ditetapkan oleh health Canada. 
Pedoman ini memenuhi standar dari US Food and Drug Administration dan World Health 
Organization (WHO).

Rasakan Keistimewaan Kanada 

Lobster dan kepiting salju Kanada yang lezat dan nikmat ini dapat membangkitkan selera setiap 
orang yang berbeda-beda. Untuk informasi lebih lanjut tentang industri makanan hasil laut 
Kanada, silakan kunjungi:
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Website Pemerintah
•	 Fish and Seafood Canada:  

www.ats-sea.agr.gc.ca/sea-mer 
•	 Fisheries and Oceans Canada:  

www.dfo-mpo.gc.ca/fm-gp/index-eng.htm 
•	 Canadian Food Inspection Agency:  

www.inspection.gc.ca 
•	 New Brunswick:  

www.gnb.ca/0027/Index-e.asp 
•	 Newfoundland and Labrador:  

www.fishaq.gov.nl.ca 
•	 Nova Scotia:  

www.gov.ns.ca/fish 

•	 Prince Edward Island:  
www.gov.pe.ca/fard 

Website Industri
•	 Lobster Council of Canada:  

www.lobstercouncilcanada.ca 
•	 Atlantic Canada Lobster & Seafood 

Promotion Group:  
www.tastelobster.ca 

•	 Newfoundland Association of Seafood 
Producers:  
www.seafoodproducers.org


