
Setiap musim panas, di wilayah Padang Rumput Kanada sejauh mata 
memandang, terlihat hamparan permadani kuning yang terbuat dari bunga-
bunga tanaman kanola. Ilmuwan tanaman Kanada mengembangkan 
tanaman ini di tahun 1960an dan pada kira-kira tahun 1970an, para petani 
sibuk menanam tanaman ini di tanah Kanada yang subur. Saat ini, kanola 
telah menjadi salah satu tanaman Kanada yang paling berharga. Tanaman 
tersebut menghasilkan panen yang kaya akan biji kanola pada musim 
gugur, yang kemudian dilumatkan untuk menghasilkan minyak kanola. 
Kebanyakan kanola Kanada berasal dari wilayah padang rumput, di mana 
iklim yang sejuk dan tanah subur memberikan tempat yang ideal untuk 
pertumbuhan tanaman ini, namun kanola ditanam di seluruh negeri dan 
dipanen dalam jumlah yang besar. Saat ini, petani Kanada meningkatkan 
jumlah produksi kanola guna memenuhi permintaan untuk tanaman ini 
yang kian meningkat. 

Permintaan akan produk kanola Kanada tergolong tinggi diseluruh dunia 
karena teknologi modern dan standar tinggi menjamin bahwa mereka 
akan memenuhi harapan pembeli di mana-mana. Amerika Serikat adalah 
importir terbesar dari minyak dan tepung kanola Kanada. Jepang adalah 
importir benih terbesar kami, dimana benih ini dilumatkan untuk dijadikan 
minyak. Meksiko dan Cina juga mengimpor biji kanola, dan tepung kanola 
juga dikirimkan ke Indonesia, Korea Selatan dan negara-negara di wilayah 
lautan Pasifik lainnya. 

Sehat dan Bergizi 
Minyak kanola adalah minyak goreng pilihan bagi banyak konsumen 
karena minyak ini sangat sehat. Ia memiliki kandungan lemak jenuh yang 
paling kecil dibandingkan dengan minyak goreng lainnya, dan setengah 
dari kandungan yang dimiliki oleh minyak zaitun, juga tidak mengandung 
“trans fat” atau kolesterol. Bahkan penelitian menunjukkan bahwa minyak 
Kanola dapat membantu melindungi jantung ketika digunakan sebagai 
pengganti lemak jenuh. 

Minyak kanola juga memiliki keuntungan-keuntungan lainnya. Tekstur 
ringan dan rasa netral ini memungkinkan bahan lainnya untuk tampak lebih 
menonjol, seperti dalam bumbu selada, saus untuk sayur-sayuran mentah 
dan bumbu perendam untuk daging atau ikan. Minyak kanola memberikan 
tekstur yang lembut terhadap makanan yang dipanggang seperti kue dan 
roti, dan titik didihnya yang tinggi membuatnya ideal untuk menggoreng dan 
menumis. Minyak kanola cocok untuk semua jenis resep dan masakan. 
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Diluar Dapur 
Meskipun minyak kanola sangat baik untuk digunakan di dapur, sebetulnya kegunaannya 
ada lebih banyak lagi, termasuk kosmetika, tinta cetak, minyak pelindung panas matahari, 
minyak dan pelumas. Minyak kanola juga digunakan untuk energi alternatif terbaru, dengan 
pembakaran yang bersih dan “biodegradable” untuk bahan bakar diesel yang disebut 
biodiesel. Setelah benih kanola dilumatkan untuk minyak, ampasnya dapat digunakan untuk 
menghasilkan makanan ternak yang berprotein tinggi. 

Kualitas Dan Konsistensi 
Untuk memastikan bahwa Kanada menyediakan para pelanggan dengan kanola yang 
berkualitas sangat tinggi, kami mengandalkan kerja-sama dengan Canadian Grain 
Commission (CGC) yang terkenal di dunia, dan yang telah beroperasi selama hampir satu 
abad. “CGC” menetapkan standar mutu untuk semua tanaman biji minyak Kanada dan 
memastikan bahwa standar tersebut diterapkan secara ketat pada setiap panen tahunan 
kanola. Setiap tingkatan kanola juga dianalisa dalam Laboratorium Penelitian Biji Padi-padian 
CGC untuk memastikan bahwa semua minyak kanola tersebut memiliki kualitas proses 
pengolahan yang diinginkan para pelanggan. Dan untuk memastikan bahwa semua produk 
kanola Kanada aman, mereka diawasi secara ketat oleh Canadian Food Inspection Agency 
(CFIA). Hasilnya adalah produk berkualitas tinggi dan konsisten, yang berarti pelanggan kami 
selalu tahu persis bagaimana produk kanola Kanada akan membuahkan hasil. 

Rasakan Keistimewaan Kanada 
Tumbuh, dipanen dan diproses dengan standar tertinggi, kanola Kanada menawarkan yang 
terbaik dalam hal kualitas dan gizi. Untuk informasi lebih lanjut tentang industri kanola kami, 
silahkan kunjungi:  

Website Pemerintah
•	 Agri-Food	Trade	Service:	 

www.ats-sea.agr.gc.ca 
•	 Oilseed	Industry	Directory:	 

www.ats-seaagr.gc.ca/pro/4218-eng.htm 
•	 Canadian	Food	Inspection	Agency:	 

www.inspection.gc.ca 

Website Industri
•	 Canola	Council:	 

www.canolacouncil.org 
•	 CanolaInfo.org:	 

www.canolainfo.org 
•	 Canada	Grains	Council:	 

www.canadagrainscouncil.ca 
•	 Canadian	International	Grains	Institute:	

www.cigi.ca
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