
カナダのハチミツの収穫率が世界平均の2倍もあることをご存知ですか。
カナダの広大な国土と自然、クリーンな環境、そして気候がハチミツ産
出に理想的なものであることを考えれば、それは驚くには至らないでしょ
う。北国のカナダでは夏の日照時間がとても長く、ミツバチがひきつけら
れる顕花植物が豊かに生育します。その結果として生み出されるのが、世
界27ヶ国の消費者に愛されている美しい黄金色のハチミツなのです。

高い栄養価。豊富な用途。自然食品。

カナダのハチミツ生産業界は、ミツバチと同じように活動的で勤勉です。
ほぼ8000に上る養蜂業者がカナダ全国で約61万群のミツバチを飼育して
います。濾過処理を施し、殺菌処理も可能なカナダで生産 • 包装された
ハチミツは、保存料を用いずに2年間の賞味期限があります。

甘くておいしいハチミツ以外にも、カナダでは次のような付加価値のつい
た様々な製品を生産しています。

ロウソクやつや出しワックス等家庭用品に使われる蜜ろう
サプリメントとして使う、たんぱく質が豊富な花粉
化粧品やリップクリーム原料として使われるプロポリス
スキンクリームやローションに使われるロイヤルゼリー

カナダではミツバチのおかげで農業の年間生産高が10億カナダドル程度も
増加しています。毎年、春になると果樹園や野菜農家は養蜂業者からミツバ
チの巣を借りて、確実に広範囲の受粉が行われるようにしているのです。

高品質のための国のコミットメント

カナダはハチミツ生産に厳しい基準を設けており、それはISOの国際基準
を上回っています。カナダ産ハチミツの安全性と品質の右に出るものはあ
りません。カナダ食品検査庁は、カナダ農産品法のハチミツ関連規則に基
づき、生産者およびミツバチ輸入業者*が厳格なカナダの国家規格と国際
規格を遵守するよう監視しています。また、ほとんどの州政府には養蜂専
門家の職が設置されており、養蜂業者登録、ハチの保健衛生、事業慣行、
その他の養蜂関連問題を管轄しています。

最高の品質と愛される味わい。それがカナダのハチミツです。

カナダのハチミツ。
愛される味わい。



カナディアン • ディファレンス。違いを感じてください。

カナダのミツバチの群数は増加を続けています。クリーンで自然のままの環境を残す広大な国
土と、一流の食品研究者に支えられたハチミツ産業、そして食品安全に厳格に取り組む政府が
一体となって、理想的な条件のなかでハチミツの生産が行われているからです。

カナダのハチミツ産業、生産能力、輸出品について、詳しくは下記ホームページをご覧ください。

カナダ政府 

カナダ農務 • 農産食品省
www.ats.agr.gc.ca 
カナダ農産物法‐ハチミツ関係規則
http://lois.justice.gc.ca/en/C-0.4/C.R.C.-c.287/index.html 
ハチミツ生産状況とトレンドに関するカナダ統計局の無料刊行物
www.statcan.ca/english/freepub/23-221-XIB/23-221-XIB2005000.pdf 

産業団体
カナダ • ハチミツ評議会 
www.honeycouncil.ca

* カナダのハチミツ産業はほぼ自給自足で成り立っていますが、オーストラリア、ニュージーランド、米
国から若干のミツバチを輸入しています。 


