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AGENCE DE LA SANTE PUBLIQUE DU CANADA:
FOODNET CANADA MISE A JOUR DES INTERVENANTS

Lannée 2015 a été une autre année occupée et excitante pour le personnel s’occupant du
systéeme de surveillance FoodNet Canada de CAgence de la santé publique du Canada
(CAgence). Parmi les principaux faits saillants, on compte Cengagement accru aupreés des
groupes de producteurs et de lindustrie, en plus de la contribution de données d diverses
enquétes sur les éclosions. De telles activités demontrent que les efforts déployés pour recueillir
des données de qualité dans les diverses composantes de FoodNet Canada, de facon intégrée, de
la ferme d Cassiette, jouent un véle important dans la réduction du fardeau des maladies
entériques au Canada.

FoodNet Canada a entrepris de nombreuses activités en 2015 dans ses composantes de
surveillance fondamentales. Par exemple, FoodNet Canada a mené plusieurs études ciblées,
dont un projet de deépistage du protozoaive 7oxoplasma gondii dans le beeuf haché, les poitrines
de poulet sans peau et le porc haché, ainsi que Lachévement d’une étude ciblée portant sur la
prévalence d’ Fscherichia colf producteur de vérotoxine (ECPV) dans le porc haché et les porcs.
Les efforts de collaboration avec le Programme intégré canadien de surveillance de la résistance
aux antimicrobiens (PICRA) de (Agence se poursuivent, dont un partage d’ échantillons
provenant de fermes et d’aliments vendus au détail, ainsi que des tests de résistance aux
antimicrobiens chez certaines bactéries provenant d échantillons de FoodNet Canada.

L’ Agence s’engage d évoluer au fil du temps et FoodNet Canada continue de croitre et
d’évoluer. Nous sommes heureux et reconnaissants d’avoir ajouté de nouveaux membres d
notre équipe, ce qui permet d ' Agence de continuer d renforcer et d vous fournir, nos
intervenants, les renseignements dont vous avez besoin pour appuyer votre travail.

Nous aimerions remercier sincérement tous nos collaborateurs et nos partenaires de leur apport
au fil des ans et d’avoir contribué au succés continu du systéme de surveillance

FoodNet Canada de [ Agence. Nous nous réjouissons d lidee de multiplier nos succés et nos
collaborations en 2016 et au-deld.

Dr. Frank Pollari

Responsable du programme

Surveillance de FoodNet Canada

Centre des maladies infectieuses d’origine alimentaire, environnementale et zoonotique
Agence de la santé publique du Canada
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ARTICLE VEDETTE : DONNEES EN ACTION

L’Agence continue de fournir des données de FoodNet Canada a ses partenaires et intervenants tout au long de I'année,
notamment pour les informer des diverses enquétes sur les éclosions, de méme que pour cerner les problémes existants et
nouveaux et informer les groupes de producteurs et I'industrie sur ceux-ci afin que des études plus approfondies soient menées

et que des mesures soient prises.

Des renseignements détaillés sur les cas humains recueillis dans le cadre de FoodNet Canada (a I'intérieur des sites sentinelles
et dans le cadre d’études ciblées) jouent un réle important en aidant a déterminer les facteurs de risque importants qui
contribuent aux maladies entériques. Les données de FoodNet Canada (données des sites sentinelles de I'Ontario et données
d’un sondage sur le maintien de la santé mené en Colombie-Britannique) ont contribué de fagon importante aux enquétes

provinciales sur les éclosions de S. Enteritidis survenues au cours des deux derniéres années en Ontario et en Colombie-
Britannique, ce qui a mené a une collaboration et a la prise de mesures avec un transformateur par les partenaires provinciaux
et fédéraux en vue de régler le probléme et de contribuer aux enquétes en cours (en Ontario). Cette démarche a d’ailleurs

permis aux autorités sanitaires de la Colombie-Britannique de mieux comprendre I'accroissement continu du nombre de cas

dans la province.

La surveillance ciblée d’ECPV et d’E. coli 0157:H7 dans la viande de porc vendue au détail et dans le fumier de porc a permis

I'identification de taux plus élevés d’ECPV en Ontario dans les échantillons de viande vendue au détail et des taux plus élevés en
Alberta dans le fumier de porc. La détection de souches d’E. coli 0157:H7 hautement pathogénes dans les fermes porcines
indique qu’il pourrait s’agir d’un nouvel enjeu qui doit faire I'objet d’un suivi supplémentaire en vue de déterminer les causes
possibles et I'étendue de I'enjeu. Le ministére de la Santé de I’Alberta et le ministére de I’Agriculture et de la Foresterie de
I’Alberta ont organisé un webinaire sur les résultats, lequel a donné lieu a la mise sur pied d’un groupe de travail ayant pour
mandat d’explorer la question plus en profondeur et de définir les prochaines étapes.

POINTS SAILLANTS CONCERNANT LES DIVERSES COMPOSANTES

MISE A JOUR AU SUJET DU VOLET
« ALIMENTATION AU DETAIL »

L'échantillonnage par FoodNet Canada de la
viande et des produits frais vendus au détail est
une composante a part entieére de la surveillance
des entéropathogenes, puisqu’il s’agit de I'étape
finale du systeme de production et le point
d’exposition le plus direct pour les consommateurs
canadiens.

L'échantillonnage de FoodNet Canada en 2015 a
été réalisé sur des denrées de base (p. ex. bceuf
haché et poitrines de poulet), des produits carnés
ciblés (p. ex. croquettes de poulet crues) et des
produits frais (p. ex. baies et herbes fraiches),
dans chacun des trois sites sentinelles. En
réponse a I'éclosion d’E. coli O157 liée au porc
haché en Alberta en 2014, une étude ciblée a
également été menée dans I'ensemble des sites
sentinelles pour évaluer la prévalence

d’E. coli 0157 et d’ECPV dans le porc haché cru.
Les analyses ont pris fin en mars 2015 et les
résultats ont été communiqués a tous les sites peu
de temps apres.

De plus, en collaboration avec le Bureau des
dangers microbiens (BDM) de Santé Canada, tous
les sites sentinelles ont participé a un projet lié a la
viande vendue au détail visant a réaliser des
analyses pour déterminer si le protozoaire
Toxoplasma gondii est présent dans le porc haché,
le beeuf haché et les poitrines de poulet sans
peau. Ce projet a pris fin en décembre 2015.

En plus des principales analyses des produits de
viande de base (boeuf haché et poitrines de poulet)
et ciblés (porc haché et croquettes de poulet), les
analyses de produits réalisées en 2016
comprendront des salades et des Iégumes préts-a-
manger.

MISE A JOUR AU SUJET DU VOLET
« AGRICULTURE »

Sur le site de la Colombie-Britannique en 2015,
I'échantillonnage des fermes a été fortement
touché par I'éclosion de grippe aviaire, ce qui fait
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que les poulets a griller et les dindes n'ont pas été
échantillonnés avant septembre.

L'échantillonnage des poulets a griller et des
dindes se poursuit en 2016. L’'échantillonnage des
fermes d’élevage de poules pondeuses n'a pas eu
lieu en 2015 et n'aura pas lieu en 2016.

Le prélevement d'échantillons dans les fermes sur
le site de I'Alberta en 2015 comprenait la
surveillance des fermes d’élevage de poulets a
griller et des fermes d’élevage de porcs en
croissance-finition, ainsi que la surveillance du
bceuf; toutes ces activités se poursuivront en 2016.

Sur le site de I'Ontario, I'échantillonnage des
poulets a griller a également été touché par une
éclosion de grippe aviaire en 2015;
I’échantillonnage n’a commencé qu’en ao(t.
Comme pour le site de la Colombie-Britannique, il
n'y a eu aucun échantillonnage de fermes
d’élevage de poules pondeuses en 2015. Cet
échantillonnage sera amorcé en 2016. La
surveillance sur les fermes d’élevage de dindes
devrait également commencer en 2016. Comme
en 2014, la surveillance des fermes d’élevage de
porcs en croissance-finition s’est poursuivie en
2015.

Egalement en 2015, FoodNet Canada a collaboré
a une étude nationale sur les fermes laitieres
menée par I'Université de Guelph.

Dans I'ensemble des sites, tous les échantillons de
fumier ont été soumis a des tests de détection des
bactéries Campylobacter et Salmonella. Les
échantillons provenant de fermes bovines et
laitieres ont en outre été analysés pour détecter la
présence d’E. coli producteur de vérotoxine
(ECPV) et d’E. coli 0157.

Tous les échantillons prélevés sur des porcs de
novembre 2014 a mars 2015 en Alberta et en
Ontario ont aussi fait I'objet d’analyses pour
détecter la présence d’ECPV et d’E. coli O157.

MISE A JOUR AU SUJET DU VOLET
« EAU »

En 2015, sur le site de la Colombie-Britannique,
I’échantillonnage et la collecte de données ont été
réalisés et se sont poursuivis en 2016 sur cing
sites d’échantillonnage, dans les bassins versants
de la riviere Sumas et du marécage Matsqui. Les

échantillons sont analysés pour déterminer la
chimie de I'eau et la présence de bactéries
indicatrices, ’ECPV, de Salmonella et de
Campylobacter.

L'échantillonnage des eaux d'irrigation sur le site
de I'Alberta a été lancé en juillet 2015 en
collaboration avec des collaborateurs du ministéere
de I'Agriculture et de la Foresterie de I'Alberta et le
laboratoire provincial de I'Alberta.
L'échantillonnage est terminé pour cette année.
Des discussions ont été amorcées concernant la
poursuite de I'échantillonnage en 2016 dans les
canaux d'irrigation. Les échantillons ont été testés
pour Campylobacter, Salmonella et E. coli
producteur de vérotoxine, ainsi que les indicateurs
traditionnels de la qualité de I'eau.

Au cours de I'été 2015, I'échantillonnage de I'eau
de surface a été entrepris sur le site de I'Ontario
dans la zone de conservation d’Ausable Bayfield
sur six sites, en collaboration avec le ministére de
'Environnement et de I'Action en matiere de
changements climatiques de I'Ontario et
Agriculture et agroalimentaire Canada (AAC). Les
échantillons d’eau ont été analysés pour
déterminer la chimie de I'eau et cibler des
entéropathogénes. Des discussions sont en cours
concernant I'échantillonnage de 2016.

MISE A JOUR AU SUJET DE LA SANTE
PUBLIQUE

L’Agence continue d’'établir et de renforcer les
partenariats au sein de chacun de ses sites
sentinelles de FoodNet Canada.

Comme au cours des années précédentes, une
réunion de fin d’année visant la consolidation du
guestionnaire a eu lieu en décembre 2015 avec les
représentants des sites. L'objectif de cette réunion
était de rassembler les sites en vue d’examiner les
guestions ou préoccupations non résolues
concernant le questionnaire et de s’assurer que les
éléments de données étaient normalisés et
uniformes dans I'ensemble des sites au début de
I'année de surveillance 2016. Il convient de
mentionner qu’on a convenu d’une nouvelle
structure pour les questions liées a I'eau et que
d’'autres questions supplémentaires liées a I'eau
ont été ajoutées au questionnaire.
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FoodNet Canada continuera également a mener
diverses activités de recherches en collaboration
avec les sites. Par exemple, entre autres sujets,
plusieurs analyses des facteurs de risque ont été
entreprises, y compris une analyse multipathogéne
portant sur les facteurs de risque pour
I'environnement et les animaux pour
Campylobacter, ECPV, Giardia et
Cryptosporidium, ainsi qu’une analyse des facteurs
de risque liés aux voyages pour la salmonellose;
ces deux analyses sont en train d'étre peaufinées.

ACTIVITES LIEES A L'ATTRIBUTION DES
SOURCES

Les données de FoodNet Canada soutiennent
encore plusieurs études analytiques afin d’'étudier
les causes des maladies entériques au Canada.
En 2015, I'étude de I'opinion des experts des
maladies entériques a été réalisée, ce qui a mené
a la publication de trois articles revus par les pairs
qui nous aident a faire la lumiére sur la question
plus large de savoir qui tombe malade pour quelle
raison au Canada (voir la liste des publications).
En outre, les efforts ont aussi porté sur I'attribution
des sources de campylobactériose au Canada, et
divers articles sont en cours pour comparer les
voies de transmission, cerner les facteurs de
risque et utiliser 'empreinte génomique
comparative (EGC) pour étudier les similitudes des
tendances dans les cas et dans les sources
d’exposition. L’Agence continue de se servir du
programme FoodNet Canada dans ses efforts pour
réduire le fardeau des maladies entériques, avec
la publication d’estimations du nombre
d’hospitalisations et de décés associés aux
maladies d'origine alimentaire au Canada (voir la
liste des publications).

Ne manquez pas les mises a jour concernant ces
efforts en 2016.

APPLICATION DES
CONNAISSANCES

L'Agence continue a établir I'ordre de priorité de la
diffusion et a utiliser les renseignements de
FoodNet Canada pour orienter les mesures.
L’information est transmise aux intervenants de
diverses facons, notamment grace a des réunions

et a des mises a jour non officielles continues, a
divers rapports et publications, ainsi qu’a des
présentations et a du réseautage lors de réunions
officielles et de conférences a I'échelle nationale et
internationale. En 2016, FoodNet Canada
continue a explorer des activités et des efforts plus
novateurs et efficaces d'application et d’échange
des connaissances, et une rétroaction continue est
bienvenue de la part de nos intervenants.

En 2015, I'Agence a publié le rapport

sommaire 2014 de FoodNet Canada, ainsi que le
rapport bisannuel 2011-2012. Le rapport annuel
2013 est sur le point d'étre achevé et sera publié
cette année. Par ailleurs, on entamera en 2016
les travaux de production du rapport sommaire de
2015 et du rapport bisannuel 2014-2015.

En outre, afin de s’assurer que ses données sont
communiquées le plus largement possible,
I’Agence continue a présenter ses résultats de
FoodNet Canada lors de plusieurs conférences et
réunions clés a I'échelle nationale et internationale
sur les maladies d’origine alimentaire et la
salubrité des aliments. En 2015, certains faits
saillants clés incluaient des présentations a
I'occasion de la réunion annuelle de I'international
Association for Food Protection (IAFP), de la
réunion d’encadrement annuelle de I'Institut
canadien des inspecteurs en santé publique
(ICISP) ainsi que de la conférence sur les
bactéries Campylobacter et Helicobacter et les
organismes connexes en Nouvelle-Zélande.

POUR VOUS TENIR AU COURANT :
PUBLICATIONS DE FOODNET CANADA ET DE
SES COLLABORATEURS EN 2015

e Butler AJ, Pintar MK, Thomas KDM. “Expert
elicitation as a means to attribute 28 enteric
pathogens to foodborne, waterborne, animal
contact and person-to-person transmission
routes in Canada.” Foodborne Pathogens and
Disease. 2015 Apr;12(4):335-44.

e Butler AJ, Thomas MK, Pintar KDM. “A
systematic review of expert elicitation methods
as a tool for source attribution of enteric
illness.” Foodborne Pathogens and Disease.
2015 May; 12(5):367-82. Epub 2015 Mar 31.

e Frey SK, Gottschall N, Wilkes G, Grégoire DS,
Topp E, Pintar KDM, Sunohara M, Marti R,
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and Lapen DR. “Rainfall-Induced Runoff from
Exposed Streambed Sediments: An Important
Source of Water Pollution.” Journal of

Environmental Quality. 2015 Jan Vol. 44 No. 1,

p. 236-247.

e  Murphy HM, Thomas MK, Schmidt PJ,
Medeiros DT, McFadyen S, and Pintar KDM.
“Estimating the burden of acute
gastrointestinal illness due to Giardia,
Cryptosporidium, Campylobacter, E. coli 0157
and norovirus associated with private wells
and small water systems in Canada.”
Epidemiology and Infection. Published online:
13 November 2015.

e  Murphy HM, Thomas MK, Medeiros DT,
McFadyen S, and Pintar KDM. “Estimating the
number of cases of acute gastrointestinal
illness (AGI) associated with Canadian
municipal drinking water systems.”
Epidemiology and Infection. Published online:
13 November 2015.

e Pintar KDM, Christidis T, Thomas MK,
Anderson M, Nesbitt A, Keithlin J, Marshall B,
Pollari, F. (2015). “A Systematic Review and
Meta-Analysis of the Campylobacter spp.
Prevalence and Concentration in Household
Pets and Petting Zoo Animals for Use in
Exposure Assessments.” PLoS ONE 10(12).

e Swirski AL, Pearl DL, Peregrine AS, Pintar K.
“A comparison of exposure to risk factors for

giardiasis in non-travellers, domestic travellers
and international travellers in a Canadian
community, 2006-2012.” Epidemiology and
Infection. 2015 Sep 30:1-20. [Epub ahead of
print]

e Thomas MK, Murray R, Flockhart L, Pintar K,
Fazil A, Nesbitt A, Marshall B, Tataryn J,
Pollari F. “Estimates of Foodborne lliness—
Related Hospitalizations and Deaths in
Canada for 30 Specified Pathogens and
Unspecified Agents.” Foodborne Pathogens
and Disease. Online Ahead of Print: August
10, 2015.

Nous vous invitons a soumettre des demandes
de données. Si cela vous intéresse, veuillez
communiquer avec Frank Pollari.

Dr. Frank Pollari

Responsable du programme

Surveillance de FoodNet Canada

Centre des maladies infectieuses d’origine
alimentaire, environnementale et zoonotique
Agence de la santé publique du Canada

Téléphone : 519-826-2184

Télécopieur : 519-826-2244
frank.pollari@phac-aspc.gc.ca
http://www.phac-aspc.gc.ca/foodnetcanada/index-

fra.php

Pour de plus amples renseignements sur le
systéme de surveillance FoodNet Canada de
I’Agence, ou pour obtenir un exemplaire du
rapport de FoodNet Canada, veuillez
communiquer avec :
phac-FoodNet.Canada-aspc@phac-aspc.gc.ca




