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L’industrie vinicole  
 
Le Canada est un chef de file mondial dans 
le domaine de l’amélioration des techniques 
de gestion et de production agricoles et de 
transformation et d’entreposage d’une vaste 
gamme de produits agroalimentaires.  La 
durabilité de l’environnement, l’innovation et 
l’assurance de la qualité sont des valeurs 
fondamentales mises en pratique dans 
l’ensemble des branches de l’industrie 
canadienne de l’agriculture. 
  
Le Canada, pays aux ressources propres 
et abondantes 
 
Grâce à son environnement sain, à ses 
ressources naturelles abondantes et à sa 
réglementation stricte en matière 
d’alimentation, le Canada offre des produits 
agroalimentaires qui comptent parmi les 
meilleurs au monde. Le succès grandissant 
remporté par l’industrie vinicole canadienne 
est attribuable à l’abondance des matières 
premières de grande qualité, aux techniques 
de transformation et de fermentation 
novatrices utilisées et au climat relativement 
froid. 

L’industrie vinicole canadienne est surtout 
reconnue dans le monde pour ses vins de 
glace, produits à l’aide de raisins de grande 
qualité récoltés au début de l’hiver et pressés 
pendant qu’ils sont encore gelés. 

Production de boissons  
 
Les vins canadiens profitent d’une excellente 
réputation au Canada comme à l’étranger, et 
l’industrie est surtout reconnue dans le 
monde pour ses vins de glace. 
 
Le vin de glace canadien est un vin de 
dessert sucré reconnu mondialement pour sa 
grande qualité. Il est fabriqué à partir de 
raisins de première qualité qui sont récoltés 
puis immédiatement pressés, alors qu’ils 
sont toujours gelés, produisant une petite 
quantité de jus d’une saveur intense dont la 
teneur en sucres naturels est très élevée. On 
laisse fermenter ce jus lentement et on 
l’embouteille des mois plus tard. L’utilisation 
de raisins gelés naturellement donne au vin 
de glace son goût intensément sucré et son 
acidité caractéristiques. Grâce à son climat, 
le Canada profite d’un approvisionnement 
garanti de raisins gelés propices à la 
production de vin de glace. 
 
Assurance de la qualité 
 
Les vins produits sous la bannière de la 
Vintners Quality Alliance (VQA) doivent 
respecter des normes de qualité strictes. Les 
vignerons canadiens cultivent principalement 
le vitis vinifera et des variétés hybrides de 
raisins. Beaucoup de vignes de labrusca ont 
été remplacées par des variétés de vinifera 
(comme le chardonnay, le riesling, le merlot, 
le pinot noir et le cabernet sauvignon), ce qui 
a permis aux vignobles canadiens de 
produire des vins de qualité comparable à 
celle des vins européens. De fait, de 
nombreux vins de table canadiens sont de 
plus en plus réputés pour leur grande qualité.
Le vin de glace canadien a remporté les 
honneurs à l’occasion de nombre de 
prestigieuses foires mondiales de vin, 
comme Vinexpo et VinItaly. 
 
Santé Canada régit la composition des vins 
en vertu de la Loi sur les aliments et 
drogues; l’Agence canadienne d’inspection 
des aliments, quant à elle, vérifie la



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

conformité des vins canadiens et importés 
aux exigences relatives à la quantité nette, à 
l’étiquetage et au conditionnement. 
Innovation 
 
Les produits novateurs, tels que les 
panachés de vin et les panachés de vin aux 
fruits à faible teneur en alcool, gagnent en 
popularité aussi bien au Canada qu’à 
l’étranger. 
 
Agriculture et Agroalimentaire Canada vient 
en aide à l’industrie vinicole nationale en 
effectuant de la recherche-développement 
sur de nouvelles variétés de raisin et de 
nouvelles techniques, méthodes et 
procédures destinées à améliorer la 
production. Le Ministère a aussi apporté un 
soutien pour l’élaboration du marché 
générique international. 
 
Débouchés commerciaux et possibilités 
d’investissement 
 
En 2007, les exportations canadiennes de 
vin se sont montées à plus de 25 millions de 
dollars, dont environ 19,6 millions pour les 
produits autres que le vin de raisin, comme 
les boissons fermentées, le cidre, les vins de 
fruits, le poiré, l’hydromel et la limonade 
alcoolisée. 
 
En 2007, la valeur des expéditions de vin 
s’établissait à 727,7 millions de dollars, soit 
une augmentation de 76 % par rapport aux 
413,5 millions de dollars en 1997. 
 
Pour de plus amples 
renseignements 
 
Mme Gayle Smith 
Agente principale de développement des 
marchés 
Agriculture et Agroalimentaire Canada 
1341 Chemin Baseline, Tour 5 
Ottawa (Ontario) 
Canada  K1A 0C5 
Tél. : 613-773-0182 
Téléc. : 613-773-0200 
Courriel : smithg@agr.gc.ca  
 
 
 

Mme Monica Treidlinger 
Agente de développement des marchés  
Agriculture et Agroalimentaire Canada 
1341 Chemin Baseline, Tour 5 
Ottawa (Ontario) 
Canada K1A 0C5  
Tél. : 613-258-1933 
Téléc. : 613-258-6768 
Courriel : treidlingerm@agr.gc.ca 
  
Autres liens 
 
Canadian Vintners Association  
http://canadianvintners.com  
 

 
 
 
Pour plus de précisions sur les produits et 
les fournisseurs de l’industrie 
agroalimentaire canadienne et sur les 
occasions d’investir, consulter le site Web 
du Service d’exportation agroalimentaire à 
l’adresse www.sea.agr.gc.ca. 
 

 Les produits agroalimentaires canadiens 
témoignent de notre souci d’excellence 
et de notre engagement profond à 
l’égard de la salubrité, de la qualité, de 
l’innovation, de la durabilité de 
l’environnement et du service. 
 
Dans toutes les branches de notre 
industrie, nous cherchons à gagner la 
confiance de nos clients en répondant à 
leurs besoins et en dépassant leurs 
attentes. Les produits agroalimentaires 
canadiens doivent leur réputation 
d’excellence internationale à ces valeurs, 
de  même qu’à notre désir d’établir des 
relations étroites. Les consommateurs du 
monde entier savent qu’ils peuvent 
compter sur la qualité du Canada. 

 


