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AGENCE DE LA SANTE PUBLIQUE DU CANADA
MISE A JOUR DES INTERVENANTS DE FOODNET CANADA

Dans le cadre du systéme de surveillance FoodNet Canada de I’ Agence de la santé publique du Canada, on a
connu une année captivante en 2016 et on continue de travailler en étroite collaboration avec les partenaires
et intervenants clés en 2017.

En 2016, FoodNet Canada a entrepris des efforts pour améliorer la stratégie d’application des connaissances
et ainsi partager les renseignements de fagon plus efficace et plus efficiente. Pour ce faire, nous avons
organisé des groupes de discussion et des entrevues des répondants clés avec les partenaires et intervenants
clés. D’apres les résultats des discussions, nous continuons d’étudier les fagons de mieux diffuser et partager
les renseignements avec les intervenants, y compris en élaborant un nouveau format pour le rapport
sommaire 2016 de FoodNet Canada. Restez a I’affit!

La réunion de planification stratégique 2017 de FoodNet Canada a eu lieu a la fin du mois de février. Cette
réunion rassemblait les intervenants et partenaires clés afin d’aider a orienter le plan stratégique de

FoodNet Canada, d’évaluer les progrés accomplis dans le cadre des programmes, et de déterminer les lacunes
et les possibilités de travail et de collaboration a I’avenir. Les discussions étaient axées sur la politique
relative a la salubrité des aliments, la détermination des risques et de I’attribution des sources, le suivi des
taux et risques de maladie, I’application des connaissances et les technologies de diagnostic en laboratoire.
Avec I’évolution des méthodologies de laboratoire, y compris le séquencage du génome entier et le dépistage
sans cultures microbiennes, FoodNet Canada devra continuer a travailler en étroite collaboration avec les
partenaires et étudier les futures répercussions programmatiques potentielles.

FoodNet Canada continue a travailler en étroite collaboration avec le Programme intégré canadien de
surveillance de la résistance aux antimicrobiens (PICRA) de I’ Agence de la santé publique du Canada,
notamment avec le partage d’échantillons provenant de fermes et d’aliments vendus au détail, ainsi que des
tests de résistance aux antimicrobiens chez certaines bactéries provenant d’échantillons de FoodNet Canada.

Nous tenons a remercier sincérement tous nos partenaires et intervenants pour leur soutien et leurs
contributions. Nous nous réjouissons a I’idée de poursuivre cette collaboration en 2017 et au-dela.

Frank Pollari, D.M.V.

Responsable du programme

FoodNet Canada,

Centre des maladies infectieuses d’origine alimentaire, environnementale et zoonotique,
Agence de la santé publique du Canada
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POINTS SAILLANTS CONCERNANT LES DIVERSES COMPOSANTES

e L’Agence de la santé publiqgue du Canada continue d’'établir et de renforcer les partenariats au sein de chacun
de ses sites sentinelles de FoodNet Canada.

MISE A JOUR AU SUJET DE LA SANTE PUBLIQUE :

e Laréunion de fin d’'année visant la consolidation du questionnaire de FoodNet Canada a eu lieu le
14 décembre 2016.

o0 Rassembile les sites pour examiner les questions ou préoccupations concernant des sections précises du
questionnaire, afin d'aider a s’assurer que des pratiques uniformes et normalisées sont utilisées dans
I'ensemble des sites au passage a la nouvelle année de surveillance.

0 Résultat : De nouvelles questions ont été ajoutées sur I'analyse de I'eau des puits ainsi que sur la
consommation de la volaille et du porc.

¢ FoodNet Canada continuera également a mener diverses activités de recherches en collaboration avec les
sites, notamment un projet de collaboration mené dans les trois sites ou des questions sur le traitement
antibiotique recueillies au moyen du questionnaire de FoodNet Canada ont été analysées et décrites.

o0 Objectifs : Déterminer la proportion de cas de maladies bactériennes entériques pour lesquels on a
prescrit un traitement antimicrobien, déterminer les lignes directrices de traitement actuelles a la
disposition des médecins, déterminer le caractére approprié du traitement fourni, et déterminer les
prochaines étapes concernant les activités d’éducation et de gestion.

o0 Prochaines étapes : Mettre au point I'article aux fins de publication et d’autres analyses des données de
FoodNet Canada afin de déterminer les facteurs de risque qui contribuent aux pratiques de prescription.

MISES A JOUR DES COMPOSANTES DE SURVEILLANCE DE LA VENTE AU DETAIL, DE L'AGRICULTURE
ET DE L'EAU (voir le tableau ci-dessous) :

o FoodNet Canada continue a prélever des échantillons des viandes principales, ainsi que de viandes ciblées et
de fruits et légumes frais, dans la composante de surveillance de la vente au détail :
0 En 2016, le porc haché et les salades et Iégumes préts-a-manger ont été inclus dans
I’échantillonnage ciblé.
0 En 2017, le veau et les fraises et framboises congelées ont été ciblés.
e Pour la composante de surveillance a la ferme, les ajouts relatifs a I'échantillonnage comprenaient ce qui
suit :
o0 En 2016, le beeuf en parc d’engraissement du site de I'Alberta et les dindes et poules pondeuses au
site de I'Ontario.
o0 En 2017, un projet de recherche au site de I'Ontario visant a examiner les porcelets dans les
pouponniéres et les truies.
e Dans la composante de surveillance de I'eau en 2017, I'échantillonnage a été transféré de la riviere Matsqui
au canal d'irrigation de la riviere Serpentine.
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Année Vente au détail * Ferme 2 Eau
2016 Tous les sites : C.-B.: C.-B.:
Viandes principales : Poulets a griller, dinde 5 lieux d’échantillonnage :
Boeuf haché, poitrine de poulet Canaux d'irrigation des rivieres Sumas et Matsqui (toutes les
sans peau Alb. : deux semaines a partir de janvier a décembre)
Viandes ciblées : Poulets a griller, porc et bceuf en parc
Croquettes de poulet cru, porc d’engraissement (avril a décembre) Alb. :
haché 8 lieux d’échantillonnage :
Fruits et Iégumes frais : ont. : Western Irrigation District (en collaboration avec les partenaires
Salades et des légumes préts-a- Poulets a griller, porc, dindes (mai a du site sentinelle; tous les mois de juin a septembre)
manger décembre) et poules pondeuses (juin a
décembre) ont. :
S.0.
2017 (en Tous les sites : C.-B.: C.-B.:
cours) Viandes principales : Poulets a griller, dinde 5 lieux d’échantillonnage :
Beeuf haché, poitrine de poulet Canaux d'irrigation des rivieres Sumas et Serpentine (toutes les
sans peau Alb. : deux semaines a partir d’avril a septembre)
Viandes ciblées : Poulets a griller, porc et bceuf en parc
Croquettes de poulet cru, veau d’engraissement (avril a décembre) Alb. :
Fruits et Iégumes frais : 8 lieux d'échantillonnage :
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Fraises et framboises congelées Ont. : Western Irrigation District (en collaboration avec les partenaires
Poulets a griller, porc et dindes du site sentinelle; tous les mois de juin & septembre)

Projet de recherche : Porcelets dans les
pouponnieres et truies (dépistage a une
date ultérieure)

Ont. :
Etude pilote sur I'eau des puits : Echantillonnage de 'eau de
puits privés (début en septembre 2017)

Tests de résistance aux antimicrobiens pour les bactéries Salmonella, E. coli sans type et Campylobacter (en collaboration avec le PICRA); les résultats de la résistance aux antimicrobiens doivent
étre inclus dans les rapports annuels du PICRA.
2 Des échantillons de poulet a griller, de dinde, de poule pondeuse et de boeuf en parc d’engraissement ont été analysés pour déceler la présence des bactéries Campylobacter, Salmonella et E. coli
sans type; des échantillons de porc ont été analysés pour déceler la présence des bactéries Salmonella et E. coli sans type;
des échantillons de beeuf en parc d’engraissement ont également été analysés pour déceler la présence de bactéries ECPV.
3 Dans le site de la C.-B., des échantillons ont été analysés pour déterminer la chimie de I'eau, et déceler la présence de bactéries d'indicatrices (p. ex., les coliformes totaux) et de bactéries ECPV,
Salmonella et Campylobacter; dans le site de 'Alberta, des échantillons ont été analysés pour déceler la présence de bactéries Campylobacter, Salmonella et ECPV ainsi que d'indicateurs de la
qualité de I'eau traditionnels; dans le site de I'Ontario, dans le cadre d'une étude pilote, des échantillons d’eau de puits ont été analysés pour déceler la présence de bactéries indicatrices, y compris
de bactéroidales, d’E. coli génériques et de coliformes totaux (par le laboratoire de santé publique de I'Ontario).

ACTIVITES LIEES A L'ATTRIBUTION DES SOURCES

e Les données de FoodNet Canada continuent a étre utilisées afin de mieux comprendre les causes des
maladies entériques au Canada.

e Le troisieme article d'une série d’articles revus par les pairs découlant de I'étude de I'opinion des experts des
maladies entériques en 2015 a été publié en 2016, aidant a faire la lumiére sur la question plus large de
savoir qui tombe malade pour quelle raison au Canada (Butler AJ et al. 2016)

e Les efforts étaient également axés sur I'attribution des sources de campylobactériose au Canada :

O Comparer les voies de transmission, déterminer les facteurs de risque et utiliser I'empreinte
génomique comparative (EGC) pour classer les sources d’exposition selon leur importance (Pintar KD
et al. 2016).

O Décrire le niveau d’exposition aux bactéries Campylobacter dans les sources clés (différentes viandes
vendues au détalil, fruits et léEgumes frais, contact avec de I'eau, contacts a la ferme, etc.) (Ravel A et
al. 2016).

o0 Des travaux sont en cours pour reproduire chacun de ces articles pour les bactéries Salmonella.

e L’Agence de la santé publique du Canada continue de se servir du programme FoodNet Canada dans ses
efforts pour réduire le fardeau des maladies et est en train d’élaborer des estimations des colts associés aux
maladies d’origine alimentaire et au fardeau des séquelles chroniques liées aux maladies d’origine
alimentaire (p. ex., syndrome de Guillain-Barré, arthrite réactive, syndrome du célon irritable, etc.) au
Canada.

¢ Ne manguez pas les mises a jour concernant ces efforts en 2017.

APPLICATION DES CONNAISSANCES

e L’Agence de la santé publiqgue du Canada continue d’accorder la priorité a la diffusion et a I'utilisation des
renseignements de FoodNet Canada pour orienter les mesures de diverses facons (p. ex., au moyen de
mises a jour des communications informelles, de réunions, de rapports, de publications et de présentations).

e En 2016, des efforts ont été faits pour réviser la stratégie d'application des connaissances de
FoodNet Canada :

o Des groupes de discussion et des entrevues des répondants clés ont été organisés avec les
partenaires et intervenants clés afin de déterminer leurs besoins en matiére de données et
d’'information, et les résultats préliminaires ont été partagés a la réunion de planification stratégique
(février 2017)

0 FoodNet Canada étudie les fagons de diffuser I'information d'aprés les résultats des discussions
(p. ex., nouveau format du rapport sommaire, nouvelles approches pour partager les données, etc.)

Le rapport sommaire 2015 de FoodNet Canada a été publié en 2016.

Le rapport annuel 2013 a été publié en Septembre 2017.

Des efforts ont commencé a étre faits pour produire le rapport sommaire 2016 et étudier d’autres approches
relativement a I'ancien format de rapport long.

e L’Agence de la santé publique du Canada continue a présenter les résultats de FoodNet Canada a plusieurs
conférences et réunions.
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0 En 2016, un des principaux faits saillants était le travail avec les partenaires agricoles dans le but de
présenter les résultats a I'industrie.

POUR VOUS TENIR AU COURANT :
PUBLICATIONS DE FOODNET CANADA ET DE SES COLLABORATEURS EN
2016

e Butler AJ, Pintar KDM, Thomas MK (2016). Estimating the Relative Role of Various Subcategories of Food, Water,
and Animal Contact Transmission of 28 Enteric Diseases in Canada. Foodborne Pathogens and Disease;
13(2):57-64.

e Banting GS, Braithwaite S, Scott C, Kim J, Jeon B, Ashbolt N, Ruecker N, Tymensen L, Charest J, Pintar K,
Checkley S, Neumann NF (2016). Evaluation of various Campylobacter specific gPCR assays for detection and
enumeration of Campylobacteraceae in irrigation water and wastewater using a miniaturized MPN-gPCR assay.
Applied and Environmental Microbiology; 15;82(15):4743-56.

e Flockhart L, Pintar K, Cook A, McEwen S, Friendship R, Kelton D, Pollari F (2017). Distribution of Salmonella in
humans, production animal operations, and a watershed in a FoodNet Canada Sentinel site. Zoonoses and Public
Health; 64(1):41-52. (Publié en ligne le 27 juin 2016)

e Ravel A, Pintar K, Nesbhitt A, Pollari F (2016). Non food-related risk factors of campylobacteriosis in Canada: a
matched case-control study. BMC Public Health; 16:1016.

e Christidis T, Pintar KDM, Butler AJ, Nesbitt A, Thomas MK, Marshall B, Pollari F (2016). Campylobacter spp.
Prevalence and Levels in Raw Milk: A Systematic Review and Meta-Analysis. Journal of Food Protection;
79(10):1775-1783.

e Pintar KD, Thomas KM, Christidis T, Otten A, Nesbhitt A, Marshall B, Pollari F, Hurst M, Ravel A (2016). A
Comparative Exposure Assessment of Campylobacter in Ontario, Canada. Risk Analysis; 37(4):677-715.

e Lapen DR, Schmidt PJ, Thomas JL, Edge TA, Flemming C, Keithlin J, Neumann N, Pollari F, Ruecker N,
Simhon A, Topp E, Wilkes G, Pintar KD (2016). Towards a more accurate quantitative assessment of seasonal
Cryptosporidium infection risks in surface waters using species and genotype information. Water Research;
105:625-637.

Nous vous invitons a soumettre des demandes de données.

Si vous souhaitez demander des données, obtenir de plus amples renseignements sur le systeme de
surveillance FoodNet Canada de I’Agence de la santé publique du Canada, ou obtenir un exemplaire du
rapport de FoodNet Canada, veuillez communiquer avec :

phac-FoodNet.Canada-aspc@phac-aspc.gc.ca




