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Food 
 
These Government of Canada Standards are 
hereby withdrawn as information contained 
therein may no longer represent the most current, 
reliable, and/or available information on these 
subjects. 
 
 
CGSB retains the right to develop new editions. 
 
 
 
The information contained in these Standards 
was originally developed pursuant to a voluntary 
standards development initiative of the CGSB. 
The information contained therein may no longer 
represent the most current, reliable, and/or 
available information on these subjects. CGSB 
hereby disclaims any and all claims, 
representation or warranty of scientific validity, or 
technical accuracy implied or expressed 
respecting the information therein contained. The 
CGSB shall not take responsibility nor be held 
liable for any errors, omissions, inaccuracies or 
any other liabilities that may arise from the 
provision or subsequent use of such information. 

Avril 2020 
 

Sélection de normes de la série 
Produits alimentaires 

 
Ces normes du gouvernement du Canada 
sont par le présent avis retirées, car 
l’information contenue peut ne plus 
représenter l’information disponible et/ou 
l’information la plus actuelle ou la plus fiable 
à ce sujet. 

 
L’ONGC se réserve le droit d’élaborer de 
nouvelles éditions. 

 
 
L’information contenue dans ces normes a 
été élaborée initialement en vertu d’une 
initiative volontaire d’élaboration de normes 
de l’ONGC. Elle peut ne plus représenter 
l’information disponible et/ou l’information la 
plus actuelle ou la plus fiable à ce sujet. 
L’ONGC décline par la présente toute 
responsabilité à l’égard de toute affirmation, 
déclaration ou garantie de validité 
scientifique ou d’exactitude technique 
implicite ou explicite relative à l’information 
contenue dans ces normes. L’ONGC 
n’assumera aucune responsabilité et ne sera 
pas tenu responsable quant à toute erreur, 
omission, inexactitude ou autre conséquence 
pouvant découler de la fourniture ou de 
l’utilisation subséquente de cette information. 
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Copies of withdrawn standards are available 
from the CGSB Sales Centre by telephone at 
819-956-0425 or 1-800-665-2472, by fax at 
819-956-5740, by Internet at www.tpsgc-
pwgsc.gc.ca/ongc-cgsb/index-eng.html, by 
e-mail at ncr.CGSB-ONGC@tpsgc-
pwgsc.gc.ca or by mail at Sales Centre, 
Canadian General Standards Board, 11 
Laurier Street, Gatineau, Quebec Canada 
K1A 1G6. 
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Des copies des normes retirées peuvent être 
obtenues auprès du Centre des ventes de 
l’ONGC. Il suffit d’en faire la demande par 
téléphone, au 819-956-0425 ou au 
1-800-665-2472, par télécopieur, au 
819- 956-5740, par Internet à : www.tpsgc-
pwgsc.gc.ca/ongc-cgsb/index-fra.html, par 
courriel, à ncr.CGSB-ONGC@tpsgc- 
pwgsc.gc.ca, ou par courrier adressé au 
Centre des ventes, Office des normes 
générales du Canada, 11, rue Laurier, 
Gatineau (Québec) Canada  K1A 1G6. 
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32.1 
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Wheat (ICS 67.080) 

32.2 

Bread, Fruit and Raisin (ICS 67.060) 

32.3-88 

Rye Bread (ICS 67.060) 

32.4-88 

Bread Rolls (ICS 67.060) 

32.5-88 

Wheat Flour (ICS 67.060) 

32.6-87 

Flours, Specialty (ICS 67.060) 

32.9-88 

Cake Mixes, Prepared, Complete 
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32.11-88 

Pancake and Waffle Mixes (ICS 67.060) 
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32.1 

Pain blanc, pain blanc enrichi et pain de 
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32.2 

Pain aux fruits et aux raisins (ICS 67.060) 

32.3-88 
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32.6-87 
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Mélanges à gâteau complets (ICS 67.230) 

32.11-88 
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(ICS 67.060) 

32.13-88 

Céréales à déjeuner, préparées et 
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32.63-91 
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Jambon fumé (ICS 67.120) 
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cuisson (ICS 67.120.10) 

 

32.69 

Saucisses fraîches ou cuites (ICS 67.060) 
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32.161 

Butter (ICS 67.080) 
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(ICS 67.080) 
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(Ultra-high-temperature (UHT)) (ICS 67.080) 
 

32.166 

Milk, Condensed or Evaporated (ICS 67.080) 
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Code of Practice for Sampling Dairy Products 
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La présente norme a été élaborée sous les auspices de l’OFFICE 
DES NORMES GÉNÉRALES DU CANADA (ONGC), qui est un 
organisme relevant de Travaux publics et Services gouvernementaux 
Canada. L’ONGC participe à la production de normes facultatives 
dans une gamme étendue de domaines, par l’entremise de ses 
comités des normes qui se prononcent par consensus. 

Un aspect significatif du système canadien d’élaboration de 
normes est l’utilisation des principes suivants : consensus; égalité 
d’accès et participation efficace des parties concernées; respect 
des divers intérêts et détermination des intérêts auxquels il faudrait 
donner accès au processus afin d’assurer l’équilibre nécessaire 
entre les intérêts; mécanisme de règlement des différends; 
ouverture et transparence; liberté d’accès des parties intéressées 
aux procédures qui orientent le processus d’élaboration de normes; 
clarté des processus; considération de l’intérêt du Canada comme 
base de départ de l’élaboration des normes.

L’ONGC élabore des Normes du gouvernement du Canada (GC) et 
offre également d’autres produits et services de normalisation. Les 
Normes GC sont élaborées pour définir les exigences particulières 
d’un gouvernement ou d’une entreprise pour un matériau, 
un produit ou un service. Toutes les normes sont élaborées 
conformément aux politiques décrites dans les politiques et les 
procédures de l’ONGC.

Étant donné l’évolution technique, les Normes GC font l’objet 
de révisions et d’examens périodiques. L’ONGC entreprendra le 
réexamen de la présente norme dans un délai déterminé. Toutes les 
suggestions susceptibles d’en améliorer la teneur sont accueillies 
avec grand intérêt et portées à l’attention des comités des normes 
concernés. Les changements apportés aux normes font l’objet 
de modificatifs distincts ou sont incorporés dans les nouvelles 
éditions des normes.

Une liste à jour des Normes GC comprenant des renseignements 
sur les normes récentes et les derniers modificatifs parus, et 
sur la façon de se les procurer figure au Catalogue de l’ONGC 
disponible à notre site Web — www.tpsgc-pwgsc.gc.ca/ongc-cgsb 
ainsi que des renseignements supplémentaires sur les produits et 
les services de l’ONGC.

Même si l’objet de la présente norme précise l’application première 
que l’on peut en faire, il faut cependant remarquer qu’il incombe 
à l’utilisateur, au tout premier chef, de décider si la norme peut 
servir aux fins qu’il envisage. 

Mise à l’essai et évaluation
La mise à l’essai et l’évaluation d’un produit en regard de la présente 
norme peuvent nécessiter l’emploi de matériaux ou d’équipement 
susceptibles d’être dangereux. Le présent document n’entend pas 
traiter de tous les aspects liés à la sécurité de son utilisation. Il 
appartient à l’usager de la norme de se renseigner auprès des 
autorités compétentes et d’adopter des pratiques de santé et de 
sécurité conformes aux règlements applicables avant de l’utiliser. 
L’ONGC n’assume ni n’accepte aucune responsabilité pour les 
blessures ou les dommages qui pourraient survenir pendant les 
essais, peu importe l’endroit où ceux-ci sont effectués.  

Il faut noter qu’il est possible que certains éléments de la présente 
norme canadienne soient assujettis à des droits conférés à un 
brevet. L’ONGC ne peut être tenu responsable de nommer un ou 
tous les droits conférés à un brevet. Les utilisateurs de la norme 
sont informés de façon personnelle qu’il leur revient entièrement 
de déterminer la validité des droits conférés à un brevet. 

Langue
Dans la présente Norme, le verbe « doit » indique une exigence 
obligatoire, le verbe « devrait » exprime une recommandation et 
le verbe « peut » exprime une option ou une permission. Les 
notes accompagnant les articles ne renferment aucune exigence ni 
recommandation. Elles servent à séparer du texte les explications ou 
les renseignements qui ne font pas proprement partie du corps de la 
norme. Les annexes sont désignées comme normative (obligatoire) 
ou informative (non obligatoire) pour en préciser l’application.

Pour de plus amples renseignements sur l’ONGC, ses services et 
les normes en général, prière de communiquer avec: 

Le Gestionnaire  
Division des normes 
Office des normes générales du Canada  
Gatineau, Canada  
K1A 1G6

par téléphone — 819-956-0425 ou 
 — 1-800-665-2472

par télécopieur — 819-956-5740

par la poste — Centre des ventes de l’ONGC 
  Gatineau, Canada 
  K1A 1G6

en personne — Place du Portage 
  Phase III, 6B1 
  11, rue Laurier 
  Gatineau (Québec)

par courrier — ncr.cgsb-ongc@tpsgc-pwgsc.gc.ca 
électronique

sur le Web — www.tpsgc-pwgsc.gc.ca/ongc-cgsb
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DES PRODUITS DE VIANDE PRÉPARÉE 


(Composition à la date d'approbation) 

Conseil des viandes du Canada 

Meat Consultants International Inc. 

Ministère de ['Agriculture 

Ministère de l'Expansion industrielle régionale 

Alberta Meat Processors Association 

Ministère des Approvisionnements et Services 

Ministère de la Santé nationale et du Bien-être social 

Conseil canadien du porc 

Canadian Cattlemen's Association 

Ministère des Consommateurs et des Sociétés 

Ministère de  la Défense nationale 

Office des normes générales du Canada 

Nous rer>iercions le llltreau des traductions du Secréra~at d'État de la traduction fran~aise de la prbsente spécification de I'Ofice des nonnes généraroles du 
Canada. 
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Préface  

Le présent document a été converti en une Norme du gouvernement du Canada (GC) en novembre 2014.                 
Sa désignation précédente était 32.65M. Le contenu original n’a pas été modifié. 
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32.65M 
Décembre 1990 

Remplace (F)3?-(;1'-05c 
J u i n  1475 

OFFICE DES NORMES GÉNÉRALES DU CANADA 

JAMBON EN CONSERVE OU EN SACHET DE CUISSON 

OBJET 

La présente spécification s'applique au jambon cuit conditionné dans des contenants hermétiques. Le j;iml)on doit être 
commercialement stérile ou pasteurisé. La présente spécification est destinée aux services d'alimentation oeuigrant 
dans l'approvisionnement. 

La mise B l'essai et l'évaluation d'un produit en regard de la présente spécification peuvent nCccssitcr I'emlili~i ifc 
matériaux nu d'équipement dangereux. Le présent document n'entend pas traiter de tous les aspccts fiCs a la sCciiriiC 
de son utilisation. I l  appartient A l'usager de la spécification de se renseigner auprès des autoritCs cornl~étcntcs ei 
d'adopter des pratiques d'hygiène et de sécurité confcirmes aux règlements en vigueur avant de I'utiliscr. 

I'UBLICATIONS APPLICABLES 

Les publications suivantes s'appliquent à la présente spécification: 


Office des ncirrncs gên6rnles du Canada (ON(;C) 


37-GP-50hZ - Porc en urcasse, en morceaux principaux, en morccauv secondaires et cn pcirti( ins i n i l i ~iilucl IL. 


Xlinistèrc de l'Agriculture 


Loi et Règlement sur l'inspection des viandes. 


Xlinistère de la Santé nationale et du Rien-être social 


Loi et Rt'glement des aliments et drogues. 


Organisation internationrile de normalisaiion (ISO) 


ISO 937: 1978 - Vinndcs et produits 5 hase de viande - Détermination de la teneur cn  azote. 


I'hc Association of Official Analytical Chemists (AOtZC) 


'l'he Officinl hlethod of Analysis of the AOAC. 


laes puhlic:itions susmentionn6cs s'entendent de l'édition la plus récente. La source de diffusion est iridi<iiii'c ~ 1 , i i iI,i 

scction intitulée Remarques. 

J-C jambon en conserve ou en sachet de cuisson doit être fourni conformément aus types suiv:inti, selori Ic\ 
prescriptions (par. 8.1): 

Tvpes 

Ikpe 1 - I'asteurisé (doit être conscnré au réfrigérateur. en conserve ou en sachet de cuisson) 

'lj-pe 2 - Commercialement stérile (conservaticin totale, en conserve seulement). 
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Le jambon en conserve ou en sachet de cuisson doit être préparé dans un établissement approuvé en vertu de la Loi et 
du Règlement sur l'inspection des viandes et doit être conforme aux exigences des lois et règlements mentionnés aux 
al. 2.1.2 et 2.1.3. 

Le jambon en conserve ou en sachet de cuisson doit provenir de la jambe arrière d'un porc, coupée au-dessus dl: 
l'articulation tarsienne et doit satisfaire aux exigences de la coupe 402 de la norme 32-GP-50M de I'ONGC. Les os, 1ii 

couenne et le cartilage doivent être enlevés et le résidu de gras ne doit pas dépasser 5% en masse lorsqu'il est 
déterminé suivant la méthode AOAC applicable (al. 2.1.4). La viande doit être salée avant le conditionnement et Iri 
cuisson. 

Teneur en protéines de la viande - La teneur minimale en protéines de la viande maigre doit être conforme am: 
prescriptions (par. 8.1), lorsqu'elle est mesurée suivant la norme 937de I'ISO, en utilisant le facteur de conversion 6.2!i 
pour l'azote. (Remarque: La teneccr en protéines varie entre 13 et 18% selon la qc~alité). 

Le jambon en conserve ou en sachet de cuisson doit avoir une odeur, une saveur et une couleur caractéristiques du 
jambon cuit. 11 ne doit pas présenter de pochettes d'air, de gras ou de gélatine de plus de 10 mm de diamètre. Ces 
défauts ne doivent pas occuper plus de 5% de l'aire de coupe. 

À l'essai du par. 7.2, la masse totale égouttée du jambon pasteurisé doit être d'au moins 95% de la masse nette marquée 
et celle du jambon stérilisé en conserve d'au moins 75%. 

Le jambon pasteurisé (type 1)doit être traité dans des contenants scellés hermétiquement à une chaleur suffisante 
pour détruire tous les microbes pathogènes et la majorité des microbes non sporifères. 

Le jambon commercialement stérile (type 2) doit être traité dans des contenants scellés hermétiquement à la chaleur 
afin de débarrasser le jambon de toute forme de microorganismes viables, y compris les spores, susceptibles de se 
proliférer dans la boite de conserve non ouverte dans les conditions de distribution et d'entreposage normales. 

Sauf indication contraire (par. 8.1), le conditionnement, l'étiquetage, l'emballage et le marquage commerciaux 
habituels sont admis. 

Le jambon doit être conditionné dans des boites de conserve ou des sachets de format prescrit (par. 8.1). Les formats 
normaux des boîtes de conserve commerciales (masse nette) sont: 

454 et 680 g (en forme de poire seulement) 

4.54 et 5.44 kg (forme Pullman, c-à-d. rectangulaire, seulement) 

La masse nette habituelle du jambon en  sachet de cuisson varie entre 4.5 et 5.4 kg. 

Remarque: Le janiboti coninie~ialenient stérile n'est offeri que dans les boîtes de conserve en fonne de poire. 

Chaque boîte ou pochette et chaque contenant d'expédition du jambon pasteurisé (type 1) doivent porter l'inscription 
"Périssable - Garder réfrigéré sous 4OC" et la date de conditionnement. Ces emballages doivent être entreposés et 
transportés à l'état réfrigéré à une température inférieure à 4°C. 

INSPECTION ET ESSAI 

Échantillonnage - L'échantillonnage d'inspection et d'essai est laissé à l'appréciation des services d'inspection. à 
moins qu'un plan d'échantillonnage particulier ne soit prescrit (par. 8.1). 

Détermination de la masse nette et de la masse égouttée -La masse nette doit être déterminée en soustrayant la tare 
sèche de la masse brute. La tare correspond à la masse de la boîte de conserve, de son couvercle et de la pochette 
servant à conditionner le jambon. La masse égouttée est la masse du jambon exempt, à toutc fin pratique, dc gras 
clarifié, de liquide et de jus gélatineux lorsqu'il est examiné à la température ambiante normale. 
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8. 	 REMARQUES 

8.1 	 Options - Les options suivantes doivent être précisées lors de l'application de la présente spécification: 

a. Type de jambon et, dans le cas du jambon pasteurisé, s'il doit être en boîte de  consene ou en sachet de cuisson 
(Par. 3.1) 

b. Teneur minimale en protéines de la viande requise (par. 5.2) 

c. Préparation pour la livraison, si elle diffère de celle qui est prescrite (par. 6.1) 

d. Format de la boîte de consenc ou du sachet (par. 6.3) 

e .  Echantillonnage. si un plrin particulier est requis (par. 7.1). 

8.2 	 Sources de diffusion des piiblications de rt?fi.rence 

8.2.1 	 La publication mcntionnke ii I'al 2.1.1 est diffusée par l'Office des normes générales du Canada. Section dcs ventes. 
Ottawa, Canada K1A 1G6. 'I'éléphone (819) 956-0325 ou 956-0326. Télécopieur (819) 956-5643. 

8.2.2 	 Les publications mcnti»nnéesà l'al. 2.1.2 ct 2.1.3 sont diffusées par le Centre d'édition du goub'ernemcnt ciu ('aniida. 
Approvisionnements et Scn~ices Canada, Ottawa, Canada KIA OS9. TCléphone (819) 997-2560. 

8.2.3 	 Lz publication mentionnée à l'al. 2.1.4 est diffusée par le Conseil canadien des normes. 1)irection dc I:i vcntc des 
normes, 350. rue Sparks, piccc 1200, Ottriwa, Ontario K1P hN7. 

8.2.4 	 La publication mentionnée i I'al. 2.1.5 est diffusée par l'Association of Official Analytical C'hcmists, 
1111 N. 19th Street, Suite 210, Arlington. VA 22309, U.S.A. 
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