
 

  

資訊頁：支持食品企業 
《加拿大安全食品條例》(SFCR) 

對於食品進口企業或製作食品用於出口或省區間貿易的企業，SFCR 將引入現代食品安全

要求。 
 
新規例有時可能難以理解和操作。加拿大食品檢驗局 (CFIA) 將在條例成爲法律後努力幫

助食品企業做好準備，滿足新條例要求。  

CFIA 將如何支持您的企業？ 
 
漸進式推行新要求 
有些食品行業和小型企業可能需要時間做自身準備，逐漸滿足新要求。有些要求必須在生

效後立即得到滿足，其餘要求將根據食品種類、業務類型和業務規模的不同，在 12-30 個

月內分階段實施。欲瞭解更多資訊，請參閱 www.inspection.gc.ca/safefood 網站上的

Understanding the SFCR: a handbook for food businesses （理解 SFCR:食品企業手冊）。 

 
對微型企業的免除 
一些年銷售額不超過 10 萬加元的企業不需要書面預防控制計劃（PCP），但仍必須實施

預防控制措施（如衛生和病菌防治措施）。 
 
請使用預防控制計劃交互式工具，瞭解您是否以及何時需要預防控制計劃（PCP）。這個

工具使用簡單，只需要 5 分鐘。 
 
以簡明語言提供資訊 
即使讀了 SFCR，您可能還不太清楚您的企業該如何執行這些規則。請登錄

www.inspection.gc.ca/safefood 瞭解資訊，幫助您理解這些要求及要求付諸實施後您的企

業應如何執行。 

有哪些資源和資訊？ 
 SFCR 錄影（包括一個給進口商的錄影）提供了條例的概況介紹 
 瞭解 SFCR：食品企業手冊 –以簡單明瞭的語言介紹 SFCR 
 互動式工具幫助您快速瞭解您是否需要執照和預防控制計畫，及對於您的企業有哪

些可追溯性要求？ 
 有關執照制度、可追溯性、預防控制措施、進口和出口的簡明資訊說明頁 

 
 
 



 

 分步指導材料幫助您起草預防控制計畫，內有給進口商和其它企業的範本 
 資訊圖表—以簡明圖表形式介紹國際食品安全最佳實踐 
 食品安全詞彙表 

 
企業支援服務 
 
馬上註冊 My CFIA 賬戶，以便使用越來越多的線上服務，包括執照，出口證書以及電子

付款等。 
 
瞭解更多資訊，請瀏覽 www.inspection.gc.ca/safefood。 

 


