
 

 

ขอ้เท็จจรงิ: การสง่ออกสนิคา้อาหาร 
 
กฎระเบยีบในดา้นความปลอดภยัทางอาหารของชาวแคนาดา (SFCR) 
ภายใต ้SFCR 
ขอ้กําหนดใหมเ่กีย่วกบัความปลอดภยัทางอาหารจะนําไปใชก้บัธรุกจิของการสง่ออกสนิคา้อาหารอ
อกนอกแคนาดา 
 
ธุรกจิของคณุจะพรอ้มหรอืยงั 
ในฐานะเป็นผูส้ง่ออก 
อาหารทีค่ณุสง่ออกโดยทัว่ไปจะตอ้งตอบสนองกบัขอ้กําหนดของชาวแคนาดาเชน่เดยีวกบับรรดาป
ระเทศทีนํ่าเขา้กอ่นทีค่ณุจะสามารถสง่ออกอาหารของคณุ 
ในกรณีทีป่ระเทศตา่งชาตไิมม่กีฎขอ้บงัคบั 
คณุยงัคงตอ้งปฏบิตัติามกฎหมายของแคนาดาทีใ่ชบ้งัคบัอยู ่
 
ขอ้กาํหนดทีส่าํคญั 
 
1. การออกใบอนญุาต 
ในกรณีสว่นใหญ ่ผูส้ง่ออกจะตอ้งตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่: 
 

 อาหารทีพ่วกเขาสง่ออกไดรั้บการผลติ ดําเนนิงาน ไดรั้บการรักษา การจัดระดบั การบรรจ ุ
หรอืการตดิฉลาก โดยธรุกจิทีถ่อืใบอนุญาตสําหรับการใด ๆ ของกจิกรรมเหลา่นี ้

 ถา้อาหารเป็นสนิคา้ทีม่เีนือ้สตัว ์
อาหารจากผลติภณัฑเ์นือ้สตัวท์ีไ่ดม้าจะตอ้งถกูฆา่โดยธรุกจิทีถ่อืใบอนุญาต 

 
เนือ่งจากขอ้กําหนดเกีย่วกบัใบรับรองการนําเขา้แตกตา่งกนัไปตามแตล่ะประเทศทีนํ่าเขา้ 
ดงันัน้คณุควรตรวจสอบวา่ตอ้งขอใบรับรองกอ่นทีจ่ะจัดสง่สนิคา้หรอืไม ่ 
ผูส้ง่ออกจะตอ้งมใีบอนุญาตเพือ่ทีจ่ะขอใบรับรองการสง่ออก  
 
คน้หาวา่คณุตอ้งใชใ้บอนุญาตหรอืไมแ่ละเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีสําหรับการออกใบอนุญาต ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้  
2. การควบคมุป้องกนั 
ในฐานะทีเ่ป็นผูส้ง่ออก คณุจะตอ้งเก็บรักษาอาหารใหป้ลอดภยัโดย: 
 
รูจ้กัอาหารของคณุ 

 มัน่ใจไดว้า่อาหารของคณุเป็นไปตามขอ้กําหนดทีบ่งัคบัใชร้วมทัง้เรือ่งของความปลอดภยั 
การจัดลําดบั มาตรฐาน การตดิฉลากและปรมิาณสทุธ ิ

 ตรวจสอบวา่ผลติภณัฑอ์าหารทีค่ณุจะจดัสง่ตรงกบัขอ้มลูทีใ่หไ้วใ้นใบรับรองการสง่ออกและ
การจัดสง่เอกสารอืน่ๆ 

 มขีอ้มลูทีต่ดิตอ่สําหรับผูท้ีเ่ตรยีมอาหารและบคุคลทีม่กีารนําเขา้สนิคา้อาหารของคณุ 
 
รูจ้กัตลาดตา่งประเทศของคณุ 

 ตระหนักถงึขอ้กําหนดของประเทศทีนํ่าเขา้ 



 

 ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่คณุมสีทิธิสํ์าหรับตลาดทีเ่ฉพาะเจาะจงและตอ้งไดรั้บการตรวจสอบหรื
อการรับรองจาก CFIA ในขณะทีอ่าหารของคณุยงัคงอยูใ่นแคนาดา 

 
นอกจากนีย้ังอาจจะมกีารใหค้ณุรักษาอาหารใหป้ลอดภยัโดย: 
 
เขยีนแผนควบคมุป้องกนั (PCP) – เขยีนและทบทวนอยา่งสมํา่เสมอวา่: 

 ใบรับรองทัง้หมดและเอกสารการจัดสง่สนิคา้อยูใ่นทีเ่ก็บเอกสาร 
 มกีารควบคมุความปลอดภยัของอาหารอยา่งพรอ้ม 
 มกีารจัดขัน้ตอนในการจัดการกบัขอ้รอ้งเรยีนและการเรยีกคนื 
 คณุไดต้รวจสอบวา่แผนของคณุทํางานไดต้ามทีว่างแผนไว ้

 
PCP แสดงใหเ้ห็นวา่ในฐานะผูส้ง่ออก 
คณุมคีวามเขา้ใจกบัความเสีย่งทีเ่กีย่วขอ้งกบัอาหารทีค่ณุสง่ออก 
ทัง้ยงัระบถุงึการควบคมุป้องกนัทีเ่หมาะสมกบัอาหารทีค่ณุสง่ออก 
และอธบิายมาตรการทีค่ณุมกีารควบคมุความเสีย่งเหลา่นัน้ 
 
SFCR กําหนดวา่อาหารทีจ่ะสง่ออกจะตอ้งไดรั้บการจัดเตรยีมโดยผูถ้อืใบอนุญาต 
หากคณุตอ้งการทีจ่ะไดรั้บใบรับรองการสง่ออกจาก CFIA คณุจะตอ้งมใีบอนุญาตและ PCP 
ทีเ่ป็นลายลักษณ์อกัษร 
 
คน้หาวา่คณุตอ้งใชแ้ผนควบคมุป้องกนั (PCP) หรอืไมแ่ละเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีสําหรับแผนควบคมุป้องกนั ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้  
3. การตรวจสอบยอ้นกลบั 
ภายใต ้SFCR คณุจะตอ้งเก็บบนัทกึทีช่ดัเจนและอา่นไดง้า่ย 
โดยสามารถตรวจสอบยอ้นกลบัถงึสถานทีท่ีค่ณุเก็บอาหาร และบคุคลทีค่ณุจัดเตรยีมอาหารให ้
ทัง้นีจ้ะสามารถลดเวลาทีใ่ชเ้ป็นอยา่งมากในการแจง้ใหคู้ค่า้ตา่งประเทศไดรั้บทราบในกรณีทีจ่ะตอ้ง
มกีารเรยีกคนืสนิคา้ 
 
คน้หาวา่ขอ้กําหนดการตรวจสอบยอ้นกลบัใดบา้งมผีลบงัคบัใชก้บัคณุและเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีสําหรับการตรวจสอบยอ้นกลบั ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้ 
 
ทาํไมถงึเป็นเรือ่งทีส่ําคญั 
SFCR 
กําหนดวา่อาหารทีส่ง่ออกจากประเทศแคนาดาจะตอ้งถกูจัดเตรยีมภายใตก้ารควบคมุความปลอดภั
ยของอาหารซึง่ไดรั้บการยอมรับในระดบัสากล 
ซึง่จะชว่ยใหส้นิคา้สง่ออกของแคนาดาเขา้ถงึตลาดไดด้ยี ิง่ขึน้ 
 
อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิที ่www.inspection.gc.ca/safefood และเขา้ถงึเครือ่งมอืตา่งๆ รวมถงึ:  
 

 วดิโีอ: เตรยีมพรอ้มสําหรับกฎระเบยีบในดา้นความปลอดภยัทางอาหารของชาวแคนาดา 
 วดิโีอ: SFCR – การสง่ออกสนิคา้อาหาร 
 การทําความเขา้ใจใน SFCR: คูม่อืสําหรับธรุกจิทางดา้นอาหาร 
 คูม่อืสําหรับการจัดเตรยีมแผนป้องกนัควบคมุ – สําหรับธรุกจิอาหารในประเทศ 



 

 ภาพหรอืกราฟิกซึง่บง่ชีถ้งึขอ้มลู (Infographic): 3 หลกัการสําคญัสําหรับผูส้ง่ออก 
 การสง่ออกสนิคา้อาหาร: คูม่อืขัน้ตอน 
 ขอ้เท็จจรงิ: การสง่ออกสนิคา้อาหาร (เป็นภาษาฝร่ังเศส องักฤษ และภาษาอืน่ๆ 10 ภาษา)  


