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Informationsblatt: Rickverfolgbarkeit

Bestimmungen Uber sichere Lebensmittel fir Kanadierinnen und Kanadier
(Safe Food for Canadians Regulations, SFCR)

Ruckverfolgbarkeit ist die Fahigkeit, die Bewegungen eines Lebensmittels und
Lebensmittelrohstoffes zurtickzuverfolgen — und zwar jeweils einen Schritt vorwarts und
einen zurdck.

Gemal den SFCR werden die neuen Ruckverfolgbarkeitsanforderungen fir die meisten
Lebensmittelunternehmen gelten, die:

e Lebensmittel importieren

e Lebensmittel exportieren

e Lebensmittel Uber provinzielle oder territoriale Grenzen vertreiben oder senden

o Lebensmittel fir den Export oder den Versand Uber provinzielle oder territoriale
Grenzen herstellen, verarbeiten, aufbereiten, konservieren, bewerten, abpacken
oder kennzeichnen

o frische Frichte oder frisches Gemiise fur den Export oder den Versand uber
provinzielle oder territoriale Grenzen anbauen und ernten

o lebensmittelliefernde Tiere schlachten, aus denen Fleischprodukte fir den Export
oder den Versand uber provinzielle oder territoriale Grenzen gewonnen werden

o importierte essbare Fleischprodukte fir die Prifung durch die kanadische
Lebensmittelbehorde (CFIA) lagern und handhaben

e Lebensmittel im Einzelhandel an Endverbraucher verkaufen; in diesem Fall gilt
die Ruckverfolgbarkeit nur einen Schritt zurtick und nicht vorwarts bis zum
Verbraucher

Die Rickverfolgbarkeitsanforderungen sind nicht auf Restaurants und andere kleine
Unternehmen anwendbar.

Mit dem interaktiven Tool zur Rickverfolgbarkeit kébnnen Sie in nur finf Minuten
feststellen, wann welche Ruckverfolgbarkeitsanforderungen fur Sie gelten.

Wie funktioniert es?

Die Rickverfolgbarkeitsunterlagen mussen:

e die Lebensmittel genau bestimmen: die allgemeine Bezeichnung des
Lebensmittels, den Namen und die Anschrift der Person, die das Lebensmittel
hergestellt, vorbereitet, produziert, gelagert, abgepackt oder gekennzeichnet hat




« sowie einen Chargencode® oder eine eindeutige Kennung? zur Riickverfolgung
des Lebensmittels

e das Lebensmittel einen Schritt zurtickverfolgen zu der Person, von der Sie
das Lebensmittel bezogen haben, einschliellich Lieferdatum

e das Lebensmittel einen Schritt vorwarts verfolgen zu der Person, der Sie das
Lebensmittel geliefert haben, einschliellich Lieferdatum

« falls zutreffend, die Zutaten identifizieren und zuriickverfolgen, die fur die
Herstellung des Lebensmittels verwendet wurden, einschlie3lich des Datums, an
denen Sie diese erhalten haben

« falls zutreffend, die lebensmittelliefernden Tiere, die Sie geschlachtet haben,
identifizieren und einen Schritt zurtick verfolgen

Klare und lesbare Aufzeichnungen mussen zwei Jahre lang aufbewahrt werden, in
Kanada zuganglich sein und der CFIA auf Anfrage zur Verfigung gestellt werden. Im
Fall elektronischer Aufzeichnungen muissen diese als einzelne Datei in einem mittels
gangiger Software leicht zu 6ffnenden und zu verwendenden Format geliefert werden.

Warum es wichtig ist

Es haben zwar viele Unternehmen in Kanada bereits Riuckverfolgbarkeitssysteme
eingefihrt, jedoch nicht alle. Lebensmittelsicherheitsuntersuchungen und Ruckrufe
konnen deshalb moglicherweise nicht wirksam und rechtzeitig durchgefuhrt werden.

Unternehmen, die die Quelle aller gelieferten Lebensmittel (einen Schritt zurtick) und
den n&chsten Bestimmungsort (einen Schritt vorwarts) kennen, konnen alle
notwendigen Informationen rechtzeitig und akkurat abrufen. Dies kann dazu beitragen,
dass unsichere Lebensmittel schneller vom Markt entfernt werden kénnen. Dadurch
werden die Kanadierinnen und Kanadier besser geschitzt und das Vertrauen in das
kanadische Lebensmittelsicherheitssystem gestark.

Weitere Informationen erhalten Sie unter www.inspection.gc.ca/safefood.

Was Sie auch interessieren konnte;:

e Video: ,Get Ready for the Safe Food for Canadians Regulations” (Bereiten Sie
sich auf die Bestimmungen Uber sichere Lebensmittel fir Kanadierinnen und
Kanadier vor)

o Interaktives Tool zur Ruckverfolgbarkeit

e Aufsichtsrechtliche Anforderungen: Ruckverfolgbarkeit

e ,Understanding the Safe Food for Canadians Regulations: A Handbook for Food
Businesses" (Hilfe zum Verstandnis der SFCR: ein Handbuch fir
Lebensmittelunternehmen)

! Chargecode bezeichnet einen Code, mit dem eine Charge identifiziert werden kann, die unter denselben
Bedingungen hergestellt, vorbereitet, produziert, gelagert, bewertet, verpackt oder gekennzeichnet wurde. Ein
Chargecode kann numerisch, alphabetisch oder alphanumerisch sein.

’ Eindeutige Kennung bezeichnet einen Code, mit dem eine bestimmte Lebensmittelmenge identifiziert werden
kann. Diese kann ein Chargecode, eine Bestellnummer oder eine Frachtbriefnummer beinhalten.




