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Les spécifications suivantes sont utilisées par les ministeres fédéraux qui achetent les aliments énuméreés
ci-dessous pour répondre a leurs besoins.

SQA-29 — Creme glacée et sorbet laitier

Tous les articles énumérés dans la présente Spécification de la qualité des aliments qui sont en gras et en brun
font partie de I’offre a commande de I’actuel Menu cyclique national normalisé (MCNN). D’autres éléments qui
ne sont pas sur le MCNN, mais sont sur I’offre a commandes peuvent ne pas étre répertoriés en brun.

SOQA-29-01 - Creme glacée
SQA-29-02 - Sorbet laitier
SOA-29-03 - Lait glacé

Réglements applicables et références concernant la créme glacée et le sorbet laitier
SQA-29-01 - Créeme glacée
Description

1. Lacréeme glacée est I’aliment congelé obtenu par congélation d’un mélange a creme glacée, avec ou sans
incorporation d’air. Le mélange pour créeme glacée est un mélange pasteurisé, mais non congelé, de créeme, de
lait ou d’autres produits du lait, édulcoré avec du sucre, du sucre liquide, du sucre inverti, du miel, du dextrose,
du glucose, du sirop de mais, des solides du sirop de mais ou avec un mélange de n’importe lesquels de ces
édulcorants. Le mélange pour creme glacée doit respecter les exigences énoncees dans le Réglement sur les
aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), I’article B.08.061. [N]. Le mélange pour créme glacée.

2.  Lacreme glacée achetée au Canada doit :

a.  étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27) au Reglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), a la Loi sur les
produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence canadienne
d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6);

b. étre conforme aux articles B.08.061. [N]. Le mélange pour créme glacée et B.08.062. [N]. La créeme
glacée du Reglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870);

c.  étre conforme aux réglements pertinents de I’ Agence canadienne d’inspection des aliments —
Salubrité des aliments, du Reglement sur les produits laitiers (DORS/79-840), de I’ Agriculture et
Agroalimentaire Canada (AAC), et Le Bureau de la consommation (BC);

d.  étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

e.  étre conforme aux exigences relatives aux additifs alimentaires énoncées dans le Reglement sur les
aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires;

f.  satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végetaux (L.C. 1990, ch.
22) et le Réglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

g.  satisfaire aux exigences en matiere d’emballage et d’étiquetage énoncées dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et dans le
Reqglement sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417);

h.  &tre conforme aux sections pertinentes de L’Outil d’étiquetage de 1’industrie (remplace le Guide
d’étiquetage et de publicité sur les aliments);

I. satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];
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étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

avoir été preparée et manipulée conformément aux principes essentiels d’hygiéne alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniere & garantir que I’aliment est sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionne dans le Code d’usage international recommandé —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS], y compris la section sur le
Systeme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC); et

étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiéne et aux codes d’usages recommandés
par la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la creme glacee et au sorbet laitier.

La créeme glacée achetée a I’extérieur du Canada doit :

a.

étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27), au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), & la Loi sur
les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence
canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6) (ou des lois et réglements équivalents du
pays d’origine);

étre conforme aux articles B.08.061. [N]. Le mélange pour creme glacée et B.08.062. [N]. La creme
glacée du Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870) ou des lois et reglements
équivalents du pays d’origine;

étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

étre conforme aux exigences relatives aux additifs alimentaires énoncées dans le Reglement sur les
aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires; et/ou

étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végetaux (L.C. 1990, ch.
22) et du Réglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

satisfaire aux exigences en matiére d’emballage et d’étiquetage énoncees dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et dans le
Reglement sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417); et/ou

étre conforme a toutes les exigences enoncées dans la Norme générale pour I'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées [CODEX STAN 1-1985];

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];

avoir été preparée et manipulée conformément aux principes essentiels d’hygiéne alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniere & garantir que I’aliment soit sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionne dans le Code d’usage international recommandé —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS], y compris la section sur le
Systeme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC);

étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiéne et aux codes d’usages recommandés
par la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la creme glacée et au sorbet laitier; et

satisfaire a toutes les exigences de la législation locale applicable en matiere d’aliments, si ces
exigences sont plus strictes. Toute creme glacee et tout sorbet laitier doivent provenir de sources
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reconnues en vertu des lois, réglements, procédures et exigences applicables a I’échelle locale et
internationale.

SQA-29-02 - Sorbet laitier
Description

4.

5.

Le sorbet laitier est un aliment congelé, autre que la creme glacée ou le lait glacé, fabriqué a partir d’un
produit du lait.

Le sorbet laitier acheté au Canada doit :

a.

étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27), au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), a la Loi sur
les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence
canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6);

étre conforme a I’article B.08.063. [N]. Le sorbet laitier du Reglement sur les aliments et drogues
(C.R.C., ch. 870);

étre conforme aux reglements pertinents de I’ Agence canadienne d’inspection des aliments —
Salubrité des aliments du Réglement sur les produits laitiers (DORS/79-840), de I’ Agriculture et
Agroalimentaire Canada (AAC) et Le Bureau de la consommation (BC);

étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

étre conforme aux additifs alimentaires énoncés au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires;

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végétaux (L.C. 1990, ch.
22) et du Reglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

satisfaire aux exigences en matiére d’emballage et d’étiquetage enoncées dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et le Réglement
sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417);

étre conforme aux sections pertinentes de L’Outil d’étiquetage de 1’industrie (remplace le Guide
d’étiquetage et de publicité sur les aliments);

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];

étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

avoir été preparé et manipulé conformément aux principes essentiels d’hygiene alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniéere a garantir que I’aliment est sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionné dans le Code d’usage international recommandeé —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS], y compris la section sur le
Systeme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC); et

étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiéne et codes d’usages recommandés par
la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la creme glacée et au sorbet laitier.

Le sorbet laitier acheté a I’extérieur du Canada doit :

a.

étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27), au Reglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), a la Loi sur
les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence
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canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6) (ou des lois et réglements équivalents du
pays d’origine);

étre conforme a I’article B.08.063. [N]. Le sorbet laitier du Reglement sur les aliments et drogues
(C.R.C., ch. 870) ou des lois et reglements équivalents du pays d’origine;

étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

étre conforme aux additifs alimentaires énoncés au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires;

étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végétaux (L.C. 1990, ch.
22) et le Réglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

satisfaire aux exigences en matiére d’emballage et d’étiquetage enoncées dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et le Réglement
sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417); et/ou

étre conforme a toutes les exigences énoncées dans la Norme générale pour I'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées [CODEX STAN 1-1985];

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];

avoir été preparé et manipulé conformément aux principes essentiels d’hygiene alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniéere a garantir que I’aliment est sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionné dans le Code d’usage international recommandeé —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS], y compris la section sur le
Systéme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC);

étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiéne et aux codes d’usages recommandés
par la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la creme glacée et au sorbet laitier; et

satisfaire a toutes les exigences de la législation locale applicable en matiere d’aliments, si ces
exigences sont plus strictes. Toute creme glacée et tout sorbet laitier doivent provenir de sources
reconnues en vertu des lois, reglements, procédures et exigences applicables a I’échelle locale et
internationale.

SQA-29-03 - Lait glacé
Description

Le lait glacé est un aliment congelé obtenu par la congélation d’un mélange pour lait glacé, avec ou sans
incorporation d’air. Le mélange pour lait glacé est un mélange pasteurisé, mais non congelé, de creme, de lait
ou d’autres produits du lait, édulcore avec du sucre, du sucre liquide, du sucre inverti, du miel, du dextrose, du
glucose, du sirop de mais, des solides du sirop de mais ou avec un mélange de n’importe lesquels de ces
édulcorants. Le lait glace doit étre conforme a I’article B.08.071 [N]. Lait glacé du Réglement sur les aliments
et drogues (C.R.C., ch. 870).

Le lait glacé acheté au Canada doit :

étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27), au Reglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), a la Loi sur
les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence
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canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6) (ou des lois et réglements équivalents du
pays d’origine);

étre conforme a I’article B.08.071 [N] lait glacé du Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870);

étre conforme aux réglements pertinents de I’ Agence canadienne d’inspection des aliments —
Salubrité des aliments, du Reglement sur les produits laitiers (DORS/79-840), de I’ Agriculture et
Agroalimentaire Canada (AAC) et Le Bureau de la consommation (BC);

étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

étre conforme aux additifs alimentaires énoncés au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires;

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végetaux (L.C. 1990, ch.
22) et dans le Reglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

satisfaire aux exigences en matiére d’emballage et d’étiquetage énoncees dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et dans le
Reqglement sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417);

étre conforme aux sections pertinentes de L’Outil d’étiquetage de 1’industrie (remplace le Guide
d’étiquetage et de publicité sur les aliments);

satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];

étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

avoir été preparé et manipulé conformément aux principes essentiels d’hygiéne alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniere & garantir que I’aliment est sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionné dans le Code d’usage international recommande —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS],y compris la section sur le
Systeme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC); et

étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiéne et codes d’usages recommandés par
la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la creme glacée et au sorbet laitier.

Le lait glacé acheté a I’extérieur du Canada doit :

a.

étre conformes aux articles pertinents des lois et reglements liés a la Loi sur les aliments et drogues
(L.R.C. (1985), ch. F-27), au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), & la Loi sur
les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.)) et a la Loi sur I’Agence
canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6) (ou des lois et réglements équivalents du
pays d’origine);

étre conforme a I’article B.08.071 [N]. Lait glacé du Reglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870) ou des lois et reglements équivalents du pays d’origine;

étre conforme aux principes fondamentaux liés a la santé et a la sécurité énoncés dans le Reglement
sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291);

étre conforme aux additifs alimentaires énoncés au Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C.,
ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires;
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e.  étre conforme aux exigences relatives aux catégories d’additifs alimentaires énoncées dans la
Norme générale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995];

f. satisfaire a toutes les exigences énoncées dans la Loi sur la protection des végétaux (L.C. 1990, ch.
22) et le Réglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212);

g.  satisfaire aux exigences en matiere d’emballage et d’étiquetage énoncées dans la Loi sur
I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38) et le Réglement
sur I’emballage et I’étiquetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417);

h.  étre conforme a toutes les exigences énoncées dans la Norme générale pour I'étiquetage des denrees
alimentaires préemballées [CODEX STAN 1-1985];

I. satisfaire a toutes les exigences énoncées dans les Directives pour I’emploi des aromatisants
[CODEX CAC/GL 66-2008];

J. avoir été preparé et manipulé conformément aux principes essentiels d’hygiene alimentaire
applicables d’un bout a I’autre de la chaine alimentaire (depuis la production primaire jusqu’au
consommateur final), de maniéere a garantir que I’aliment est sans danger et propre a la
consommation humaine, comme il est mentionné dans le Code d’usage international recommandeé —
Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX ALIMENTARIUS], y compris la section sur le
Systéme d’analyse des risques — points critiques pour leur maitrise (ARMPC);

k.  étre conforme aux autres codes d’usages en matiere d’hygiene et aux codes d’usages recommandes
par la Commission du Codex Alimentarius pertinents a la créme glacée et au sorbet laitier; et

l. satisfaire a toutes les exigences de la législation locale applicable en matiere d’aliments, si ces
exigences sont plus strictes. Toute la creme glacée et tout le sorbet laitier doivent provenir de
sources reconnues en vertu des lois, reglements, procedures et exigences applicables a I’échelle
locale et internationale.

Format

10. Format standard habituel pour la vente au détail et au commerce de la creme glacée et du sorbet laitier, &
moins d’avis contraire.

Emballage

11. Lacréeme glacée et le sorbet laitier doivent étre emballés dans un contenant normal pour la vente au détail
et au commerce. L’emballage, I’étiquetage et le marquage doivent :

12. permettre de préserver les qualités hygiéniques, nutritionnelles, technologiques et organoleptiques
(caractéristiques sensorielles d’un produit comme le godt, la couleur, I’odeur et I’aspect) de I’aliment;

13. étre faits de substances sans danger qui conviennent a I’utilisation cible et qui ne risquent pas de transférer
au produit une substance toxique ou encore une odeur ou saveur indésirable.

Entreposage et distribution

14. Lacreme glacée, le sorbet laitier et le lait glacé doivent étre conservés a une température d’au moins
- 15 °C durant I’entreposage et la distribution. Au moment de la livraison, le produit ne doit montrer aucune
trace de décongélation et de recongelation.
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Réglements applicables et références concernant la créeme glacée et le sorbet laitier

Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870)

Loi sur les produits agricoles au Canada (L.R.C. (1985), ch. 20 (4e suppl.))
Loi sur les aliments et drogues (L.R.C. (1985), ch. F-27)
Loi sur I’Agence canadienne d’inspection des aliments (L.C. 1997, ch. 6)

Agence canadienne d’inspection des aliments — Salubrité des aliments
Reglement sur les produits laitiers (DORS/79-840)
Agriculture et Agroalimentaire Canada (AAC)

Réglement sur les produits transformés (C.R.C., ch. 291)

Réglement sur les aliments et drogues (C.R.C., ch. 870), Titre 16, Additifs alimentaires

Loi sur la protection des végétaux (L.C. 1990, ch. 22)

Réglement sur la protection des végétaux (DORS/95-212)

Loi sur I’emballage et I’étiguetage des produits de consommation (L.R.C. (1985), ch. C-38)

Réglement sur I’emballage et I’étiguetage des produits de consommation (C.R.C., ch. 417)

L Outil d’étiquetage de 'industrie (remplace le Guide d étiquetage et de publicité sur les aliments)
Normes alimentaires internationales [CODEX ALIMENTARIUS] Liste des normes

Directives pour I’emploi des aromatisants [CODEX CAC/GL 66-2008]

Norme generale pour les additifs alimentaires - Codex Alimentarius [CODEX STAN 192-1995]

Code d’usage international recommandé — Principes généraux d’hygiéne alimentaire [CODEX
ALIMENTARIUS]

Norme générale pour I'étiquetage des denrées alimentaires préemballées [CODEX STAN 1-1985]

B.08.061. [N]. Le mélange pour creme glacée
B.08.062. [N]. La creme glacée

B.08.063. [N]. Le sorbet laitier

B.08.071 [N]. Lait glacé

Le Bureau de la consommation (BC)



http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/reglements/C.R.C.%2C_ch._870/index.html
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/lois/C-0.4/index.html
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/lois/C-0.4/index.html
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/lois/C-0.4/index.html
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/lois/F-27/
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/lois/C-16.5/index.html
http://www.inspection.gc.ca/aliments/fra/1299092387033/1299093490225
http://www.inspection.gc.ca/aliments/fra/1299092387033/1299093490225
http://www.inspection.gc.ca/aliments/fra/1299092387033/1299093490225
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/reglements/DORS-79-840/index.html
http://laws-lois.justice.gc.ca/fra/reglements/DORS-79-840/index.html
http://www.agr.gc.ca/fra/accueil/?id=1395690825741
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