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RESUMIE

In relation avec le projet du parc national de Forillon,
1tautcur a cffectué, au cours dtune courte période de deux
semaines durant le mois dtaolt 1971, des entrevues enrégistrées
sur bande magnétique avec des informateurs de cette région de
la cOte nord de la baie de Gaspé. Ces entrevues portaient sur
la, facon de vivre autrefois, i.e., aussi loin que les infor-
mateurs pouvaient se souvenir, au début du siécle et parfois
asscz profondément dans le XIX® sidcle. De ces conversations
dirigées, il est ressorti que les habitants de la région de
Forillon vivalent trés prés de la naturc et faisaient une
utilisation généralisée des ressources naturelles, végétaux,
animaw: et minéraux, qui les entouraient. Ltautcur stest conc
attaché & décrire cet aspect qui forme le corps du présent
travail, en 1'illustrant & ltaide de traﬁscriptions dtextraits
dtentrevues. En conclusion, il a tenté de rattacher cel aspect
aux différents genres de vie, pécheurs-—cultivatcurs, simples
pécheurs et cultivateurs, quton retrouvait le long de cette

cbte,
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"Thesc are men who do great deecds
both on land and sea, for they
wrest from their chilly farms,
tipped up at angles that would
seem to defy the laws of gravitation,
their potatoes, oats and hay - a
living for themselves and their
beasts; from the sea by the common
hardihood of the coast their little
bank accounts."

John M, Clarke dans son livre,
"The Heart of Gaspc.m
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INTRODUCTION

Au cours de la bréve enquéte, dtune durée d'd peine deux
scmaines, qui fait ltobjet de ce rapnort, nous avons visité
el fait des entrevucs avec quelques familles touchées par le
mrojet Forillon el sur lc point dtétre relocalisées, Le but
de ces cntrevues était de recueillir des données sur lthistoire
orale, telle que racontée par les habitants de Penouille,
Petit-Gaspé, Grande-Gréve, ltAnse-aux-Sauvages et Cap-Gaspé.
Bien que familier avec cette région pour ltavoir déji visitde
& deux reprises, nous avons préféré nous en tenir & des infor-
mateursclés, des gens qui avaient une grande connaissance de
leur milieu, qui y ¢laient fortement enracinés. Conme notre
séjour ne devailt étre que dtune trés courte durée, nous ntavions
pas le temps de chercher nous-mémes ces informateurs et ainsi
nous avons ¢l avoir recours & des gens engagés dans le projel
Forillon decpuis un bon moment., Ctest ainsi que lMaxime Saint-Amour,
Yvan Lafleur et Jean Gauthier nous ont donné tous les renseigne-
ments nécessaires pour entreprendere notre projet sans trop de

délais.

La majeure partie de nos entrevues a été enregistrée a
1taide d'un'magnétophone. Prenait une part active & chacune de
ces entrevues, mon épouse Janc Lomer. Au début, nous avions
pensé fairec ces entrevues, isolément, chacun dec son cété, de

facon & accumler le plus de données possibles dans le bref



espace de temps alloué, Mais, vu la forme dtentrevue que nous
avions décidé dtadopter, i.e., des entrevues non structurées

ou de simples conversations dirigées, nous nous sommes vite
apecrgus que deux personnes ntétaient pas de trop pour alimenter
la conversation et surtout la diriger dans le sens ol nous
1tentendions. De plus, la présence dtune femme engageait la
femme de la maison & participer & la conversation et ainsi nous

avons pu recueillir de prdécicuses données supplémentaires.,

Cepencant, il nous faut avouer que ces entrevues ne se
sont pas déroulées dans les meilleures conditions possibles,
In effet, ctest dans des communautés profondément bouleversées,
dont certaines allaicnt étrevirtuellement rayées de la carte, que
nous avons fait notre enquéte. Le calme paisible, la merveilleuse
bonne humeur des habitants du Forillon, que nous avions
xpérimentés & 11été de 1966 et & 11été de 1968, avaient fait
place & une certaine nervosité et surtout & une grande tristesse,
Car, pour la plupart de nos informatéurs, il stagissait de quitter
lc lieu ol ils étaient nés, ol ils ayaient grandi, ol leurs grands-
parents et leurs arridre-grands-parents, comme eux, étaient nés
ct avalent grandi., Comment parler du passé, du "bon vieux temps',
lorsquec nos interlocuteurs, par la fenétre de leur maison,
vouvaient voir la maison du voisin en train d¥étre démolie ou un
camion char;é¢ de meubles prendre la route de Gaspé? - A certains
moments, nous avons pens¢ que cette expéfience était cruelle.

lais nous avons pensé aussi que ctétait probablement notre
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derniére chahce dtenregistrer sur place lthistoire non écrite,
les "dires et les gestes™ de ces hommes et de ces femmes qui
vivaient leurs derniers mois, et parfois leurs derniéres
semaines, sur cette portion de la cSte nord de la baie de Gaspé
qui les avaient vu naitre. Peut-€tre quteux aussi ont pris nos
cnbrevues dans ce sens, car, laissant de c6té leurs tracas
quoticdiens fet ils étaient nombreux}), ctest avec une chaleur

ct une grandeur dtdme peu communes qutils ont tenu & révéler amux

deux inconnus que nous €tions leurs souvenirs de la vie passée,

Halgré la merveilleuse collaboration de nos informateurs,
il faut bien comprendre que pour nous il nta jamais été question
Ce préscnter une histoire structurée et compléte, basée sur la
tradition orale des habitants de la péninsule de Forillon., En
effet, une telle étude aurait pris des mois, sinon une année
compléte, de travail sur le terrain, et des conditions plus propices
que celles prévalant au cours du déménagement. Car un tel travail,
qui en fait est un travail dtethnohistoire, demande une connaissance
profonde des informateurs qui font l'objet des entrevues, ainsi que
du milicu physique dans lequel ils évoluent. Un tel travail '
demande aussi qutun grand nombre dtentrevues solent effectuées de
fagon a pou&oir effectuer les recoupements nécessaires & la
vérification des avancés de nos informateurs, afin aussi dten
dégager les faiﬁs dtimportance historique dans les communautés en
cause, Des entrevues, méme en profondeur, avec un ou deux
représentants de chaque commnauté, ne nous permettaient donc pas

de nous faire une idée précise de lthistoire de cette région.



Par conséquent, ctest avec des bribes dthistoires que nous
sommes revenus & Ottawa; bribes dthistoire de famille, bribes
dthistoire économique, dthumanisation du paysage, récits et
faits divers. Pourtant, plus nous ¢écoutions les enrégistrements
‘e ces entrevues, plus il nous semblait que tout prenait un sens
sous la parole ample de nos informateurs. Parler dc la vie
passée, ctétalt parler dtun peu de tout, Mais, en méme temps,
ctétait parler dtune vie trés prés de la nature, sounise au
rythme impérieux des saisons, & celui des semailles et des
récoltes, et des migrations du poisson., Vie marquée par une
utilisation presqutexclusive des ressources naturelles localés
qui ¢evaient subvenir & la plupart des besoins., Et, un des
nlus grands sujets de fierté de nos informateurs était de nous
cire que "dans le tcmps™ on ntavait pas besoin de rien acheter
de ltextérieur, puisquton se suffisait & soi-méme, que la terre

ct la mer pourvoyaicnt & tous les besoins.

Ctesl conc sous cet angle de ltutilisation du milieu naturel
que nous avons pensé présenter nos renseignemeﬁts épars et leur
donner unc certaine unité, Ainsi notre travail se divisera en
trois parties: les plantes, les animaux, les minéraux et les
¢léments naturels. A 1ltintérieur de chacune de ces parties ou
chapitres, nous décrirons 1tutilisation de chacune des espéces,
de son réle dans la vie de nos informateurs. Bien entendu, pour
celle cdescriplion nous ntavons utilisé que le matériel contenu

dans nos enrdégistrements, Une étude plus approfondie, auprés



dtinformateurs plus nombreux ou dans la littérature sur le sujet,
nous aurait sans doute permis dtallonger notre liste des produits
utilisés, mais un tel travail aurait largement dépassé les limites
Ju temps alloud pour notre enquéte. De toute fagon, nous pensons
que les données que nous avons cn main sont amplement suffisantes
pour d¢montrer qu'il‘cxistait, vers la fin du XIX® sidcle (&
1tépoque oli la plupart de nos informateurs étaient enfants et
méme un dtentre eux jeune homme),un mode de vie trés prés du

milieu naturel sur la cbte nord de la baie de Gaspé.



CHAPITRE I
LES PLANTES

Ltusage des plantes 3 Forillon ne se’limite pas qutaux
Jépgumes ot aux fruits cultivés dans le Jardin familial. On
cueillait aussi des herbes et divers produits dtorigine
végétale, pour guérir les maeladies. On entaillait les érables
pour en recueillir la s&ve., Les bois et les espaces non cultivés
servaicnt de péturage commin aux bgstiaux de facon & ce qufon
puisse cultiver, dans les champs Ge dimensions restreintes, le
fourrage et les céréales nécessaires durant lthiver, Ctest dans
la forét quton se procurait le bois utilisé pour la construction
des maisons, «es embarcabions de péche et dtobjets dtutilités
diverses commie des meubles et méme des violons., C'est aussi dans
le "bois debout®, & 1textrémité non défrichée de la terre, quton
se procurait le précieux bois de chauffage pour les saisons
froides, Cette activité de la coupe du bois a laissé des traces
trés apparentes dans la forét adjacente aux terres défriéhées;

De plus, il semblc méme que certaines familles de pécheurs, qui ne
posséaaient pas de bois en quantité suffisante sur leur terre,
ramassaient le bois échoué¢ sur la gréve el sten servaient pour le
chavffage de leur maison, Dans ltenscmble, cette utilisation des
végétaux semble importante, puisque nos informateurs nous ont
révélé ltusage de trente espéces de plantes appartenant & dix-neuf

familles différentes.



CONIFERES

Juniperus communis (juniper). Utilisé comme tonique

(Anse-aux-Sauvages).

Thuja occidentalis (cédre). Bois de construction (Penouille),

Cn faisait de la planche de cédre pour les bateaux, des
rames de secize pieds de long., On fendait des bardeaux de
cédre de deux pieds de longueur, durant lthiver, Les
chalumeaux pour faire couler lteau d¥érable étaient en cédre,

Abics Balsamea (sapin). On sten servait pour faire des vignaux

(Penouille).

A Grande-Gréve, ils séchaient c¢a sur la gravelle, mais
ici on ntavait pas de choixj; il fallait faire sécher
ca sur des vignaux, On faisait des petites poles, on
arrangeait ca sur dtautres poles plus grosses, puils on
mettait des branches de sapin,?

DICOTYLLS

Betula papyrifera (boulcau blanc). On en faisait des planches et

des piquets de cléture (Anse-aux-Sauvages). Les barils 3
morue quton fabriquait durant lthiver dtaient pourvus de
cerceaux en bouleau (Penouille). Au printemps, on profitait
de la crolte qui se formail sur la neige pour aller chercher
de 1ltécorce de bouleau destinée & recouvrir des toits de
maison (Pcnouilie). On se servail aussi dtécorce de bouleau
ou de papier pour fabriquer des moules 3 ligne 4 moruec ou &
turlutte (Penouille). Les Mcasseaux' pour recucillir la
séve dtérablec étaient faits dtécorce de bouleau (Penouille),

De plus, on servait de cette méme écorce pour doubler les



barils de morue et protéger le poisson contre lthumidité,
lors de son transport par bateau.

Betula lutea (merisier, yellow birch)., On taillait des quilles

de bateau en merisier (Penouille)., Ltécorce de merisier
bouillie éltait utilisée pour arréter la diarrhée
(Anse=-auz-Sauvages).

Juslans cinerea (butternut). Ltécorce était utilisé pour faciliter

le sommeil (Penouille), Ccpendant, cette plante ntest pas
signalée par Scoggan (1950), dans sa [lore de Gaspésie.
Stagirait-il dtune médecine achetée de llextérieur?

Ilumulus_lupulus (hops). On se servait ce houblon avec un peu de

levure vivante quton laissait prés du ﬁoéle, 4 la chaleur,
Ce mélange servait 4 la fabrication du pain (Petit-Gaspé).

Rheun sp. (rhubarbe)., Plante cultivée dans le jardin familial,
On se servait aussi de la feuille pour envelopper du beurre
(Penouille).

"Mous autres on achetait notre beurre des habitants,

dix cents la livre., It puls la femme...; il nty avait
pas de papier avant,... ils enveloppaient le beurre

avec une feuille de rhubarbe. (...). Elle allait casser
une feuille de rhubarbe dans le jardin, et puis elle
enveloppait le beurre ld-dedans, et puis on sten allait.
(s«ee)e  Ga gardait le beurre frais jusqutd temps quton
se rende chez nous,"

Polygonum sp. (sarrazin). On mangeait des galettes de farine de

sarrazin., Celles-ci ¢taicnt cuites directement sur le poéle
quton avait au préalable graissé & ltaide dtune couenne de

lard (Penouille).


http://galettes.de

Beta vulgaris (betterave).' Des betteraves étaient cultivées dans

le potager ou jardin familial,

Coptis groenlandica (gold-thread). On méchait les racines pour

guérir les ulcéres dans la bouche (Anse-aux-Sauvages). On
en préparait aussi des tisanes (Penouille).

Brassica napus (navet). Les navets étaient cultivés dans le

jardin familial (Grande-Grdve). On en gardait des réserwves
pour lthiver (Cap~Gaspé). Les champs dc navets étaient
engraissés avec du capelan, lorsqutil "roulait™ au printemps
(Petit-Gaspé).

Brassica oleracea (chou). On gardait des réserves de choux pour

1thiver (Cap-Gaspé).
Ribes sp. (gadellier), Une de nos informatrice nous a déclaré:
"Jtayvais deux morceaux de gadelles® (Grande-Gréve).

Rubus idaeus (framboisier). On utilisait une infusion de tiges

bouillies pour arréter la diarrhée chez les bestiaux
(Anse-aux-Sauvages) .

Fragraria virpiniana (fraisier). On en cueillait, mais aussi on en

cultivait dans le jardin familial (Grande-Gréve).

Solanum tuberosum (patatc)., Tous nos informateurs nous ont laissé

sur ltimpression que la patate était un élément important dans
leur régime alimentaire, Les patates devaient étre semées
quand on se dirigeait vers la nouvelle lune si on voulait

des tiges petites el beaucoup de tubercules (Anse-aux-Sauvages).
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Les champs de patates étaient engraissés avec du capelan
cueilli au printemps lorsqutil Mroulait' sur la plage
(Petit-Gaspé)., Les "vieux'" mangeaient des patates bouillies
ct écrasées dans du lait de beurre,

Nepeta Cataria (herbe & chats)., On 1ltutilisait en tisane contre

la grippe (Grande-Gréve).

lientha sp. (baume). On sten servait comme reméde, mais nos
informateurs ntont pu préciser contre quellc maladie
(Grande~Gréve et Penouille).

Achillea Millefolium (herbe & dindes)., On la faisait bouillir

avee du saindoux et on buvait ce mélange contre les‘
empoisonnements (Penouille). In tisane, avec du sucre,
elle scrvait contre la bronchite et la grippe (Penouille et
Grande-Gréve).
MONOCOTYLES
Allium Cepa (oignon). On cultivait des oignons dans le jardin
familial (Penouille).

Poa pratensis (foin & vache, hay). On le cultivait comme fourrage

pour les animaux. De plus, on importait du fond de la
baie de Gaspé du "foin salé" qui était considéré de beaucoup
supérieur au "foin & vache" pour nourrir le bétail (Penouille).

Avena sativa (avoine)., On cultivait de ltavoine pour les chevaux et

les cochons, Ltavoine était moulue pour servir de nourriture
aux cochons (Anse-aux-Sauvages).

Priticum acstivum (blé, wheat). Il semble que le blé ait joui dtune

importance considérable dans ltalimentation des habitants du
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Forillon, puisqutils le cultivaient eux-mémes et qu?d
certaines époques 1ls disposaient de deux moulins locaux
pour le moudre, Pour les céréales en général, elles doivent
étre semées vers la nouvelle lune, si on veut obtenir des
grains qui murissent vite. Sinon les céréales ne vont
croitre quten tige (Anse-aux-Sauvages). Un vieil infor-
mateur se souvient que durant sa Jeunesse, on battait encore
le blé au fléau et que la premiére batteuse de la région: a
été construite par un Ecossais de Douglastown (Penouille).
Le blé ainsi obtenu était moulu aux moulins de la famille
Simon, soit le moulin & vent de ltAnse-aux-Sauvages, soit le
moulin & eau de Penouille., Ce dernier moulin, actionné par
1teau du ruisseau & 1'Eau, aurait été bati en 1868, Il
aurait été pourvu de bAtiments servant & abriter les boeufs
et les chevaux qui transportaient les céréales au moulin.
Le moulin du ruisseau & 1'Fau était équipé de deux ensembles
de meules, Habituellement, on ntutilisait pas le tamis de -
soie et la farine obtenue était de couleur grisdtre, mais de
bonne qualité,

Wou broughl your wheat and they ground it, It used

to be good. DBut, you see, they only used to go through

the first procedure, and the bread, the flour, was

kind of grayish, But when you baked it, Ahl It was

£00d . M
Le blé était moulu & 1tautomne (Penouille). Au début, on
cultivait le blé surtout pour la farine qui était moulue

localement, mals, aprés quton elt commencé 3 acheter la
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farine des marchands, on ne cultivait plus le blé que pour
servir de nourriture aux poules (Anse-aux—Sauvages). En
plus,.la paille était utilisée pour faire des chapeaux de
paille (Penouille).

Hordeum vulgare (orge, oat). Ltorge ¢tait mouluc au moulin Simon

e Penouille; on sten servaitbt pour engraisscr lcs cochons

34 1tautomme (Penouille).



CHAPITRE II

LES ANIMAUX

Le monde animal occupait une place trés importante dans la
vie des habitants de la cbtec nord de la baiec de Gaspé, On élevait
les animaux comestiques sur la ferme, on chassait les mammiféres
et les oiseaux sauvages, on péchait les poissons et les
mammiféres marins. Les produits ainsi obtenus ne fournissaient
pas que de la nourriturc, mais aussi des médicaments, des
vétements, des engrais, des moyens de transport, des appits et
méme du combustible, Ces usages variés se rapportent, toujours
selon nos informateurs, au moins & trente espéces que nous avons
classées en mollusques, crustacés, insectes, poissons, oiseaux et
mammiféres.

MOLLUSQUES

Ommastrephes_illecebrosus (squid). On sten servait comme appit

quand le hareng se faisait rare., On le péchait le soir, &
1taidc dtun hamegon constitué dtune couronne dtépingles droites
fixées & 1textrimité inférieure dtun plomb de forme allongée.

When the bait was slack in August and September,
sometimes we used the squid. We used to go in the
night-time. Ve had Jjiggers, they were about that
long. Along the bottom there, you had six crooked
pins there (...) tied up (?) with twine, And then
you put another piece of lead. And then you put
your pins; they were all on some kind of a frame -
(see)e And then you bent your pins up, for squid,
And then you go in the night-time (...). When you
bring them out of the water, the first thing you
gol was a spav in the face, And that used to be
black." (Petit-Gaspé).


http://Gmmastreph.es
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A certains autres endroits (Grande-Gréve et Penouille), le
plomb de la turlutte était coulé dans un moule en écorce
de bouleau ou en papier.

lMya arenaria (clam, coque). Comme dans le cas de ltencornet, on

sten servait comme appdt pour pécher la moruc, quand le
hareng venait 4 manquer (Penouille).
"Quand on ntavait pas dthareng pour faire ltempdt,
on arrachait des clams, des coques qutils appellent.
Dans le sable.., tu fouilles avec une pelle, It

quand on ntavait pas de pelle, on fouillait avec nos
mains, on les sortait avec nos mains.™

CRUSTACES

Homarus americanus (homard, lobster). On péchait le homard et

on le vendait,
INSECTES
Apidae (abeiiles 4 miel). Un informateur se souvient que certains
yicux™ gardaient des abeilles pour le miel, mais il ajoute
que ce ntest pas une pratique courante (Anse-aux-Sauvages).
POISSONS
La plupart des habitants de la cote ¢étaient touchés par la
péche, ctest donc dire que le poisson occupait une place importante
dans leur genrc de vie. Parmi les espéces péchles, la morue
¢tait sans doute la plus importante. Elle était suivie du hareng
gul scrvait & appiter les lignes & morue. On peut aussi mentionner
le saumon qui était une espéce dtimportance commerciale.

Clupea harengus (hareng, herring). Le hareng était ltappét le

plus utilisé pour la péche de la morue & la ligne & main.
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On le prenait & 1ltaide de filets maillants quton tendait
le soir et quton levait vers trols heures du matin, juste
avant le jour, & cause des cormorans qui auraient beaucoup
nui aux pécheurs en essayant de stemparer des poissons pris
dans les filets. Une fois les filets levés, les pécheurs
revenaient sur la plage, ¢tendaient leurs filets,
ramassaient la bouette (hareng) et repartaient pour la
péche de la morue & la ligne & main (Petit-Gaspé). In
plus, le hareng pouvait étre salé, mis en barils et vendu
aux marchands (Penouille).

"On péchait le hareng pour la bouette, mais pas

seulement pour la bouette. Tu pouvais saler du

hareng et tu pouvais vendre ca au gquart., Les
marchands achetaient ca.™

Salmo sslar salar (saumon, salmon). On péchait le saumon 3
1taide de longs filets maillants tendus perpendiculairement
4 la rive,  Pour les rendre plus efficaces, ces filets
étaient parfois pourvus dtailes disposées d intervalles,
Ils étaient maintenus en place 4 1ltaide dtancres primitives
constituées de grosses pierres, les Mpiquasses" (Grande-Gréve
et Penouille). Lc saumon était vendu & des marchands
(Anse-aux-Sauvages) .
"There was lots of salmon, but for a very small price,
My father, one summer, he madé $410,00 at 5 cents a
pound. And at that time $400,00 was a big earning.m

Osmerus mordax (éperlan). Ltéperlan était pris 4 la seine,

Certaines de ces seines étaient tirdes & 1ltaide de Mvirvos",
esptce de treuils portatifs qui permettaient & seulement deux

honmes de tirer une grande senne sur la plage (Penouille).
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"Jten connals dtautres qui péchaient ltéperlan, Ils
sennaient 1téperlan aussi ct ils vendaient c¢a. (e..).
Ils tiraient ca avec des rouleaux. La senne aussi,
ils faisaient la méme chose. Ils ¢taient sur un
rack en bois. Le temps que ca arrivait au bord pour
les aider & fermer leur senne, pour faire comme un
bunt pour sauver leurs ¢éperlans,'

Lallotus villosus (capelan, caplin). On se servait du capelan

comme engrais pour les champs de patates el de navets., On
le cueillait sur la gréve lorsqutil "roulait™ en grand
nombre vers la fin du printemps (Petit-Gaspé).

"] remember, some years ago, caplin and herring used

to spawn. And one year, up in Cape-aux-Os, there, (...),
the sandy beach there, (...); you would go up to there
in the spawn on the beach., It was in the spring, last
of May. And in the summertime, boy, when the heat
comes, what a smelll The peoples used to go up there
and it made great manure for the land, You spread it
on the land (...) but it only lasted for one year.

Good for potatoes., Sometimes your potatoes would be

a little on the wet side, you know (...). For turnips
it used to be good,

Gadus morrhua (morue, cod)., La morue est dtemblée ltanimal dont

1ltimportance économique est la plus grande pour la région qui
fait ltobjet de notre étude. La morue était péchée par les
hommes et méme par les jeunes garcons. On commengait &
pécher en bas dge; une informatrice nous a rapporté que son
fils ainé avait commencé A pécher avec son pdre dés 1ltige

de neuf ans {Grande-Gréve). DIt, durant notre enquéte,

nous avons fait la rencontre dtun garcon 4gé de treize ans
qui venait dtentreprendre sa premiére saison de péche & son
propre compte (Cap-Gaspé). Pour capturer la morue, on se
servait de la petite ligne & main & un ou deux hamegons, la

méme que celle que lton retrouve dans les descriptions du
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XVII® siécle, appitée avec du hareng, de ltencornet, des
moules, du lancon et méme des morceaux de téte de morue,
On péchait aussi la morue 3 la palangre, mais & une époque
beaucoup plus récente, aprés quton elit commencé & utiliser
les moteurs (Anse-aux-Sauvages). la péche de la morue &
la ligne & main se faisait dans la baie de Gaspé ou dans
son voisinage immédiat sur des élévations du fond de la

mer appelées sand bank, little bank, shiphead bank,

Norway bank, little hill et big hill (Anse-aux-Sauvages).

Pour se rendre sur les lieux de péche, on utilisait des
cmbarcations dtassez petites dimensions, mues & la voile
ou & la rame, dont certaines ne dépassaient pas quatorze
pieds de longueur (Petit-Gaspé). Pour la péche & la
palangre, on utilisait des embarcations beaucoup plus
grandes qui pouvaient se rendre 3 des endroits éloignés
comme le banc des Américains ou les parages de 1l'ile
Anticosti (Petit-Gaspé).

Une fois la morue débarquée, on la tranchait. Cette
opération ¢tait faite par les femmes. Un de nos infor-
mateurs nous a méme rapporté qutune femme dtorigine terre-
neuvienne était renommée dans la région pour son adresse
é_trancher la morue (Anse-aux-Sauvages). Une fois la morue
tranchée, on la lavait et on Jla laissait tremper dans une
saumure pour deux ou trois jours. Aprés quoi, on la lavait

une autre fois et on la mettait en pile avec le premier rang
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de face et le deuxiéme de dos, et ainsi de suite. Insuite
on mettait des planches sur les piles de morues. Sur ces
planches, on disposail de grosses roches e fagon d presser
la morue et faire sortir lteau en trop. Alors, on pouvait
cormencer le séchage de la morue sur des vignaux en broche &
poulets ou en sapin, ou sur les gréves de graviers, si on
disposait de telles gréves, Une fois la morue séchée, on la
gardait dans des entrepdts pouvant contenir de cinquante &
soixante quintaux, Quand il faisait beau, on ouvrait les
portes des entrepéts pour diminuer lthumidité, Si la morue
Ysuait! trop, on la sortait & ltextérieur en piles plus
petites & la base qu'd leur sommel. Ces piles, quton voit
sur dtanciennes gravures, servaient & faciliter 1'élimination
de lthumidité (Petit-Gaspé). Il va sans dire que toutes ces
opérations demandaient un trés dur labeur de la part des
femmes qui, en plus, avalent charge du potager familial et
du soin de nombreux enfants. A ce propos, le récit dtune
informatrice de Grande-Gréve est trés révélateur.
In bas sur le plain... vous savez. Descendre 13 des
fois jusqutd onze heures, minuit, minuit et demie,
Dans 1tété, je vas vous dire, ce ntétait pas si pire,
ce ntétait pas froid; mais dans ltautomne, 14, les
mains toutes froides, ILe monde ntétait pas habillé
dans cc temps-l3 comme asteur. Je vas vous dire comme
~on-dit, des bas de laine, dans ce lLemps-ld, on en
avail; on faisait des bas de laine., Mais les mains...
on ne pouvait pas travailler dans la morue avec des
gants de laine., Asteur il y a des gants de plastique;
dans ce temps-l3, il nty en avait pas... Jamais de ma

vie Jje ntoublierai ca, jamais: descendre sur plain
pour travailler la morue, et puls monter cette clte-l3
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pour voir si les enfants dormaient., Pas le moyen
dtavoir une fille & gages (...). Quand le pauvre
bonhomme arrivait & terre avec son poisson, 13, il
fallait que je descende sur le plain, les (ses enfants)
assire dans une bolte, dans 1%'été, quand jtaidais mon
mari (...). Les enfants, jten avais trois, dans ce
temps=14 (...)s Aprés ca, il fallait monter le poisson
le sécher. On le salait dans des grosses cuves, la.
Aprés ca, on le mettait en balles que nous autres on
appelle., Lt puis le lendemain, on y allait et on le
montait., Quand on travaillait sur le plain (...), on
avait un grand pont. Je descendais 13 avec mon boeuf
chercher ma morue., Je mettais ma morue dans une
charrette et je montais ma morue., Je dételais mon
boeuf et aprés c¢a je montais 4 la maison voir, et

aprés c¢a je descendais mes enfants et j%étendais toule
ma morue sur des vignaux quton appelail c¢a nous autres
(vee). La premiére fois que jtavais descendu avec mon
boeuf pour chercher ma morue, je descendais un gramd
pont comme g¢a, LA ol ctétait lteau, on voyait la mer
et le boeuf ne voulait pas descendre. On avait des
tabliers quton mettait pour ne pas se salir, faits

avec des poches grises, des poches qufon met des
patates dedans (...). On faisait ca pour ne pas salir
notre linge. L&, le boeuf ne voulait pas descendre;

je détache mon tablier, moi, et je ltattache sur ltoeil
au boeuf qui était vers la mer: il a descendu. L3, je
mets toute ma morue dans une grosse cuve & morue, des
tonnes de mélasse-vous savez ce que ctest? C(test gros,
hein? Une grosse cuve de méme (...). dJe vas pour
monter et le boeuf se met & backer; il ne voulait pas
sten aller dten bas., 134, jtétais tout secul et je disais:
"Tu nten regagneras pas sur moi', Ote le tablier de
lessus ce bord-l3 et le mets sur ltautre bord; et il a
monté la cdte.m

Ce long récit, nous ne ltavons pas seulement cité pour ses
simplés qualités de narration, mais aussi parce qutil nous
montre comment les falaises du Forillon constituaient un
obstacle dtimportance aux opérations de transformations de
la morue, obstacle qui ntétait surmonté qutau prix dtun

labeur physique trés grand.
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.Pour expédier la morue séche, on la mettait dans des
barils qui avaient été fabriqués durant les temps libres de
lthiver, Chaque baril pouvait contenir deux quintaux de
morue, Pour sauver de l'espace, on pressait la morue &
1tintérieur du baril et on en vissait le couvercle,
Ltintérieur du baril était doublé dtécorce de bouleau de
facon & protéger la moruc de 1thumidité.

La plus grande partie de cette morue ¢tait vendue &
des marchands de poissons comme Fruing et Hyman, dont on
peut enéore voir le magasin, prés de la route qui méne au
quai de Grande-Gréve, Ces marchands avaient leurs propres
installations de péche ol travaillaient des employés &
gages, mals ils achetaient aussi la morue séche des pécheurs
et pécheurs—-cultivateurs qui oeuvraient sur une base
indépendante. La morue apportée au magasin était divisde
en trois catégories selon la qualité, par ceux qu'oh
appelait les "tdteux" el dont la tdche était dtestimer le
prix de la morue. ILes prix payés étaient bas.

"] can remember, you see, when fish was $5.00 a quintal,

" that is 112 pounds dry. Well an average fisherman

could get only 50 to 60 quintals in a season, that is
$250.00, And, you see, he had to buy nets and lines of
that " (Anse-aux-Sauvages).

Un autre informateur nous a rapport¢é un prix aussi bas que

$2.,00 le quintal. La morue de premiére qualité
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était expédiée sur le marché méditerranéen, et celle de
deuxiéme qualité aux Antilles. Quant & la morue de troisiéme
qualité, elle servait & la consommation locale pour les
familles les plus pauvres qul ne pouvaient se permettre de
garder pour eux-mémes la moruec de premiére et de deuxiéme
qualité qutils avaient eux-mémes péchée et séchée, On en
faisait du hachis quton mangeait avec des patates ou on
1téchangeait & des cultivateurs contre des produits de la
ferme comme du beurre, de la viande de boeul et méme des
peaux de boeuf pour faire decs mocassins, Comme nous le
disait un pécheur, *notre pain on le gagnait avec la morue,
4 la petite ligne & main™ (Peﬁouille). On peut faéilement
concevoir la précarité dtune telle économie, basée
presqutuniquement sur la morue, et certains informateurs
nous ont rapporté que durant les mauvaises saisons, lorsquton
ntavait pas assez de morue pour lthiver, il fallait compléter
le régime alimentaire & 1taide de gibier comme le lidvre, la
pcrdrixlet surtout 1ltoriginal, pour ne pas mourir de faim,
Le cas des pécheurs-cultivateurs est quelque peu diffdérent
car, en plus du potager familial, ces derniers cultivaient
leurs propres céréales ct élevaient leur bétail qui, a

moins dfune malchance trés grande, constituaient une source
toujours présenﬁe de nourriture qui les rendait presqutauto-
suffisants. Les pécheurs-cultivateurs échangeaient leuf

morue séchée contre des marchandises du magasin, ce qui
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indique un niveau de vie probablement plus élevé que celui
des simples pécheurs, lMais la monnale demeurait rare dans
ces communautés, et nous avons vu un livre de comptes dfun
magasin général du début du siécle ol la plupart des dettes
sont estimées et payées en quintaux de morue (Anse-—aux-
Sauvages).

Igis la morue, cc ntétait pas seulement ltunité
monétaire et la nourriture, lc Ypain de tous les Jours';
on sten servait aussi pour de multiples usages. On buvait
i'huilc de -foie de morue comme tonifianlt et aussi contre
la grippe (Penouille), Mélangée A de 1thuile de lin, elle
imperméabilisait les cirés d'épals coton que portaient les
pécheurs en mer (Penouille et Anse-aux-Sauvages), ainsi yue
les‘bottes et les mocassins en cuir (Penouille). In plus,

ans les

j &

1thuile de morue était utilisée comme combustible ¢
lampes Qui servaient 3 éclairer les trancheurs de morue,
'lofsqufils'étaient obligés de travailler le soir -
(Anse-aux-Sauvages) .

“They used to use cod oll in lamps too. You sec, .«
had onc here that used to be in an old splitting
house for splitting fish on the beach, And it was
mace out of a piece of copper., And it was Jjust a
piece of copper, for they brought the corners up
and left a little hole (just brought the tin up, -
you see, the four points of it). And then they had
an handle on it. And they Jjust uscd to stick “h«
whick down into the cod o0il, and they would ligho
them, and it would burn, It used to smell bad, of .
course, but that is what they used to use in
splitting houses.”
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ctest probablement cette mauvaise odeur qui, dans les
maisons, nécessitait 1ltutilisation dtune hotte spéciale,
placée juste au~dessus de la lampe & 1thuile de morue, de
fagon & évacuer la fumée directement & 1textérieur
(Anse-aux~Sauvages).
And then, my old grandfather, great-grandfather, in
the old house; there was a window in these rooms and
he had a cod oil lamp there. And he had just like
a funnel, a little point, you see, with a cap on it.
And he caught his cod oil lamp underneath, so that
the smoke and the smell were going outside... I did
not see it, but my father told me when they demolished
the house.”
Enfin, les tétes de morue qui ntétaient pas mangées étaient
utilisées comme engrais quton étendait sur les champs
de patates, Cette dernidre référence compléte le cycle
dtutilisation de la morue et on peut en conclure quton ne
perdait & peu prés rien de ce poisson d!importance

¢conomique primordiale.

Scomber scombrus (maquereau). Le maquereau était péché & 1taide

Githamecons faits & partir dc plomb local (Penouille).

Thunus secundodor salis (mackerel shark). Le thon était autrefois

abondant dans la baie de Gaspé et on le péchait au herpon.

"That was a great sport... sixty or seventy years-ago.
They caught them here and pretty much the same way

than the whales. (...). So we came to sharks, mackercl
sharks as we call them because they rescmble a mackerel,
but really tuna. We used to harpoon them out. They put
up quite a fight. DNothing to compare to a whale of
course; they do not approach their size. But it was
quite a sport and sometimes they would tow the boat
quite fast, But it was a great sport and sometimes

I paddled, paddled and paddled after them sharks} ...
But they do not come here anymore.,"
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Armmodvtes americanus (lancon, lance). Le lancon était pris &

la senne et on sten servait comme appét pour les lignes
& morue. Certains pécheurs se servaient méme de "wirvos",
comme pour la péche de 1'éperlan. Cette péche exigeait la
collaboration de plusieurs pécheurs et les prises étaient
divisées en parts (Petit-Gaspé).
W] remember that well, e used to have to go to
Cap-aux-0s, above the church there, you know, the
catholic church there. Then go to Sandy Beach (...)
That night when you come, all the fishermen come,
If you fish so much of lance, you give them so
meny. (...). You shared out so much at first and
then, if there is some left, they divide it among
themselves (...). It was all done by hand. (...).
They take them here too."
OISTAUX
On chassait les oiseaux de mer et de terre et on gardait des

‘oisesux domestiques tels que les poules, les canards et les dindes.

On utilisait les oiseaux pour leur chair, leurs oeufs et leurs

plumes,

Ansériformes (canards)., On chassait aussi le canard sauvage au
fusil. Pour cette chasse, les gens fabriguaient leurs
propres cartouches. Avec les plumes du gibier de meor, on
faisait des matelas de plumes (Penouille).

Gellinacés (poules domestiques). On gardait des poules domestiques
pour en manger la chair et les oeufs (Grance-Gréve, Petit-Gaspé
et Cap-Gaspé). On se servait des plumes pour faire des
matelas de plumes. De plus, les poules constituaient une
‘réserve de chair fraiche toujours & portée de la main, alors

que la plupart du temps, on était obligé de manger des viandes

salées (Anse-aux-Sauvages).
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Meleagris gallapavo (dinde, turkey). On gardait des dindes
domestiques pour les manger (Anse-aux-Sauvages).

Bonasa umbellus (perdrix). On supplémentait le régime de viande avec

de la perdrix quton chassait dans les bois environnants (Penouille).

Larus argentatus (goéland, gull). On en mangeait les oeufs. On
mangeait aussi les jeunes goélands de ltannée qui ntavaient pas
encore un trop fort gofit de poisson (Anse-aux-Sauvages).

"They used to eat gullts eggs too. They would go up
around the c¢liff, you know., And when the gulls started to
hatch, they would go up there, There was eggs and they
breaked eggs, and the next day they would go back and pick
up only the fresh ones, And, they used to eat gull's eggs.
(...)s Yes, they would eat sea gulls, but not the old ones
though; the ones of the spring (...). they were really
good, But the old ones they were strong. Now, they tell
me that you can?t eat them at all, because the draggers,
you know, they throw so many cod livers over that they are
just pure cod oil, But before, you see, there were no

cod livers thrown over for them, (...). Take any sea
bird and put it to soak overnight and you put a couple of
sponnfulls of vinegar in the water; it will take the

fishy taste away'.

MAMMIFERES
Nos informateurs nous ont rapporté 1ltutilisation dtune
douzaine dtespéces de mammiféres appartenantlé neuf familles
différentes. On les chassait, on les élevait et méme, dans le cas
des mammiféres marins, on les péchait.
Lepus americanus (liévré). Le liévre servait & supplémenter le régime
carné (Penouille), On le capturait & 1lfaide de collets
(Anse-aux~Sauvages).

Canis familiaris (chien). On se servait des chiens pour chasser le

caribou et ltorignal., On utilisait aussi des attelages de
chiens pour sortir les quartiers de viande dYorignal du bois

(Anse-aux=-Sauvages).
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Vulpes vulpes (rensrd, fox). On en capturait au pidge et on vendait

les peaux & un acheteur itinérant juif ou & Hyman., Quand
Hyman ne payait pas assez cher, on essayait dfobtenir un
meilleur prix du marchand ittinérant (Anse-aux-Sauvages).

Phoca (pagophilus) groenlandica (loup-marin, seal). On ne le

chassait pas beaucoup dans la baie de Gaspé (Penouille et
Anse-aux-Sauvages ),
"Pecoples were not hunting seals very much, not that I
know around here., ' Some of them used Lo take the oil

and make doughnuts, you know, many years ago."

Bgquus caballus (cheval, horse). On garcait un seul cheval, au

plus deux., On sten servait pour labourer la terre et
aussi. aller & Gaspé ou Cap-des-Rosiers (Cap-Gaspé).

"Then before the road was open,.. we had horses for
hauling wood, And we had those cutters to go to
Gaspé and to go to Grande~Gréve, or something like
that. We had great big buffaloes, buffaloes made
of good sheepskin, (...). The horses were all
harnessed up, We had two harnesses: one for work
and one for driving. And we had a big set of
bells, old time bells. (...). Everybody had
small bells, sometimes going right around their
stomach, you know. Bigz bells, were four bells,
were as bilig as that, .and you put them all over the
saddle. And you ear that coming in the night-time,
in col¢ nights in the wintertime... coming down,

it sounds well, And then they had a set of bells
ther used to put on the shafts, you know, on the
shafts., And that would be gling, gling, glingt

It was nice,

Some neople kept two horses, you know, if they had
lots of work. (...). If you did not have a horse,
you would have an ox," (Petit-Gaspé).
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Sus_scrofa (cochon, pig). Le porc constituait un élément important
du régime alimentaire., Les cultivateurs fumaient eux-mémes
le jambon. Et lthomelette au jambon constituait un plat du
dimanche (Anse-aux-Sauvagcs). On en salait aussi la viande
pour la conserver (Cap-Gaspé, Anse-aux-Sauvages et Penouille).
Lorsouton faisait boucheric, le sang étail recueilli par les
femmes pour faire du boudin; & mesure que lc sang coulait, on
v ajoutait de petites pincées de sel pour ltcmpécher de
coaguler (Anse-aux-Sauvages). Généralement, on ne gardait
pas plus de deux cochons (Anse-aux-Sauvages). A ltautomne,
on tuait un ou deux cochons et on en faisait geler la viande
quton gardait de cette fagon durant lthiver., Au printemps,
lors du dégel, on salait ce qui restait de manidre & le
conserver durant les chaleurs (Cap-Gaspé et Anse-aux-Sauvages).

“Generally here, years ago, we hacd two pigs. Ue would
keep one over during winter. (...). It generally
weighed from three to four hundreds pounds, That was
always all salvaged. And then make four hams., And
then (...) you salt the rest in the spring too. But

I can remember when I was a kid that the only fresh
meat, you see, was about from the spring, perhaps since

April to perhaps August, if some kids were selling from
house to house.

Odocoileus virginianus (chevreuil). On chassait le chevreuil pour
supplémenter le régime carné (Penouille).
M.ces alces (orignal, moosc). La viande dtorignal servait &
supplémenter le régime carné (Penouille).
"Quand on ntavait pas assez de viande, on allait dans

le bois se chercher un orignal ou un chevreuil, du
liévre ou de la perdrix,™
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On utilisait aussi la peau pour faire des raquettes., Bien
quton rencontre des orignaux dans la région de Forillon,

on allait souvent le chasser dans le fond de la baie de Gaspé,
& 1tintérieur des terres.

fiSome of them used to go up the river in the winter
moose hunting, you know. They would drive up to

St. Majorique or some place with a horse. Then

they would take their dogs, teams of dogs, and some
of them would have a tent, others would just build a
fire, Last years, they used a littlec stove and a
tent, Before, there was a fellow, and old fellow,
(...), he never used a tent, him and his chums. They
would leave in the morning and walk with bread, a bag
of bread on their backs, (...) and a gun. And he
saic that just about sundown, he started looking for
a big cedar, dig a hole right dowm to the ground, and
they cut branches, and they make a fire to sleep there,
And he said that a man with his feet to the fire
would never catch a cold.™

Ran~ifer tarancus (caribou). De nos Jjours, on ne rencontre plus

de caribou dans la région ce Forillon, mais auparavant il
v existailt et on le chassait., A ce propos, la relation
dtun vieil informateur de 93 ans nous décrivant ltarrivée
des.premiers orignaux annonciateurs de la disparitions de
caribous est saisissante.

"There were no moose until I was... thirty years of age.
The caribou .is gone and the moose has come., I

remember my father coming in that cdoor and saying:
fiJohn Lambert says the moose are coming back,” And the
moose came back, it came back in my lifetime (...). ¥e
went as far as the second range, you know, near the
Griffon road here., My father and I went hunting and I
saw this track., On a green sod on the side of the roac,
I could see this track., I said to him: ‘t/hat is it?"
He said: "That is a moose track.,! They used to have
spurrs coming down the hoof, you know; they had gone
now in the sod and make the mark in the sod. This is,
as far as I can remember, the first sign of any moose

I sawe (oee).
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(On chassait le caribou pour le peau)

Caribou meat was awfully good, cdelicious., Caribou
meat, I think, is far better than moose., Delicious
meat (...). They used the hide mostly to make their
snowshoes., Ly first snowshoes, that my father had
made for me when I was a boy, werc madc of caribou
skin, They would take the hair off and then stretch
it, and then cut it in what they called a 'babiche®,
to malie snowshoes. I do not think that they used
hides for clothing. Of course, the Indians did. DBut
not thite peoples. (They used them for robes for
sleighs) (Penouille).

Par la suite, 11 fallu aller chasser le caribou, plus
loin, dens la vallée de la riviére Saint-Jean ol un
informateur se souvient en évoir vu des troupeaux de 75 ou
80 (Anse-aux-Sauvages). Ce témoignage est corroboré par
un autre informateur de Penouille,

n(,,,) moi, j'en ai vus, jtétais homme, jtallais dans
le bois ici, (...), sur les limites de Gaspé ici.

On appelait c¢a des brlés; il y avait déja eu des
gros feux. On pouvait les compter par 75 ou 80 (...).
Ici aussi, tout lec long de la cdte, il y en avait

qui faisait la chasse au caribou; ils watchaient les
tempétes devant le nord., Il y en a en masse qui ont
fait la chasse: ces vieux de Cap-aux-Os et puis de
Riviére-su~Renard, en masse., Pas beaucoup dans
Penouille, parcequleux ce ntétait pas des gros
chasseurs; ils récoltaient leur viande, puis leur
lard, puis leur boeuf. (...). La peau... pour faire
des utilités., Il 7 en a qui avaient Jusqu'd des
culottes faites avec ca. (...). Ils les portaient
cans le bois pour faire la chasse, trappcr.,™

Comme on peut le constater par ces témoignages, & cette
époque le caribou jouait cans la vie des gens du Forillon
& peu nrés le méme rdle que devait jouer plus tard son
remplacant, ltorignal., Cependant, on pourrait croire

que le disparition du caribou aurait pu &tre & ltorigine de
modifications de certains détails de la vie que notre

enquéte trop rapide nta nas su déceler,
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Bos_taurus (vache, boeuf, veau, cow, ox, celf). Les bovidés
étalent probeblement les animaux les plus importants des
cultivateurs de la céte norcd de baie de Gaspé., Pour
nourrir le béteil durant l*hiver, on le mettait en
péturage cans les bois adjacents pendant la belle saison,
de fagon & pouvoir cultiver le fourrage sur les terres
défrichées., Comme nous l'avons WVu, le boeuf attelé &
une charrette servait au transport de la morue de la plage
au haut de la falaise, On allait aussi chercher l'eau
au ruisseau avec un attelage & boeuf.

"Je me levais & quatre heures <u matin, je donnais

la bouteille au petit bébé, et aprés ga jrattelais

mon boeuf. Jtallais au ruisseau ou est-ce quton

prenait l'eau, jtemplisais mon quart, et puis je

venals & la maison, et puis je le vidais dans un

autre quart (...). Il fallait deux quarts cteau

pour Javer le linge ces bébés." (Grande-Gréve).
Quand on ntavait pas ce cheval, on se servait dtun boeuf
pour lsbourer. Une telle pratique se serail poursuivie
jusquteaux environs de 1950 (Cap-Gaspé). Ntayant pas &
maercher sﬁr sol trop picrreux, les boeufs nfétaient pas
ferrés.,

Les terres étant nctites, les nécheurs-cultivateurs
ne garcalent ordinairement pas plus de deux vaches,
Cepenciant nous avons rencontré un cultivateur qui en
avait gerdées jusqutd dix (Penouille). Bien entendu, ce

cultivateur ntavailt jamais exercé le métier de pécheur

et toute sa vie était orientée vers la terre. Les vaches
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étaient gerdées pour leur lait et leur créme. A partir de
ces produits, les femmes fabriguaient du beurre qui était
salé pour étre conservé durant 1thiver (Anse-sux-Sauvages).
Ce beurre pouvait aussi étre échangé contre de la morue

3 des pécheurs qui ne gardaient pas de vaches (Penouille).
On faisait aussi du fromage:

Wy mother used to make it. They would save the

milk and the skim milk (take the cream off it, you

know). And used to heat it, and save the rennet out

of the calf stomach. And that they would put that

in the thick of the milk. And then they had a mold,

and you put this in a cotton rag, and you set it in a

mold, ZAnd then you had a cover and you would pile

stones on it (weights). And you would have to turn
it over everyday, and keep the weights on it until

it dried out.” (Anse-aux-Sauvages).

Le fromage pouvait étre teint & 1taide dtune teinture
spéciale., Le processus entier de fabrication prenait

neuf jours, Notre informateur nous a rapporté quton
fabriquait peu de fromage dans la région et que ce produit
était surtout fabriqué dans la baie des Chaleurs.

On mangeait aussi la viande des bovidés. Celle=ci
était conservée, gelée ou salée. On ne perdait rien; on
mangeait le coeur, le foie et méme les poumons qui, selon
un informateur, donnaient 1'impression de micher du carton,
Le principal usage du fumier était de servir & engraisser
Ja terre, mais la bouse de vache pouvait constituer une
trés bonne médecine contre les engelures. Ctest ainsi qutun

voyageur qui stétait gelé les deux pieds pu les sauver en

passant tout lthiver avec ses pieds enterrés dans la bouse
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de vache, L'histoire ne parle pas de 1ltodeur qui dévait
régner cans la maison, mais peut-étre quti cette époque
on y portait.moins attention (Anse-aux-Sauvages).

La peau du boeuf, de la vache et du veau était
recherchée; lthomme de la maison en falsait des bottes, des
mocassins et des raquettes. Cette praticue stest poursuivie
‘jusque dans 1&5 années quarante et la plupart de nos
.informateurs se souviennent en avoir febriqué eux-mémes,
Pour faire les.bottes, on avait besoin dfun cuir qui ne
se ressére pas, ctest pourquoi on considérait que ctétait
mieux de tuer les vaches et les boeufs vers la pleine lune
(Anse;aux-Sauvages). Ces bottes étaient faites de cuir
souple, tanné & Québec.

#And tﬁey used to make all their own boots, They

- used to kill their cattle and, in the spring, send
the hides to Québec to get the leather tanned. And
in the vintertime, tliey would make their boots,

They had everything, pubt linseed oil and everything.

(.ve). Boots had sole (...) and mocassins were

made of sreen hide." (Anse-aux-Sauvages).

Ces bottes étaient faites sur un moule spécial en bois

et on utilisait des chevilles de bois pour assembler les

. cifférentes piéces de cuir de la semelle (Anse-aux-Sauvages).
Par contfe, le pied des mocassins était fait cde peau noﬁ
‘tannée, tandis que le jambiére était de véritable cuir
souple, préparé & Québec,

Miocassins, it is nothing at all to meke. You just

take a piece of greenhide leather. You just take the
hide and put it in soaking water, And then you make
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a frame, take a good line, and stretch it well on it
on this frame, and put it out to freeze. And then,
you take an adze; it is Just like a hoe, but it is
sharp, you see, and you use it like (...) or working
on wood, And you scrape it and you cut the hair
right off close to it. And after that you leave
them dry to the frost., And you take cod oil, and
put a red coating (?) to give it a good hue and
grease it on the two sides with cod oil., Then you
leave it there three deays, and then you take a tub
and you take yellow soap (...), and you make a
heavy soap suds. And you put it into that, and you
wash it, and you work it until it comes out Jjust
like a glove. And you would make your mocassins
with that. You got a lasts the same than that, but
not that shape; it is round. And you put a draw
string, you put your draw string in from the center,
put a knot on each side, and you just go through
and draw it, and it turns the leather right up,

you see, Ancd you put your top in, sew your leg on,
(eeo). That is all we used to wear in the winter,
it was green hide mocassins. (eo.). It cost about
a dollar, if you hacd a pair made, But if you were
making them yourself, green hide did not cost as
anything., It was only the legs; you would send the
calf skins, if you like them to get tanned."

Cette méme technique nous a été rapportée par deux autres
informateurs, & quelques détails prés., Les "hausses™ ou
jambiéres ntétaient pas toujours de peau de veau, mais aussi
e peau de mouton, et parfois de toile (Penouille et
Petit=Gaspé). Les peaux vertes étaient aussi vendues par
les cultivateurs aux pécheurs qui les payaient en espéces
(probablement de la morue) et en travail manuel (Penouille).
"On faisait nos chaussures nous autres mémes (...), avec
du cuir des animaux du voisinj; nous autres on nten
aveient pas dtanimaux. Fux autres, ils gardaient des
animaux tout le temps, mais ils ne pouvaient pas
tout tout le temps dresser du cuir., Ouand ils en
avaient une de spair, on leur domnait quelque chose,

on allait travailler pour, puils on avait une peau
verte guton mettait & tremper.m
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On pouvait encore acheter les peaux, mails alors une

pidce de peau verte nécessaire pour fabriquer une paire
de mocassins coltait 'une piastre®™, Pour faire des
raguettes, on utilisait la peau de la téte des animaux &
cornes, Pour obtenir un bon cuir qui se resserre, idéal
pour les raéuettes,_il était préférable que 1ltanimal ait
été tué vers la nouvelle lune. Cette peau était coupée
“en laniéres, étirée et grattée. On utilisait la peau crue,
non travaillée, Notre informateur, & qui nous demandions
pourquoi on utilisait la peau de la téte pour faire des
raquettes, nous répondit que, si on ne ltutilisait pas &
cette fin, elle serait perdue et que ctétait 1a la
principale raison de son utilisation dans la fabrication
des raquettes, Cette remarque, nous croyons, est typique
¢es habitants de la région et montre jusqutd quel point
toutes les ressources disponibles étaient utilisées.

Qvis aries (mouton, sheeg). On gardait des moutons en petit’
nombre, de trois 3 cing pour un pécheur-cultivateur.
Durant 1'été, les moutons étaient gardés en paturage,
comme le reste du bétail, en dehors des champs cultivés,
dans les bois adjacents, Les animaux étaient marqués de
fagon quton puisse les reconnaltre & la fin de la saison.

"The fields were all fenced and the cattle and sheep
were all turned back in the woods. And the sheep,
we used to mark their ears. Our mari here was 2
square on top of the right ear and underneath the

left, And we had a little piece of iron bent like
this. We Just put their ear on a block of wood and
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cut their ear off. (...). MNow then, some would
Just have one end cut off, some would have a hole in
it, others would have (...). All different marks,
And the cattle, well I used to cut their ‘ears the
same, but some would burn letters in their hoofs and
horns. 'le got it here because our fatherts name was
loses, IS; and you just written that, and you had to
burn it every rear because the hoof would grow, But
in some places they branded them with red iron, but
it was for lifetime, (...). The young cattle and
sheen were only put out in the svring and only
brought in the fall,” (Anse-aux-Sauvares),

Cn ¢levait le mouton vour Ja viende, meis aussi nour le
ieine (Can~asné, Anse-auvn-Sauvages, Petit-Gaspd,
Grande-Gréve et Penouille).
#0n carczit des moutons. Le printemps, on les
tondait, on lavait la laine (...). i'on bonhorme
ntaicdeit, il les tondait; mol je lavais la laine,
Ouan¢ jtavais le moven, je la séparais en dew::
Jjtenvo;als tant ¢ livres en Haut pour filer, et
le restent je le filais moi-méme, je le carcais,
comme vous appelez, le soir., (uanc les enfants
commencalient & grandir, 12, je leur en faisais
écharviller (...)."
Dtanrds nos informateurs, i1 semble quton tricobalit la
leine »utdét quton ne la tissait, le tissarce étant surtout
aratiqué nmar les femmes canadicnnes-francaiscs (Penouille
et Inse-aw:-Sauvages).
“There were some vomen weaving, but not in Peninsula,
not in this narish. But in the Ffrench-Cenadian
narishes, ther would weave., French~Canadian omen
wove, but not inglish."
le tricot était surtout fait nar les fermes, mais les
liommes aussi tricotaient durant lthiver (Penouille,

Petit-Casné et Anse-aux~Sauveges). On tricotaient cdes

nitaines, des bas, des foulards, des chandails et des
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sous-vétements longs (Penouille et Anse-aux~-Sauvages). On
peut stimaginer que la fabrication & la main de piéces de
vétements aussi variées pouvait prendre une partie
importante du temps des habitants de Forillon.
lMais le mouton ne servait pas qutad faire des
vétements. Le suif était utilisé pour faire des chandelles
qui servaient & ltéclairage, On faisait aussi un mélange
de suif de mouton, de lait chaud, de muscade et de sucre,
qui était bon pour guérir le mal de gorge., Pour les
infections de la peau, on appliquait sur la partie malade,
préalablement encerclée de peinture rouge, un tampon ce
laine de mouton noir saupoudré de craie. De la crotte de
mouton c¢iluée dans de lteau était consicdérée comme un bon
reméde contre les oreillons (Anse-aux~Sauvages). De plus,
la peau de mouton & laquelle on avait laissé son poil
servait de couverte de cariole (Petit-Gaspé), tandis que
la peau de mouton, tannée et grattée, était utilisée pour
les jambiéres de mocassins, comme nous ltavons déji vu.
Cétacés (baleine, whales). On a cessé de faire la péche & la
beleine depuis longtemps déji dans la baie de Gaspé, mais
Ja plupart de nos informateurs en ont entendu parler par
leur pére ou leur grand-pére. LKt nous avons méme rencontré
un informateur qui se souvient avoir vu les bateaux baleiniers
revenir au port, duand il était encore enfant, Les baleines

étaient capturées cans la Baie et dans le Golfe, et on fondait
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la graisse pour en faire de 1lthuile sur la plage de
Penouille. Une bréve reconnaissance que nous avons
effectuée & Penouille nous & permis de trouver des pierres
noircies par le feu qul auraient bien pu servir de foyer
pour fondre la graisse de baleine., A marée basse, on peut
v voir des os de baleine & moitié enterrés.dans le sable,

A propos de la tradition orale sur la péche & la baleine,
écoutons ce récit dtun vieil informateur de 93 ans qui a
passé toute sa vie & Penouille,

Y] remember the last whalers. Most of the whaling
was before my time. The whaling started here, so

I have been told (of course I did not live through
this; I have been told). A ship came here from

the United States, from Nantucket (I think from
Nantucket), to catch a load of fish. They were
supposed to catch their load, you see, On board,
they had a man named Abram Coffin who was a Quaker,
And he had to sign, he was ask to sign... they had to
sign a paper that they caught their load, that they
did not catch their load, they bought their load, so he
refused to sign. That's the story that has been
told. And therefore he would not take it back to
the United States and he stayed there. And he was
the men that taught the Gaspé peoples the whaling:
before, they did nét know how to kill the whales.
That is the story I got; he was from Nantucket,
home of the whaling industry in the United States.
He asked for a settlement and from that on the
whaling industry in Gaspé flourished and got up

to, I understand to seven ships, seven schooners
going out,

One of them was the captain Annettt!s who lived just

a mile or two from here, And my father went on that
boat., Her name was the defiance. He went a summer
or two on her and whaled, But the last whaler was
captain Tripp from Gaspé Bay South. It is now called
Wakeham, And the first schooner he had, as far as

I can remember, was the Admiration. And the next

one was the James Dwyer, One of his key man used to
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live near here, 5 or 6 acres away on the next farm.,
His name was Charles Patterson, He was some man,

he wes & man that went in the bow, you know, a
harpooner, He had to be a kind of supermen. That
was the last whaler, There are still whales in front
there, but not the quantity, the number, that there
used to be some years agoe.."

La méthoce de capture utilisée était la méme que celle des
gens de Nantucket & cette époque. La baleine était

" voursuivie dans une embarcation & rame, hezrponnée et touée
jusqutau bateau, Ensuite, on la dépecait et on en fondait
la graisse sur la nlage (Anse-aux~Sauvages).

M- father remembered that., They used to go out
and harpoon them whales. They used what they called
a whale-boat; it was 22 feet long and about 7 feet
wice, And they used to put 6 or 8 men in that. It
vas having 6 oars and there was one man steering
with an oar and the fellow that used to harvoon the
whale (he was in the bow). And they get close to
stick the harpoon. And perhaps he (whale) towed
them for miles. Then after, he had to come up to
breathe and they woulcd get the line in, you see,
And they had lances; it was like a long pointed
affair, There was a certain place now where they
hac¢ to hit him, because it is hard to kill him,
You take a fish perhaps 60 feet long, there now;
it was no roses., And then they would bring them up
by the side of the vessel... and they put ropes
underneath, and they would get down with spades
and they cut the blubber off. A good whale, they
said, was about a foot thick., And then they piled
that in the hole of the vessels, I can imagine the
smell of that. And they saicd that they were greased,
vou know, their clothes you could smell them for a

- mile, when they come in., And then, on Peninsula
noint, they had great big pots there and they used
to melt it, put it in barrels and send it to Quebec.

l'éme si un informateur de Petit-Gaspé se souvient que
son grand-pére lui a dit avoir mangé de la viande de
baleine, il ntest pas clair que les habitants (et par

cela nous entendons les pécheurs -et non les armateurs)
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de la cbte nord de la baie de Gaspé aient déjid péché la
baleine & leur propre compte., Dtaprés les témoignages
que nous avons recueillis, il semble plutdt que les
habitants cde la cdte se soient engagés comme marins ou
harponneurs & bord de bateaux baleiniers appartenant &
des armateurs ou capitaines de la région. Cette question
ntest pas résolue. IEt il se pourrait bien que les habitants
du Forillon, lorsqutils apercevaient une baleine au large
dans le baie, ltaient poursuivie dans une simple chaloupe
& rames pour la tuer avec un harpon. Peut-étre qutune
étude plus approfondie nous aiderait & vérifier cette
hypothése.

Megantera novaecangliase (humpback whale). On chassait surtout

cette espéce de baleine, la finback (Balaenopters. phyvsalus)

et la sulphur (Sibbaldus musculus) étant trop rapides

pour quton puisse les harpomner (Penouille).
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CHAPTTRE IIT

LES MINERAUX ET ILES ELEMENTS NATURELS -

Incore ici, comme dans le cas des espéces animales et
végétales, nous ne parlerons que des minéraux rapportés par

nos informateurs au cours cdes entrevues., Pour ce qui est des

autres éléments naturels, eau, air et feu, nous nous en tiendrons

aux principaux usages cités, car la liste de toutes leurs
applications risquerait d'étre longue et laborieuse, et tellement
générale qutelle ne serait pas typique des communautés qui ont
fait 1ltobjet de notre cnquéte,

Plomb. La mine ce plomb de Petit-Gaspé, dont on a tenté
1texploitation sous le régime francais, est bien connue de
nos informateurs.

"There was an old mine there; the French used to
have an old mine there in Little Gaspé. There were
different ones; they tried different places., It
seemed that there were a percentage of silver and
lead. But, the one in Little Gaspé they worked it
under the road and they had a shaft going down.
And it seemed the further they went away from the
sea, the less they found, And they ceame to the
conclusion, I guess, that the vein was under the
vater.” (Anse-aux-Sauvages).
Mais il n'y availt pas du plomb qutd Petit-Gaspé, on en
trouvait aussi & 1ltAnse-aux-Sauvages, comme nous le dit
un informateur, aprés avoir décrit la mine de Petit-Gasné
oll il a résicé toute sa vie,
"They had a tunnel (...). You go down the bank (...)
an. that tunnel started at some kind of leveled spot,

at may oe one hundred, two hundred feet from high
wvater, They cut & tunnel that passed underneath
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the road overthere (...). Then they had another

one sunk back there, pretty well filled up., And then,

they had one down at Indian Cove. But what hapened

there, I do not know (...) Anyway, one day they
cecided, they pulled out everything and they went

aT 8.3/" o "

Nos informateurs ne semblaient pas faire la différence.
entre la mine exploitée sous lec régime francais et celle
exploitée plus tard, au XIX® siécle. Peut-étre a-t-on
tenté dtexploiter la méme mine & deux reprises? Incore
une question non résolue.

Du plomb, on en trouvait aussi prés de Penouille, au
ruisseau & 1'Fau, et on s'en servait pour faire des
hamegons & magquereau (Penouille).

"ear the brook, the brook that is called Watering

creek, there was a stone there, and they used to

cut the lead off, to make sinkers for their lines,

for mackerel bobbers,!

Cette affirmation nous a été confirmée par un autre infor-
mateur de Penouille qui savait bien quton utilisait le

plomb local, mais nten connaissait pas la provenance

exacte,

"Les plombs, on faisaient ¢a nous autres méme aussi.
Tu faisais un moule avec du sable, un morceau de
papier ou dtécorce de bouleau. (...). On ramassait
le plomb, (...). Il y en a qui ramassaient le
plomb, Pas direct dans Penouille. Mais il y en

a ici dans Penouille, Les vieux ramassaient ca,
mais nous autres on ne conneissait pas ca,W

In parlant des ''plombs™, ltinformateur voulait sans doute
signifier les pesées en plomb utilisées pour les lignes &

main & morue.
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Argile, Quand on ntavait pas de poéle, on faisait des fours
34 pain avec de ltargile & laquelle on ajoutait du foin
sec (Penouille)., Les pécheurs saisonniers batissaient
de tels fours sur la gréve de Douglastown, en utilisant
un petit baril pour mouler ltintérieur du four
(Anse-aux-Sauvages).

"In Douglastowm, they used to make them (bake-oven)
out of clay. And ther take a flour barrel and they
set it on the ground and they put pleces of wood
on the bottom, so that the bottom would be flat.
And they meke a hole in the back for the smoke to
go. And they just had a piece of iron that they
used to shut as a door with some thing as (...)

on it. OSomeday, when the clay was hard, they
would set fire to it and burn the barrel out. You
see, there they had their bake-oven (...). That

is what they used to make in the summertime.?

Pierre., On utilisait la pierre pour construire les cheminées
et les foyers. Ces foyers ne sont plus utilisés depuis
longtemps, mais nos informateurs les plus &gées sten
souviennent., Les foyers en pierre ont été remplacés par
les poéles en fonte (Penouille et Anse~aux-Sauvages)., De
grosses plerres servaient aussi & fabriquer les ancres en
nierre ou Mpiquasses® utilisées pour maintenir en place
les filets maillants & saumon., Certaines de ces "piquasses"
pesaient plusieurs centaines de livres (Grande-Gréve et
Penouille). It, & Grande-Gréve, les gros graviers de la
plage permettaient de faire sécher la morue directement
sur celle-ci; ceci constituait un avantage puisquton ntavait

pas besoin de construire des vignaux, comme aux endroits o

on avait des plages de sable.
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On utilisait bien le feu pour é'éclairer, se chauffer

et faire la cuilsine, Mais la famille Simon de

1t Anse-aux-Sauvages possédait une forge dans lacuelle

on travaillait le fer. Cette forge a été en opération
jusaue vers les années 1950; elle aurait été démolie
pour permettre 1l'élargissement de la route actuelle.
Jusqutau début du siécle, la voile était prépondérante
pour la propulsion des bateaux de peche. In fait, les
nremiers moteurs ntauraient fait leur apparition a

1t Anse-aux=-Sauvages quten 1912, il y a & peine 59 ans.
La forge des Simon de 1ltAnse-aux-Sauvages était aussi
pourvue de soufflets en cuir. Et il ne faut pas oublier
les deux moulins & vent de la famille Simon, dont 1tun
servait & moudre le blé et ltautre & scier le bois.
Dtailleurs, le batiment qui abritait le moulin & scie
est encore visible & ltAnse-aux-Sauvages, prés de la
route, A ltintérieur, on peut y voir unelpartie des
mécanismes origineux quil étaient en place jusquten 1R7.
Lteau était utilisée comme force motrice au moulin de
Vatering Creek, & Penouille. La plupart ces gens aveient
un puits, ma2is quand on nten avait pas, il fallait cller
chercher 1teau au ruisseau, Lteau était transportée dans
des tonneaux, sur une charrette & boeuf (Grande-Gréve.
On se servait aussi de lteau de source froide pour

conserver les aliments (Penouille).
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"Ca gardait le beurre frais jusqu'd temps quton
soit rendu chez nous., It puis chez nous, nous
autres on le gardait dans une fontaine, dans une
petite chaudiére,.m

&

Un verre dteau glacée, bu dés le lever, pouvait guérir
dtune extinction de voix. Et, si par hasard guelqutun
était atteint dtune pneumonie double, on pouvait toujours,
en derniére extrémité, ltenrouler dans une couverture de
leine trempée dans lteau glacée,
llous sommes conscient, dans ce troisiéme chapitre, de

ntavoir quteffleuré le sujet. MNous avons déja parlé de

Jtimportance quton accordait & 1tinfluence de la lune pour

Itagriculture et la péche, Il nous faudrait en plus savoir, si

les pécheurs du Forillon se servait beaucoup des astres pour

storienter en mer., Et enfin, il y a tout ltaspect de ltadaptation

2 la topographie locale, & la falaise, aux anses, aux plages de

sable et de gravier, que notre bréve enquéte ne nous a pas

permis dtaborcer.
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CONCLUSION

Aprés cette longue description de 1ltutilisation du milieu
naturel par les habitants ce cette portion de la baie de Gaspé
qui fait 1ltobjet de notre enquéte, nous pouvons maintenant
essayer de voir comment toutes ces données stintégrent en
général dans leur genre de vie et leur cycle annuel, Mais
avant dtaborder ce sujet, il nous faut dire quelques mots sur
1ltorigine de cette population.

Disons dtabord que la composition de cette population
est trés diversifiée. Dans les années 1790, la famille Simon
était déja établie & 1tAnse-aux-Sauvages, probablement précédée
dtautres familles guernesyaises., Avec les Simon, on retrouve
les Gavey, Roberts, Bichard, Lenfesty, etc., originaires de
1tfle de Guernsey, probablement attirés sur cette céte de la
baie de Gaspé par la firme Janvrin., Cette population était
homogéne et les plus &gés se souviennent encore des vieux qui

parlaient le Guernsey French, le patois normand de Guernsey.

Les descendants de la plupart de ces familles habitent encore

le Forillon et forment un noyau caractéristique parmi les
nopulations dtorigines cifférentes établies sur les cbtes de
Gaspésie, Par contre, du c6té de Penouille la situation est

trés différente., Le premier pionnier, aprés la conquéte, fut

un soldat de ltarmée de Wolfe, Richard Ascah, qui fut suivi

dtun dénommé Annett, originaire dtAngleterre, et dtAbreham Coffin,

né en Nouvelle-Angleterre. Quant & la famille Phillips (dont 1le
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nom stécrivait Philp), dtorigine écossaise, elle serait arrivéc
4 Penouille en 1831, Donc, population de langue anglaise qui
stadonnait & la péche, ltagriculture et 1tindustrie baleiniére.
Selon nos informateurs, ce ne serait que plus tard que les
Canadiens-Francais seraient venus sur cette clte, dtabord corme
pécheurs ou Yhommes de grave' & ltemplol des marchands de
noisson, puis de fagon permanente comme simples pécheurs ou
pécheurs-cultivateurs., Quant aux Amérindiens, on pense que
1tAnse-aux~Sauvages, comme son nom ltindique, était un ancien
emplaccment Micmac, mais cela ntest qutune suppositlon et personne
nten est certain., Cependant, un vieil informateur se souvient
dtune famille indienne, les Louis, et d'une famille métis, les
Lambert, qui habitaient encore la pointe de Penouille au début
du sitécle. Ces Amérindiens étaient probablement les derniers
de leur race & habiter l- baie de Gaspé., Ces quelques notes
constituent & peine 1tébauche dtune esquisse; elles ne rendent
pas compte de la réalité, Kt 1lthistoire de cette population
reste encore & écrire,

Tout de méme, & partir de cette bréve description et des
données que nous avons présentées dans ce travail, on peut en
conclure que, malgré des différences culturelles profondes
(on parlait des langues différentes, on pratiquait des religions
différentes), cette population, on pourrait aussi dire ces
groupes ethniques, est toute entiére tournée vers la mer, vers

les ressources de la Baie et du Golfe, ILa mer, la clte, ce
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sont.lé les grands agents naturels qui, fondant les différences
culturelles dans des genres de vie semblables, ont permis &
ces différents groupes de vivre céte & céte, sinon de
stintermarier comme le montrent plusieurs mariages entre
francophones et anglophones que nous avons notés durant notre
enquéte.,

Le type prévalant de cette céte semble étre le pécheur-
cultivateur., Il posséde ou a accés & une portion de gréve
ol il peut tirer sa barque, réparer ses filets et faire sécher
son poisson. OSa ferme est de petites dimensions, du moins
ltespace cultivé qui comprend un petit potager et un champ de
céréales et de fourrage dont la plus grande partie est destinée
awx animaux domestiques. Ceux-ci sont peu nombreux: un boeuf
quand on ne posséde pas de cheval, une ou deux vaches, deux
cochons, de trois & cing moutons, un chien peut-étre et des
poules. Mais il ne faudrait pas se leurrer; le pécheur-
cultivateur posséde une ferme, mais celle-ci n'est exploitée
qu'd au niveau de subsistance., Ctest de la péche qu'il vit, et
avant tout de la péche & la morue, Ctest pourquoi, dés le
retour de la morue, en mai, on le verra se lever avant le jour
pour visiter ses filets & harengs ol se trouve la précieuse
bouette pour appéter les lignes & main. De son c6té, ltépouse
doit elle-aussi commencer sa journée avec le soleil car,
pendant que 1l'époux est en mer, clle a charge des petits enfants,

du potager familial, de la maison de la ferme en général qui est
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plus ou moins ¢élaissée par les hommes qui pé€chent durant tout
le jour. Au retour des hommes, il faudra encore trancher la
morue, la mettre cans la ssumure; encore 1li, les femmes aideront
les hommes & trancher le poisson sur la gréve et parfois le
trevail se poursuivra tard dans la nuit, jusqu'd onze heures,
minuit. Ce sont encore les femmes qui seront en charge de
sécher le morue, les hommes ntayant pas le temps de cemeurer

& terre pour accomplir cette téche., Il va sans dire que les
enfants, aussitdét qu'ils sont assez grancs, vont aider les
parents & accomplir ces travaux; les filles & prendre soin des
plus petits et les garcons & pécher avec leur pére. Toute la
famille collabore dtune facon ou dtune autre aux activités de
la péche, tellement que le pécheur ne peut plus étre considéré
comme un étre isolé et qu'il faudra parler de péche familiale.
Cette incessante activité se poursuivra jusqutaux froids avancés
et certains pécheurs nous diront qutils sont sortis en mer
jusqutau 23 décembre, Les cinquante ou soixante quintaux de
morue séchée seront vendus ou échangés contre de la marchandise
& des marchands de poisson comme Hyman ou Fruing., Puis ce sera
la morte saison, lthiver. On célébre No¥l et le Nouvel An., On
orzenise des veillées, dans les maisons; certains violoneux
sont réputés. On sftamuse ferme, mais pas plus tard que minuit,
On travaille aussi; il faut couper le bois de chauffage, réparer
et fabriquer des filets, filer la laine et en tricoter ces
vétements, réparer la barque de péche ou en construire une

neuve, fabriquer ces rames ou Ces volles, des barils pour
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empaqueter la morue., In un mot, il faut se préparer pour 1tété
qui sten vient, liais on a le temps et, si on le compare aux
incessantes activités de 1'été, lthiver peut étre considéré
comme une saison de repos., Certains, durant cette période,

se feront méme trappeurs et tireront un petit revenus des peaux
dtanimaux & fourrure qu'il vendront & des marchands locaux ou
de passage, ou méme & des postes de traite de la Céte Nord..

En plus <e ce genre de vie basé sur la péche et sur
Jltagriculture, nous avons cru déceler deux autres types marginaux:
1tun basé uniquement sur la péche et ltautre sur ltagriculture,
Au cours de notre enquéte, nous avons entendu parler & plusieurs
reprises de celui que nous appelerons le simple pécheur. Celui-ci
est ordinairement un pécheur saisonnier venu stétablir sur une
piéce de terre exiglie ou non cultivable., A la limite, il posséde
un petit potager familial et quelques cochons. Toute la Qie
de sa famille dépend de la péche de la morue ou de guelques
espéces commercisles comme le hareng et le saumon, Si la péche
& la morue est bonne, il pourra acheter des marchandises qui
lui manquent au magasin ou les échanger contre de la morue & ses
voisins qui possédent des fermes. Ctest ainsi qu'il se procurera
sa viande de boeuf ou de porc, la peau pour faire des mocassins,
son beurre, s& farine, etc., lMais si la péche & la morue ne
donne nas, alors il faudra aller & la chasse, supplémenter le
régime carné & ltaide d'orignal, de liévre ou de perdrix. FEn

résumé, le simple pécheur vit au jour le jour, dans une conste:te
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incertitude, & la merci des éléments naturels (et probablement
aussi des marchands de poisson). Tout & 1ltopposé du simple
pécheur se trouve l'agriculteur. Ce dernier est & ltaise; il
posséde jusqutd une dizaine de vaches; il cultive du blé, Ses
seuls rapports avec les pécheurs sont pour échanger des produits
ce sa ferme contre de la morue séchée, Lrtagriculteur est
presque complétement tourné vers la céte. Il ne semble pas

que ce type alt été répandu dans la région ol nous avons enquéeté,
mais 11 ¥ a existé,

En dehors cde ces trois genres de vie, dtautres alternatives
se présentaient, ILa famille Simon, avec ses trois moulins et
sa forge en est un exemple, On pouvait aussi devenir pécheur ou
"homme ce grave® pour les marchancs de poisson, matelot sur un
bateau baleinier ou une goélette (plusieurs de nos informateurs
nous ont rapporté avoir eux-mémes navigué ou avoir eu des
navigateurs dans leur parenté ou parmi les ancétres). Bt plus
récemment, & partir du début cu siécle, on pouvait toujours
se faire blicheron durant 1thiver,

Encore une fois, nous le répétons, cette description des
genres de vie est basée sur un trop court séjour et des données,
par conséquent, fort incomplétes. Si nous avonsvfait cette
description, ctest qutaprés avoir présenté toutes nos données
sur ltutilisation du milieu naturel, nous avons senti le besoin
de les synthétiser et nous avons trouvé que cette synthése

trouvait sa place la plus naturclle dans un essail de description
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des genres de vie, Nous disons bien Messaif', car ltimage
obtenue est forcément distordue, trop simplifiée, mais nous
croyons qutelle pourra tout de méme servir dthypothése de
départ & des études plus approfondies.

Finalement, on peut ajouter, & lthonneur des habitants
de Cap-Gaspé, de 1l'Anse-aux-Sauvages, de Grande-Gréve, de
Petit-Gaspné et de Penouille, que, malgré 1ltutilisation intenmsive
de leur milieu naturel, de toutes les ressources qui étaient &
leur portée, ils ntont pas détruit les beautés naturelles de
Forillon, puisquton veut en faire aujourdthui un parc national
destiné aux gens des grandes villes modernes, pour leur donner
1ltoccasion de renouer leurs liens avec la nature. Les habitants
de cette portion de la céte nord de la baie de Gaspé ont
transformé le paysage, ils 1ltont humanisé, ils en ont utilisé
les ressources variées pour leur subsistance, mais sans jamais
le gaspiller. Lorsque nous étudions la vie des habitants du
Forillon, nous trouvons partout cet équilibre précaire entre
1thomme et la nature: 1l'ingéniosité de 1thomme face & 1ltimmensité
‘es éléments., Clest 14 le combat que les hommes et les femmes
de cette cbéte ont mené depuis la fin du XvIrz® siécle. Les
traces et les résultats de cette lutte sont évidents; il
faudrait les montrer aux visiteurs éventuels. Il ne faudrait

surtout pas oubliecr,


http://naturel3.es
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APPENDICE T

LIEUX D*TINTERET ARCHIOLOGIQUE

Site préhistorique de la pointe de Penouille. Ce site aurait
été situé & 1l'endroit ol se trouve maintenant la piste
dtaterrissage abandonnée. Selon Mlle Dorothy Phillips, des
villégilateurs auraient encore récemment trouvé des vases
complets de poterie préhistorique enfouis dans le sable,
lous ntavons pu voir ces piéces, car leurs possesseurs
habitent maintenant la Colombie-Britannique. Les seuls
fragments que nous ayons pu voir, en possession de la
famille Phillips, sont trop petits pour que nous puissions
les identifier et les rattacher & une culture préhistorique
quelconque, I1 faudrait demander ltavis dtun expert.

Site de 1téteblissement francgais détruit par le général
‘jolfe. Comme on sait, ce site a déja été fouillé au début
du siécle et les artefacts on été déposés au musée du
Chéteau de Remezay, & Montréal. On peut donc penser qutil
a été fortement bouleversé, lMonsieur Trnest Bond, dont la
famille habite la pointe depuis plus ce cinquante ans,

nous a indiqué un endroit ol se trouvent encore des
morceaux de vieilles briques et ou la tradition locale
situe une construction francaise. De plus, monsieur

Devid Phillips nous a fait voir des fragments ue brique et
de clous qu'il aurait trouvés & cet cndroit. Ces vpiéces
sont trop fragmentaires et trop peu caractéristiques pour

quton puisse en tirer quelque conclusion cgue ce soit.
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Site ou on fondait la graisse de baleine, Monsieur

Trnest Bond nous a encore indiqué, & 1textrémité de la
rointe de Penouille, un endroit ol on trouve des pierres
noircies par le feu. Ces plerres seraient les restes des
fovers sur lesquels étaient déposés les grands chaudrons

3 fondre la graisse de baleine., Une carte du XIX® sidcle
indique & cet endroit 1ltexistence dftunc telle fonderie.

De plus, nous avons pu voir, & marée basse, les restes
dtos de baleine & moitié enfouis dans le sable.
Mademoiselle Phillips nous a fait voir une hache en pierre
polie qui aurait été trouvée sur la terre paternelle.

Le moulin & farine de la famille Simon & Penouille. Dans
le ruisseau Watering, & quelques centaines de pieds en
amont du chemin qui longe la céte, nous avons trouvé les
restes de ce qui semble étre un barrage pour un moulin
utilisant 1l'eau comme force motrice. Dans le 1lit du
ruisseau, on peut voir encore des restes de planches et
un grand crochet de fer, Sur un cb6té du ruisseau, malgré
la végétation envahissante, nous avons crd distinguer des
restes de fondation, Selon notre informateur,

monsieur Thornber Phillips, on aurait commencé & construire
ce moulin en 1868, Ce moulin servait & moudre les céréales

cultivées par les gens ce la place,
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La mine de plomb de Petit-Gaspé. Cette mine de plomb cdont
on & tenté ltexploitation sous 1ltintendant Talon est donc
ancienne, Il faudrait la localiser et, si ctest possible,
trouver les traces des autres cxploitations miniéres du
olomb qui ont été tentées & cet endroit au XIX® sidcle.
Le moulin & vent & farine de la famille Simon., Ce moulin,
situé & 1!'Ansec-aux=-Sauvages, a été démoli. Cependant, il
existerait une vieille photographie sur laquelle il
apparait, Ce moulin aurait été construit avant celui
de Penouille,
Ttablissement Bon Ami. A cet endroit, se situe le seul
établissement permanent, & 1ltannée longue, de ce cété de
la péninsule de Forillon. De vieux informateurs se
souviennent y avoir vu une meison, un puits et des
bétiments attenant pour les animsux, Un seul pécheur-
cultivateur v vivait avec sa famille,

ces lieux dtintérét archéologique sont localisés sur

la carte 1,
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Carte 1.~ Localisation des ILieux dtintérét archéologique sur
le territoire visité., Ichelle de la carte, 1:50,000
Référence: Direction ces levés et cde la certographie,

[
J

Ministére de 1l'énergie, des mines et ces ressources,
Ottawa, Canada; Gaspé, 22A/16, édition ZMCE, séric

A 761
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APPENDICE II

ADDITTONS TOPONYMIQUES

Ces acdditions ont été effectuées par monsi~ ur Irwin Simon
de 1ltAnse-aur-Sauvages, lorsque nous lul avons suggéré ce
merquer sur une carte & 1:50,000 les noms de lieux non indiqués.,
Comme le montre la carte numéro 2, la plupart de ces additions
toponymiques se trouvent sur la cbte inhabitée du Forillon,
Plusieurs de ces caractéristiques topographiques servaient de
points de repére pour les pécheurs en mer, On s'en servait
pour déterminer la position des lieux de péche., A propos des
lieux de péche utilisés par les pécheurs locaux, ce méme

informateur nous & domné une liste de six, situés dans la

baie de Gaspé, ou & proximité., Ce sont: sand bank, little bank,

shivhead bank, Norway bank, little hill et big hill,

lMalheureusement, comme nous ntavions pas ce carte marine avec
nous, il nous & été impossible ce situer ces lieux de péche.,
Ce travail reste donc & flaire.

Liste des additlons toponymigues:

l.- Three Runs creek, A lt'encroit ol le ruissezu cébouche dans

la mer, il faudrait sauter trois hauts~fonds avant de
prendre le large.
2.~ Cap=aux-0s., Nous avons vu, ¢écrit dans les papiers de la
famille Simon, 'Cap Bozeau',
.-~ ILa Grancde-fAnse., C('est la grande plage de sable de Cap-aux-Os.
L.~ ILa Montagne Ronde. On s'en sert comme point de repére

Jorsquton est en mer,
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Gottts Hill.. Céte dans le chemin entre Petit-Gaspé et
Grande=Gréve.

Le Quai. A cause de 1lteau profonde que lton trouve juste
& 1textrémité de cette pointe.

Mount Saint Alban.

Le Portage.

Burnt Mountains,

Flat_Rock.

Gros Déboulis,
Pierre Carrée,

Le Négre ou Nigger

Second 0ld Man ou le Deuxiéme Vieux.

Le cap de la Vieille marqué sur cette carte serait en réalité
le cap du Vieux (0ld Man). Il y aurait donc une erreur.

Le cap Gaspé est aussi appelé Shiphead.

0ld Woman ou la Vieille. Appelé aussi Flower Pot Rock,
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Carte 2.- Localisation des additions & la toponymie locale,
Echelle de la carte, 1:50,000, Référence: Direction
des levés et de la cartographie, Ministére de lténergie
des mines et des ressources, Ottawa, Canada; Gaspé,

224/16, édition 3MCE, série A 761.
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APPENDICE IIT

LES TNFORMATIONS

Dens cette liste, nous ne donnerons que les noms de nos
principaux informateurs. ILa plupart du temps, au cours des
entrevues que nous avons effectuées, ces informateurs ntétaient
pas seuls A répondre & nos questions et leur épouse et méme
les enfants ont contribué & nous fournir de précieuses
informations.

l.- lonsieur Elymer Langlais est gardien du phare du cap Gaspé
et est né & Forillon. Madame Langlais est la fille du
gardien ce phare orécédent,

2.- liessicurs Léonard et Nelson Langleis, Monsieur Langlais
peére était pécheur, tandis que son fils a aussi fait la
péche, mais a navigué durant une partie de sa vie.

3.~ Monsieur Irwin Simon de 1tAnse-aux-Sauvages est &gé de
65 ans et est actuellement employé au frigorifique de
Petit-Gaspé, Il est descendan£ des premiers Simon venus
stétablir dans la région et posséde de nombreux papiers
de famille. Son intérét pour lthistoire de la région est
trés grand,

Lo= Madame Albert Langlais esl née & Grande-Gréve et est dgée
dtenviron 75 ans. A notre visite, en 1966, son mari péchait
encore le saumon & ltaide dtun grand filet maillant,

5.=- lMonsicur Percy Roberts est né & Petit-Gasné et est &gé

dtenviron 78 ans. Il a navigué durant une grande partie
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de sa vie, dtabord pour le service de protection des
nécheries et par la suite sur un bateau garde-céte.
Monsieur Thornber Phillips est né & Penouille ot il
posséde une ferme. Il est &gé cde 93 ans et stest révélé
une source inépuisable de renseignements. Sa fille,
mademoiselle Dorothy Phillips, est 1ltauteur dtun article
sur lthistoire de Penouille publié dans la Revue dthistoire
de la Gaspésie. La famille Phillips posséde aussi des
papiers de famille,

Monsieur Ernest Bond est &gé dtenviron 58 ans., Il ntest
pas né sur la pointe de Penouille, mais sa famille y a
vécu depuis une cinquantaine dtannées, Il pratique

a~

encore la néche avec son fils 8gé de 19 ans.
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Carte 3.~ Localisation des principaux informateurs rencontrés
durant notre enquéte, Ichelle de la carte, 1:50,000,
Référence: Direction des levés et de la cartographie,
Ministére de lt'énergie, des mines et des ressources,
Ottawa, Canada; Gaspé, 224/16, édition 3MCE, série

A 761,
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