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Sommaire 
 
Les principaux objectifs du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants 
sont les suivants : 

• évaluer le statut de conformité aux limites établies à l’égard des résidus de 
pesticides dans les aliments consommés par des enfants dont l’âge se situe  
entre 3 et 15 ans; 

• échantillonner des aliments ethniques; 
• fournir des données à Santé Canada quant aux résidus de pesticides dans les 

aliments consommés par les enfants aux fins d’évaluation de risque   
 

Dans le cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants, un total de 
836 échantillons d’aliments transformés a été acheté dans la région d’Ottawa. Ces 
échantillons comprenaient un large éventail de produits comme des céréales, des produits 
laitiers, des produits de fruits et légumes transformés, des aliments prêt-à-manger et du 
miel. Tous les échantillons provenaient d’épicerie; plus précisément, d'un magasin 
d’alimentation d’une chaîne nationale (incluant les produits biologiques et casher) et de 
nombreux magasins de plus petite taille d'alimentation ethniques (chinoise, indienne, 
latino-américaine et moyen-orientale).Les échantillons ont fait l’objet d’analyses visant 
les résidus de pesticides et les métaux. Au total, 2 199 analyses ont été réalisées. 
 
L’analyse des résidus de pesticides dans ces échantillons a été réalisée au moyen d’une 
méthode d’analyse multi-résidus permettant de détecter 300 composés distincts 
(carbamates, organochlorés ou organophosphorés). Des méthodes d’analyse d’un seul 
résidu ont été utilisées pour détecter l’alar, l’amitraze et l’éthylènethio-urée. L’analyse 
des métaux dans les échantillons a été réalisée au moyen d’une méthode permettant de 
détecter 15 métaux différents, soit l’aluminium, l’arsenic, le bore, le cadmium, le chrome, 
le cuivre, le fer, le mercure, le manganèse, le nickel, le plomb, le sélénium, l’étain, le 
titane et, enfin, le zinc. 
 
Sur les 836 échantillons analysés, 621 (74,3 %) ne renfermaient aucun résidu de pesticide 
détectable. Les 215 échantillons restants (25,7 %) présentaient des concentrations 
détectables de résidus de pesticides, dont 36 (4,3 %) renfermaient plus d’un type de 
résidu chimique. Sur les 215 échantillons qui contenaient des concentrations détectables 
de résidus de pesticides, 12 (1,4 % de tous les échantillons) renfermaient des 
concentrations de résidus de pesticides supérieures à la limite maximale de résidus 
(LMR); ces produits contrevenaient donc aux dispositions de l’alinéa 4d) de la Loi sur les 
aliments et drogues (LAD). Aucune des concentrations de résidus de pesticides excédant 
les limites recommandées ne posait de risque pour la santé humaine. La majorité des 
échantillons analysés à l’égard des résidus de pesticides (plus de 98,6 %) était conforme 
aux LMR du Canada. 
 
Les 836 échantillons ont également fait l’objet d’une analyse de détection de métaux. 
Nombre des métaux analysés sont présents naturellement dans les aliments et sont des 
éléments nutritifs essentiels. Les aliments peuvent présenter de plus fortes concentrations 
en certains métaux dont l’aluminium, le cuivre et l’étain, lorsque ceux-ci sont utilisés 
comme 1) additifs alimentaires, 2) constituants de pesticides et 3) dans la transformation 
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des aliments. Les métaux lourds pouvant poser un risque pour la santé comprennent 
l’arsenic, le cadmium, le mercure et le plomb. Les concentrations de la plupart des 
métaux détectés dans la présente étude étaient inférieures aux recommandations établies. 
Des concentrations d’arsenic supérieures à celles qui étaient prévues ont été décelées 
dans plusieurs produits de riz. Santé Canada a fourni une appréciation des risques pour la 
santé à l’ACIA indiquant que ces concentrations d’arsenic ne constituaient pas un risque 
important pour la santé des enfants candiens (incluant les populations sensibles). 
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1 Introduction 
 
L’utilisation de produits chimiques agricoles a donné lieu à un débat houleux dans le 
sphère publique sur les effets de ces produits sur la santé des Canadiens. Les 
gouvernements et les responsables des services de santé recommandent aux Canadiens 
d'adopter un régime alimentaire plus sain et plus nutritif. En général, les consommateurs 
suivent cette recommandation et se montrent disposés à accroître leur consommation de 
fruits et de légumes frais et de céréales afin d’améliorer leur santé personnelle. Cette 
volonté est en partie attribuable à l’accessibilité inégalée de ces denrées tout au long de 
l’année, laquelle est rendue possible par un réseau complexe d’agriculteurs, de 
manipulateurs de denrées, d’importateurs, de transformateurs d’aliments et de détaillants. 
 
L’utilisation des pesticides et d’autres produits chimiques agricoles accroît également 
l’accessibilité des fruits et des légumes frais. Ces produits chimiques augmentent le 
rendement, élargissent l’étendue des régions géographiques propices à l’agriculture, 
prolongent la durée de conservation à l’étalage et améliorent l’apparence de nombreux 
aliments. Par contre, l’utilisation de produits chimiques agricoles durant la production 
alimentaire fait en sorte que certains aliments peuvent contenir des résidus chimiques qui 
pourraient être une source de préoccupation pour les consommateurs canadiens.  
 
Comme les métaux sont omniprésents dans la nature, tous les aliments en contiennent. 
L’exposition des produits alimentaires crus aux métaux présents dans l’environnement 
peut contribuer à augmenter leur concentration dans les aliments transformés. La 
présence de métaux peut provenir de l’utilisation de pesticides (cuivre), de constituants 
de pesticides et d’engrais. Les métaux peuvent également entrer dans la composition 
d’additifs alimentaires, d’agents technologiques alimentaires, de préparations 
vitaminiques, et être ajoutés aux aliments afin de les enrichir en minéraux.  
 
Puisque tous les Canadiens sont susceptibles d’être exposés à ces résidus chimiques dans 
les aliments qu’ils consomment, les questions suivantes se posent : en quelles 
concentrations les composés sont-ils présents et ces concentrations sont-elles sécuritaires 
pour les différents segments de la population canadienne : les enfants, les adultes et les 
aînés. 
 
Deux organismes fédéraux se partagent la responsabilité de la réglementation des 
concentrations de résidus chimiques dans les aliments. L’Agence de réglementation de la 
lutte antiparasitaire (ARLA) de Santé Canada est responsable de 1) l’homologation des 
pesticides pouvant être utilisés au Canada et 2) de l’établissement des limites maximales 
de résidus (LMR) applicables aux résidus de pesticides dans les aliments, qu’ils soient de 
provenance canadienne ou importés au Canada. Santé Canada est également responsable 
de l’établissement de LMR et des tolérances applicables à d’autres produits chimiques 
agricoles, dont les métaux et les résidus de médicaments vétérinaires. Le rôle de l’Agence 
canadienne d’inspection des aliments (ACIA) est d’assurer la conformité des denrées 
alimentaires à ces LMR. Au moyen de programmes de surveillance et d’enquêtes 
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spéciales, l’ACIA recueille également de l’information sur l’incidence des produits 
chimiques, sur des résidus précis et sur certaines combinaisons denrée/résidu. 
 
Le principal programme dont se sert l’ACIA pour surveiller la conformité de 
l’approvisionnement alimentaire pour ce qui est des résidus de produits chimiquesest le 
Programme national de surveillance des résidus chimiques (PNSRC). 
<http://www.inspection.gc.ca/francais/fssa/microchem/chemchimf.shtml>. Dans le cadre 
de ce programme, l’ACIA surveille les fruits et légumes frais, les produits transformés et 
les aliments d’origine animale en vue d’évaluer leur conformité aux limites établies à 
l’égard des résidus de produits chimiques agricoles (incluant les pesticides), des résidus 
de médicaments vétérinaires, des métaux et des polluants environnementaux. Les 
activités d’échantillonnage du PNSRC, instauré par Agriculture Canada en 1978, ont 
débuté modestement. Elles font aujourd’hui partie des principales activités de l’ACIA et 
bénéficient d’un financement de millions de dollars par année. Le PNSRC produit les 
principaux renseignements sur les résidus requis pour attester l’innocuité de 
l’approvisionnement alimentaire canadien. 
 
Les résultats obtenus lors de la surveillance et des enquêtes sont comparés aux normes 
applicables établies par Santé Canada au moment de l’échantillonnage. L’évaluation est 
effectuée au moyen des ressources suivantes : 

• pour les pesticides (sauf l’éthylènethio-urée), les LMR ont été établies et 
réglementées en vertu de la Loi sur les produits antiparasitaires (LPA) et peuvent 
être consultées dans le site Web Sécurité des produits de consommation de Santé 
Canada, à l’adresse suivante : http://www.hc-sc.gc.ca/cps-spc/pest/protect-
proteger/food-nourriture/mrl-lmr-fra.php; 

• dans le cas de éthylènethio-urée, on considère que sa présence dans les fruits, les 
légumes ou les céréales de cette substance en quantité ne dépassant pas 0,05 ppm, 
ne constitue pas en soi une falsification (Titre 1 [Dispositions générales] du 
Règlement sur les aliments et drogues [RAD]); 

• tous les résidus de pesticides dont la LMR est non précisée doivent être 
conformes à la LMR générale canadienne de 0,1 ppm; 

• les tolérances et les LMR pour les métaux sont énoncées dans les différents titres 
du RAD (p. ex. : titre 15 [Falsification des produits alimentaires], titre 16 
[Additifs alimentaires], etc.). 

 
Dans le cadre de l’initiative « Rechercher la confiance du public dans la réglementation 
des pesticides et améliorer l’accès aux produits antiparasitaires à usage réduit incluant les 
pesticides à risque réduit », l’ACIA reçoit un financement additionnel pour mener une 
surveillance restreinte des pesticides dans les aliments consommés par les enfants. 
L’objectif général du Projet sur les aliments destinés aux enfants est de s’assurer de la 
conformité constante des aliments sur le plan des résidus de pesticides. Ses objectifs 
particuliers sont les suivants : 
 

• recueillir des données afin de déceler tout résidu potentiel de pesticide dans les 
aliments destinés aux enfants; 

• déterminer les aliments pouvant présenter des risques pour la santé liés à la 
présence de résidus de pesticides; 
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• déterminer la conformité aux LMR à l’égard des résidus de pesticides; 
• déterminer la conformité aux LMR à l’égard des tolérances pour les métaux. 

 
1.1 Sommaire des Projets précédents sur les aliments destinés aux 

enfants  
 
En janvier 2003, l’ACIA lançait le « Projet relatif au régime alimentaire des jeunes 
Canadiens » qui visait à détecter les résidus de pesticides dans les aliments consommés 
par cette tranche de la population. Le projet de 2003 ciblait les aliments consommés par 
les enfants de 18 mois ou moins. Les aliments analysés dans le cadre de ce projet étaient 
presque entièrement conformes (99,76 %) 
<http://www.inspection.gc.ca/francais/fssa/microchem/resid/2002-2003/babbebf.shtml>. 
En 2004, la portée des analyses du projet a été élargie à d’autres produits chimiques 
agricoles comme les métaux et certains résidus de médicaments vétérinaires présents 
dans les aliments destinés aux enfants de 2 à 10 ans. Les aliments analysés en 2004 
étaient tous conformes à la réglementation canadienne. Le rapport de 2004-2006  
(<http://www.inspection.gc.ca/francais/fssa/microchem/resid/2003-2004/todenff.shtml>) 
visait les aliments consommés par les enfants âgés de 6 mois à 15 ans. Le taux de 
conformité observé durant l’enquête de 2004-2006 était de 98,8 %. Le projet de 2006-
2007,  
(http://www.inspection.gc.ca/francais/fssa/microchem/resid/2006-2007/babresf.shtml), 
quant à lui ciblait les aliments consommés par les enfants du même groupe d’âge 
qu’en 2004-2006 (de 6 mois à 15 ans), mais les types d’aliments échantillonnés étaient 
différents puisque l’éventail des aliments disponibles pour ce groupe d’âge est très vaste. 
Le taux de conformité observé était de 100 %. 
 
Un sommaire des différentes catégories d’aliments examinées dans le cadre du projet 
de 2007-2008 est présenté à l’annexe A.  
 
1.2 Considérations relatives au Projet de 2007-2008 sur les aliments 

destinés aux enfants 

1.2.1 Généralités 

  
De façon générale, les aliments peuvent être divisés en trois grandes catégories : 1) les 
fruits et légumes frais; 2) les aliments d’origine animale comme la viande, le miel et les 
produits laitiers; 3) les aliments manufacturés comme les aliments en conserve, les 
céréales, les boissons, les aliments déshydratés, etc. Dans le cadre du PNSRC, l’accent 
est mis sur l’analyse des aliments d’origine animale et des produits agricoles bruts (p. 
ex. : « la pomme ») non lavés, entiers, non pelés et crus. En revanche, le Projet sur les 
aliments destinés aux enfants vise à recueillir de l’information sur les concentrations de 
résidus de produits chimiques dans les aliments manufacturés les plus couramment 
consommés par les enfants (c’est-à-dire le jus de pommes et les barres aux pommes). 
Dans le cadre du Plan d’action pour assurer la sécurité des produits alimentaires et de 
consommation, les enquêtes ciblées visent également les aliments manufacturés 
(<http://www.healthycanadians.ca/pr-rp/plan_f.html>). Une fois combinées, les données 
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recueillies dans le cadre de ces programmes aident les autorités sanitaires à évaluer les 
risques d’exposition des enfants aux produits chimiques agricoles. 

 
La multitude d’aliments accessibles et destinés aux enfants ainsi que les différents profils 
de consommation des enfants selon les groupes d’âge fait en sorte que l’ACIA ne peut 
pas évaluer tous les différents types d’aliments chaque année. Ainsi, d’une année à 
l’autre, le programme vise des aliments consommés par des groupes d’âges différents. 

1.2.2 Initiatives internationales  
 

Le United States Department of Agriculture (USDA) a établi un programme spécialisé 
d’analyse des résidus de pesticides : soit le Pesticide Data Program (PDP). En 
collaboration avec les ministères de l’agriculture des États et d’autres organismes 
fédéraux, les responsables du PDP gèrent les activités d’échantillonnage, d’analyse, de 
saisie des données et de déclaration des résidus de pesticides présents dans les denrées 
agricoles de l’approvisionnement alimentaire des États-Unis. L’accent est mis sur les 
aliments consommés en grandes quantités par les nourrissons et les enfants. La politique 
du PDP repose sur les dispositions de la Food Quality Protection Act de 1996 et sur les 
recommandations formulées en 1993 par la US National Academy of Sciences dans le 
document intitulé Pesticides in the Diets of Infants and Children. Le dernier rapport du 
PDP, publié en 2008, présente un résumé des données recueillies en 2007 
(http://www.ams.usda.gov/science/pdp/). 

 
Dans les pays de l’Union européenne (UE), l’échantillonnage des aliments destinés aux 
enfants est fait dans le cadre de programmes de surveillance continue mis en œuvre à 
l’échelle des collectivités ou des pays membres. Par exemple, le Pesticide Residues 
Committee (PRC) du Royaume-Uni évalue la conformité de l’approvisionnement 
alimentaire du Royaume-Uni par rapport aux LMR de l’UE. Les pesticides et les denrées 
ciblés ainsi que les programmes d’échantillonnage sont définis par l’EU 
(http://www.pesticides.gov.uk/prc_home.asp). Le groupe publie des rapports trimestriels 
sur ses conclusions. 

1.2.3 Méthodes d’analyse  
 
Afin d’analyser les échantillons pour y détecter des pesticides inconnus, l’ACIA 
utilise des méthodes d’analyse qui permettent de doser simultanément un certain nombre 
de résidus de pesticides. Ces méthodes d’analyse multi-résidus visent les pesticides 
interdits au Canada, les pesticides pour lesquels une LMR a été établie au Canada et les 
pesticides ne possédant aucune LMR. Les méthodes d’analyse multi-résidus les plus 
couramment utilisées (c’est-à-dire les méthodes validées par l’ACIA de chromatographie 
en phase gazeuse/spectrométrie de masse [CG/SM] et de chromatographie liquide à haute 
performance [CLHP]/détection par fluorescence) permettent également de détecter de 
nombreux métabolites, impuretés et produits d’altération des pesticides. Il est important 
de noter que même si l’utilisation d’un pesticide n’est pas homologué au Canada, des 
résidus peuvent être présents dans les aliments importés.  

 
Actuellement, les entreprises agroalimentaires utilisent de nombreux produits chimiques 
agricoles dont la présence ne peut pas être détectée par les méthodes d’analyse 
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multi-résidus présentement utilisées. Des méthodes d’analyse d’un seul résidu ou des 
multi-résidus sélectives sont donc employées pour détecter les produits chimiques exclus 
des  méthodes d’analyses multi-résidus.Une méthode d’analyse d’un seul résidu permet 
de doser un analyte, tandis qu’une méthode d’analyse multi-résidus sélective permet de 
doser un nombre restreint de résidus chimiquement apparentés. Les méthodes d’analyse 
d’un seul résidu exigent habituellement plus de ressources et sont plus coûteuses par 
analyse de résidu.  

 
Pour être approuvée, une méthode d’analyse doit : a) convenir à l’usage auquel elle est 
destinée et b) satisfaire à certains paramètres de validation. Les caractéristiques typiques 
de validation prises en compte sont les suivantes : 
 

• taux de récupération 
• sélectivité 
• spécificité 
• exactitude 
• linéarité/étendue 
• précision 
• répétabilité/reproductibilité 
• limite de quantification (LQ)  
• limite de détection (LD) 

 
Les paramètres applicables aux limites de détection (LD) et aux limites de quantification 
(LQ) peuvent être corrigés en fonction des objectifs de l’étude. Le maintien des LQ et LD 
à de faibles niveaux exige un effort considérable de la part du laboratoire d’analyse. Il 
importe donc d’établir un équilibre l’accroisement de coûts associé à une sensibilité 
accrue et les objectifs du programme.Le principal mandat de l’ACIA est d’assurer la 
conformité aux LMR établies; par conséquent, les méthodes employées dans la présente 
étude ne peuvent être directement comparées aux méthodes utilisées dans les études sur 
l’alimentation totale de Santé Canada et du département de l’Agriculture des États-Unis 
(USDA). 

1.2.4 Limites de l’étude actuelle 
 
Le présent projet a été conçu sur le modèle d’une étude de cas et non pour la collecte de 
données statistiquement valables sur les types et les concentrations de résidus de produits 
chimiques ou de métaux dans les aliments destinés aux enfants. En effet, un 
échantillonnage statistique exigerait un nombre beaucoup plus grand d’échantillons, ce 
qui se traduirait par une augmentation substantielle des coûts ou une réduction 
considérable de l’éventail d’aliments que l’on pourrait échantillonner au cours d’une 
année donnée. 
 
En raison de la portée restreinte de la présente étude et de ses limites de conception, il 
n’existe pas de corrélation entre le nombre d’échantillons prélevés pour un aliment donné 
et l’importance relative de cet aliment dans le régime alimentaire typique. Aucune 
méthode statistique n’a été utilisée pour établir un plan d’échantillonnage tenant compte 
de l’abondance relative d’un aliment (p. ex. des pommes) par rapport aux différents types 
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d’échantillons obtenus (p. ex. différents types de barres fruitées contenant des pommes 
comme ingrédients).  
 
Aucun produit particulier n’a été ciblé, et les échantillons ont été prélevés au hasard. Ces 
échantillons sont le portrait éclair des aliments accessibles dans les magasins au cours 
d’une période de l’année donnée. Le plan d’échantillonnage n’a pas été conçu de manière 
à représenter le caractère saisonnier des produits disponibles et aucune distinction n’a été 
faite entre les différentes marques. Chaque échantillon était unique et peu d’échantillons 
en double ont été analysés. Les résultats de l’enquête ne devraient pas être considérés 
comme une indication de la conformité d’un produit ou d’une marque en particulier.  
 
Les résultats de la présente étude de cas ne doivent pas être directement comparés aux 
résultats du PDP de l’USDA ou du PRC du Royaume-Uni. (Voir la 
section 1.2.2 ci-dessus). Les objectifs de ces programmes diffèrent de l’information 
contenue dans le présent rapport de plusieurs façons, notamment en ce qui concerne : 
 

• le choix des résidus de pesticides et de contaminants à l’étude; 
• la nature du protocole d’échantillonnage; aléatoire vs ciblé; 
• les méthodes employées (méthodes d’analyse multi-résidus vs méthodes d’analyse 

d’un seul résidu); 
• le rendement analytique (ex. : LD). 
• le degré de préparation de l’aliment (lavage, épluchage, cuisson).  
 

2 Conception du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés 
aux enfants 

 
2.1 Objectifs 
 
Les objectifs globaux du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants étaient 
les suivants :  

• estimer l’exposition aux pesticides et évaluer l’état de conformité aux limites 
établies dans les aliments à l’égard des résidus de pesticides consommés par les 
enfants âgés de 3 à 15 ans en accordant une importance particulière aux aliments 
ethniques;  

• recueillir des données sur les résidus contenus dans les aliments consommés par 
les enfants aux fins de l’évaluation des risques. 

 
2.2 Activités d’échantillonnage et d’analyse dans le cadre du projet 

de 2007-2008 
Compte tenu des résultats des études antérieures sur les résidus de produits chimiques 
dans les aliments destinés aux enfants, divers changements aux activités 
d’échantillonnage et d’analyse ont été apportés au Projet de 2007-2008. Les échantillons 
proviennent d’un magasin d’alimentation d’une chaîne nationale (incluant les 
échantillons d’aliments biologiques et casher) et de cinq magasins de spécialités 
ethniques (chinoise, indienne, latino-américaine, moyen-orientale et turque). Tous les 



 

 Page 10 of 50 

magasins étaient situés dans la région d’Ottawa. Le nombre d’échantillons acheté à 
chaque épicerie était lié à la variété des produits et/ou marques disponibles et ne reflète 
pas la composition démographique relative aux enfants canadiens ou les quantités 
d’aliments consommés par ces derniers. 
 
Les nouveaux produits inclus à l’étude de 2007-2008 comprennent : les mélanges pour 
les produits de boulangerie (gâteaux, muffins, brownies, crêpes); les produits laitiers 
(yogourt et fromage); les fruits séchés; les collations aux fruits; les craquelins; les pâtes 
alimentaires séchées; les sauces à spaghetti préparées; les spaghettis préparés en 
conserve; les barres-collations; les céréales pour petit déjeuner; les croustilles; les soupes 
et les aliments disponibles dans les marchés ethniques.  
 
2.3 Critères d’inclusion  
 
Le Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants a été conçu de façon à offrir 
un aperçu des aliments consommés par les enfants canadiens âgés de 3 à 15 ans, 
notamment ceux qui pourraient consommer des aliments vendus traditionnellement dans 
les marchés ethniques. Les aliments contenant de la viande ainsi que les fruits et légumes 
frais ont été exclus de la présente étude puisque ces produits font déjà l’objet d’une 
surveillance régulière et sont visés par les programmes d’échantillonnage dirigés. 
L’accent a été mis sur les produits de fruits et légumes transformés, les produits céréaliers 
et à base de produits laitiers. Les aliments ethniques ont été inclus dans l’étude s’ils 
constituaient des aliments de base culturels ou s’ils étaient destinés principalement aux 
enfants (p. ex. : l’emballage). 
 
2.4 Précisions sur l’étude 
 
Une liste des groupes d’aliments destinés à de jeunes consommateurs a été créée, et un 
certain nombre de catégories d’aliments ont été définies. Les échantillons qui ont été 
analysés dans le présent rapport étaient disponibles dans les commerces de détail durant 
les mois de novembre et de décembre 2007. Les échantillons comprenaient des aliments 
traditionnels, de même que des aliments portant une allégation de production biologique 
sur l’étiquette. L’échantillonage incluait à la fois des produits canadiens et des produits 
importés. Sur les 836 échantillons analysés durant l’étude de 2007-2008, 293 des produits 
analysés étaient d’origine canadienne et 543 avaient été importés.  
 
Les échantillons étaient emballés dans une variété de formats : sachets en pellicule 
d’aluminium, conserves, boîtes, boîtes de carton, sacs et verre. Il s’agissait de produits 
frais, congelés, réfrigérés ou de longue conservation. 
 
La figure 1 ci-dessous illustre le nombre d’échantillons différents pour chaque catégorie 
d’aliment ciblé par l’étude. Comme il a été mentionné précédemment, cette répartition ne 
reflète pas la quantité relative de ces denrées dans le régime alimentaire des Canadiens. 
La figure 2 démontre la répartition des échantillons de chaque grand groupe d’aliments 
sous forme de catégories plus spécifiques d’aliments. 
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Figure 1 Nombre d’échantillons prélevés dans chaque catégorie d’aliments 

 

 

Figure 2 Répartition détaillée des quatre principaux types d’aliments évalués 
dans la présente étude  
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2.5 Précisions sur les méthodes d’analyse utilisées  
 
Les analyses d’échantillons réalisées dans le cadre du Projet sur les aliments destinés aux 
enfants ont été confiées à un laboratoire sous-traitant. Bien que le laboratoire sous-traitant 
ne soit pas tenu d’utiliser les méthodes de l’ACIA, il doit se servir de méthodes basées 
sur des modes opératoires normalisés qui sont accrédités par une tierce partie et qui 
satisfont aux limites de détection (LD), aux limites minimales de quantification (LQ) et 
au seuil de déclaration établis par l’ACIA. 

2.5.1 Méthodes d’analyse multi-résidus – Pesticides 
 
La méthode d’analyse multi-résidus utilisée dans la présente étude visant les produits 
transformés doit satisfaire aux exigences de la méthode de référence de l’ACIA « Dosage 
des pesticides dans le miel, le jus de fruit et le vin avec purification par extraction en 
phase solide (EPS), CG/discriminateur de masse et CLHP avec détection par 
fluorescence » ou les dépasser. Cette méthode permet d’analyser 300 types de résidus 
(énumérés à l’annexe B). La LQ de la méthode de référence de l’ACIA est de 0,010 ppm 
pour les carbamates et de 0,017 ppm à 0,034 ppm pour tous les autres pesticides. La 
méthode d’analyse multi-résidus utilisée par le laboratoire sous-traitant pour l’analyse des 
résidus de pesticides dans les produits laitiers doit satisfaire ou dépasser les exigences de 
la méthode de référence de l’ACIA « « Dosage des pesticides organochlorés et des 
diphényles polychlorés PCB dans les produits laitiers, le lait cru, les œufs et les produits 
des œufs par CG/DCE ».». Les limites de quantification  varient de 0,01 ppm à 0,05 ppm. 
Le tableau B-2 à l’annexe B énumère tous les analytes de pesticides visés par la méthode 
utilisée par le laboratoire sous-traitant.  

2.5.2 Méthode d’analyse multi-résidus – Métaux 
 
L’ACIA ne spécifie pas de méthode de référence pour l’analyse multi métaux. 
Cependant, les laboratoires sous-traitants doivent satisfaire aux limites de détection pour 
les métaux précisés par l’ACIA. Ces limites peuvent être consultées à l’annexe C. Les 
métaux suivants possèdent des exigences concernant les LD : aluminium, arsenic, bore, 
cadmium, chrome, cuivre, fer, mercure, manganèse, nickel, plomb, sélénium, étain, titane 
et zinc.  

2.5.3  Méthode d’analyse d’un seul résidu – Pesticides 
 
Dans le cadre du Projet sur les aliments destinés aux enfants, très peu d’analyses d’un 
seul résidu ont été réalisées. Les LD et les LQ des méthodes d’analyse d’un seul résidu 
validées par l’ACIA pour l’alar, l’amitraze et l’éthylènethio-urée (ETU) se trouvent à 
l’annexe D. 
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2.6 Résumé de l’analyse 
 
Le tableau 1 illustre la répartition des analyses qui ont été effectuées sur 
les 836 échantillons dans le cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux 
enfants. 
 

Tableau 1 Nombre d’analyses effectuées dans le cadre du Projet de 2007-2008 
sur les aliments destinés aux enfants 

Catégorie 
d’aliment  

Analyses 

 

Alar Amitraze Éthylènethio-
urée Métaux 

Pesticides 

*Méthode 
d’analyse multi-

résidus  
À base de fruits et 

légumes 177 177 173 375 375 

Produits céréaliers  - - - 365 365 
À base de produits 

laitiers  - - - 38 38 

Divers  - - - 58 58 

Total 177 177 173 836 836 

* La méthode d’analyse multi-résidus permet de détecter les 300 résidus de 
pesticides énumérés à l’annexe D. 
 

3 Résultats et analyse 
 
3.1 Ensemble des résultats 
 
Les résultats de l’étude de cas sont présentés dans le graphique ci-dessous. Des 
renseignements à l’appui de ces résultats sont fournis sous forme de tableaux dans les 
différentes annexes. 
 
En examinant les résultats de l’étude, il est important de tenir compte que l’origine d’un 
produit chimique dans un aliment ne peut pas être systématiquement déterminée. 
L’application de pesticides sur une culture vivrière constitue un geste intentionnel, alors 
que la présence de métaux dans un produit alimentaire peut résulter de multiples 
processus tels que : 1) les concentrations endogènes; 2) l’exposition des végétaux à des 
sources naturelles comme le sol et l’eau; 3) l’ajout direct (comme pesticide ou composant 
d’un produit de pesticide, additif alimentaire ou résultant d’un enrichissement 
alimentaire). L’analyse des résultats ne permet pas de faire de distinction ou de tirer des 
conclusions quant à l’origine des métaux analysés (c’est-à-dire, si l’aliment a été enrichi 
de minéraux et de vitamines).  
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3.2 Résultats pour les résidus des pesticides 

3.2.1 Répartition des résidus  
 
La Figure 3 illustre la répartition des échantillons qui ne contenaient aucune résidu de 
pesticides détectables; contenaient des concentrations de résidus conformes (les 
concentrations décelées sont égales ou inférieures aux LMR) et contenaient des 
concentrations de résidus non-conformes (les concentrations décelées étaient supérieures 
aux LMR établies au moment de l’analyse). 

Échantillons 
contenant des 

concentrations de 
résidus 

conformes aux 
normes 

canadiennes, 203 
(24,3 %)

Échantillons 
contenant des 

concentrations de 
résidus non 

conformes aux 
normes 

canadiennes,12 
(1,4 %)

Échantillons ne 
contenant aucune 

concentration 
mesurable de 
résidus, 621

 (74,3 %)

 

Figure 3 Répartition des résultats d’analyse des échantillons 

 
 
Au total, 1 363 analyses visant le dépistage des résidus de pesticides ont été effectuées 
sur 836 échantillons. En tout, 215 échantillons (25,7 %) contenaient des concentrations 
détectables d’au moins un résidu de pesticide. Sur ces 215 échantillons, 12 (1,4 % de tous 
les échantillons) contenaient des concentrations supérieures à la LMR générale et ont été 
considérées comme des infractions. Le taux de conformité globale était de 98,6 %, ce qui 
est comparable aux taux de conformité globale obtenus par le PNSRC au cours des cinq 
dernières années. Les résultats indiquent également qu’il existe des similarités entre les 
taux de conformité des produits canadiens destinés aux enfants et des produits importés 
destinés aux enfants (99,7 % pour les produits canadiens, 98,0 % pour les produits 
importés).  
 
Le Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants comprenait des échantillons 
en provenance de 45 pays.Les résultats sur les résidus de pesticides observés ne sont pas 
considérés comme représentatifs des résidus de pesticides pour tous les aliments importés 
de ces différents pays. Le tableau 2 présente un sommaire des résultats d’analyse selon 
l’origine de l’échantillon. Le sommaire comprend le nombre total d’échantillons, le 
nombre d’échantillons « positifs » (échantillons qui contenaient au moins un résidu), le 
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nombre d’infractions observé et le taux de conformité. Des 45 pays d’origine des 
échantillons, les échantillons de 27 pays contenaient des résidus de pesticides détectables. 
Les échantillons de sept pays (16%) possédaient des concentrations mesurables dans tous 
les échantillons analysés, et aucune concentration détectable de résidu n’a été décelée 
dans les échantillons provenant de 18 pays. 
 
Les taux d’infraction les plus élevés étaient associés aux pays avec le plus petit nombre 
d’échantillons (France et Croatie), mais aucune conclusion évidente ne peut être tirée 
pour ce qui est des taux de conformité de ces pays. Il est à noter qu’aucun pays d’origine 
n’a pu être attribué à 63 échantillons (« inconnus »), ce qui représente 6,51 % des 
échantillons positifs et 8,3 % des infractions. Comme la taille de l’échantillon varie entre 
les pays, les taux de conformité globale de chaque pays (tableau 2) doivent donc être 
interprétés avec réserve.  
 

Tableau 2 Répartition des résidus selon le pays 

 

Pays d’origine 
Nombre 

d’échantillons 

Nb. 
d’échantillons 

positifs 

Échant. 
positifs 

(% total) 

Nb. 
d’infractions 

Taux de 
conformité 

globale 
(%) 

Afrique du Sud 3 3 100 0 100 
Algérie 1 0 0,0 0 100 

Arabie saoudite 14 9 64,3 1 92,8 
Argentine 7 0 0,0 0 100 
Australie 1 0 0,0 0 100 
Belgique 2 0 0,0 0 100 

Brésil 1 0 0,0 0 100 
Bulgarie 5 3 60,0 0 100 
Canada 293 65 22,2 1 99,7 
Chili 1 0 0,0 0 100 
Chine 19 0 0,0 0 100 

Colombie 5 0 0,0 0 100 
Corée 5 0 0,0 0 100 

Costa Rica 1 0 0,0 0 100 
Croatie 1 1 100 1 0,0 
Égypte 13 1 7,7 0 100 

Émirats arabes unis 1 1 100 0 100 
Équateur 3 1 33,3 0 100 
Espagne 6 3 50,0 2 66,6 

États-Unis 131 30 22,9 0 100 
France 1 1 100 1 0,0 
Grèce 5 5 100 0 100 

Hong Kong 7 2 28,6 0 100 
Inconnu 63 14 22,2 1 98,4 

Inde 28 5 17,9 1 96,4 
Iran 9 1 11,1 1 88,8 
Italie 20 11 55,0 0 100 
Japon 1 0 0,0 0 100 
Liban 50 6 12,0 0 100 
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Pays d’origine 
Nombre 

d’échantillons 

Nb. 
d’échantillons 

positifs 

Échant. 
positifs 

(% total) 

Nb. 
d’infractions 

Taux de 
conformité 

globale 
(%) 

Malaisie 13 8 61,5 1 92,3 
Maroc 1 0 0,0 0 100 

Mexique 28 10 35,7 1 96,4 
Pérou 1 1 100 0 100 

Pologne 3 2 66,7 0 100 
Portugal 1 1 100 0 100 

République dominicaine 1 0 0,0 0 100 
Royaume-Uni 8 4 50,0 1 87,5 

Salvador 1 0 0,0 0 100 
Slovénie 1 0 0,0 0 100 
Suisse 1 0 0,0 0 100 
Syrie 7 0 0,0 0 100 

Taïwan 10 1 10,0 0 100 
Thaïlande 36 19 52,7 0 100 

Tunisie 3 0 0,0 0 100 
Turquie 21 6 28,6 0 100 
Vietnam 3 1 33,3 0 100 

Total 836 215 25,7 12 98,6 

 

Environ 4,3 % de tous les échantillons présentaient plus d’un résidu de pesticides. Des 
215 échantillons qui contenaient des concentrations détectables de résidus, 27 contenaient 
deux résidus différents, huit en contenaient trois résidus différents et un échantillon en 
contenait quatre résidus différents (voir l’annexe E).La répartition des échantillons qui 
possédaient des concentrations détectables de résidus est illustrée à la figure 4. 
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Figure 4  Répartition des échantillons contenant plus d’un résidu détectable 
 
 

Le tableau F-1 de l’annexe F présente les détails concernant les échantillons qui 
contenaient plus d’un résidu de pesticide distinct, incluant le pays d’origine. La majorité 
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des échantillons contenant des multi-résidus de pesticides provenaient des aliments à base 
de fruits et légumes (les pommes en conserve, dattes, fruit déshydraté, raisins sec), les  
biscuits, les croustilles, les produits céréaliers et les jus. Les données du 
tableau 3 montrent que le taux de conformité le plus élevé est associé aux produits à base 
de produits laitiers. 
 

Tableau 3 Répartition des résidus de pesticides par groupe d’aliment 

Description 
du groupe 
d’aliment 

Nombre 
d’échantillons  

Nombre 
d’échantillons 

positifs  

Échantillons 
positifs 

(%) 

Nombre 
d’infractions  

Taux de 
conformité 

(%) 

À base de 
fruits et 
légumes 

375 114 30,4 4 98,9 

Produits 
céréaliers 365 94 25,8 7 98,1 

À base de 
produits laitiers 38 38 0,0 0 100 

Divers 58 7 12,1 1 98,3 

 

3.2.2 Présentation de certains résultats de l’étude 
 
Les échantillons suivants ne contenaient aucun résidu de pesticide détectable: 
 

• produits de boulangerie 
• yogourt 
• fromage 
• gâteau 
• miel  
• boissons de soya  
• mélanges à dessert, à crêpe et pour cuisson au four 

 
La nature des résidus de pesticides observés dans les différentes catégories d’aliments est 
présentée au tableau 4. Les résultats au tableau 4 indiquent que la majorité des résidus de 
pesticides ont été détectés dans les biscuits, les fruits et légumes en conserve, les jus et les 
collations aux fruits. Les résidus les plus fréquemment détectés étaient les suivants :  
[2-phénylphénol] (48), pirimiphos-méthyle (37), malathion (31), captane (25) et 
chlorprophame (12).  
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Tableau 4 Résidus de pesticides détectés par catégorie d’aliment 

Type de 
produit 

alimentaire  

Nombre 
d’échantillons 

Nombre 
d’échantillons 

positifs 

*Nombre 
de résidus 
détectés 

Résidus détectés (nb. d’échantillons contenant 
des résidus détectés) 

Fruits et 
légumes en 
conserve 

120 37 39 

Captane, chlorpyrifos (2), endosulfan, éthion(2), 
éthylènethio-urée, 2-phénylphénol (27), 

perméthrine, pirimiphos-méthyle, profénofos et 
triazophos (2) 

Jus 121 34 43 

2-phénylphénol (6), captane (16), carbaryl (2), trans-
chlordane, diphénylamine  (2), éthylènethio-urée  

(3), fenbuconazole, imazalile, malathion (8), o ,p’-
 DDD (o,p’-TDE, o ,p’-DDT, propargite 

Collations aux 
fruits 

60 22 32 

2-phénylphénol (5), bromopropylate (3), captane 
(6), chlorpyrifos, cyperméthrine (3), cyprodinil, 

dicofol, diphénylamine (2), esfenvalérate, éthion, 
fenvalérate, fludioxonil, imazalile, iprodione, 

malaoxon, malathion (2), pirimicarbe 

Croustilles 48 17 24 
Chlorprophame (11), dieldrine, diphénylamine, 

éthion (2), malathion, p,p’-DDE (6), 2-
phénylphénol, pirimiphos-méthyle 

Sauces 13 1 1 2-phénylphénol 

Soupe 13 3 3 
Chlorprophame, 2-phénylphénol, butoxyde de 

pipéronyle 

Biscuits 119 48 59 

2-phénylphénol (2), 1,1’-biphényle , 
bromopropylate, captane, chlorpyrifos (6), 

chlorpyriphos-méthyle, dicofol, diphénylamine, 
éthion, fénitrothion (6), imazalile, malathion (9), 
myclobutanil, p,p’-DDE, butoxyde de pipéronyle 

(4), pirimiphos-méthyle (21), procymidone 

Collations 58 17 18 
Biphényle  (4), malathion (3), p,p’-DDE (2), 

butoxyde de pipéronyle (4), pirimiphos-méthyle (5) 

Céréales 46 5 6 
Captane, malathion (2), diphénylamine, 

chlorpyrifos-méthyle, dichlorvos 

Mélanges 43 4 4 
Chlorpyrifos-méthyle (2), malathion, butoxyde de 

pipéronyle 

Craquelins 31 9 12 
Chlorpyrifos, chlorpyrifos-méthyle, éthion, 

malathion, métalaxyle, pirimiphos-méthyle (7) 
Pâtes 

alimentaire 
31 8 8 

2-phénylphénol (3), malathion (3),  
pirimiphos-méthyle (2) 

Barres- 
collation 

18 3 4 diphénylamine (3), malathion 

Produits de 
boulangerie 

14 0 0 - 

Gâteau 5 0 0 - 
Yogourt 31 0 0 - 
Fromage 7 0 0 - 

Aliments 
prêt-à-
manger 

21 3 3 Biphényle , fenpropathrine, 2-phénylphénol 

Tartinades 19 3 4 
Myclobutanil, 2-phénylphénol, triadiménol, 

butoxyde de pipéronyle 
Boissons de 

soya  
9 0 0 - 

Miel 7 0 0 - 
Mélanges, 

farce 
2 1 1 Azoxystrobine 

Total 836 215 261 - 
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*Note 1: Comme un aliment peut être contaminé par plus d’un type de résidu, le nombre de résidus détectés 
pourrait être supérieur au nombre d’échantillons positifs. 

 
En total, 12 infractions liées à des résidus de pesticides ont été relevées parmi les 
836 échantillons. Ces résidus comprenaient : le 2-phénylphénol (1), le dicofol (1), 
l’éthion (1), le fénitrothion (1), le fenvalérate (1), le malathion (1), le pirimiphos-méthyle 
(5) et le triadiménol (1).Toutes les infractions étaient liées à des concentrations de résidus 
de pesticides supérieures à la LMR générale de 0,1 ppm. Le tableau 5 résume toutes les 
infractions relevées dans le cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux 
enfants. 
 
Tableau 5 Liste des infractions liées à des résidus de pesticides relevées dans le 

cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants 
 

No de 
l’échan-

tillon 

Type 
d’échantillon 

Origine Programme Résidu 
Concen- 
tration 
(ppm) 

Description de 
l’infraction 

CF0682 BISCUITS Mexique 
MRM – 
Pesticides1 

2-phénylphénol 0,138 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0653 DATTES  
Arabie 
saoudite  

MRM – 
Pesticides1 

Dicofol 0,297 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0486 
LÉGUMES EN 
CONSERVE 

Inde 
MRM – 
Pesticides1 

Éthion 0,270 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0458 BISCUITS Malaisie 
MRM – 
Pesticides1 

Fénitrothion 0,105 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0730 RAISINS SECS  Iran 
MRM – 
Pesticides1 

Fenvalérate 0,151 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0658 DATTES Inconnue 
MRM – 
Pesticides1 

Malathion 0,954 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0839 BISCUITS Croatie 
MRM – 
Pesticides1 

Pirimiphos-
méthyle 

0,109 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0831 CRAQUELINS 
Royaume-
Uni 

MRM – 
Pesticides1 

Pirimiphos-
méthyle 

0,132 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0846 BISCUITS France 
MRM – 
Pesticides1 

Pirimiphos-
méthyle 

0,152 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0830 CRAQUELINS Espagne 
MRM – 
Pesticides1 

Pirimiphos-
méthyle 

0,239 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0677 BISCUITS Espagne 
MRM – 
Pesticides1 

Pirimiphos-
méthyle 

0,343 
Supérieure à la 
LMR générale  

CF0805 TARTINADE Canada 
MRM – 
Pesticides1 

Triadiménol 0,127 
Supérieure à la 
LMR générale  

1 : MRM – Pesticides = Méthode d’analyse multi-résidus visant les pesticides. 
 

La plupart des aliments échantillonnés dans le cadre de la présente étude sont des 
aliments transformés ou manufacturés qui contiennent plusieurs ingrédients. Dans ce cas, 
il est impossible de déterminer quel ingrédient ou quels ingrédients sont responsables de 
la présence des résidus de pesticides et de rattacher les résidus de pesticides détectés à un 
ou plus d’un ingrédient spécifique.  
 

3.2.3 Conclusions 
 
Le taux de conformité globale des aliments canadiens et importés destinés aux enfants est 
élevé (99,7 % pour les produits canadiens et 98,0 % pour les produits importés). Aucun 
résidu de pesticides n’a été détecté dans les produits de boulangerie, le yogourt, le 
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fromage, les gâteaux, le miel, les boissons de soya et les mélanges (à desserts, à crêpes et 
à produits de boulangerie). La plupart des concentrations de résidus de pesticides 
détectées, mais conformes aux normes canadiennes, ont été observées dans les collations 
aux fruits, les biscuits, les croustilles et les jus. Cinq des infractions étaient liées à la 
présence de résidus de pirimiphos-méthyle dans les produits céréaliers. Parmi les 
échantillons contenant plusieurs résidus de pesticides, aucun n’était en infraction. Toutes 
les infractions relevées étaient liées à des concentrations de résidus de pesticides 
supérieures à la LMR générale de 0,1 ppm. 
 
La comparaison directe des résultats obtenus dans le cadre de la présente étude et ceux du 
PNSRC de 2007-2008 est limitée par la nature de la stratégie d’échantillonnage utilisée 
dans la présente étude (une taille globale de l’échantillon beaucoup plus petite, des 
répartitions différentes pour des produits canadiens et importés et un échantillonnage des 
produits céréaliers finis qui n’est pas effectué normalement dans le cadre du PNSRC). Par 
contre, les conclusions générales suivantes peuvent être tirées :  
 

• le taux de conformité des produits observé dans la présente étude à l’égard des 
résidus de pesticides est similaire à celui observé dans le cadre du PNSRC au 
cours des cinq dernières années; 

• les résidus observés dans les échantillons canadiens et importés sont très 
similaires; 

• des concentrations de pirimiphos-méthyle ont été relevées dans la présente étude 
alors que ce produit chimique est rarement détecté dans le cadre du PNSRC (le 
pirimiphos-méthyle est utilisé pour les grains céréaliers entreposés aux 
États-Unis1); 

• Les résidues les plus fréqumment détectés étaient le malathion, captane, 
pirimiphos-méthyle et 2-phénylphénol. Pour la majorité des résultats les 
concentrations étaient conformes aux normes canadiennes.  

 
 
3.3 Résultats sur les métaux 
 

3.3.1 Contexte  
 
Bien que de nombreux métaux soient naturellement présents dans les aliments, leur 
présence peut également être due à l’utilisation de produits chimiques agricoles, à la 
contamination de l’environnement, ou à l’utilisation d’adjuvants de fabrication et  
d’additifs nutritionnels. Des métaux comme le chrome, le cuivre, le fer, le manganèse, le 
sélénium et le zinc sont des minéraux essentiels au maintien de la santé. Alors qu’une 
quantité insuffisante d’un minéral essentiel dans le régime alimentaire peut être néfaste 
pour la santé humaine, une concentration élevée de certains métaux peut entraîner des 
effets toxiques. Les métaux posant les plus grands risques à la santé humaine (métaux 
toxiques) sont l’arsenic, le cadmium, le plomb et le mercure. 
 
L’exposition continue au plomb peut causer l’anémie, des effets toxiques sur les reins et 
entraîner des lésions au système nerveux central et au cerveau. Les jeunes enfants et les 
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fœtus sont particulièrement sensibles à la toxicité du plomb. Par ailleurs, les effets sur la 
santé provenant de l’exposition au mercure varient en fonction de sa forme chimique. Le 
mercure élémentaire lorsqu’il est inhalé peut causer des lésions aux voies respiratoires, à 
la bouche et aux poumons.Le mercure inorganique est susceptible de causer des lésions 
gastro-intestinales et rénales. L’exposition continue aux composés organiques du 
mercure, comme le méthylmercure, peut nuire au développement du cerveau des enfants 
et causer des altérations sensorielles tant chez les enfants que chez les adultes. L’arsenic 
est considéré comme une substance cancérogène pour les humains. Une exposition 
continue peut entraîner des effets sur les systèmes cardiovasculaire et circulatoire2. 
L’exposition au cadmium (à savoir, le cadmium inorganique) peut causer des lésions au 
niveau des reins, de l’estomac et des os. Le cadmium peut également jouer un rôle dans la 
carcinogenèse et l’hypertension3 chez les humains. 
 
Les aliments destinés aux enfants peuvent contenir des métaux provenant de diverses 
sources. Les métaux peuvent être utilisés intentionnellement dans la production vivrière 
sous forme de composants dans les préparations de pesticides ou comme des pesticides 
mêmes (p. ex. : le cuivre).Ces produits chimiques agricoles sont réglementés et surveillés, 
tout comme les pesticides. Les métaux peuvent provenir de la transformation des 
aliments ou de l’ajout d’additifs alimentaires. Les aliments en conserve ont une tendance 
de contenir des concentrations plus élevées de métaux (p. ex. : étain et nickel).Les 
aliments peuvent également être contaminés par les métaux toxiques contenus dans les 
engrais. De plus, les métaux présents dans les aliments destinés aux enfants peuvent 
provenir de la contamination de l’environnement. Plusieurs métaux toxiques peuvent 
provenir de déchets industriels et persister dans l’environnement. En raison de ces 
sources potentielles de métaux, il est vraisemblable que les aliments puissent contenir des 
métaux.  

3.3.2 Échantillons servant à l’analyse des métaux 
 
Les échantillons prélevés dans le cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés 
aux enfants ont fait l’objet d’analyses de dépistage de 15 types de métaux différents : 
l’aluminium, l’arsenic, le bore, le cadmium, le chrome, le cuivre, le fer, le mercure, le 
manganèse, le nickel, le plomb, le sélénium, l’étain, le titane et le zinc. Une répartition 
des métaux détectés par catégorie d’aliment est présentée au tableau G-1 de l’annexe G. 

3.3.3 Observations générales concernant les résultats pour les métaux 
 
Les résultats présentés ci-dessous constituent une mesure de la concentration totale de 
métaux dans les produits alimentaires et ne permettent pas de faire la distinction entre les 
formes organiques et inorganiques ni entre les espèces ioniques. Ainsi, ces résultats ne 
fournissent aucune information directe sur la biodisponibilité ou la toxicité du métal. Les 
résultats ne révèlent pas la source potentielle du métal (endogène versus ajout volontaire 
par l’utilisation de pesticides ou d’additifs alimentaires, etc.). Quoi qu’il en soit, les 
résultats obtenus dans la présente étude de cas peuvent être utilisés pour estimer les 
concentrations de métaux dans les aliments pour enfants et dégager toute tendance 
existante. Tous les échantillons du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux 
enfants contenaient des concentrations détectables de métaux. Bon nombre 
d’observations peuvent être effectuées et celles-ci sont présentées au tableau 6. 
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Tableau 6 Observations concernant les résultats pour les métaux 

Catégorie d’aliment Observations 
  

À base de fruits et 
légumes 

• Toutes les concentrations d’étain dans tous les 
échantillons étaient conformes aux normes 
canadiennes, incluant les fruits et légumes en 
conserve. 

Produits céréaliers 

• L’aluminium a été détecté dans la plupart des 
céréales, des produits de boulangerie, des mélanges 
déshydratés et des gâteaux. L’aluminium est un 
additif alimentaire autorisé jusqu’aux concentrations 
déterminées par les bonnes pratiques de fabrication.  

 

À base de produits laitiers • Le fer, le titane et le zinc étaient les principaux 
métaux détectés. 

À base de produits divers 

• Les produits de cette catégorie contenaient le plus de 
métaux;  

• Les aliments prêt-à-manger contenaient des 
concentrations particulièrement élevées 
d’aluminium, probablement en raison des additifs 
alimentaires. 

3.3.4 Présentation des résultats pour les métaux 
 
Il est important de noter que bon nombre d’aliments analysés dans la présente étude sont 
enrichis de métaux; par conséquent, les résultats ne sont pas représentatifs des 
concentrations naturelles. Toutefois, les résultats fournissent un aperçu des métaux 
contenus dans les aliments destinés aux enfants. De plus, les figures 5 à 7 illustrent la 
quantité moyenne (dans les échantillons positifs) de métal mesurée par grande catégorie 
d’aliments, pour ce qui est des métaux toxiques (arsenic, cadmium, mercure, plomb). 
 
Aluminium 
 
L’aluminium est un élément chimique qui se trouve naturellement dans les aliments. Il est 
également ajouté aux aliments durant la transformation. Le RAD permet l’utilisation de 
l’aluminium et de ses sels dans les aliments comme additifs alimentaires (agents anti-
agglomérants, agents raffermissants, colorants alimentaires naturels et agents stabilisants 
durant le traitement thermique). L’aluminium peut également provenir de l’utilisation de 
pesticides. Plus particulièrement, du fosétyl-aluminium, un bactéricide ou un fongicide, 
est appliqué sur diverses cultures comme les agrumes, les fraises, le cacao et les diverses 
cultures de légumes. Il est impossible de déterminer la source d’aluminium contenu dans 
l’aliment. La quantité détectée peut être associée à une source naturelle et/ou provenir de 
l’utilisation d’un pesticide ou d’un additif alimentaire. Des concentrations d’aluminium 
ont été détectées dans 747 échantillons (89,4 %). La concentration d’aluminium observée 
dans la présente étude variait de 0,022 ppm à 1 219 ppm. Les concentrations les plus 
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élevées ont été détectées dans les aliments et les mélanges pour petit déjeuner. Aucun des 
échantillons ne contenait de l’aluminium en quantité supérieure aux normes canadiennes.  
 
Arsenic 
 
L’arsenic est un élément naturellement présent dans le sol et dans les eaux souterraines. Il 
peut également entrer dans la composition de fongicides. Les concentrations d’arsenic 
permises dans les aliments sont spécifiées dans le tableau I du titre 15 du RAD, 
notamment une tolérance de 0,01 ppm dans les jus de fruits, les nectars de fruits, les 
boissons prêtes-à-servir et les eaux vendues en contenants scellés (sauf l’eau de source et 
l’eau minérale). De plus, une tolérance de 3 ppm s’applique aux colorants alimentaires 
naturels. Les concentrations d’arsenic dans les jus et les nectars de fruits étaient 
conformes aux normes canadiennes pour l’ensemble des 121 échantillons de jus analysés. 
Des concentrations détectables d’arsenic total (l’arsenic total comprend les formes 
organique et inorganique) ont été mesurées dans 415 échantillons (49,6 %). Les 
concentrations d’arsenic variaient de 0,005 ppm à 0,473 ppm. La figure 5 illustre la 
concentration moyenne d’arsenic détectée dans les 4 grandes catégories d’aliments. Les 
produits à base de produits laitiers présentaient les concentrations moyennes d’arsenic les 
plus faibles parmi les quatre grandes catégories d’aliments.  
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Figure 5 Concentration moyenne d’arsenic détectée dans les principales 
catégories d’aliments 
 
Les concentrations d’arsenic les plus élevées (> 0,200 ppm) ont été détectées dans les 
croustilles, les craquelins, les collations, les pâtes alimentaires, les céréales pour petit 
déjeuner et les aliments prêt-à-manger. Les cinq échantillons contenant le plus d’arsenic 
étaient des produits à base de riz. Il est bien connu que la présence d’arsenic est courante 
dans le sol et l’eau d’irrigation en Asie. La présence d’arsenic dans ces milieux peut 
présenter un risque accru en matière de salubrité des aliments, car les cultures vivrières 
sont produites dans cet environnement. L’Organisation des Nations Unies pour 
l’alimentation et l’agriculture (FAO) fait la promotion, dans la région, de pratiques 
agricoles et d’irrigation plus efficaces afin de réduire significativement la quantité 
d’arsenic dans les cultures vivrières. Les eaux souterraines constituent souvent un puits 
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pour l’arsenic, et une grande partie de l’eau d’irrigation des continents provient des eaux 
souterraines4. L’arsenic détecté dans ces produits de riz provient probablement des 
concentrations élevées d’arsenic dans le riz. 
 
Les résultats d’arsenic ont été évalués pour déterminer s’ils posaient un risque pour la 
santé humaine (incluant les populations sensibles). D’après l’avis de Santé Canada (SC), 
les concentrations détectées ne posent pas de risque pour la santé humaine.  Santé Canada 
a noté que certaines teneurs d’arsenic dans les céreales petit déjeuner et les pâtes étaient 
en effet supérieures aux valeurs toxicologiques de référence (VTR) établies par Santé 
Canada, particulièrement pour les grands consommateurs. Toutefois, ces valeurs 
s’appliquent à l’arsenic total. L’arsenic total peut inclure plusieurs composés d’arsenic, 
incluant des formes organiques et inorganiques. L’arsenic inorganique a des effets 
néfastes plus prononcés sur la santé humaine que l’arsenic organique. Santé Canada a 
donc mené une appréciation de risque en estimant que l'arsenic total était uniquement de 
forme inorganique.  Même en surestimant le risque de l'arsenic de cette façon, il a été 
conclu que les teneurs d'arsenic observées ne sont pas une source de préoccupation.  Tout 
de même, l'ACIA a entamée la mise au point d'une approche analytique permettant de 
distinguer les formes organiques et organiques d'arsenic.  Cette technique permettra à 
Santé Canada d'affiner son appréciation de risque à l'égard de l'arsenic. 
 
Bore 
 
Il n’y a aucune tolérance ou recommandation canadienne pour les concentrations de bore 
dans les aliments. Le bore est un élément naturel omniprésent dans la nature. Le bore se 
trouve dans la majorité des produits, naturellement, ou suite à son utilisation comme 
fongicide sur les fruits entiers 5. 
 
Les dépôts d’acide borique sur les fruits, provenant de son utilisation comme composé 
agricole, peuvent se décomposer en bore élémentaire. Vu les concentrations naturelles 
d’acide borique et de bore dans les végétaux, il serait difficile de faire la distinction entre 
le bore élémentaire provenant de l’utilisation de produits chimiques agricoles et les 
concentrations naturelles. Le bore est naturellement présent dans les cultures comme les 
fruits à pépins, les fruits à noyau et les raisins5.  
 
Des concentrations de bore ont été détectées dans 763 échantillons (91,3%). Les 
concentrations de bore variaient de 0,11 ppm à 57,53 ppm. Le bore et l’acide borique ont 
une faible toxicité. 
 
Cadmium 
 
Il n’y a aucune tolérance ou recommandation canadienne pour les concentrations de 
cadmium dans les aliments. Des concentrations de cadmium ont été détectées dans 492 
échantillons (58,9 %) et elles variaient de 0,002 ppm à 0,360 ppm. Les échantillons qui 
contenaient les plus fortes concentrations de cadmium (supérieures à 0,2 ppm) 
provenaient des croustilles (5), des pâtes alimentaires (1) et des grignotines (1). La 
figure 6 illustre la concentration moyenne de cadmium détectée dans les 4 grandes 
catégories d’aliments. Les produits à base de produits laitiers contenaient la concentration 
moyenne de cadmium la plus faible parmi les 4 grandes catégories d’aliments. 
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Figure 6 Concentration moyenne de cadmium détectée dans les principales 
catégories d’aliments 
 
Chrome 
 
Le chrome est un élément essentiel dans l’alimentation humaine.Il n’y a aucune tolérance 
ou recommandation canadienne pour le chrome dans les aliments. Des concentrations de 
chrome ont été détectées dans 639 échantillons (76,4 %) et elles variaient de 0,01 ppm à 
1,097 ppm. Aucune tendance particulière n’a été dégagée en ce qui concerne le pays 
d’origine ou le type d’aliment. 
 
Cuivre 
 
Le cuivre est utilisé sur les aliments comme fongicide. Une LMR de 50 ppm a été établie 
pour les composés de cuivre utilisés comme pesticides dans tous les fruits et légumes 
frais. Cette LMR s’applique également à tous les aliments transformés issus de fruits et 
légumes. Des concentrations de cuivre ont été détectées dans 808 échantillons (96,7%). 
Aucun des 375 échantillons d’aliments à base de fruits et légumes ne contenait de 
concentrations de cuivre non conformes aux normes canadiennes.Les concentrations de 
cuivre variaient de 0,03 ppm à 23,83 ppm.  
 
Fer 
 
Le fer est un composé naturel de la plupart des organismes vivants et constitue un 
élément nutritif essentiel dans l’alimentation humaine. Il n’y a aucune tolérance ou 
recommandation canadienne pour le fer dans les aliments. Des concentrations de fer ont 
été détectées dans 808 échantillons (96,7 %); celles-ci variaient de 0,33 ppm à 
286,60 ppm. Les produits céréaliers contenaient les plus fortes concentrations de fer 
(39,7 ppm) de tous les échantillons positifs combinés du projet (24,8 ppm). L’utilisation 
potentielle de farine enrichie de fer pourrait expliquer ce résultat.  
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Plomb 
 
Le plomb auquel on est exposé peut provenir de diverses sources environnementales et 
alimentaires. Plusieurs tolérances et recommandations à l’égard du plomb sont indiquées 
au titre 15 du RAD, notamment une limite de 1,5 ppm dans la purée de tomates et la 
sauce aux tomates, une limite de 0,5 ppm dans les protéines de poisson et les tomates 
entières, une limite de 0,2 ppm dans les jus de fruits, les nectars de fruits, les boissons 
prêtes à servir, et les eaux vendues dans des contenants scellés, sauf l’eau minérale et 
l’eau de source. Une tolérance de 0,15 ppm s’applique au lait évaporé, au lait concentré et 
aux préparations concentrées pour nourrissons. La tolérance des préparations pour 
nourrissons prêtes à servir, quant à elle, est de 0,08 ppm. Santé Canada a également établi 
une recommandation de 0,5 ppm pour le sirop d’érable.  
 
Sur les 836 échantillons du projet, 391 (46,8 %) contenaient des concentrations 
détectables de plomb. La figure 7 illustre la concentration moyenne de plomb détectée 
dans les 4 grandes catégories d’aliments. Aucune infraction aux recommandations 
canadiennes n’a été relevée. Les concentrations de plomb dans les aliments variaient 
de 0,002 ppm à 0,977 ppm. Les produits laitiers étaient les aliments qui contenaient la 
plus faible concentration moyenne de plomb. 
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Figure 7 Concentration moyenne de plomb détectée dans les principales 
catégories d’aliments 
 
Mercure 
 
Au Canada, la seule tolérance établie pour le mercure est celle de 0,1 ppm dans la portion 
comestible des poissons. Aucune concentration détectable de mercure n’a été relevée 
dans les échantillons du projet. 
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Manganèse 
 
Le manganèse est un oligoélément essentiel dans l’alimentation humaine. Actuellement, 
il n’y a aucune tolérance ou recommandation canadienne pour les concentrations de 
manganèse dans les aliments.Des concentrations de manganèse ont été détectées dans un 
total de 827 échantillons (98,9 %) et variaient de 0,021 ppm à 51,83 ppm. Parmi les 
échantillons qui contenaient des concentrations détectables de manganèse, les produits 
céréaliers contenaient la plus forte concentration moyenne détectable de manganèse 
(8,27 ppm) et les produits à base de produits laitiers, la plus faible concentration 
(0,17 ppm). Comparativement aux autres cultures vivrières, les céréales sont 
généralement riches en manganèse, ce qui explique les concentrations détectées dans les 
produits céréaliers.  
 
Nickel 
 
Les sources naturelles de nickel comprennent les sucres, les conserves, les noix, les 
haricots, les pois, le gruau, le chocolat, et les céréales. L’équipement servant à la 
transformation et à l’emballage des aliments (c’est-à-dire les conserves) peut également 
être une source de nickel dans les aliments. Il n’existe aucune tolérance ou 
recommandation canadienne pour le nickel dans les aliments Sur les 836 échantillons du 
projet, 739 (88,4 %) contenaient des concentrations détectables de nickel et variaient de 
0,01 ppm à 6,89 ppm. Les produits céréaliers contenaient la plus forte concentration 
moyenne de nickel (0,42 ppm). Ce résultat pourrait s’expliquer par les concentrations 
endogènes de nickel relevées dans la plupart des céréales.  
 
Sélénium 
 
Il n’existe aucune tolérance ou recommandation canadienne pour le sélénium dans les 
aliments. Le sélénium est un oligoélément essentiel dans l’alimentation humaine. Des 
concentrations de sélénium ont été détectées dans 517 échantillons (61,8 %) et variaient 
de 0,02 ppm à 2,64 ppm. Les plus fortes concentrations de sélénium ont été détectées 
dans les échantillons de pâtes alimentaires. Les pâtes alimentaires (de blé entier et de 
farine blanche) constituent une source importante de sélénium alimentaire. 
 
Étain 
 
L’étain est un métal lourd qui peut être toxique à de fortes concentrations. Il existe une 
tolérance de 250 ppm à l’égard de l’étain dans les aliments en conserve. Des 
concentrations d’étain ont été détectées dans 628 échantillons (75,1 %) et variaient de 
0,02 ppm à 180,70 ppm. Tous les échantillons qui contenaient des concentrations 
supérieures à 20 ppm étaient des produits en conserve. Tous les échantillons étaient 
conformes à la réglementation canadienne. 
 
Titane 
 
Le titane est un oligoélément présent dans la plupart des aliments. Selon le titre 15 du 
RAD, le dioxyde de titane peut être utilisé conformément aux bonnes pratiques de 
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fabrication comme agent anti-agglomérant et comme composant des colorants 
alimentaires.Il n’existe aucune tolérance ou recommandation pour le titane dans les 
aliments de provenance canadienne. Des concentrations de titane ont été détectées 
dans 713 échantillons (85,2 %) et variaient de 0,10 ppm à 16,72 ppm. 
 
Zinc 
 
Le zinc est un oligoélément essentiel dans l’alimentation humaine. Il n’existe aucune 
tolérance ou recommandation canadienne pour le titane dans les aliments. Sur les 
836 échantillons analysés, 834  (99,8 %) contenaient des concentrations détectables de 
zinc. Ces concentrations variaient de 0,13 ppm à 169,80 ppm. Les échantillons qui 
contenaient les plus fortes concentrations de zinc étaient généralement les produits 
céréaliers. Le zinc constitue un oligoélément important des grains céréaliers.  
 

4 Conclusions 
 
Les résultats du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants indiquent que 
la majorité des échantillons analysés (74,3 % des 836 échantillons) ne contenait aucune 
concentration détectable de résidus de pesticides. Des concentrations détectables de 
résidus de pesticides ont été relevées dans 215 échantillons (25,7%), dont 203 (94,4 %) 
qui étaient conformes à la réglementation canadienne. Le taux de conformité globale à 
l’égard des résidus de pesticides était de 98,6 %. Ce taux est semblable aux taux de 
conformité obtenus dans le cadre du PNSRC où beaucoup plus d’échantillons ont été 
analysés et pour lesquels la portée était plus étendue. 
 
Aucune infraction n’a été relevée à l’égard des tolérances visant certains métaux dans les 
aliments. De plus, la majorité des concentrations de métaux étaient inférieures aux 
concentrations prévues (d’après les données recueillies dans le cadre du PNSRC). 
Toutefois, des quantités élevées d’arsenic ont été observées dans certains produits de riz. 
Santé Canada a conclu que les concentrations d’arsenic contenues dans ces échantillons 
et dans tous les autres échantillons ne posaient pas de risque important pour la santé des 
enfants canadiens.  Dans le but d’affiner les futures appréciations de risques à l’égard de 
l’arsenic (plus spécifiquement les espèces d’arsenic inorganique), l’ACIA a entamé le 
développent d’une approche de spéciation de l’arsenic. 
 
En raison de la portée restreinte de ce projet et du faible nombre d’échantillons prélevés 
dans le cadre de celui-ci, aucun lien évident ne peut être établi entre le taux de conformité 
et la catégorie d’aliment ou le pays d’origine. Toutefois, les données obtenues grâce aux 
études comme le Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants jouent un rôle 
important dans l’évaluation de l’exposition alimentaire aux résidus de pesticides et aux 
métaux dans les aliments consommés par les enfants canadiens. Ensemble, les données 
obtenues dans le cadre du Projet de 2007-2008 sur les aliments destinés aux enfants et du 
Programme national de surveillance des résidus chimiques donnent un aperçu 
représentatif de la nature des substances chimiques présentes dans les aliments au Canada 
et nous permettent de tirer des conclusions solides au sujet de la salubrité de 
l’approvisionnemnet alimentaire. 
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Annexe A  
 
Tableau A-1  Sommaire des denrées échantillonnés dans le cadre du projet 

Groupe de 
produit  

Catégorie 
d’aliment  

Description de l’échantillon 
Nombre 

d’échantillons 

 

Aliments à 
base de fruits 

et légumes 

En conserve  Fruits et légumes 120 

Jus Pomme, orange, raisin, autre 121 

Collations aux 
fruits  

Fruits déshydratés (raisins et 
prunes); roulé à saveur de fruit 

(fruit roll-up), barre « fruit-to-go », 
goûter aux fruits « fruit minis », 
sachets de jus, figues et dattes 
fraîches, pommes en tranches, 

mini-carottes préemballées; pâtes 
de fruits 

60 

Croustilles Croustilles de pomme de terre 
(régulier, à saveur de BBQ, à 

saveur de ketchup), bâtonnets au 
fromage, nachos, couennes de porc 
frites, croustille de riz à saveur de 
crevettes, jacquier, yucca, banane 

plantain 

48 

Sauces  Spaghetti 13 

Soupes Tomate, légumes, poulet et 
nouilles, pois chiches, poivron 

13 

 

Produits 
céréaliers 

Biscuits Chocolat, vanille, gingembre, 
arrow-root, dattes, figues, thé 

social, gaufrettes 

119 

 Grignotines Galettes de riz, cornets de crème 
glacée, maïs soufflé, bretzels, 

petits gâteaux, barres au sésame, 
noix, pouding, gelée, gressin 

58 

 Céréales Céréales pour petit déjeuner, 
gaufres congelées, crêpes 

congelées, pain doré congelé, 
« Toaster strudel » (pâtisseries de 

déjeuner)  

46 
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Groupe de 
produit  

Catégorie 
d’aliment  

Description de l’échantillon 
Nombre 

d’échantillons 

 Mélanges Gâteau, muffin, carrés au chocolat 
(brownie), dessert, roulés, biscuits 

43 

 Craquelins Au blé, au riz, aux crevettes, au 
matzo, à l’avoine, au müesli, au 

goût de fromage 

31 

 Pâtes alimentaires Pâtes alimentaires séchées 
(nouilles de riz et vermicelle, 

penne, spaghetti, coudes), pâtes 
alimentaires prêtes-à-manger en 

conserve avec sauce  

31 

 Barres collations Barres de céréales, carrés au riz 18 

 Produits de 
boulangerie 

Bagels, muffins anglais, muffins  14 

 Gâteaux Farine de blé tendre, ignam, riz 5 

Aliments à 
base de 
produits 
laitiers 

Yogourts Boisson gazeuse au yogourt, 
yogourt pétillant, boissons au 
yogourt, labneh, yogourt à saveur 
de fruits 

31 

Fromages Mozzarella, cheddar, fromage frais 
avec fruits  

7 

Divers 

Aliments 

Aliments prêt-à-
manger  

Repas de type 
Hamburger/chicken/tuna helper, 

ensemble à repas mexicain 
(burrito, fajita, taco), macaronis et 

fromage, paella, mini pizzas, 
Lunch Mates, falafel, couscous, 

mélange à dumpling, pilons  

21 

Tartinades Beurre d’arachide, dulce de leche 
(lait caramélisé), vanille, chocolat 
et noisette, tahini, taboulé, salsa, 
houmous, mélasse, halva, baba 
gannouj 

19 

Boissons de soya Original, non sucré, vanille 9 

Miel Fleurs sauvages, ambré, 
biologique, bleuet, sarrasin 

7 

Mélanges, farce Poulet, dinde 2 
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Annexe B  
 
Tableau B-1 Liste des pesticides (300) inclus dans la méthode d’une tierce partie 

aux fins d’analyse des pesticides dans les produits transformés 

 
Biphényle Cyanophos Flusilazole Pentachloroaniline 
2-phénylphénol Cycloate Fluvalinate Phenthoate 

3-hydroxycarbofuran 
Cyfluthrine 
(I,II,III,IV) 

Folpet Phorate 

Acéphate Cyperméthrine Fonofos Phosalone 
Acibenzolar-S-
méthyle 

Cyprazine 
Heptachlor 
époxyde-endo 

Phosmet 

Alachlore Cyproconazole Heptachlore Phosphamidon 
Aldicarbe Cyprodinile Hepténophos Pirimiphos-éthyle 

Sulfoxide d’aldicarbe Cyromazine Hexachlorobenzène 
Pirimiphos-
méthyle 

Aldoxycarbe 
Dacthal 
(chlorthal-
diméthyle) 

Hexaconazole Prochloraz 

Aldrine 
Delta-HCH 
(delta-lindane) 

Hexazinone Procymidone 

Allidochlore Deltaméthrine Imazalile Prodiamine 

Alpha-endosulfane 
Delta-trans-
alléthrine 

Iodofenphos Profénofos 

Amétryne Deméton-O Iprobenfos Profluraline 
Aminocarbe Deméton-S Iprodione Prométone 

Aramite 
Déméton-S-
méthyle 

Iprodione - 
métabolite 

Prométryne 

Aspon Déséthylatrazine Isazophos Pronamide 
Atrazine Desmétryne Isophenphos Propachlore 
Azinphos-éthyle Diallate Isopropaline Propanile 
Azinphos-méthyle Dialophos Isoprothiolane Propargite 
Azoxystrobine Diazinon Krésoxim-méthyle Propazine 

Bénalaxyle 
Diazinon 
analogue 
oxygéné 

Lambda-
cyhalothrine 

Propétamphos 

Bendiocarbe Dichlobénile Leptophos Prophame 

Benfluraline Dichlofluanide 
Lindane (gamma-
BHC) 

Propiconazole 

Bénodanil Dichlormide Linurone Propoxur 
Benzoylprop-éthyle Dichlorvos Malaoxon Prothiofos 
Bêta-endosulfane Diclobutrazole Malathion Pyracarbolide 
Bifénox Diclofenthion Mécarbame Pyrazophos 

Bifenthrine 
Diclofop-
méthyle 

Captane  
Métabolite 

Pyridabène 
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Bromacile Dicofol Métalaxyle Pyrimicarbe 
Bromophos Dicrotophos Métazachlor Quinalphos 
Bromophos-éthyle Dieldrine Méthamidophos Quintozène 
Bromopropylate Diéthatyl-éthyle Méthidathione Schradan 
Bufencarbe Difénamide Méthiocarbe Secbumeton 
Bupyrimate Diméthachlore Méthomyl Simazine 
Buprofézine Diméthoate Méthoprotryne Simétryne 
Butachlore Dinitramine Méthoxychlore Sulfallate 

Butylate Dioxacarbe 
Méthyl 
Pentachlorophényl 
sulfide 

Sulfate 
d’endosulfane 

Butoxyde de 
pipéronyle 

Dioxathione Méthyl trithion 
Sulfone de 
disulfoton 

Butraline Diphénylamine Métobromuron 
Sulfone de 
fénamiphos 

Captafol Disulfoton Métolachlore 
Sulfone de 
phorate 

Captane Édifenphos Métribuzine Sulfotep 

Carbaryl Endrine Mévinphos-cis 
Sulfoxyde de 
méthiocarbe 

Carbétamide EPN Mévinphos-trans Sulprophos 
Carbofenthion EPTC Méxacarbate TCMTB 
Carbofurane Erbone Mirex Tébuconazole 
Carboxine Esfenvalérate Monocrotophos Tecnazène 
Quinométhionate Étaconazole Monolinuron Terbacile 
Chlorbenside Éthalfluraline Myclobutanil Terbufos 
Chlorbenzilate Éthion Naled Terbuméton 
Chlorbromurone Ethofumesate Nitraline Terbutylazine 
Chlorbufame Éthoprophos Nitrapyrine Terbutryne 
Chlordiméforme Éthylane Nitrofène Tétrachlorvinphos 

Chlorfenson Étridiazole 
Nitrothal-
isopropyle 

Tétradifon 

Chlorfenvinphos 
(e+z) 

Étrimfos Norflurazon Tétraiodoéthylène 

Chlorflurénol-méthyle Fénamiphos Nuarimol Tétraméthrine 

Chloridazone 
Sulfoxide de 
Fénamiphos 

o,p'-DDD (o,p'-
TDE) 

Tétrasul 

Chlorméphos Fénarimol o,p'-DDE Thiobencarbe 
Chloronèbe Fenbuconazole o,p'-DDT Tolclofos-méthyle 

Chloropropylate 
Fenchlorphos 
(Ronnel) 

Octhylinone Tolyfluanide 

Chlorothalonile Fenfurame Ométhoate Trans-chlordane 
Chlorprophame Fénitrothion Oxadiazon Trans-perméthrine 
Chlorpyrifos Fenpropathrine Oxadixyl Triadiméfon 
Chlorpyriphos-
méthyle 

Fenpropimorphe Oxamyl Triadiménol 
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Chlorthion Fenson Oxycarboxine Triallate 
Chlorthiophos Fensulfothion Oxychlordane Triazophos 
Chlorthiamide Fenthion Oxyfluorfène Tribufos 
Chlorure de 
dichlorobenzalkonium 
(Dichloran) 

Fenvalérate 
p,p'-DDD (p,p'-
TDE) 

Tricyclazole 

Chlozolinate 

Flamprop-
isopropyl 
Flamprop-
isopropyle 

p,p'-DDE Trifloxystrobine 

Cis-chlordane 
Flamprop-
méthyle 

p,p'-DDT Triflumizole 

Cis-perméthrine Fluchloraline Paraoxon Trifluraline 
Clomazone Flucythrinate Parathion Vernolate 
Coumaphos Fludioxonil Parathion-méthyle Vinclozoline 
Crotoxyphos Flumétraline Pébulate α-BHC 
Crufomate Fluorochloridone Penconazole β-BHC 

Cyanazine Fluorodifène Pendiméthaline 
Sulfone 
d’aldicarbe 

 
 
Tableau B-2 : Liste des pesticides (32) inclus dans la méthode d’une tierce partie 

aux fins d’analyse des pesticides dans les produits laitiers  
 

Alachlore Bêta-endosulfane o,p'-DDE
Aldrine Sulfate d'endosulfane o,p'-DDT

α-Alpha BHC Endrine Oxychlordane
β-bêta BHC Fenchlorphos (Ronnel) p,p'-DDD (p,p'-TDE)

Cis-chlordane Heptachlore p,p'-DDE
Trans-chlordane Heptachlor époxyde-endo p,p'-DDT

Chlorpyrifos Hexachlorobenzène Cis-perméthrine
Cyfluthrine (I,II,III,IV) Lindane (gamma-BHC) Trans-perméthrine

Dicofol Méthoxychlore Quizalofop-ethyl
Dieldrine Mirex Téfluthrine

Alpha-endosulfan o,p'-DDD (o,p'-TDE)
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Annexe C  
 
Tableau C-1 Limites minimales de détection requises pour les métaux dans 

les produits laitiers et les produits transformés  
 
 

Analyte (métaux)  
Produits laitiers 

(ppm) 
Produits 

transformés (ppm) 

Aluminium 0,02 0,2 
Arsenic 0,005 0,005 

Bore 0,2 0,2 
Cadmium 0,005 0,005 
Chrome 0,02 0,02 
Cuivre 0,05 0,5 
Étain 0,2 0,2 
Fer 0,5 0,5 

Manganèse 0,05 0,05 
Mercure 0,01 0,005 
Nickel 0,02 0,02 
Plomb 0,005 0,005 

Sélénium 0,02 0,02 
Titane 0,2 0,2 
Zinc 0,2 0,2 
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Annexe D   
 
Tableau D-1 Limites de détection et de quantification pour les méthodes 

d’analyse validées par l’ACIA pour un seul résidu 
 

Composé LD (ppm) LQ (ppm) 

Alar 0,014 0,040 

Amitraze 0,0050 0,010 

Imidazolidine-2-
thione 

0,01 0,040 
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Annexe E  
 
Tableau E-1 Échantillons contenant des concentrations détectables de 

résidus de pesticides  
 

Numéro 
d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

CF0001 
POMMES EN 
CONSERVE 

CANADA Captane 0,022  

CF0005 
COLLATION 
AUX FRUITS 

États-Unis 2-phénylphénol 0,0253  

CF0006 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Captane 0,018  

CF0008 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Diphénylamine 0,0395  

CF0009 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Captane 0,056  

CF0010 
COLLATION 
AUX FRUITS 

États-Unis Imazalile 0,0067  

CF0012 
COLLATION 
AUX FRUITS 

États-Unis 2-phénylphénol 0,0042  

CF0013 
COLLATION 
AUX FRUITS 

États-Unis 2-phénylphénol 0,0086  

CF0015 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Captane 0,023  

CF0016 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Captane 0,038  

CF0022 JUS DE RAISIN États-Unis Malathion 0,0024  

CF0030 
MÉLANGES, 

PRODUITS DE 
BOULANGERIE 

États-Unis 
Chlorpyriphos-

méthyle 
0,0092  

CF0033 
MÉLANGES, 

PRODUITS DE 
BOULANGERIE 

États-Unis 
Chlorpyriphos-

méthyle 
0,0133  

CF0043 BISCUITS CANADA Diphénylamine 0,0034  
CF0051 BISCUITS CANADA Procymidone 0,0112  

CF0059 CRAQUELINS CANADA 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0036  

CF0072 
BARRES-

COLLATIONS 
CANADA Malathion 0,0097  

CF0072 
BARRES-

COLLATIONS 
CANADA Diphénylamine 0,0028  

CF0073 
BARRES-

COLLATIONS 
CANADA Diphénylamine 0,0027  

CF0075 
BARRES-

COLLATIONS 
CANADA Diphénylamine 0,0046  

CF0092 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
CANADA Malathion 0,0044  

CF0093 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
CANADA Malathion 0,0055  

CF0095 PÂTE ITALIE Pirimiphos- 0,007  
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Numéro 
d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

ALIMENTAIRE méthyle 

CF0102 
MÉLANGE À 

CRÊPE 
CANADA Malathion 0,0072  

CF0104 
BEURRE 

D’ARACHIDES 
CANADA 

Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0036  

CF0105 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
CANADA 2-phénylphénol 0,0048  

CF0107 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
CANADA 2-phénylphénol 0,0044  

CF0113 
MÉLANGES, 

FARCE 
CANADA Azoxystrobine 0,0246  

CF0119 SOUPE CANADA 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0033  

CF0126 SOUPE CANADA Chlorprophame 0,0086  
CF0128 SAUCE CANADA 2-phénylphénol 0,0022  

CF0134 
CÉRÉALES 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

CANADA Malathion 0,0053  

CF0143 
CÉRÉALES 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

CANADA Malathion 0,0069  

CF0170 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
États-Unis 2-phénylphénol 0,0198  

CF0177 CRAQUELINS États-Unis Malathion 0,0224  

CF0177 CRAQUELINS États-Unis 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0065  

CF0177 CRAQUELINS États-Unis 
Chlorpyriphos-

méthyle 
0,034  

CF0178 CRAQUELINS États-Unis Chlorpyrifos 0,0024  
CF0178 CRAQUELINS États-Unis Métalaxyle 0,0018  

CF0184 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
CANADA Malathion 0,0344  

CF0192 BISCUITS États-Unis Malathion 0,0056  

CF0206 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA 2-phénylphénol 0,011  

CF0208 
COLLATION 
AUX FRUITS 

CANADA Diphénylamine 0,0145  

CF0212 JUS, AUTRE États-Unis Malathion 0,0032  
CF0213 JUS, AUTRE États-Unis Captane 0,019  
CF0214 JUS CANADA Malathion 0,003  
CF0216 JUS CANADA Malathion 0,0034  
CF0217 JUS DE POMMES CANADA Malathion 0,0026  
CF0217 JUS DE POMMES CANADA Captane 0,176  
CF0218 JUS CANADA Captane 0,073  
CF0219 JUS CANADA Malathion 0,0029  
CF0221 JUS CANADA Captane 0,013  
CF0222 JUS CANADA o,p'-DDT 0,0138  

CF0222 JUS CANADA 
o,p'-DDD (o,p'-

TDE) 
0,0016  

CF0222 JUS CANADA Captane 0,013  
CF0224 JUS CANADA Captane 0,014  
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Numéro 
d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

CF0225 JUS CANADA Malathion 0,0022  
CF0227 JUS CANADA Malathion 0,0024  
CF0227 JUS CANADA Captane 0,014  
CF0231 JUS DE POMMES CANADA Captane 0,172  
CF0235 JUS DE RAISIN États-Unis Carbaryl 0,0131  
CF0239 JUS, AUTRE États-Unis Captane 0,024  
CF0251 JUS DE POMMES États-Unis Captane 0,053  
CF0251 JUS DE POMMES États-Unis Diphénylamine 0,0117  
CF0254 JUS DE POMMES Inconnu Captane 0,226  
CF0256 JUS DE POMMES États-Unis Captane 0,02  
CF0259 JUS DE POMMES CANADA Captane 0,087  
CF0260 JUS CANADA 2-phénylphénol 0,0029  
CF0262 JUS CANADA 2-phénylphénol 0,0029  
CF0265 CROUSTILLES États-Unis Chlorprophame 0,1994  
CF0266 CROUSTILLES États-Unis Chlorprophame 0,2074  
CF0267 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,681  
CF0268 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,5756  
CF0268 CROUSTILLES CANADA Diphénylamine 0,0032  
CF0274 CROUSTILLES États-Unis Éthion 0,0027  
CF0275 CRAQUELINS États-Unis Éthion 0,0105  
CF0277 CROUSTILLES États-Unis Chlorprophame 0,3534  
CF0278 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0028  
CF0279 CROUSTILLES INCONNU Chlorprophame 0,0819  
CF0280 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,1113  
CF0280 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0092  

CF0281 CROUSTILLES États-Unis 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0024  

CF0281 CROUSTILLES États-Unis 2-phénylphénol 0,0188  
CF0283 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,0178  
CF0285 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0022  
CF0288 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,0575  
CF0288 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0024  
CF0290 CROUSTILLES CANADA Malathion 0,0044  
CF0291 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0025  
CF0291 CROUSTILLES CANADA Dieldrine 0,0082  
CF0291 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,0047  
CF0293 CROUSTILLES CANADA Éthion 0,012  
CF0293 CROUSTILLES CANADA p,p'-DDE 0,0033  
CF0295 CROUSTILLES CANADA Chlorprophame 0,0152  
CF0306 GRIGNOTISES États-Unis p,p'-DDE 0,0017  
CF0311 GRIGNOTISES États-Unis Malathion 0,0059  

CF0323 
TOMATILLOS 
EN CONSERVE 

MEXIQUE Chlorpyrifos 0,0034  

CF0324 
PIMENT FORT 
EN CONSERVE 

PÉROU 2-phénylphénol 0,009  

CF0325 SOUPE MEXIQUE 2-phénylphénol 0,0094  

CF0328 
PIMENT FORT 
EN CONSERVE 

MEXIQUE Éthion 0,0094  
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Numéro 
d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

CF0333 
FLEUR DE 

COURGETTE EN 
CONSERVE 

MEXIQUE Perméthrine 0,0253  

CF0343 GRIGNOTISES MEXIQUE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0676  

CF0345 GRIGNOTISES MEXIQUE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,2342  

CF0346 GRIGNOTISES MEXIQUE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,2645  

CF0350 BISCUITS PORTUGAL 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0533  

CF0356 GRIGNOTISES ÉQUATEUR Malathion 0,0181  
CF0358 BISCUITS MEXIQUE Biphényle 0,0052  
CF0358 BISCUITS MEXIQUE p,p'-DDE 0,0041  
CF0359 BISCUITS MEXIQUE Malathion 0,0219  

CF0359 BISCUITS MEXIQUE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0312  

CF0368 BISCUITS TURQUIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0322  

CF0368 BISCUITS TURQUIE Malathion 0,0823  

CF0371 
MANGUE EN 
CONSERVE 

INDE 2-phénylphénol 0,0118  

CF0373 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
INDE 2-phénylphénol 0,0147  

CF0374 
PILONS EN 
CONSERVE 

INDE 2-phénylphénol 0,0242  

CF0376 GRIGNOTISES INDE p,p'-DDE 0,0019  
CF0380 BISCUITS CANADA Malathion 0,0085  
CF0381 BISCUITS CANADA Captane 0,04  
CF0396 GRIGNOTISES HONG-KONG Biphényle 0,0104  
CF0400 GRIGNOTISES HONG-KONG Biphényle 0,022  
CF0410 GRIGNOTISES États-Unis Biphényle 0,0222  

CF0412 
PÂTE 

ALIMENTAIRE 
THAÏLANDE 

Pirimiphos-
méthyle 

0,017  

CF0417 GRIGNOTISES VIETNAM Biphényle 0,0024  

CF0418 
MANGUE EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0131  

CF0423 
NOIX DE COCO 
EN CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,036  

CF0424 BISCUITS États-Unis 
Chlorpyriphos-

méthyle 
0,0209  

CF0424 BISCUITS États-Unis Malathion 0,0252  
CF0433 BISCUITS MALAISIE Malathion 0,0203  

CF0437 
RAMBOUTAN 
EN CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0281  

CF0438 
FLEUR DE 

BANANIER EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0117  

CF0439 
SALADE DE 
FRUITS EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0187  

CF0440 LITCHI EN THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0361  
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Numéro 
d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

CONSERVE 

CF0441 
LONGANE EN 

CONSERVE 
THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,009  

CF0442 
JACQUIER EN 

CONSERVE 
THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0275  

CF0443 
JACQUIER EN 

CONSERVE 
THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0234  

CF0445 BISCUITS TAÏWAN Chlorpyrifos 0,0029  

CF0447 CRAQUELINS MALAISIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,008  

CF0449 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,0531  
CF0457 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,0679  
CF0458 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,1051 Alinéa 4(d) 
CF0459 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,0392  
CF0460 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,0661  
CF0461 BISCUITS MALAISIE Fénitrothion 0,0508  

CF0486 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
INDE Éthion 0,2699 Alinéa 4(d) 

CF0486 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
INDE Chlorpyrifos 0,006  

CF0493 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
GRANDE-

BRETAGNE 
Triazophos 0,03  

CF0505 
ALIMENTS 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

INCONNU Diphénylamine 0,0045  

CF0508 
ALIMENTS 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

INCONNU 
Chlorpyriphos-

méthyle 
0,0038  

CF0510 
ALIMENTS 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

États-Unis Dichlorvos 0,0458  

CF0510 
ALIMENTS 

POUR PETIT 
DÉJEUNER 

États-Unis Captane 0,01  

CF0535 
MÉLANGES, 

PRODUITS DE 
BOULANGERIE 

CANADA 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,02  

CF0551 JUS DE POMMES CANADA Captane 0,041  

CF0569 
ALIMENTS 

PRÊT-Á-
MANGER 

CANADA Fenpropathrine 0,0094  

CF0582 TARTINADE CANADA 2-phénylphénol 0,0066  
CF0597 JUS CANADA 2-phénylphénol 0,0114  
CF0598 JUS D’ORANGE POLOGNE 2-phénylphénol 0,005  

CF0599 JUS, AUTRE 
AFRIQUE DU 

SUD 
Diphénylamine 0,004  

CF0599 JUS, AUTRE 
AFRIQUE DU 

SUD 
2-phénylphénol 0,0068  

CF0606 JUS, AUTRE LIBAN 2-phénylphénol 0,0063  
CF0618 JUS, AUTRE TURQUIE Carbaryl 0,0071  
CF0622 JUS, AUTRE AFRIQUE DU Propargite 0,0101  
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d'échantillon 

Denrée Pays 
Résidu de 
pesticide 

Quantité Infraction 

SUD 

CF0622 JUS, AUTRE 
AFRIQUE DU 

SUD 
Fenbuconazole 0,0041  

CF0623 JUS, AUTRE BULGARIE Trans-chlordane 0,0028  
CF0626 JUS, AUTRE BULGARIE Imazalile 0,007  
CF0627 JUS, AUTRE TURQUIE Captane 0,028  
CF0629 JUS, AUTRE BULGARIE Captane 0,05  

CF0642 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Chlorpyrifos 0,0023  

CF0642 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Myclobutanile 0,0191  

CF0643 BISCUITS ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0074  

CF0644 BISCUITS ITALIE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0174  

CF0648 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Éthion 0,0179  

CF0648 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Dicofol 0,0134  

CF0649 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0024  

CF0650 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Chlorpyrifos 0,0103  

CF0651 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Chlorpyrifos 0,002  

CF0652 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Chlorpyrifos 0,0134  

CF0653 DATTES 
ARABIE 

SAOUDITE 
Malathion 0,0233  

CF0653 DATTES 
ARABIE 

SAOUDITE 
Bromopropylate 0,003  

CF0653 DATTES 
ARABIE 

SAOUDITE 
Dicofol 0,2967 Alinéa 4(d) 

CF0653 DATTES 
ARABIE 

SAOUDITE 
Éthion 0,0073  

CF0657 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
ROYAUME-

UNI 
Triazophos 0,0031  

CF0658 DATTES INCONNU Malaoxon 0,0589  

CF0658 DATTES INCONNU Malathion 0,954 Alinéa 4(d) 

CF0663 FRUIT SÉCHÉ THAÏLANDE Bromopropylate 0,0967  
CF0666 FRUIT SÉCHÉ TURQUIE Captane 0,285  
CF0666 FRUIT SÉCHÉ TURQUIE Cyperméthrine 0,0067  
CF0667 FRUIT SÉCHÉ TURQUIE Captane 0,22  
CF0667 FRUIT SÉCHÉ TURQUIE Cyperméthrine 0,0073  
CF0667 FRUIT SÉCHÉ TURQUIE 2-phénylphénol 0,0104  
CF0668 BISCUITS CANADA Imazalile 0,0062  
CF0670 GRIGNOTISES États-Unis Malathion 0,0044  

CF0670 GRIGNOTISES États-Unis 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0076  

CF0673 GRIGNOTISES États-Unis 
Pirimiphos-

méthyle 
0,004  
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CF0675 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Bromopropylate 0,0132  

CF0676 BISCUITS 
ARABIE 

SAOUDITE 
Chlorpyrifos 0,0068  

CF0677 BISCUITS ESPAGNE Malathion 0,006  

CF0677 BISCUITS ESPAGNE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,3427 Alinéa 4(d) 

CF0682 BISCUITS MEXIQUE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0822  

CF0682 BISCUITS MEXIQUE 2-phénylphénol 0,1376 Alinéa 4(d) 
CF0682 BISCUITS MEXIQUE Malathion 0,0113  

CF0683 BISCUITS GRÈCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,016  

CF0684 BISCUITS GRÈCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0119  

CF0694 BISCUITS ITALIE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0245  

CF0697 GRIGNOTISES ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0139  

CF0701 BISCUITS CANADA 2-phénylphénol 0,061  

CF0709 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
CANADA 2-phénylphénol 0,0032  

CF0712 BISCUITS 
ÉMIRATS 
ARABES 

UNIS 

Pirimiphos-
méthyle 

0,0097  

CF0717 
ALIMENTS 

PRÊT-Á-
MANGER 

ÉGYPTE Biphényle 0,0209  

CF0719 
LITCHI EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0196  

CF0722 
JACQUIER EN 

CONSERVE 
THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0243  

CF0723 
LONGANE EN 

CONSERVE 
THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0353  

CF0730 RAISINS SECS IRAN Esfenvalérate 0,0926  
CF0730 RAISINS SECS IRAN Bromopropylate 0,0284  

CF0730 RAISINS SECS IRAN Fenvalérate 0,1505 Alinéa 4(d) 

CF0732 FRUIT SÉCHÉ INCONNU Pyrimicarbe 0,0156  

CF0738 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
LIBAN 2-phénylphénol 0,0087  

CF0739 
COURGETTE EN 

CONSERVE 
LIBAN 2-phénylphénol 0,0093  

CF0740 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
CANADA 2-phénylphénol 0,0057  

CF0743 BISCUITS ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0164  

CF0744 BISCUITS ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0164  

CF0744 BISCUITS ITALIE Malathion 0,017  

CF0745 BISCUITS ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0161  

CF0746 BISCUITS ITALIE Pirimiphos- 0,0181  
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méthyle 

CF0751 
HARICOTS EN 

CONSERVE 
CANADA 2-phénylphénol 0,0091  

CF0752 
ANANAS EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,005  

CF0754 
POUSSES DE 
BAMBOU EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0301  

CF0755 
FLEUR DE 

BANANIER EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,032  

CF0760 FRUIT SÉCHÉ INCONNU Cyperméthrine 0,042  
CF0763 FRUIT SÉCHÉ INCONNU Iprodione 0,364  
CF0764 RAISINS SECS INCONNU Fludioxonil 0,0287  
CF0764 RAISINS SECS INCONNU Cyprodinil 0,2953  
CF0766 RAISINS SECS INCONNU Chlorpyrifos 0,0845  

CF0787 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
LIBAN Endosulfan Total 0,0068  

CF0788 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
LIBAN Profénofos 0,0607  

CF0795 
AUBERGINE EN 

CONSERVE 
TURQUIE 

Pirimiphos-
méthyle 

0,0065  

CF0805 TARTINADE CANADA Triadiménol 0,1269 Alinéa 4(d) 
CF0805 TARTINADE CANADA Myclobutanil 0,096  

CF0807 
GOYAVE EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,019  

CF0808 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
LIBAN 2-phénylphénol 0,003  

CF0817 
MANGUE EN 
CONSERVE 

THAÏLANDE 2-phénylphénol 0,0145  

CF0823 BISCUITS GRÈCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0196  

CF0823 BISCUITS GRÈCE 
Butoxyde de 
pipéronyle 

0,0426  

CF0824 BISCUITS GRÈCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0126  

CF0826 
PÊCHES EN 
CONSERVE 

ESPAGNE 2-phénylphénol 0,007  

CF0829 GRIGNOTISES GRÈCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,037  

CF0830 CRAQUELINS ESPAGNE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,239 Alinéa 4(d) 

CF0831 CRAQUELINS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,1323 Alinéa 4(d) 

CF0832 CRAQUELINS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0733  

CF0833 CRAQUELINS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0155  

CF0839 BISCUITS CROATIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,1087 Alinéa 4(d) 

CF0842 BISCUITS POLOGNE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0027  
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CF0846 BISCUITS FRANCE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,1521 Alinéa 4(d) 

CF0848 BISCUITS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0058  

CF0854 GRIGNOTISES ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0323  

CF0855 GRIGNOTISES ITALIE 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0067  

CF0862 BISCUITS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0026  

CF0863 BISCUITS INCONNU 
Pirimiphos-

méthyle 
0,0041  

 

Annexe F 
 

Tableau F-1  Échantillons contenant plus d’un résidu de pesticide 

No 
d’identification 
de l’échantillon  

Produit Pays d’origine 
Nombre de résidus 

détecté 

CF0001 
POMMES EN 
CONSERVE 

Canada 2 

CF0072 
BARRES-

COLLATIONS 
Canada 2 

CF0177 CRAQUELINS États-Unis 3 

CF0178 CRAQUELINS États-Unis 2 

CF0217 JUS DE POMMES Canada 2 

CF0222 JUS Canada 3 

CF0227 JUS Canada 2 

CF0251 JUS DE POMMES États-Unis 2 

CF0268 CROUSTILLES Canada 2 

CF0280 
CROUSTILLES Canada 2 

CF0281 
CROUSTILLES États-Unis 2 

CF0288 
CROUSTILLES Canada 2 

CF0291 
CROUSTILLES Canada 3 

CF0293 
CROUSTILLES Canada 2 

CF0358 BISCUITS Mexique 2 
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No 
d’identification 
de l’échantillon  

Produit Pays d’origine 
Nombre de résidus 

détecté 

CF0359 
BISCUITS Mexique 2 

CF0368 
BISCUITS Turquie 2 

CF0424 
BISCUITS États-Unis 2 

CF0486 
LÉGUMES EN 

CONSERVE 
Inde 2 

CF0510 
ALIMENTS POUR 
PETIT DÉJEUNER 

États-Unis 2 

CF0599 JUS, AUTRE Afrique du Sud 3 

CF0622 JUS, AUTRE Afrique du Sud 3 

CF0642 BISCUITS Arabie Saoudite 2 

CF0648 BISCUITS 
Arabie Saoudite 2 

CF0653 DATTES 
Arabie Saoudite 4 

CF0658 DATTES Inconnu 2 

CF0666 FRUITS SÉCHÉS Turquie 2 

CF0667 FRUITS SÉCHÉS Turquie 3 

CF0670 GRIGNOTISES États-Unis 2 

CF0677 BISCUITS Espagne 2 

CF0682 BISCUITS Mexique 3 

CF0730 RAISINS SECS Iran 3 

CF0744 BISCUITS Italie 2 

CF0764 RAISINS SECS Inconnu 2 

CF0805 TARTINADES Canada 2 

CF0823 BISCUITS Grèce 2 
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Annexe G 
 

Tableau G-1 Distribution des résultats sur les métaux selon la catégorie d’aliment  

 

Analyte (métal) 
Nb. total 

d’échantillons 

Nb. total 
d’échantillons  

négatifs 

Nb. total 
d’échantillons 

positifs 
Min. Max. Moyenne 

Aluminium       
À base de fruits et 
légumes 375 73 302 0,101 180,800 7,837 
Produits céréaliers 365 9 356 0,119 1219,000 50,126 
À base de produits 
laitiers 38 4 34 0,022 0,995 0,303 
Divers 58 3 55 0,000 397,300 32,732 

Arsenic       
À base de fruits et 
légumes 375 230 145 0,005 0,230 0,029 
Produits céréaliers 365 125 240 0,005 0,457 0,036 
À base de produits 
laitiers 38 32 6 0,006 0,011 0,008 
Divers 58 33 25 0,000 0,473 0,037 

Bore       
À base de fruits et 
légumes 375 13 362 0,122 56,150 3,606 
Produits céréaliers 365 52 313 0,112 57,530 1,998 
À base de produits 
laitiers 38 6 32 0,110 0,425 0,235 
Divers 58 2 56 0,000 37,270 4,693 

Cadmium       
À base de fruits et 
légumes 375 243 132 0,002 0,242 0,030 
Produits céréaliers 365 44 321 0,002 0,360 0,026 
À base de produits 
laitiers 38 36 2 0,002 0,003 0,003 
Divers 58 21 37 0,000 0,192 0,032 

Chrome       
À base de fruits et 
légumes 375 123 252 0,010 0,426 0,056 
Produits céréaliers 365 25 340 0,010 1,097 0,077 
À base de produits 
laitiers 38 28 10 0,010 0,040 0,017 
Divers 58 21 37 0,000 0,283 0,057 

Cuivre       
À base de fruits et 
légumes 375 24 351 0,031 23,830 1,344 
Produits céréaliers 365 2 363 0,032 17,470 2,097 
À base de produits 
laitiers 38 2 36 0,032 0,569 0,146 
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Analyte (métal) 
Nb. total 

d’échantillons 

Nb. total 
d’échantillons  

négatifs 

Nb. total 
d’échantillons 

positifs 
Min. Max. Moyenne 

Divers 58 0 58 0,054 18,250 2,077 

Fer       
À base de fruits et 
légumes 375 27 348 0,329 111,700 12,041 
Produits céréaliers 365 1 364 0,358 286,600 39,653 
À base de produits 
laitiers 38 0 38 0,564 11,370 3,713 
Divers 58 0 58 1,183 228,300 21,322 

Mercure       
À base de fruits et 
légumes 375 375 0 0,000 0,000 0,000 
Produits céréaliers 365 365 0 0,000 0,000 0,000 
À base de produits 
laitiers 38 38 0 0,000 0,000 0,000 
Divers 58 58 0 0,000 0,000 0,000 

Manganèse       
À base de fruits et 
légumes 375 5 370 0,027 31,360 3,155 
Produits céréaliers 365 0 365 0,024 39,470 8,269 
À base de produits 
laitiers 38 4 34 0,021 0,587 0,173 
Divers 58 0 58 0,051 51,830 5,260 

Nickel       
À base de fruits et 
légumes 375 59 316 0,010 3,435 0,208 
Produits céréaliers 365 13 352 0,010 6,894 8,269 
À base de produits 
laitiers 38 25 13 0,010 0,096 0,028 
Divers 58 0 58 0,012 5,513 0,303 

Plomb       
À base de fruits et 
légumes 375 187 188 0,002 0,344 0,022 
Produits céréaliers 365 203 162 0,002 0,977 0,025 
À base de produits 
laitiers 38 30 8 0,002 0,042 0,015 
Divers 58 25 33 0,000 0,159 0,023 

Sélénium       
À base de fruits et 
légumes 375 256 119 0,020 2,035 0,156 
Produits céréaliers 365 42 323 0,021 2,638 0,210 
À base de produits 
laitiers 38 3 35 0,021 0,298 0,088 
Divers 58 18 40 0,000 0,962 0,230 

Étain       
À base de fruits et 
légumes 375 83 292 0,020 180,700 9,525 
Produits céréaliers 365 81 284 0,021 19,290 0,790 
À base de produits 
laitiers 38 11 27 0,020 0,064 0,032 
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Analyte (métal) 
Nb. total 

d’échantillons 

Nb. total 
d’échantillons  

négatifs 

Nb. total 
d’échantillons 

positifs 
Min. Max. Moyenne 

Divers 58 33 25 0,000 4,353 0,685 

Titane       
À base de fruits et 
légumes 375 115 260 0,100 12,810 1,312 
Produits céréaliers 365 6 359 0,163 10,290 1,900 
À base de produits 
laitiers 38 0 38 0,256 6,603 2,221 
Divers 58 2 56 0,000 16,720 1,889 

Zinc       
À base de fruits et 
légumes 375 2 373 0,129 169,800 4,827 
Produits céréaliers 365 0 365 0,130 94,500 12,663 
À base de produits 
laitiers 38 0 38 1,177 29,650 8,039 
Divers 58 0 58 0,561 59,090 10,131 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


